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Guides you to create delicious meals quickly and easily
Je pro vas ndvodem k rychlé a snadné pripravé lahodnych jidel
Segit gyorsan és kénnyen finom ételeket késziteni
Navody, ktoré vam pomdozu rychlo a lahko uvarit chutné pokrmy
BM HacouBa 3a 6bP30 M IeCHO NPUFOTBAHE Ha BKYCHM ACTUA
Szybkie i fatwe przygotowanie pysznych positkéw krok po kroku
V& ajuta sa gatiti rapid si usor preparate delicioase
FoMOXeT Bam NErko 1 BbICTPO NPUTOTOBUTL BKYCHbIE HMtofa
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Lid open/close handle

Main operation button

| ©

Return button Control panel Cooking bowl

Silent pressure valve

SERIE EPC09

Low pressure 40kPa (109°C)
/ High pressure: 70kPa
(115°C)

PRODUCT CAPACITY: 6L /
USEFUL CAPACITY: 4L
Built-in heating

The operational pressure is
achieved 10 minutes after
the beep.



BEFORE USE

To open the product, turn the open/ Install the appliance on a flat dry surface
close handle on top of the lid, until that is not hot. Remove all the packaging,
the marking is in line with the open stickers or different accessories inside and
padlock. outside the appliance.

Remove the appliance from its packaging and
read the instructions carefully before using the
product for the first time.

CLEAN THE DIFFERENT
COMPONENTS

& Cooking bowl
Metal lid

Valve cover
Condensation trap
B Steam basket

@@ Decompression ball



BEFORE USE

HOW TO HOW TO DISASSEMBLE
THE METAL LID:

HOW TO TAKE THE VALVE COVER OFF:

Clasp the valve cover by its middle part (as shown) ;

DISASSEMBLE Grip the lid sub-assembly holding it by the seal, Then turn it slightly to unclip it.

and unscrew the central nut in an anti-clockwise Clean the valve cover, paying special attention to the inside

AND REASSEMBLE direction. Remove the nut then the lid. (check that there is no left over food).

THE LID

ACCESSING THE DECOMPRESSION BALL:

Turn the ball cover, anti-clockwise, so the I marker is positioned on the
pictogram @ Lift the cover up. Remove the ball, and gently clean it, along
with its cover, with water and some washing-up liquid. Dry the ball using a
soft cloth, then put it back in position. Put the ball cover back in place, and
the marker I'in position @ Lock it by turning the ball cover clockwise, so the
I marker is positioned on the pictogram @

PUTTING THE METAL LID PUTTING THE VALVE COVER BACK:
SUB-ASSEMBLY BACK IN TO Take the valve cover as shown in the picture
PLACE: (gripping the middle).

Grip the lid sub-assembly by the seal as shown Line up the interior circular shape with the three
in the picture. hooks and then push so that the valve cover clips
Line up the lid with the central axis and press on (you should hear a “click” sound).

it flat against the sub-assembly. The valve cover must be right up against

Put the nut back on and turn it clockwise, the inside of the lid.

tightening it as far as it will go.




USE

INTERFACE
CONTROLS
4 ) 4
N N\
SELECT CONFIRM
4 A 4 @\
B .y
N N\
BACK RESTART




OPERATION

When turning on for the first time,
you will see the settings menu:

[talian Italy
English United Kingdom
French France

Deutsch Germany
Spanish Spain

LANGUAGE COUNTRY

(€3.(6Y (€F.(6Y

Select your language Select your country




USE

When using your appliance for the first time, the
bowl may release a slight odour. This is normal.

OPEN THE LID: INSTALLING THE

To open the product turn the CONDENSATION TRAP:
open/close handle on the top Check that the condensation
of the lid to show the open tank is empty then install it
padlocks. & behind the appliance.

INSTALLING THE STAND

UNDER THE STEAM BASKET:
Pinch the stand between your
thumb and index finger to install
under the steam basket as shown.

Never use the appliance without the cooking bowl

(

N

POSITIONING THE BOWL

IN THE APPLIANCE:

Wipe the bottom of the cooking
bowl. Make sure there are no food
remains or liquid under the bowl or
on the heating plate.

Then place the bowl in the
appliance by positioning the
bowl handles into the slots.



< l > ON/OFF MENU

do you want to switch off
the appliance?

A do you want to switch off
ingredients the appliance?

f?’ NO

manual favorites

O |

Select and confirm Pressing ON/OFF will allow you to switch off the appliance.

NO




SETTINGS
MENU

w
-— A

ingredients recipes

’

manual favorites

Ol ° -

N.B.: each confirmation
takes you back to the
main menu.

N.B.: even if the sound
is deactivated, the alert
sounds remain active.

language / country

Q\

screen / sounds

(@.[6)

Select
«language / country»

language / country

)

screen / sounds

[€.[6)

Select the «screen
/ sounds» setting

English |

Hungarian

Slovak

LANGUAGE

(.6

Select
your language

[

screen

(CEA(cY

‘\

sounds

Select «screen»

United Kingdom
Hungary
Slovakia

COUNTRY

[@.[6)

Select
your country

BRIGHTNESS

(.6

Adjust the light



C] SOUNDS

SETTINGS soeen | ol
MENU ‘)))

a=m @D oN

sounds

Select «<sounds» Adjust the volume

DEMO MODE DEMO MODE

——ge (3424 )
(NS

To activate or deactivate the demo mode,
please enter the code: 3424

brightness ) ]

demo mode )

(GoA(H]

Select “demo mode”

N.B.. DEMO mode allows
you to operate the

appliance without heating
or pressurising it.




MANUAL

@ MENU

COOKING
MODE

PRESSURE
COOKING

Manual menu:

With the manual menu, you
guide the cooking yourself.
Select the cooking mode:
classic cooking, pressure
cooking, reheat or keep
warm, as well as the cooking
time.

(ERN

ingredients i 3
gredient: recipes ke

w il
manual favorites keep
warm
O | T
@J. /G- G . G-
+ +
Select the Select the
«manual» menu «pressure cooking» mode

y @

@ 00 2 1 0 immediate aelayed
COOKING 3 start start
PRESSURE COOKING PRESSURE COOKING

+ +
Set the cooking time Select immediate or

delayed start (p.17)

r

insert the bowl

WARNING

Insert the bowl then
add the ingredients

A
S

close and bolt the lid

WARNING

Close and bolt the lid



/ \ MANUAL

1__[ MENU

COOKING -0 — —\
MODE i of 12
F‘RE”E‘“'"E COOKING END OF COOKING:
PRESSURE nn : nn
COOKING PRESSURE COOKING PRESSURE COOKING PRESSURE COOKING  'O112:20
The appliance is Cooking has started Cooking has finished
preheating

Serve !
ENJOY !

KEEP WARM 800:02

PRESSURE COOKING

Its ready to eat!




MANUAL
MENU

COOKING
MODE

CLASSIC
COOKING

With classic cooking mode, you can:
WP Gentle cooking (75°C; 0-30 min) -> Adapted

to immersion cooking for delicate ingredients.

Examples: poached fish, fish that can be
cooked slower in a sauce, Bouillabaisse
(fish soup), to reduce a sauce, ...

Simmering (90°C ; 0-30 min) -> Cooking
in low temperature liquids. Example :
Dumplings, raviolis, ...

Wy Browning (160°C; 0-30 min) -> Strong
heat during short cooking to give a
colored and crispy aspect to ingredients
such as meat, potatoes, onions, ...
Examples : to brown shallots, to color
chicken strips, to sauté mushrooms

NB: The operation is
the same, only the

temperature is different.

GENTLE COOKING

1901
pressure
cooking

ingredients

ﬁa

manual

(@).[@)

Select the
desired function

Select the
«manual» menu

Select the
«classic cooking» function

PREHEATING
please wait

insert the bowl

GENTLE COOKING

open the lid

WARNING

WARNING

Open the lid Insert the bowl The appliance is preheating

Do you want to stop
the gentle cooking ?

[l

add the ingredients

GENTLE COOKING

@ 00:02

YES NO

0K

GENTLE COOKING

GENTLE COOKING GENTLE COOKING

(€. (e

To stop the gentle cooking press the back button. Press yes. Then
you can stop the cooking or proceed to pressure cooking

Add the ingredients



MANUAL

MENU
COOKING ingredients recipes
MODE ‘"’) *
UETTEI] favorites
REHEAT o @
(@Y.
Select the

«manual» menu

o
a )

close and bolt the lid

WARNING

Close and bolt the lid

N.B.: Reheating
starts and the
time increases

classic

Select the
«reheat» mode

@ 00:02

Reheat has started

Press B to interrupt

L

insert the bowl

WARNING

Insert the bowl

do you want to stop
reheating?

YES NO

REHEAT

Cle)

Do you want to
stop reheat?



MANUAL

MENU
COOKING | s
M D D E ingredients DCrOEOSi:fge Cc(l:);ﬁ:cg [-
KEEP WARM manual favorites insert the pot

(O - ATTENTION

Insert the bowl

Select the Select the
«manual» menu «keep warm» function

do you wantto stop
the keep warm\function?

U
PREHEAT KEEP WARM
it

1111} @ 00:02

KEEP WARM

The appliance is The keeping warm @ @
preheating function has started +
To stop the keep warm

N.B.: Reheating function, press the «back»
starts and the button and select «yes»

YES (1]

time increases




MANUAL
MENU

COOKING
MODE

DELAYED START

(pressure cooking mode)

Xr I 2 W a A

The end of cooking time may
vary depending on the amount
of food in the product

. @

immediate delayed
start start

PRESSURE COOKING

(@).[e)

Select
«delayed start»

101 12:30

COOKING

PRESSURE COOKING @08:15

(@).([e)

Select the end
of cooking

what time/is it?

O 08:15

PRESSURE COOKING

(@).[@)

Select the
current time

@ YO

DELAYED START IN | END OF COOKING AT

12:30

PRESSURE COOKING @08:15

Delayed start
is programmed

NB : The delayed start is available
for Ingredients menu (depending
on the ingredients type)




INGREDIENTS
MENU

With the ingredients menu,
cook single ingredients
without having to program
the cooking mode or time:
Cook4Me+ provides you with
instructions for all weights and
types of ingredients: meat,
fish, vegetables, fruits and
cereals.

¢ @G =

&

recipes

¢ w

manual favorites

O | R

@, G

Select the
«ingredients» menu

(GENE CS

Select the quantity
of ingredients

$00:03

The recommended
cooking time is displayed

(GENE CS

Select
«fruits & vegetables»

do you want to start

the recipe?

@ o

@, G

Start the recipe

apple
asparagus
beetroot

@, G

Select the
required ingredient

- pour water in the bowl.
- put th fients in the steam basket.
- place the steami ket in the bowl.

Follow the instructions
on screen



INGREDIENTS
MENU

il oF

PREHEATING COOKING

snnnn @ 00:02

The appliance is
preheating

Cooking has started

(GENE CS

Start the recipe

‘\@[ ENJOY!

END OF COOKING
please wait

Beware of the steam while'opening the lid

KEEP WARM @00:02

Cooking has finished It’s ready to eat!



INGREDIENTS &
RECIPE ﬁ _’r @g/n
WHITE RICE manual favorites
(O -
(@‘ + & (0\ + @
Select the Select
«ingredients» menu «rice and cereals»

r=N

do you want to start

the recipe?

@ 200 gr e

C (GRS O

Select the desired Start the recipe

rice quantity
¢ |@Gln

millet

quinoa
sarrasin

wheat

Select
«white rice»

Cover the ingredients with water

(Gl

Follow the instructions



©00:09

PREHEATING
please wait

END OF COOKING
please wait

NG o
delayed
start

COOKING

@ 00:02

ENJOY!

Beware of the steam while opening the lid

KEEPWARM@UU:UZ




RECIPES MENU

CHEF-STYLE
BOLOGNESE

RECIPES MENU:

With the recipes menu, choose
from 150 savoury or sweet recipes
divided into three categories:
starters / mains / desserts.

You can go back to the initial
menu by pressing the return
button for 3 seconds, or back
one step by pressing the return
button once.

ingredients

ﬁ@

manual favorites

(O]

(€.[G)

Select the «recipes» menu

(€].[@)

Select the
number of people

Bay leaves
Cornflour (to thicken)

Prepare the ingredients

Starter

=e

Dessert

(€].[@)

Select the type of recipe

NESE - 4 PERS

PREPARATION COOKING

Show recipe

S

Do you want to start

the recipe?

YES NO

CHEF-STYLE BOLOGNESE

(€. (6

Start the recipe

Cantonese rice
Carbonara and cream gnocchi
Chef-style Bologﬁe

Chicken and tomato bruschetta
Chicken Satay

(€].([@)

Select a recipe

REDIENTS

Lean beef mince 500g f
Finely chopped onions 100 g
Olive oil Y thsp
Crushed garlic cloves 2
Bolognaise paste sauce (jar) 500 g
Crumbled beef stock cubes 1

Prepare the ingredients

-

Pour the olive oil into the bow.

0K

CHEF-STYLE BOLOGNESE

Follow the instructions



(\ U \ ‘ Do you want to stop
- Brown the mgat. browning?

‘ , PREHEATING Add the lardons, onions and carrots.
Please wait

YES (1]
Open the lid l.llll 0K
CHEF-STYLE BOLOGNESE CHEF-STYLE BOLOGNESE CHEF-STYLE BOLOGNESE CHEF-STYLE BOLOGNESE
Preheating Start the browning Select and press ok

Y =

Do you want to start

f

Pour in the wine. it kit (\
Add the crushed tomatoes and garlic. € COOKINGE U PREHEATING
Season with salt and pepper. Please wait
YES NO y
0K Close and bolt the lid
CHEF-STYLE BOLOGNESE CHEF-STYLE BOLOGNESE CHEF-STYLE BOLOGNESE CHEF-STYLE BOLOGNESE
Add the ingredients Select and press ok Preheating

Serve with the pasta.

19K ENJOY!

COOKING

© 00:38 a7 00:05

CHEF-STYLE BOLOGNESE CHEF-STYLE BOLOGNESE

Cooking time It’s ready to eat!




ingredients recipes

»mylisl/ m

¢

manual

O | Luy

/ ~ delete

change

FAVORITES

MENU (Gl GE G .G

Select the Select «add» Select the
«favorites» menu type of recipe

Cod Fillet And Broceoli

W &OZPERS POC:K%COO].E)

Moroccan Vegetables
Moules Mariniéres

With the favorites menu,
create a link to your favorite

recipes in the recipes menu. @\ . @\ @\ . @\ @\ . @\

Select the recipe you want Select the number Select the required
to appear as a favorite of people cooking time

Do you want o save
this favorite?

@ -

Save the favorite



FAVORITES

. Cod Fillet And Broccoli PUMPKIN SOUFSEERERS
M E N U ingredients recipes —
!C m Rabbit With Olives And Vegetables PREPARATION ‘ cooKiG
add delete Moroccan Vegetables o i
manual N
modlfy Moules Mariniéres ] .
O | s ~ -
R GS G .G G .G G
+ +
Select the Select «my list» Select the recipe that Follow the instructions
«favorites» menu you want to prepare as for a normal recipe

FAVORITES

Ca .l i’ Cod fillet and broccoli

do you want

ingredients -
my list v/ Rabbit with olives and vegetables to delete this favorite?
¢ / Moroccan vegetables
manual & < Moules mariniéres . [1]
modify - -
o ) )
) )
@ e .G e .G
Select the Select delete Select the recipe Delete the favorite
«favorites» menu you want to delete

(G QR LS



Once you have finished cooking your dish,

disconnect the appliance to clean. Clean
the appliance after each use.

CLEANING MAINTENANCE

You can wash the cooking bowl and steam basket in soapy hot water or in
the dishwasher. Clean the body of the appliance using a damp cloth.

After several times in the dishwasher, the exterior of the tank may become
discoloured. You may clean it using a soft cloth (do not use something
abrasive as it will damage the bowl).



After each use, remove the condensation
trap and wash carefully in water or in
the dishwasher. Take care to dry well.
Return to its original position.

CLEANING MAINTENANCE

To clean the metal lid, by hand or in the
dishwasher, you need to remove the
valve cover. Refer to page 5 for more
information regarding disassembling
the metal lid.

Unscrew the nut at the centre of the
metal lid

A Take off the metal lid

Remove the valve cover

CLEANING IN THE DISHWASHER:
You can place the metal lid as it is in
the dishwasher, without removing the
valve. After washing the metal lid in the
dishwasher, remove the decompression
ball and blow in the pipe to check that
it is not blocked. Dry the ball and its
support carefully using a soft cloth.

CLEANING BY HAND:
You can clean the metal lid using soapy
hot water. Firstly, remove the ball then
clean completely. Dry the ball and its
support using a soft cloth.




CLEANING MAINTENANCE

Before reinstalling the ball, check that Press on the internal part of the safety
the pipe is not blocked by blowing into valve spring to check that it is not
it. clogged.

A

Before removing the internal lid, clean
the upper part of the cooking bowl.
Clean the inside of the appliance’s
metal lid using a damp sponge and
check that the manometric rod
(above) is properly positioned to
ensure that it is not blocked.



CLEANING MAINTENANCE

Pa

Clean the outside of the appliance’s Clean the upper part of the cooking Clean the seal on the metal lid using a
lid using a damp sponge. Clean the bowl using a damp cloth. Clean the damp cloth then rinse thoroughly. Do
silencing valve at the back of the lid. condensation trap using a damp cloth. not use sharp objects.

Rinse under water and check that the
manometric rod can move around.



CLEANING MAINTENANCE

Replace the watertight seal at least e In the event of accidental immersion of the appliance or if
every three years. This operation will be water is spilt directly on the heating element when the bowl is
performed in an approved Service Centre. not in position, take the appliance to an Approved Service Centre.



CLEANING MAINTENANCE

Do not store the appliance with the lid closed.
Leave open or half open; this will prevent
unpleasant odours.

For greater safety, check that the handle is in the closed
position and the lid is locked when you carry your

appliance.




SAFETY FEATURES

Your pressure cooker contains several safety features:
Safety When Opening:

- If your pressure cooker is under pressure, the manometric rod is in the upper locking position, which prevents the
cover from opening. Never try to force open your pressure cooker.

- It is especially important not to apply pressure to the manometric rod.

- Ensure that the internal pressure has fallen (additional steam escaping from the safety valve) prior to trying to

open the cover.
Overpressure Safety Feature:

- The safety valve releases the pressure — see chapter on Cleaning and Maintenance, page 29-34

If one of the overpressure safety features is triggered:

Turn off your appliance.

Let your pressure cooker completely cool down.

Open it.

Check and clean the safety valve, decompression ball and gasket. See chapter on Cleaning and Maintenance.
If your product leaks or is no longer operational after having performed these checks and cleaning,

return it to a SEB authorised Service Centre.
Regulating your appliance:

The pressure is regulated by the heating element that automatically switch on or off to ensure the adapted pressure
level.

To minimise the effects of thermal inertia and improve regulation accuracy, the decompression ball can be
automatically triggered to briefly release steam from time to time.



PROBLEMS POSSIBLE CAUSES

There are foreign bodies between the bowl and the heating plate

SOLUTION

Remove the bowl, check that the heating plate, central element and under the bowl are
clean. Also check that the central element can move around

The lid does not close The lid open handle is not correctly positioned

Check that the open handle is completely open

The metal lid and/or the tightening nut are not properly installed
or fully screwed

Check that you have positioned all of the elements of the metal lid and that the nut is
tight

The product does not
decompress

The ball cover is not in place

Let the product cool completely and then remove the metal lid and position correctly the
ball cover (fixed in the lock position)

The lid does not open once
the steam is released

The manometric rod is still in the high position

After ensuring that no more steam is released and that the product is completely cold,
insert a pick into the hole located between the open handle and the silencing valve.
Be careful of steam being released once the stick is pushed in. When no more steam is
released, try to open the appliance

The seal, safety valve and manometric rod may be clogged or
not clean

Clean your appliance by following the instructions in the Cleaning Maintenance section
found on pages 28-33. Ensure that the manometric rod can be moved around

The lid is not locked and/or the I marking is not properly aligned

The appliance does not :
with the closed padlock

become pressurised

Lock the lid by ensuring the I marking is aligned with the closed padlock

The decompression ball is not positioned correctly or dirty

Check that the ball is correctly positioned and that the cover is in the locked position.
Clean and dry the ball and its support

Code 24: the pressure decreases while pressure cooking

ERROR CODES Code 21 and 26: pressure fails to raise

Add liquid to your recipe (water, stock or a liquid sauce) 50-100ml at a time and re-start
the recipe

The seal of the metal lid and/or the edges of the bowl are dirty

Clean the sides of the bowl and seal using a damp cloth. Do not use any sharp instruments

Steam is released from Wear, cuts and deformation of the seal

the sides of the lid during

The seal must be changed every three years at most. Take your appliance to an Approved
Service Centre

cooking (leaks) Bowl edges damaged

Take your appliance to an approved service centre

The metal lid nut was not screwed enough

Tighten the nut to the metal lid centre correctly

Water flows behind the
appliance

The condensation trap is not in position or is overflowing

Make sure that the condensation tank is properly positioned behind the appliance and
that the flow pipe is not blocked

The appliance is not connected or is on standby

The control panel

Check that the power lead is connected both to the appliance and the mains. Check that
the appliance is not on standby by pressing the «OK» button

does not light up

The appliance is damaged

Take your appliance to an Approved Service Centre

The metal lid can not be
removed, it is blocked

The metal lid ball cover was not well positioned

Unscrew the nut in the metal lid centre, and then press the probe into the centre of the
nut. This releases the lid and you can access the ball cover. Make sure it is well put back
and the ball too
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Ky
Rukojet k otevieni a Tichy tlakovy ventil
zavieni vika
Tetal
-
'd
fis

Hlavni ovladaci tlacitko Znacka otevrit/zavrit

RADA EPCO09

Nizky tlak 40kPa (109 ° C) /
Vysoky tlak: 70kPa (115°C)
OBJEM VYROBKU: 6 | /
UZITECNY OBJEM: 4|
Vestavéné topné téleso
Provozniho tlaku je

’ dosazeno 10 minuty
Tlacitko zpét Ovladaci panel Varna nadoba po zaznéni zvukového




PRED POUZITIM

Chcete-li spotiebi¢ otevirit, otacejte
rukojeti pro otevreni/zavieni, kterd
se nachazi na horni strané vika,
dokud se znacka nedostane do
polohy otevieného zdmku.

Umistéte spotfebi¢ na rovny a suchy
povrch, ktery neni horky. Odstrante
vsechny obalové materidly, nalepky nebo
rizné prislusenstvi ze vnitfni i vné&jsi
strany spotiebice.

Pfed prvnim pouzitim spotiebice si pozorné
prectéte tyto pokyny.

VYCISTETE JEDNOLIVE SOUCASTI
SPOTREBICE

8 Varna nadoba

B3 Kovové viko

EJ Kryt ventilu

€3 Nadrzka na koncentrat
B Naparovaci ko3

@ Koule pro odpousténi tlaku



PRED POUZITIM

JAK
PROVEST DEMONTAZ

JAK DEMONTOVAT
KOVOVE ViKO:

Uchopte sestavu vika za tésnéni a od3roubujte

JAK SEJMOUT KRYT VENTILU:
Stisknéte stredni ¢ast vika ventilu (viz obrazek);
Pak jej uvolnéte lehkym otocenim.

sttedovou matku proti sméru hodinovych

A ZPETNOU MONTAz rucicek. Opatrné odstrante viko.
VIiKA

PRISTUP KE KOULI PRO ODPUSTENI TLAKU:

Otocte krytem koule proti sméru hodinovych rucicek tak, aby | znacka
byla umisténa na piktogramu @ Zdvihnéte kryt. Vyjméte kouli a jemné
ji vycistéte spolu s krytem vodou a néjakym prostfedkem na myti nadobi.
Vysuste kouli mékkym hadiikem a pak ji vratte zpét. Vratte kouli zpét na
misto a znacku | do pdvodni polohy @ Otocte krytem koule proti sméru
hodinovych rucicek tak, aby | znacka byla umisténa na piktogramu @ .

vnitfnimu prostoru

Vycistéte kryt ventilu a zvlastni pozornost pfi tom vénujte

(zkontrolujte, zda tam nezlstaly zadné zbytky jidla).

VRACENIi KOVOVEHO ViKA NA MISTO:
VLOZENI SESTAVY NA PUVODNI MiSTO:
Uchopte sestavu vika za tésnéni tak, jak je
znézornéno na obrazku.

Vlyrovnejte viko se stredovou osou a na sestavu
naplocho zatlacte.

Nasadte matku zpét a otocte s ni po sméru
hodinovych ruci¢ek a dotdhnéte ji az na doraz.

VRACENI KRYTU VENTILU NA MISTO:
Vezméte kryt ventilu tak, jak je zndzornéno na
obrazku (uchopte jej za stred).

Viyrovnejte vnitini kruhovy tvar se tremi hacky
a potom na néj zatlacte tak, aby kryt ventilG
zapadnul (méli byste slyset,cvaknuti”).

Kryt ventilu musi byt pfimo proti

vnitrku vika.
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PROVOZ

PFi prvnim zapnuti
se zobrazi se menu nastaveni:

Cesko Cesky
Deutsch Deutchland

English United Kingdom

Espariol Espafia

Frangais France

JAZYKY

¢ (6 (€T (G

Zvolte jazyk Zvolte si zemi




POUZITI

A

Nepouzivejte pristroj bez varné nadoby.

ZVEDNETE ViKO: MONTAZ NADRZKY NA KONDENZAT:
Chcete-li spotiebi¢ otevrit, Zkontrolujte, zda je nadrz na
otacejte rukojeti pro otevieni/ kondenzét prazdng, a pak ji
zavreni, ktera se nachazi na horni namontujte za spotfebic.

strané vika, dokud se na viku
neobjevi otevieny zamek. &



POUZITI

Pfi prvnim pouZziti spotfebice se z nddoby muze uvolnit
mirny zapach. Je to normaini.

e VLOZENIi NADOBY Poté umistéte nadobu do
S DO SPOTREBICE: spotiebice uloZzenim rukojeti
Vytiete dno varné nadoby. nadoby do otvor.
MONTAZ STOJANU POD Ujistéte se, ze pod nadobou nebo
NAPAROVACIM KOSEM: na topné desce nejsou zadné
Uchopte stojan mezi palec a zbytky jidla nebo tekutiny.

ukazovacek, abyste ho mohli
vlozit pod naparovaci ko$ podle
obrazku.




MENU ZAPNOUT/VYPNOUT

. Chcete vypnout Chcete vypnout
ingredience recepty zafizeni? zafizeni?
¥ % " '
vlastni nastaveni oblibené ANO_ NE ANO NE

Zvolte a potvrdte Stiskem tlacitka ZAP/VYP se spotiebic vypne.




MENU
NASTAVENI

w &
-— L

ingredience recepty

/ %

ENGIRENETE] oblibené

Ol ° -

Poznamka: kazdym
potvrzenim

se dostavate zpét

do hlavniho menu
Poznamka: i kdyz je zvuk
deaktivovan, vystraha
zlstava aktivni.

jazyky / zemé

E"‘\

obrazovky / zvuky

[€.[@)

Zvolit
«jazyk / zemé»

jazyky / zemé

)

obrazovky / zvuky

(€.[6)

Zvolte nastaveni
«displeje / zvukl»

English '

Hungarian
NS

JAZYKY

[€.[6J

Zvolte vas jazyk

obrazovka ‘ \

Zvuky

.6

Volba «displej»

[

obrazovka ‘))

Zvuky

[€.[6J

Zvolte «zvuky»

United Kingd'

Hungary
Slovakia

(CEA(cY

Zvolte vasi zemi

(€.

Nastavte osvétleni

ZVUKY

@ n

(€5

Nastavte hlasitost




PR VLASTNI
@ NASTAVENI

REZIM PRIPRAVY wi g
POKRMO ingredience recepty
PR'PRAVA POKRMU vlastni nastaveni oblibené
POD TLAKEM O | Ko
)

Menu rucni rezim: +
V manudlnim rezimu varite Zvolte «vlastni
sami bez navodu. Zvolte nastaveni» menu

rezim pfipravy pokrm0:rezim
klasického vafeni: klasické
vareni, vareni pod tlakem, @ 00 . 1 0
ohrev nebo udrzovani VARENI u

pokrmu v teplém stavu, a
také dobu pfipravy. VARENI POD TLAKEM

(@).[e)

Nastavte dobu pfipravy
pokrmu

CJle)

Zvolte rezim «vareni pod
tlakem»

y @

okamzity opozdény
start start

VARENI POD TLAKEM

(N[

Zvolte okamzité nebo
odlozené spusténi (p.17)

r

vlozte misku

VAROVANI

Vlozte do spotiebice
misku a pfidejte do ni
pfisady.

A
S

zavfete a uzamknéte viko

VAROVANi

Zavfiete a priSroubujte
viko



BFQM VLASTNI
@ NASTAVENI

REZIM PRIPRAVY - \ N —\
POKRMU L[ v LS
PREDEHRIVA:IEI VARENI KONEC VARENI
POKRMU POD VARENI POD TLAKEM VAREN] POD TLAKEM VAREN] POD TLAKEM 1011220
TLAKEM Spotiebic se predehfiva Priprava pokrmu zacala Pfiprava pokrmu byla
dokoncena

Podavejte!

. \ -4 L (max)
DOBROU CHUT!

\ — ’ '\-43.5L
== 200 ml (min)

UDRZET TEPLE D 00 :02

VARENI POD TLAKEM

Pokrm je pfipraven ke
konzumaci!




VLASTNI A ‘ D VARENI PRI NiZKE TEPLOTE
NASTAVENI’ ingredience . vafeni pod %

¢ @)

ENGINENEEE ibené X udrzet
teplé

REZIM PRIPRAVY

POKRMO (€Y.(6)
KLASICKE Zvolte «ru¢ni» menu Zvolte funkci «klasické Zvolte pozadovanou
VA ENI vafeni» funkci

Pfi nastaveni rezimu klasického vareni mlzete:
WP Vareni pfi nizké teploté (75 °C; 0-30 min)
-> Kv(li jemnym ingrediencim
pfizplsobeno vafeni v tekutiné.
Priklady: posirovani ryb, pomalé vareni
ryb v omacce, pfiprava Bouillabaisse (rybi
polévka), redukce omacky...
Pozvolné vareni (90 °C; 0-30 min) ->
Vareni v tekutiné s nizsi teplotou. Priklad:
Knedliky, ravioly...
Opékani (160 °C; 0-30 min) -> Kratka doba . , . , ey . v
vafeni za vysoké teploty. Ingredience se na Zvednéte viko Vlozte nadobu Spotfebic se pfedehfiva
povrchu zatdhnou a budou kiupavé, napt.
maso, brambory, cibule... Pfiklady: opékani
Salotky, kurecich stripsd a pfiprava
houbovych oméacek

PREDEHRIVANI

prosim Cekejte

POMALE VARENI

OTEVRETE VIKO vlozte misku

VAROVANI VAROVANI

VARENI PRI NiZKETEPLOTE

[l

pfidejte pfisady

VARENI PRI NiZKETEPLOTET

@ 00:02

Pozn. Postup je stejny,
lisi se pouze teplota.

ANO NE

0K

VARENI PRI NiZKE TEPLOTE

VARENI PRI NiZKE TEPLOTE VARENI PRI NiZKE TEPLOTE

(€. (e

Pfidejte zbyvajici pfisady. Chcete-li ukoncit Vareni pfi nizké teplotg, stisknéte tla¢itko Zpét. Stisknéte
ano. Pak mizete zastavit vareni nebo pokracovat ve vareni pod tlakem



VLASTNI i
NASTAVENI ngcons 2 Ii
vlastni nastaveni oblibené vloZte misku
REZIM PRIPRAVY O | B VAROVANI
POKRMU

Vlozte misku

~ Zvolte «ru¢ni» menu Vyberte rezim
OHREV YYDErS rezi
«opétovného ohievu»

A
f

chcete zastavit
ohfivani?

zavrete a uzamknéte viko ANO
VAROVANI
Zaviete a pfiSroubujte Ohfev pokrmu zacal
-\ Chcete prestat s
Chcete-li postup ohfivanim?

prerusit, stisknéte =

Poznamka: Ohrev

se spusti a dojde k
prodlouzeni casu




VLASTNI

NASTAVENI
REZIM PRIPRAVY pa- [-
PO KRMO ingredience
UDRZOVANiIi POKRMU vlastni nastaveni vlozte misku

V TEPLEM STAVU

Vlozte misku

Zvolte funkci «udrzovani
pokrm u v teplém stavu»

chcete ukonGit funkci
udrzeni teploty?
PREDEHREJTE UDRZET TEPLE

mn 1 © 00:02

UDRZET TEPLE

ANO NE

Spotiebic se predehfiva Byla spusténa funkce @ @
udrzovani pokrmu v +

teplém stavu Chcete-li ukoncit funkci
udrzovani pokrmu v
teplém stavu, stisknéte
tlacitko «OK» a zvolte
moznost «<ano».

Poznamka: Ohiev
se spusti a dojde k
prodlouzeni casu




VLASTNI
NASTAVENI

REZIM PRIPRAVY
POKRMU

OPOZDENY START

(v rezimu pfipravy pokrmu pod tlakem)

Xr I 2 W a A

Cas konce vafeni se maze lisit v
zavislosti na mnozstvi potravin
vloZzenych do spotiebice

i

okamzity opozdény
start start

VARENI POD TLAKEM

(@).[e)

Zvolte «opozdény
start»

tOr 12:30

KONEC
VARENI

VARENI POD TLAKEM @815

(@).[@)

Zvolte konec pfipravy
pokrmu

kolik je hodin ?
@ 0815
VAREN POD TLAKEM

(@).[@)

Zvolte aktualni ¢as

@ YO

OPOZDENY STARTV KONEC VAREN(V

12:30

VARENI POD TLAKEM @08:15

Je naprogramovan
opozdény start

POZNAMKA: Odlozeni spusténi
je mozné v menu pfisady (v
zavislosti na druhu prisady)




l.[ jablko

chirest
recepty o 9
& * cervenarepa
vlastni nastaveni oblibené
MENU INGREDIENCE s
) ) )

(GRa OF .G C.C
Vyberte menu Zvolte «ovoce a zelenina» Zvolte pozadovanou
«ingredience» ingredienci

s pouzitim menu ingredience
varite jednotlivé ingredience,
aniz by bylo nutné

programovat rezim pfipravy

pokrmu nebo jeji ¢as: é 300 g
Cook4Me + vam poskytne
pokyny ke viem hmotnostem
a druh0m pfisad véetné masa,

ryb, zeleniny, ovoce a obilovin.

\uj
cheete zacit sitimto ‘ > ’
receptem?

= ‘nalijte 200ml vody do misky.

- vloZte in o parniho koSiku.
$ik do misky.

@7, G

Zvolte mnozstvi Aktivujte recept Postupujte podle pokynf
na displeji

¢ 00:03

@\ ®\ "\ Zobrazi se doporucend

doba pfipravy pokrmu



MENU INGREDIENCE

Q
opozdény
start

Gy, (G

Aktivujte recept

\OF

KONEC VARENI
prosim cekejte

Pfiprava pokrmu byla
dokoncena

i oF

PREDEHRIVANI VAREN(

T @ 00:02

Spotiebic se pfedehfiva Pfiprava pokrmu zacala

DOBROU CHUT!

Pfi otevirani poklice davejte pozorna vychazejici paru

UDRZET TEPLE @ 0002

Pokrm je pfipraven ke
konzumaci!



e jahl
MENU INGREDIENCE B s

il L sarrasin
| &
BiLA RYZE 4 ) ¢ plenice
vlastni nastaveni oblibené _ L]
O -}
) ) )
.G C .C C ., C
Vyberte menu Zvolte «ryze a Zvolte «bila ryze»
«ingredience» obiloviny»

N

T

Ingredience zalijte vodou

Chcete zacit\s timto
g receptem?
@ -

C GG C

Zvolte pozadované Aktivujte recept Postupujte podle pokynt
mnozstvi ryze

¢ @G =



©00:09

PREDEHRIVANI
prosim cekejte

KONECVARENI
prosim cekejte

A
opozdény
start

VARENI

@ 00:02

DOBROU CHUT!

Pii otevirani vika dejte pozorna vychazejici paru

UDRZET TEPLE @ U 0 : U 2




ingredience J

Baskické kure
— Boloiski omacka séfiuchare

Predkrm

b2
Dezert Bruschetta s kurecim masem a rajcaty

Brambory a klobasy

¥ %

vlastni nastaveni oblibené

Bruschetta s fazolemi a kozim syrem

MENU RECEPTY —
?9LONSKAVOMACKA Zvolte nabidku ,recepty” Zvolte druh receptu Zvolte recept
SEFKUCHARE

SKUCHARE - 4 0S. REDIENCE
Libové mleté hovézi 500g f
Jemné nasekand cibule 100 g
PRIPRAVA VAREN( Olivovy olej AUN]
Prolisované strouzky cesneku 2
Sklenice bolofiské omacky 500 g
Kostka hovéziho bujonu 1

MENU RECEPTY:

V menu recepty si zvolte ze 150 04 0S.
slanych nebo sladkych recepty,
které jsou rozdéleny do t¥i
kategorii: predkrmy / hlavni

jidla / dezerty.
Do vychoziho menu se mlzete @\ +

vratit podrzenim tlacitka zpét po ) .. - .
dobu 3 sekund nebo o jeden krok Zvolte pocet osob Zobrazte recept PFipravte si ingredience

jedinym stiskem tlacitka zpét.

REDIENCE / \

Bobokovy list M t l

Kukufiéna mouka (k zahustén) Chcete zacit s timto

-

Do nédoby nalijte olivovy olej.

receptem?

ANO NE 0K

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

(€. (6

Pripravte si ingredience Aktivujte recept Postupujte podle pokyn




A

S

Otevrete viko

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

Zvednéte viko

.

Pridejte vino:
Pridejte drcend rajcataa cesnek.
Osolte a opeprete.

0K

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

Pridejte pfisady

f

VAREN{

@ 00:38

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

Doba vareni

jua

PREDEHRIVANI
Prosim, cekejte

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

Setrné vareni

“f

Cheete zacit
VafiT?

ANO NE
BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

(A

Zvolte a stisknéte ok

Podavejte s téstovinami.

DOBROUCHUT!

UDRZET TEPLE -{:}- 0 [] . 05

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

Pokrm je pfipraven ke
konzumaci!

Osmahnéte maso.
Pridejte slaninu, cibulia mrkev.

0K

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

Zahajte zapékani

Zavfete a uzamknéte viko

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

Zavriete a pfisroubujte viko

Chcete zastavit
opékani?

ANO NE
BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

(GA(

Zvolte a stisknéte ok

f

PREDEHRIVANI
Prosim, cekejte

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

Predehrivani




ingredience recepty

MENU OBLIBENE ‘9
PO KRMY VENGIMENETE]

O -

e .G

Vyberte menu «Oblibené

pokrmy»
V menu oblibenych pokrmi Filet z tresky s brokolict
vytvorte odkaz na své —
oblibené recepty v menu Kralik s olivami a zeleninou
receptu. Marocké zelenina

Moules Mariniéres

e .C

Zvolte recept, ktery chcete
zobrazit jako oblibeny
pokrm

mij seznam )
=)
/ vymazat )

upravit )

e .G

Zvolte «pfidejte»

c5020s

¢ .G

Zvolte pocet osob

Q Hiavni j dIo
e

Oblibené

e .G

Zvolte druh receptu

200:15

e .C

Vyberte si pozadovanou
dobu pfipravy pokrma



w

MENU OBLIBENE
POKRMY

chcete ulozit

tento oblibeny recept?

ANO NE

.6
& +

Ulozit oblibeny pokrm




MENU OBLIBENE

POKRMY

@\

ingredience recepty

#lm

f@)

pridejte vymazat
vlastni nastaveni .
upravit )
O | R —
0., /@ e .G
( + +
Vyberte menu «Oblibené Zvolte «m0j seznam»
pokrmy»

Filet z tresky s hrokolic DYNOVA POLEVKASEOS:

Kralik s olivami a zeleninou
Marocké zelenina
Moules Marinieres

15min. 20min.

PRIPRAVA ‘ VAREN(

GG C

Zvolte recept, ktery Postupujte podle pokyn(
chcete pouzit jako v pfipadé bézného
receptu.



MENU OBLIBENE
POKRMY

ingredience recepty '

/ mij seznam )

4 W,
pridejte /

vlastni nastaveni /

I hupravit )
)
e .C . G
Vyberte menu «Oblibené Zvolte smazat
pokrmy»

Filet z tresky s brokolict
chcete odstranit
Kralik s olivami a zeleninou tento oblibeny recept?

Marocka zelenina

CIEEIIEES

@ -

e .C e .C

Vyberte recept, Smazat oblibeny pokrm
ktery chcete smazat



Po skonceni pripravy pokrmu vypojte
spotfebi¢ ze zasuvky, abyste jej mohli
vycistit. Vycistéte pfistroj po kazdém
pouZziti.

Nadobu na vareni a kos pro pfipravu jidel v pafe mizete umyt v horké vodé
se saponatem nebo v mycce. Vnéjsi povrch pfistroje utiete vihkym hadrem.
Po nékolikanasobném myti v mycce muize dojit ke zméné barvy vnéjsiho
povrchu nadoby. Mizete ji ¢istit mékkym hadiikem (nepouzivejte véci, které
maji drsny povrch, protoze by mohlo dojit k poskozeni nadoby).



Po kazdém pouziti sejméte nadrzku
kondenzatu a peclivé ji omyjte vodou
nebo v mycce na nadobi. Dokonale ji
osuste. Vratte ji na ptivodni misto.

Chcete-li kovové viko ruéné vycistit
nebo umyt v mycce na nadobi, musite
odstranit kryt ventilu. Dalsi informace o
demontazi kovového vika naleznete na
strané 5.

i3 Odiroubuijte matku ve stredu
kovového vika

B3 Sejméte kovové viko

EJ Demontujte kryt ventilu

MYTi vV MYCCE NA NADOBI:

Kovové viko mzete vloZit bez Uprav do
mycky tak, jak je, bez demontdze ventilu.
Po umyti kovového vika v mycce na
nadobi odstrante dekompresni kouli a
profouknéte trubici, abyste se ujistili, ze
neni zablokovana. Kouli a jeho nosnou
cast dikladné osuste mékkym hadfikem.

RUCNI CISTENI:

Kovové viko mizete omyt horkou vodou
se saponatem. Nejprve vyjméte kouli a
pak ji zcela vycistéte. Kouli a jeho nosnou
¢ast osuste mékkym hadfikem.




Pfed opétovnou montazi koule Stiskem vnitini ¢asti pruziny Pred demontazi vnitiniho vika

profouknéte trubici, abyste zjistili, zda pojistného ventilu zkontrolujte, zda vycistéte horni ¢ast varné nadoby.

nedoslo k jejimu ucpani. neni ventil ucpany. Vycistéte vnitiek kovového vika
spotrebice vihkou houbou a
zkontrolujte, zda je ty¢ tlakoméru
(nahofte) fadné umisténa tak, aby
nemohlo dojit k jejimu zablokovani.



Vnéjsi povrch pfistroje vycistéte
vihkou houbou. Vycistéte tlumici
ventil na zadni strané vika.

A
‘ E
8
Horni ¢ast varné nadoby vycistéte
vlhkym hadtikem. Nadobu na
kondenzat vycistéte vihkym hadfikem.
Oplachnéte pod vodou a zkontrolujte,

zda se tyc¢ tlakoméru maze pohybovat
dokola.

Tésnéni na kovovém viku vycistéte
vlhkym hadfikem a poté dlikladné
oplachnéte. Nepouzivejte ostré
predméty.




Vodotésné tésnéni vyménujte nejméné
jednou za tfi roky. Tuto operaci provadi
autorizované servisni stiedisko

-V pfipadé ndhodného ponoreni spotiebice do vody nebo pokud
se voda rozstfikne pfimo na topné téleso v okamziku, kdy neni na
svém misté varna nadoba, odneste pfistroj do autorizovaného
servisniho strediska.



Spotrebi¢ neskladujte s uzavienym vikem.
Nechte jej oteviené nebo napll oteviené; to
zabrani vzniku nepfijemnych pachd.

Abyste dosadhli vy3si bezpecnosti pfi prendseni
spotrebice, zkontrolujte, zda je rukojet v zaviené poloze
a viko je uzamcené.




BEZPECNOSTNI PRVKY:

Vas tlakovy hrnec je vybaven nékolika bezpecnostnimi prvky:

Bezpecnost pfi otevirani:

- Pokud je vas tlakovy hrnec pod tlakem, ty¢ tlakoméru je v horni uzamcené poloze, coz zabranuje otevieni krytu.
Nikdy se nepokousejte otevfit tlakovy hrnec silou.

- Je obzvlasté dulezité, aby na ty¢ tlakoméru nebyl vyvijen tlak.

- Pred pokusem o otevieni krytu se ujistéte, Zze vnitini tlak klesl (z pojistného ventilu unika dalsi para).
Bezpecnostni funkce chranici pred pretlakem:

Pojistny ventil upusti tlak —viz kapitola Ci$téni a udrzba, strana 68-73

Pokud doslo k aktivaci jednoho z bezpe¢nostnich prvkii chranicich proti pretlaku:

Vypnéte spotrebic.

Nechte tlakovy hrnec zcela vychladnout.

Otevfete ho:

Zkontrolujte a vycistéte pojistny ventil, dekompresni kouli a tésnici viozku. Viz kapitola Cisténi a udrzba.
Pokud je vas spotiebi¢ netésny, nebo neni nadale funkéni poté, co jste provedli tyto kontroly a ¢isténi,

vratte jej autorizovanému servisnim u stfedisku SEB:
Regulace spotrebice:

Tlak je regulovan topnym ¢lankem, ktery se automaticky zapina nebo vyping, aby byla zajisténa pozadovana hladina
tlaku.

Aby byla zajisténa minimalizace Ucinkl tepelné setrvaénosti a zlepSena presnost regulace, dekompresni koule se
muze automaticky aktivovat tak, aby ¢as od ¢asu doslo k upousténi pary.



PROBLEMY

MOZ INY

Mezi nddobou a topnou deskou jsou cizi télesa

RESENI

Vyjméte nadobu, zkontrolujte, zda jsou topné deska, centrélni prvek a nddoba cisté. Také
zkontrolujte, zda se centralni prvek mGze pohybovat dokola

Viko se nezavira. Oteviraci rukojet vika neni spravné umisténa

Zkontrolujte, zda je oteviraci rukojet zcela oteviena

Kovové viko anebo utahovaci matka nejsou fadné namontovany
nebo nejsou zcela zasroubovany

Zkontrolujte, zda jste namontovali vsechny prvky kovového vika a zda je matka dotazend

AN S QENT T ERTEIEIS  Kryt koule neni na svém misté.

Nechejte spottebic zcela vychladnout a poté sejméte kovové viko a umistéte kryt koule na
spravné misto (upevnény v zamcené zamku).

Viko se neotevira,
kdyz dochazi k upousténi
pary

Ty¢ tlakoméru je stéle v horni poloze

Poté, co se ujistite, Ze ze spotiebice uz nevychézi zadné dalsi para a ze doslo k GpInému
ochlazeni spottebice, zasunte do otvoru umisténého mezi otevienou rukojeti a tlumicem
hluku paratko. Dejte pozor, aby vas neopafila para, kterd se uvolni po zasunuti paratka.
Pokud se zadna péra ze spottebice neuvolni, pokuste se spotfebic otevit

Tésnéni, pojistny ventil a ty¢ tlakoméru mohou byt ucpané nebo
$pinavé

Spotiebi¢ ¢istéte podle pokyn(i v Easti Udrzba ¢isténi na stranach 28-33. Zajistéte, aby se
tyc¢ tlakoméru mohla pohybovat dokola

Viko neni uzam¢eno anebo oznaceni | neni spravné vyrovnano se

Ve spotiebici se MV
zavienym zamkem

nevytvari pretlak

Viko uzamknete tak, Ze se znacka | vyrovna s uzavienym zamkem

Dekompresni koule neni spravné umisténa, nebo je znecisténa

Zkontrolujte, zda je koule spravné umisténa a zda je kryt v uzamcené poloze.
Vycistéte a vysuste kouli a jeji nosnou ¢ast

Kod 24: v pribéhu pfipravy pokrmu dochézi ke snizeni tlaku

CHYBOVE KODY Kéd 21 a 26: tlak se nezvysuje

Do pokrmu jednoréazové pfilijte tekutinu (vodu, vyvar nebo tekutou oméacku) v objemu
50-100 ml a znovu spustte pfipravu pokrmu

Tésnéni kovového vika anebo hrany nadoby jsou $pinavé

Vycistéte strany nddoby a tésnéni vihkym hadfikem. Nepouzivejte zddné ostré nastroje

Dochézi k tniku pary
ze stran vika
pfi pripravé pokrmu

Opotiebeni, fezy a deformace tésnéni

Tésnéni musi byt vyménovano nejdéle jednou za tfi roky. Obratte se na autorizované
servisni stredisko.

(netésni) Poskozené hrany nadoby

Predejte spotfebic autorizovanému servisnimu stredisku.

Kovové matka nebyla dostatecné dotazena

Matku fadné dotahnéte ke stiedu kovového vika

Vytéka voda za
spotrebicem

Nadobka na kondenzat neni namontovana nebo pietéka

Zkontrolujte, zda je nddrzka na kondenzat spravné umisténa za spotiebicem a
Ze trubice neni zanesena

Spotiebic neni pfipojen k siti nebo je v pohotovostnim rezimu.
Ovladaci panel

Zkontrolujte, zda je napéjeci kabel pfipojen jak k pfistroji, tak k siti. Zkontrolujte, zda
neni spotfebi¢ v pohotovostnim rezimu stisknutim tlacitka «OK»

se nerozsvecuje
) Spotfebic je poskozeny

Obratte se na autorizované servisni stiedisko.

Kovové viko neni mozné
sundat, je zablokované

Kryt koule kovového vika nebyl spradvné umistén

Odsroubujte matku ve stfedu kovového vika a potom zatlacte sondu do stfedu matky.
Tim se uvolni viko a ziskate pfistup ke krytu koule. Ujistéte se, Ze kryt a koule jsou spravné
usazeny na pvodni misto
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Fed6 nyité/zaré fogantyu

Zajtalan nyomas szelep

F6 makodtetéd gomb

G

Visszatérés gomb

Nyitds/zaras jelold

EPC09 SOROZAT
Alacsony nyomas 40 kPa
(109 °C)/

nagynyomas: 70 kPa (115 °C)
ATERMEK KAPACITASA: 6L/
HASZNOS KAPACITAS: 4 |
Beépitett flités

o y A késziilék a miikodési
Vezérl6pult Féz6edény nyomést a sipolés utan

10 perccel ériel.



Vegye ki a késziiléket a csomagolasbdl, és az
elsé haszndlat el6tt figyelmesen olvassa el a
hasznalati utmutatot.

HASZNALATBAVETEL
ELOTT

A KULONBOZ6 KOMPONENSEK TISZTITASA

6B F6z6edény
B Fém feds
I . L . . . ) Szelep fedél
A termék kinyitdsdhoz forditsa el a A késziiléket sima, szaraz feliletre
nyitds/zaras fogantyut a fedd tetején, helyezze, amely nem forré. Tavolitson B Kondenzviz elvezet
amig a jel6lés a nyitott lakathoz nem el minden csomagoldst, matricat és
illeszkedik. valamennyi tartozékot a  késziilék

il B Parol6 kosar
belsejébdl és kilsejérol.

@@ Nyoméscsokkenté labda



HASZNALATBAVETEL
ELOTT

A FEDO A FEM FEDO
LESZERELESE:

ES VISSZASZERELESE az 6ramutato jarasaval ellentétes irdnyba. Vegye

le az anyét, majd a fedét.

HOZZAFARAS A NYOMASCSOKKENTO LABDAHOZ:

Forditsa el a labdat az 6ramutato jarasaval ellenkezé irdnyba, ahogy a | jeldlés
a piktogramon lathat6 @ Emelje fel a fed6t. Vegye ki a labdét, és finoman
tisztitsa meg a burkolata mentén vizzel és folyékony mosogatészerrel.
Széritsa meg a labdét egy puha ruhaval, majd helyezze vissza a pozicidjaba.
Helyezze vissza a labda burkolatot a helyére, és a jeldlés | poziciéban legyen
@. Rogzitse a labddt az éramutatd jardsdval megegyezd irdnyba vald
elforditassal, ahogy a | jel6lés a piktogramon lathaté @

A SZELEP FEDEL LEVETELE:

Pattintsa ki a szelep fedelet a kdzépsé részénél (az dbran lathatod

LESZERELESE Fogja meg a fed6 alsé részegységét, tartsa a maodon);

tomitégyr(inél, és csavarja ki a kdzponti anyét majd forditsa el kissé a levételhez.

Tisztitsa meg a szelepet, kiilondsen figyeljen oda belsejére.

(Ellenérizze, hogy nem maradt-e benne étel.)

A FEM FEDO FELHELYEZESE

ALSO RESZEGYSEG VISSZAHELYEZESE:
Fogja meg a fed6 alsé részegységet a
tomitégyir(inél az abran lathaté modon.

lllessze a fed6t a kdzponti tengelyhez, és nyomja
le az also részegység felé.

Tegye vissza az anyat, és forditsa el az 6ramutato
jarasaval megegyez6é iranyba, huzza meg,
amennyire csak tudja.

SZELEP FEDEL SZELEPFEDEL:
Fogja meg a szelep fedelet az dbran lathato
médon (a kozépen fogja meg).

lllessze a belsé kerek formét a harom kampohoz,
majd ugy nyomja meg, hogy a szelep fedél
rapattanjon (kattanast kell hallania).

A szelep fedélnek jobbra fent kell lennie
a fedén beldl.
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HASZNALAT

INTERFESZ VEZERLESEK
( o) (
3
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VISSZA

UJRAINDITAS




MUKODTETES

Amikor el6szor kapcsolja be,
a beallitasok menut latja:

Italiano Italia
Magyar Magyarorszag:
Nederlands Nederland

Slovensky Slovensko

NYELVEK ORSZAGOK
Valassza ki a nyelvet Valassza ki az orszagot




HASZNALAT

A

Soha ne haszndlja a késziiléket a f6z6edény nélkiil.

FEDO KINYITASA:

A termék kinyitasahoz forditsa el

a nyitas/zaras fogantyut a fed6
tetején, hogy az a nyitott lakat felé
mutasson. &

A KONDENZVIZ ELVEZETO
FELHELYEZESE:

Ellenérizze, hogy a kondenzviz
tartaly Ures-e, majd helyezze

a késziilék mogé.



HASZNALAT

Amikor a késziiléket elsé alkalommal hasznalja, az edény
szagot adhat ki. Ez normdlis.

(o ﬂ i
st / e AZ EDENY ELHELYEZESE Helyezze az edényt a késziilékbe,
; Sy A KESZULEKBEN: ehhez allitsa a két fogantyut a
Torolje le a f6z6edény aljat. nyilasokba.
AZ ALLVANY BEHELYEZESE A Gy6z6dj6n meg arrél, hogy nem
PAROLO KOSAR ALA: maradt-e étel vagy folyadék az
Fogja az allvanyt az hiivelykujja edényben vagy a flitéelemen.

és a mutatoujja kozé, hogy
behelyezze a parol6 kosarat az

abran lathaté maédon.



BE/KI MENU

ki akarja kapesolni
a késziileket?

ki akarja kapcsolni
a késziileket?

IGEN NEM

IGEN ) ( NEM

Kivalasztas és megerdsités Az ON/OFF megnyomasaval kikapcsolja a készuléket.




nyelvek / orszag r_‘ English ' United Kingd'

‘ \ Hungarian Hungary
kijelz6 / hangok il L] Slovakia
. L NYELVEK ORSZAGOK
BEALLITASOK
.6 (@ [ele
i Kivalasztas: Valassza ki Valassza ki
*‘-)“‘="g . «nyelv/orszag» a nyelvet az orszagot

dsszetevok receptek

/ %

manuélis bedllitas, kedvenc

Ol ° -

]
Kijelz6 ‘ \

hangok
MEGJ.: minden
megerdsitéssel @ 'ﬁ 'ﬁ
visszakeriil a fomeniibe. nyelvek / orszag @
MEGJ.: még ha ki is van Q))) OS + O\ +
kapcsolva a hang, ariasztas Kijelz6/ hangok «Képerny6» kivalasztasa Magassag bedllitasa
aktiv marad.

] ly
jelz6 @ n
«Képerny6é/hangok»

beallitas kivalasztasa

«Hangok» kivalasztasa Hanger6 beallitasa




PR VIANUALIS
@ BEALLITAS

FOZES MOD

NAGYNYOMASU
FOZES

Manualis beallitas:

A manualis beallitassal On
irdnyitja a f6zést. Valassza ki
a f6zési médot: klasszikus
f6zés, nagynyomasu f6zés,
felmelegités vagy vagy
melegen tartas, valamint
fézési idé6.

Y
- .
-— S

dsszetevok receptek

¢ %

manuélis bedllitas kedvenc

(@).[@)

«Manualis beallitas»
menu kivalasztasa

©00:10

FOZES KUKTABAN

(@).[e)

Parolasi idé beallitasa

Klasszikus
fozés
U
tartsa
melegen

«Nagynyomasu fézés»
mod kivalasztasa

-

azonnali késleltetett
kezdés kezdés

FOZES KUKTABAN

(@).[e)

Valassza ki a kozvetlen
vagy késleltetett inditast
(17.0.)

r

helyezze be az edényt

FIGYELEM

Helyezze be az edényt,
majd tegye bele a
hozzéavaldkat

A
S

zarja és csavarja be a fedelet

FIGYELEM

Zarja és csavarja le a
fedelet



PR MANUALIS
@ BEALLITAS

FOZES MOD ’ \
ELOMELEGITES

NAGYNYOMASU nn

F 6 Z E S FOZES KUKTABAN

A késziilék felmelegszik.

Talalja!
ELVEZZE!

TARTSA MELEGEN “D’ 00 . 0 2

FOZES KUKTABAN

Fogyasztasra kész!

N -\

S ji3)

@ aza:[]z ([ ]] L

FOZES KUKTABAN FOZES KUKTABAN 10112:20

A f6zés elindult A f8zés befejez6dott

\ =4 | (max.)

\ — ’ '\-(3.5 |
=200 ml (perc)




MANUALIS
B EA L L iTAS Osszetevok

ﬁa

=\
S

VARENIE PRI NiZKEJ TEPLOTE
fozes
kuktaban 0z€: s

manuélis bedllitas

Gjramelegités nfs\zzzn
FOZES MOD
KLASSZIKUS FOZES 7. ot - - R
«Manualis bedllitas» «Klasszikus f6zés» mod Valassza ki a kivant
A klasszikus f6zési modban vélaszthatjaa: ~ menu kivalasztasa kivalasztasa funkciét

F6zés mérsékelt langon (75 °C;

0-30 perc) -> A lagy texturaju
hozzavalok belemeritéses f6zéséhez.
Példak: buggyantott halhoz, sz6szban

lassan fové halakhoz, Bouillabaisse-hez /- - |
(halleves), sz6sz sUritéséhez stb. ELOMELEGITES

. e Py kérem varjon
Parolas (90 °C; 0-30 perc) -> Fézés p
alacsony hémérsékleti folyadékokban. nyissa ki a fedelet helyezze be az edényt ([[]]]

Példa: Gombocok, ravioli stb.

W Piritas (160 °C; 0-30 perc) -> Révid fézési FIGYELEM FIGYELEM SPOROLO FOZES
id6 magas hdmg’;rg_ékleten a hushoz,
glgrpgaonr;éagzokzb\iﬂrl(t)Se’hsar%érgg2?2 n;gs‘a)rr]‘;i Nyissa ki a fed6t. Helyezze be az edényt A késziilék felmelegszik.
eléréséhez. Példék: mogyoréhagyma
karamellizalasdhoz, csirkemell piritaséhoz,
gomba dinszteléséhez

_\_—f_ Ki akarja kapcsolni a Varenie pri nizkej teplote ?

VARENIE PRI NiZKEJ TEPLOTE

@ 00:02

[l

adja hozzd az dsszetevoket

Megj.: A miikodés
ugyanaz, csak a
hémeérséklet eltéré.

IGEN NEM

0K

VARENIE PRI NiZKE) TEPLOTE

VARENIE PRI NiZKE) TEPLOTE VARENIE PRI NiZKE) TEPLOTE

(AC (A

Tegye beleaz  AVarenie pri nizkej teplote ledllitdsdhoz nyomja meg a vissza gombot. Nyomja meg az
Osszes Osszetevot igen gombot. Ledllithatja a f6zést, vagy folytathatja a Varenie pri nizkej teplote




MANUALIS
BEALLITAS

FOZES MOD

UJRAMELEGITES

b
A - . N[
- L B

dsszetevok receptek fozés Klasszikus

kuktaban fozés

¢ % o

manudlis bedllités kedvenc T———— tartsa
glaneceiics melegen

O | B

) )
+ +
«Manualis bedllitas» «Felmelegités» menu

mend kivalasztasa kivalasztasa

\ ‘ (OIRAMELEGITES

zarja és csavarja be a fedelet @ 00'02

FIGYELEM UJRAMELEGITES
Zarja és csavarja le a A felmelegités elindult
fedelet
Nyomja meg
a @ gombot a

megszakitashoz.

helyezze be az edényt

FIGYELEM

Helyezze be az edényt

befejezi az
(Ojramelegitést?

IGEN NEM

UJRAMELEGITES

(A

Le akarja allitani a
felmelegitést?

MEGJEGYZES:

A felmelegités
elindul és n6 azid6




MANUALIS

BEALLITAS

FOZES MOD E &8
osszetevok receptek
¢ ‘x

MELEGEN TARTAS GUERED ERiE ENEEEY tartsa melegen

O | B
) )
(@).(6J (@).(6
«Manualis beallitas» «Melegen tartas» méd
menu kivalasztasa kivalasztasa

m )
O L

MELEGITSE ELO TARTSA MELEGEN

1111} i @ 00:02

TARTSA MELEGEN

A késziilék felmelegszik. A melegen tarté funkcioé
elindult

MEGJEGYZES:

A felmelegités
elindul és n6 az
ido

L

helyezze be a fazekat

FIGYELEM

Helyezze be az edényt

meg akarja\allitani
a melegen tartas funkeiot?

IGEN NEM

(s.(6

A melegen tartas funkcio
ledllitdasdhoz nyomja
meg a «vissza» gombot,
és valassza ki az «<igen»
gombot



MANUALIS
BEALLITAS

FOZES MOD
+ @ mennyi azido?

azonnali ké;leltetett h i
kezdés kezdés .
KESLELTETETT INDITAS @ 08 ]- 5

(nagynyomasu f6zés mod) FOZES KUKTABAN FOZES KUKTABAN

e (S (@J.[6)
‘\X:/t ﬂ QD A <<Kés|e|tet;tindités>> Az akt:éns id6

kivalasztasa kivalasztasa

A f6zési id6 vége a termékben lil@r 1 2 30 @ 'r@r
[évd étel mennyiségétdl Fozts . KESLELTETETT INDITAS | FOZESVEGE
fliggden eltérd lehet VEGE 12:30

FOZES KUKTABAN @015

FOZES KUKTABAN ©0815

) A késleltetett inditas be
@ /|
)+ van programozva
A f6zés végének
kivalasztasa MEGJ. : A késleltetett inditas a

Hozzavalok meniiben elérheto (a
hozzavalok tipusatol fiiggéen)




OSSZETEVOK MENU

A hozzavaldk mentben kilon
f6z hozzavaldkat, ehhez

nem kell beprogramozni

a f6zési moédot vagy idét:

A Cook4Me+ utasitasokat

ad a hozzavaldk sulyara és
tipusdra vonatkozélag: hus,
hal, zoldségek, gyimolcsok és
gabonafélék.

ﬂ[ alma
sparga

receptek
- S _ cékla
manualis bedllitas, kedvenc
O | R
e, @ .G €. G
Gy. . ;
«Osszetevék» menii «Z6ldségek és Valassza ki a kivant
kivalasztasa gyumolcsok» kivalasztasa hozzavaldkat

elkezdi késziteni

® 300°g

a receptet?
- ontson 200m! vizet az edénybe.
. NEM - helyezze az ta gzkosarba.

- helyezze az edénybe.

)

C .G C.C GE

Valassza ki a hozzavalok A recept elkezdése Kovesse a képernydn 1évé
mennyiségét utasitasokat

©00:03

Megjelenik a javasolt
fézési id6



OSSZETEVOK MENU

‘ ke’ile{égtett ile?mgg:ns
ezdés
L[] ]]]

A késziilék felmelegszik. A f6zés elindult
G, [ Gx

A recept elkezdése

198 ELVEZZE!

FOZES VEGE
kérem varjon

A fedél kinyitasakor vigyazzona kicsapodo gozre

TARTSA MELEGEN @ 00:02

A f6zés befejez6dott Fogyasztasra kész!



P X D koles
RECEPT HOZZAVALOK & -
receptek .
- sarrasin
FEHER RIZS 4 ) ¢ biza
manualis bedllitds kedvenc
(O -
)
C .G C .G
«Hozzavaldk» meni Valassza ki a kivant «Fehér rizs»
kivalasztasa mennyiségu rizst kivalasztasa

N

elkezdi késziteni
g a receptet?
@ o

Az bsszetevoket ontse le vizzel

C GG C

Valassza ki a kivant A recept elkezdése Kovesse az utasitadsokat
mennyiségu rizst

¢ @G =
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ELOMELEGITES
kérem varjon

FOZES VEGE
kérem varjon

)

késleltetett
kezdés

ELVEZZE!

Kevés martast csepegtessen ra

TARTSA MELEGEN @ 00: 02




RECEPTEK MENU

BOLOGNAI MARTAS

RECEPTEK MENU:

A receptek meniiben valasszon a
150 so6s vagy édes recept kozdl,
amelyek harom kategoridba
vannak osztva: el6étel/féétel/
desszertek.

Visszatérhet a kezdé menibe a
vissza gomb 3 masodpercig tartéd
megnyomasaval, vagy ha egyszer
megnyomja a vissza gombot.

Baszk csirke:

dsszetevik Elgétel

4 9.

manualis beallitas kedvenc Desszert

(€].[@)

Valassza ki a recept tipusat

Biryani rizs
Bolognai martas

Burgonya és kolbasz
Chilis, kesudids sertés

(€].([@)

Vélasszon ki egy receptet

(O]

(€.[G)

Valassza ki a «Receptek» mendit

1S - 4 SZEM. £sE
Finomra 6rdlt marhahds, 500g
Finom aprora vagott hagyma 100 g

0 4- SZ EM ELOKESZITES FGzES Olvaola i
) 2

Zizott fokhagyma

Egy pohar bolognai martas 500 g
Recept megjelenitése

Marha hisleves kocka 1

Készitse el6 a hozzavaldkat

(€].[@)

Valassza kia
személyek szamat

S

Elkezdi késziteni

WKESZITESE

Babérlevél
Kukoricaliszt (siritéshez)

-

Ontsbn olivaolajat az edénybe

a receptet?

IGEN NEM 0K

BOLOGNAI MARTAS

BOLOGNAI MARTAS

(G

A recept elkezdése

Kovesse az utasitasokat

Készitse el6 a hozzavalokat



A

S

Nyissa ki a fedelet

BOLOGNAI MARTAS

Nyissa ki a fed6t

e

Adja hozzé a'bort.

Adja hozza felapritott paradicsomot és a fokhagymat.

S6zza és borsozza.
0K

BOLOGNAI MARTAS

Helyezze be az edényt

f

FOzZES

@ 00:38

BOLOGNAI MARTAS

Fézésiid6

jua

ELOMELEGITES
Kérem varjon

BOLOGNAI MARTAS

Eldmelegités

f

Elkezdi a
a fézést?

(5] NEM
BOLOGNAI MARTAS

(G

Vélassza ki és nyomja meg
az OK gombot

Tésztaval talalja.

ELVEZZE!

TARTSA MELEGEN -{:}- U 0 = 05

BOLOGNAI MARTAS

Fogyasztasra kész!

oL

Piritsa meg a\tist

Adja hozzé a szalonnét, hagymat és répat.

0K

BOLOGNAI MARTAS

Inditsa el a piritast

Zarja és csavarja be a fedelet

BOLOGNAI MARTAS

Zarja és csavarja le a fedelet

Befejezi a piritast?

IGEN NEM

BOLOGNAI MARTAS

(GA(

Valassza ki és nyomja meg az OK gombot

f

ELOMELEGITES
Kérem varjon

BOLOGNAI MARTAS

Elémelegités




KEDVENCEK MENU

A kedvencek mentiiben
linket készithet a kedvenc
receptjéhez a receptek
menuben.

=]

‘Q

manudlis bedllitas

ENINED m
/ tdrle’s‘ )

médositas )
O |
.G C .G
C . 8.
«Kedvencek» ment «Hozzadadas» kivalasztasa Valassza ki a recept
kivalasztasa tipusat

Tékehal filé brokkelival

Marokkéi zoldségek

Moules Mariniéres

¢.6el (e ¢ .G

Vdlassza ki azt a receptet, Valassza ki a személyek Valassza ki a kivant f6zési
amely kedvencként jelenjen szamat idét
meg



KEDVENCEK MENU

Halaszlé

El akarja menteni ezt

a kedvencgt?

IGEN NEM

.6
<+

Kedvenc mentése
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. dsszetevok jceptek
KEDVENCEK MENU @
f) hozzaadas /
manualis beallitas -
modositas )
O |t p—
) )
C .G e .G
«Kedvencek» meni «Listam» kivalasztasa

kivalasztasa

Tékehal filé brokkolival SUTOTOK LEVES Sk SZEN

Nyl olajbogydval és zoldségekkel
Marokkéi zoldségek
Moules Mariniéres

ELOKESZITES FOZES
15min

GG C

Valassza ki az elkésziteni Kovesse az utasitasokat,
kivant receptet mint egy normal
receptnél

¢ @ =



KEDVENCEK

¢ G

dsszetevok receptek

4
manuélis bedltés &

O | Rx

€. G

«Kedvencek» meni
kivalasztasa

Tdkehal filé brokkolival

Nyl olajbogydval és zoldségekkel
Marokkéi zoldségek
CIEEIIEEN

e .C

Valassza ki a torolni
kivant receptet

# alistam_)

hozzdadéas

Valassza ki a torlést

ki akarja torolni ezt
a kedvencét?

. NEM

Kedvenc torlése



Amikor befejezte az étel készitését, huzza
ki a készliléket a tisztitdshoz. Minden
haszndlat utan tisztitsa meg a késziléket.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A f6z6edényt és a parold kosarat forr6 mosogatdszeres vizben vagy
mosogatégépben mosogassa el. Nedves ruhdval kivil torolje 4t a
készuléket.

Néhany mosogatégépben vald tisztitds utdn a tartély kilseje elszinez8dhet.
Egy puha ruhaval le tudja tisztitani (ne hasznaljon surolészert, mivel az
megrongalja az edényt).



Minden haszndlat utan vegye

le a kondenzviz elvezetdt, és

6évatosan mosogassa el vizben vagy
mosogatdgépben. Alaposan széritsa
meg. Helyezze vissza az eredeti helyére.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A fém fed6 kézi vagy mosogatogépben
valé mosogatdsahoz le kell venni a
szelep fedelet. A fém fedd leszerelésérdl
tovabbi informacidk az 5. oldalon
taldlhatdk.

B Csavarja le az anyat a fém feds
kozepérdl

B Vegye le a fém fed6t

B3 Vegye ki a szelep fedelét

MOSOGATOGEPBEN VALO TISZTITAS:
A fém fed6t beteheti a mosogatégépbe,
a szelepet nem kell levennie. A

fém fedének a mosogatégépben

val6 elmosogatésa utan vegye ki a
nyomascsokkentd labdat, és fujjon bele
a szelepbe, és ellendrizze, hogy nincs-e
blokkolva. Ovatosan széritsa meg a
labdét és a tartét egy puha ruhaval.

KEZI TISZTITAS:

A fém fed6t mosogatoszeres forrd
vizben tudja megtisztitani. EI&szor
vegye ki a labdat, majd teljesen tisztitsa
meg. Szaritsa meg a labdat és a tartot
egy puha ruhdval.



TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A labda visszahelyezése  el6tt Nyomja meg a biztonsagi szelep rugé
ellenérizze, hogy a szelep nincs-e belsé részét, hogy ellenérizze, nem
blokkolva, ehhez fujjon bele. tomddott-e el.

A bels6é fedd levétele el6tt tisztitsa
meg a f6z6edény felsd részét. Tisztitsa
meg a készilék fém fedéjének
belsejét egy nedves szivaccsal, és
ellenérizze, hogy a manometrikus rad
(fent) megfelel6en van-e felhelyezve,
és nincs-e blokkolva.



TISZTITAS ES KARBANTARTAS
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Nedves szivaccsal tordlje at a A fézbedény felsé részét egy nedves Tisztitsa meg a fém fedén lévé
készilék fedelének kilsejét. Tisztitsa ruhdval tisztitsa meg. A kondenzviz tomitégydr(t egy nedves ruhaval, majd
meg a szelepet a fed6 hatuljan. elvezet6t nedves ruhdval tisztitsa meg. alaposan 6blitse le. Ne hasznaljon éles
Vizzel oOblitse le, és ellendrizze, hogy targyakat.
a manometrikus rdd tud-e koérben

mozogni.



TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Legaldbb hdrom évente cserélje ki a +Ha a késziilék véletlenil vizbe mertdil, vagy viz 6mlik kozvetlendl a
vizhatlan tomitégyurit. Ezt egy hivatalos futéelemre, amikor az edény a helyén van, akkor vigye a késziiléket
szervizkdzpont hajtja végre. egy hivatalos szervizk6zpontba.



TISZTITAS ES KARBANTARTAS
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Ne tegye el a készlléket zart fedbvel. Hagyja A nagyobb biztonsdg érdekében ellenérizze, hogy a
nyitva, vagy félig nyitva; ez megakadélyozza fogantyu lezart helyzetben van-e, és a fedd le van-e
a kellemetlen szagokat. zarva, amikor a készuléket hordozza.



BIZTONSAGI FUNKCIOK

A kukta szamos biztonsagi funkciéval rendelkezik:

Biztonsag kinyitas kézben:

- Ha a kukta nyomas alatt van, akkor a manometrikus rud felsé zart helyzetben van, amely megakadalyozza, hogy a
fedd kinyiljon. Soha ne er6ltesse a kukta kinyitasat.

- Kiilénosen fontos, hogy ne erdltesse a manometrikus rudat.

- Ellendrizze, hogy a belsé nyomas lecsokkent-e (kiegészité g6z aramlik a biztonsagi szelepen keresztil), miel6tt
megprobalja kinyitni a fedét.

Talnyomas elleni biztonsagi funkcié:

A biztonsagi szelep kiengedi a nyomast — |asd a Tisztitas és karbantartas fejezetet a 107-112. oldalon.

Ha a tulnyomas elleni biztonsagi triggert megnyomjak:

Kapcsolja ki a késziiléket.

Hagyja a kuktat teljesen kihdilni.

Nyissa ki.

Ellendrizze, és tisztitsa meg a biztonsagi szelepet, a nyomascsokkenté labdat és a tomitést. Lasd a Tisztitas és
karbantartas fejezetet.

Ha a termék szivarog, vagy nem mUkddik tovabb ezen ellen6rzés és tisztitas végrehajtasa utan, akkor

vigye be egy SEB hivatalos szervizkézpontba.
A késziilék szabalyozasa:

A g6zt a flitéelem szabdlyozza, amely automatikusan ki- vagy bekapcsol a megfelel6 nyomdsszint biztositasa
érdekében.

A hétehetetlenség hatdsanak minimalizélasa és a szabalyozasi pontossag fejlesztése érdekében a nyomascsokkentd
labda automatikusan mikodésbe hozhaté, hogy idénként rovid ideig gézt eresszen ki.



PROBLEMAK

A fedél nem zarul.

A termékben nem csokken

a nyomas

A fedél nem nyilik ki.
a g6z ki van engedve

A késziilék nem
kertil nyomas ala

HIBAKODOK

GGz aramlik
a fed6 oldalan
f6zés kozben (szivarog)

Viz folyik a
késziilék mogott

A vezérl6panel
nem vilagit

A fém fed6t nem lehet
levenni, blokkolva van

LEHETSEGES OKOK

Idegen targyak vannak az edény és a fit6lemez kozott.

MEGOLDAS

Vegye ki az edényt, ellendrizze, hogy a flitélemez, a kozponti elem és az edény tiszta-e. Azt
is ellendrizze, hogy a kdzponti elem kdrbe tud-e mozogni.

A feddnyitd fogantyt nem megfeleléen van felhelyezve

Ellendrizze, hogy a nyitéfogantyu teljesen nyitva van-e

A fém fedé és/vagy a szoritéanya megfeleléen van-e felhelyezve,
és teljesen be van-e csavarozva

Ellendrizze, hogy a fém fed6 minden elemét felhelyezte-e, és hogy az anya szoros-
ellendrizzen

A labda burkolat nincs a helyén

Hagyja teljesen kih(Ini a terméket, majd vegye le a fém fedét, és megfeleléen helyezze el a
labdat (lezart pozicidban rogzitve)

a manometrikus rid még mindig magas poziciéban van

Miutdn megbizonyosodott arrél, hogy nincs tobb géz, és a termék teljesen hideg,
helyezzen be egy palcikat a nyitott fogantyu és a szelep kozé. Legyen 6vatos, amikor a g6z
kiaramlik, miutan bedugta a palcikat. Amikor mar nem jon ki g6z, probalja meg felnyitni a
késztiléket

A tomitégyrd, a biztonsagi szelep és a manometrikus rud
esetleg eltdomddott vagy piszkos

Tisztitsa meg a készliléket a 28-33- oldalon talalhato Tisztitas és karbantartas fejezetben
szerepl6 utasitdsokat. Ellendrizze, hogy a manometrikus rid korbe tud-e mozogni

A fedd nem rogziil, és/vagy a jelolés nem megfelelen illeszkedik
a zart lakathoz

Zérja le a fedét, ellendrizze, hogy a jeldlés a zart lakathoz illeszkedik-e.

A nyomascsokkentd labda nem megfelelen van felhelyezve,
vagy piszkos

Ellendrizze, hogy a labda megfeleléen van-e felhelyezve, as hogy a burkolat zart
pozicidban van-e.
Tisztitsa és szaritsa meg a labdat és a tartot

24-es kod: csokken a nyomés a kuktaban valé fézés alatt
21-es és 26-0s kdd: a nyomds nem csokken

Adjon 50-100 ml folyadékot a recepthez (viz, alaplé vagy folyékony sz6sz), és kezdje el6Irél
areceptet

A fém fedé tomitdgy(irtje és/vagy az edény szélei piszkosak

Tisztitsa meg az edény oldalat és a tomitégytriit egy nedves ruhdval. Ne hasznaljon éles
eszkdzoket

A tomit6gyrd elhasznalodott, el van vagva vagy deformélodott

A tomitégyrdt legaldbb harom évente ki kell cseréli. Vigye a késziiléket egy hivatalos
szervizkdzpontba

Az edény szélei sériiltek

Vigye a készliléket egy hivatalos szervizkdzpontba

A fém fedé nem volt megfeleléen felcsavarozva

Huizza meg a fém fedé kdzepén lévé anyat megfelelGen

A kondenzviz elvezet6 nincs a helyén vagy tulfolyik

Ellendrizze, hogy a kondenzviz tartaly megfeleléen van-e felhelyezve a késziilék mogott, és
hogy a nyomdcsé nincs-e eltémddve

A késziilék nincs csatlakoztatva, vagy készenléti médban van.

Ellendrizze, hogy a tapvezeték csatlakoztatva van-e a késziilékhez és a halozati aljzathoz.
Ellenérizze, hogy
a késziilék nincs-e készenléti médban az «<OK» gomb megnyomasaval

A készilék sériilt

Vigye a késziiléket egy hivatalos szervizkdzpontba

A fém fed6 labda nincs megfeleléen elhelyezve

Csavarja ki az anyat a fém fedd kozepén, majd nyomja a szondat az anya kozéppontjaba.
Ez kioldja a fedét, és hozzéférhetd a fedd. Ellendrizze, hogy jol van-e visszahelyezve, és a
labda is
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Rucka pokrievky na otvaranie alebo TImiaci tlakovy ventil
zatvaranie
iy S
el
5

Hlavné obsluzné tlacidlo \ ’ Ukazovatel Otvorené/Zatvorené

| “ 1 ¢ g %
Frond ' SERIA EPC09
Nizky tlak 40 kPa (109 °
C) / Vysoky tlak: 70 kPa
|ll1-llul|l|-|l (115°0) .
KAPACITA VYROBKU: 6 | /

UZITOCNA KAPACITA: 4|
Zabudovany ohrev
Tlacidlo pre navrat Ovladaci panel Nadoba na varenie Prevadzkovy tlak sa
dosiahne 10 minuty po
pipnuti.
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PRED POUZITIM

Ak chcete vyrobok otvorit, otocte
racku na vrchnej strane pokrievky
tak, aby ukazovala na znacku
otvoreného zamku.

Umiestnite spotrebi¢ na plochy a
suchy povrch, ktory nie je prili§ horuci.
Odstrénte vietky obalové materidly,
nalepky a prislusenstvo zvnutra aj zvonka
spotrebica.

Pred prvym pouzitim vyberte spotrebi¢ z
obalu a pozorne si precitajte tento navod.

VYCISTITE NASLEDUJUCE DIELY
i Nadoba na varenie

B Kovova pokrievka

Kryt ventilu

Odlu¢ova¢ kondenzacie

B Naparovaci kosik

@@ Dekompresna guldcka



PRED POUZITIM

AKO

ROZOBRAT

A ZNOVU POSKLADAT
POKRIEVKU

AKO ROZOBRAT

KOVOVU POKRIEVKU:

Uchopte podzostavu pokrievky, pridrziavajte
tesnenie a odskrutkujte stredovi maticu proti
smeru hodinovych ruciciek. Odstrante maticu a
potom pokrievku.

AKO ZLOZIT KRYT VENTILU:

Kryt ventilu zatlacte v prostriedku (ako je znazornené na obrazku);
Potom ho mierne pootocte, aby ste ho odpojili.

Vycistite kryt ventilu a venujte osobitni pozornost vnutrajsku
(skontrolujte, ¢i tam nezostali Ziadne zvysky potravin).

SPRISTUPNENIE DEKOMPRESNEJ GULOCKY:

Kryt gulocky otocte proti smeru hodinovych ruciciek tak, aby ukazovatel |
ukazoval na piktogram @ Zdvihnite kryt. Vyberte gulocku a spolu s krytom
jujemne vycistite vodou a nejakym prostriedkom na umyvanie riadu. Gulé¢ku
vysuste makkou handrickou a potom ju vlozte spat na miesto. Nasadte kryt
guldcky spat na miesto a ukazovatel | do polohy @ Kryt zaistite v smere
hodinovych ruciciek tak, aby ukazovatel | ukazoval na piktogram @

NASADENIE KOVOVEJ POKRIEVKY VRATENIE KRYTU VENTILU:
PODZOSTAVA SPAT NA MIESTO: Uchopte kryt ventilu, ako je znazornené na
Uchopte podzostavu pokrievky s tesnenim, ako je obrazku (uchopte uprostred).

znazornené na obrazku. Zarovnajte vnutorny kruhovy tvar s tromi hacikmi
Zarovnajte pokrievku do stredu a pritlacte a potom zatlacte tak, aby kryt ventilu zapadol
naplocho priamo na podzostavu. (mali by ste pocut ,,cvaknutie”).

Vratte maticu naspat, oto¢te ju v smere Kryt ventilu sa musi nachadzat priamo
hodinovych rucic¢iek a dotiahnite az na doraz. na vnutornej strane pokrievky.
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POUZITIE

OVLADACIE PRVKY

ROZHRANIA
( o) (
3
\_ _
VYBRAT POTVRDIT

NASPAT RESTART




PREVADZKA

Pri prvom zapnuti
sa zobrazi ponuka nastaveni:

Italiano Italia
Magyar Magyarorszag
Nederlands Nederland

Slovensky Slovensko

JAZYKY KRAJINA

(€.(6Y (€F.(6Y

Vyberte vas jazyk Vyberte vasu krajinu




POUZITIE

A

Nikdy nepouzivajte spotrebi¢ bez varnej nadoby

OTVORENIE POKRIEVKY: INSTALACIA ODLUCOVACA

Ak chcete vyrobok otvorit, otocte KONDENZATU:

rucku na vrchnej strane pokrievky Skontrolujte, ¢i je nadrz na

na znac¢ku otvoreného zamku. kondenzat prazdna a potom ju

nainstalujte za spotrebic.



POUZITIE

Pri prvom pouZiti spotrebica sa moéZze z nadoby Sirit mierny
zapach. Je to normalne.

S
s UMIESTNENIEVNADOBY Potom umiestnite nadobu do
Sy DO SPOTREBICA: spotrebica tak, aby drzadla zapadli
Utrite dno varnej nadoby. Uistite do drazok.
INSTALACIA STOJANA POD PARNY sa, ze pod nadobou alebo na
KOS: vykurovacej platni nie st Ziadne
Chytte stojan medzi palec a zvysky potravin ani tekutina.

ukazovak a nainstalujte ho pod
parny ko3, ako je znazornené na
obrazku.




PONUKA ZAP/VYP

Chcete vypnut
zariadenie?

<0y _ Cheete vypnit
ingrediencie zariadenie?

p e rif\N(l_;_, VV'E

vlastné nastavenie

fiNO NIE

(@.[6) (@).[@)

Stla¢enim hlavného vypinaca mézete vypnut spotrebic.




PONUKA
NASTAVENI

w
-— -

ingrediencie recepty

/ %

vlastné nastavenie, obliibené

Ol ° -

POZNAMKA: Kazdé
potvrdenie

vas vrati naspat do

hlavnej ponuky.
POZNAMKA: Aj ked'je zvuk
deaktivovany, vystrazné
zvuky zostanu aktivne.

jazyky / krajina
=R

obrazovka/zvuky

(€.[@)

Vyberte
.Jjazyk / krajinu”

jazyky / krajina

&)

obrazovka/zvuky

(.6

Vlyberte nastavenie
,obrazovka / zvuky”

AninEtina'
Francais
Holandsko

JAZYKY

[€.[6J

Vyberte
vas jazyk

obrazovka ‘ \

Zvuky

.6

Vlyberte ,obrazovku®

[

obrazovka ‘))

Zvuky

[€.[6J

Vyberte ,zvuky”

Australia YD

KRAJINA

(CEA(cY

Vyberte
vasu krajinu

(GEN(cY

Nastavte osvetlenie

ZVUKY

@ n

(€5

Nastavte hlasitost




/ @ \ VLASTNE

NASTAVENIE

REZIM VARENIA
ingrediencie

VAREN'E POD vlastné nastavenie obliibené
TLAKOM O | B

e[
Ponuka Vlastné nastavenie: +@
V ponuke Vlastné nastavenie Vyberte ponuku
mozete varit samostatne. ,vlastné nastavenie”

Vyberte  rezim  varenia:
varenie pod tlakom,

klasické varenie, zohriat @ 00 . 1 0
alebo udriat’teplé. VARENIE -

VARENIE POD TLAKOM

(@).[@)

Nastavte dobu varenia

CJle)

Vyberte rezim ,varenie
pod tlakom”

v

okamZity oneskoreny
Start Start

VARENIE POD TLAKOM

C[e]

Vyberte okamzité alebo
oneskorené spustenie
(str.17)

r

vloZte nddobu

VAROVANIE

VloZzte nddobu a potom
pridajte prisady

A
S

zatvorte a uzamknite veko

VAROVANIE

Zatvorte a zaistite
pokrievku



BFQM VLASTNE
@ NASTAVENIE

REZIM VARENIA 3N ) /M
9F 1°% 19N\
PREDHRIEVA!:IEE VARENIE KONIEC VARENIE

VARENIE POD " © 00:02 —

TLAKOM VARENIE POD TLAKOM VARENIE POD TLAKOM VARENIE POD TLAKOM  '©r12:20

Spotrebi¢ sa predhrieva Varenie sa zacalo Varenie sa skoncilo

Podavaijte!
DOBRU CHUT!

UDRZAT TEPLE “D’ 00 : 0 2

VARENIE POD TLAKOM

Jedlo je pripravené!




VLASTNE
NASTAVENIE
REZIM VARENIA
KLASICKE
VARENIE

V klasickom rezime varenia mozete:
oy Setrné varenie (75°C; 0 - 30 min)

G

->Vhodné pre ponorne varenie
krehkych surovin. Priklady: posirovana
ryba, pomaly varena ryba v omacke,
Lbouillabaisse” (rybia polievka),
redukcia omacok,...

Mierne varenie (90°C; 0 — 30 min) ->
Varenie v tekutinach s nizkou teplotou.
Priklad: knedli¢ky, ravioli, ...

Opecenie do zlatista (160°C ; 0 — 30 min)
-> Kratka tepelnd priprava pri vysokej
teplote, ktord doda zlatistu farbu a
chrumkavost ré6znym surovindm, ako
napriklad masu, zemiakom, cibuli, ...
Priklady: do zlatista opecené Salotky,
kusky kuracieho masa, hriby

POZNAMKA: Postup
jerovnaky, len teplota

ingrediencie

ﬁa

ENGENEN

Vyberte ponuku

yVvlastné nastavenie”

otvorte veko

VAROVANIE

Otvorte pokrievku

pridajte prisady

0K

FOZES MERSEKELT LANGON

Pridajte prisady

FOZES MERSEKELT LANGON

vareme v
tlakovom hrnci

ﬁ
arenie
i\
|

udrzat

(@).[@)

Vlyberte pozadovanu
funkciu

Vyberte funkciu ,klasické
varenie”

PREDHRIEVANIE
prosim cakajte

MIERNY VAR

vlozte nadobu

VAROVANIE

Vlozte nddobu Spotrebic sa predhrieva

. . Chcete vypniit
FOZES MERSEKFRUEEE F6zés mérsékeltlangon?

@ 00:02 :

ANO NIE

FOZES MERSEKELT LANGON FOZES MERSEKELT LANGON

(€. (@6

Ak chcete zastavit F6zés mérsékelt langon, stlacte tlacidlo Naspat. Stlacte
ano. Potom mézete zastavit varenie alebo pokracovat vo vareni pod tlakom




VLASTNE

b
-—

NASTAVENIE ingrediencie varenie v

#2'0)

tlakovom hrnci \ ’

vloZte nadobu

vlastné nastavenie obltibené

REZIM VARENIA O | o VAROVANIE

Vlozte nadobu

x Vyberte ponuku Vyberte rezim
ZOHRIAT yoere ponuku | ypere e
,vlastné nastavenie ,Zohriat

A \,

chcete zastavit zohrievanie?

fiNo NIE

zatvorte a uzamknite veko @ 00'02

VAROVANIE ZOHRIAT

ZOHRIAT

Zatvorte a zaistite Ohrievanie sa zacalo (@\
pokrievku +
S~ Chcete ukoncit

. zohrievanie?
Stla¢te @ na

prerusenie

POZNAMKA:
Spusti sa

zohrievanie a cas
sa zvysi




VLASTNE
NASTAVENIE

REZIM VARENIA
ingrediencie tlalg\:gﬂwieh‘:nci
4 (€
U DRzA.‘I'. TEPLE vlastné nastavenie obliibené

zohriat udrzat teplé

O | B

Vyberte ponuku Vyberte ponuku
svlastné nastavenie” Judrzat teplé”

PREDHREITE UDRZAT TEPLE

111 1 @ 00:02

UDRZAT TEPLE

Spotrebic sa predhrieva Spustila sa funkcia
udrziavania teploty

POZNAMKA:

Spusti sa
zohrievanie a c¢as
sa zvysi

L

vlozte nadobu

Vlozte nddobu

chcete ukondif funkdiu udrzat teple?

ANo NIE

(s.(6

Ak chcete zastavit funkciu
udrziavania teploty,
stlacte tlacidlo “udrzat
teplé” a vyberte polozku
«ano».



VLASTNE

NASTAVENIE
REZIM VARENIA
v
okamzity or;eskor;ny
Start NEN
ONESKORENY START

VARENIE POD TLAKOM

(@).[@)

Vyberte ,oneskoreny
Start”

(rezim pre varenie pod tlakom)

Xr I 2 W a A

Cas ukoncenia varenia sa moze 1‘@? 12 30

[iSit v zavislosti od mnozstva =
potravin vo vyrobku VARENIA

VARENIE POD TLAKOM @08:15

(@).[@)

Vyberte koniec varenia

kolko je hodin?

O 08:15

(@).[@)

Vyberte aktualny cas

@ YO

ONESKORENY STARTV |  KONIEC VARENIA V

12:30

VARENIE POD TLAKOM ©08:15

Oneskoreny Start je
naprogramovany

POZNAMKA: Oneskoreny start je k
dispozicii pre ponuku Ingrediencie
(podla druhu ingrediencii)




jablko

-

Spargla

recepty o "

& * cervenarepa
vlastné nastavenie obliibené
INGREDIENCIE ot
) )

.G (G| CS
Vyberte ponuku Vyberte ,ovocie a Vyberte pozadovanu
singrediencie” zelenina” prisadu

V ponuke ingrediencie mozete
varit jednotlivé ingrediencie
bez nutnosti naprogramovat
rezim varenia alebo ¢as:

Cook4Me+ vam poskytne é 300 g
pokyny pre vietky hmotnosti
a druhy prisad: maso, ryby,
zeleninu, ovocie a obilniny.

chcete zacat stymto
receptom?
ml vody do misky.
do parného ko3ika.

do misky.

@7, G

Vyberte mnoZzstvo prisad Spustite recept Postupujte podla
pokynov na obrazovke

©00:03

@\ ®\ "\ Zobrazi sa odporucana

doba varenia



INGREDIENCIE

oneskoreny
Start

Gy, (G

Spustite recept

\OF

KONIEC VARENIA

prosim ¢akajte

Varenie sa skoncilo

8

PREDHRIEVANIE

prosim ¢akajte

Spotrebic sa predhrieva

DOBRU CHUT!

Pri otvarani pokrievky davajte pozor na unikajiicu paru

UDRZAT TEPLE “@‘ 0 0 3 0 2

Jedlo je pripravené!

0%

VARENIE

@ 00:02

Varenie sa zacalo



INGREDIENCIE & s

recepty

sarrasin
psenica

BIELA RYZA Y W
~ bianm

vlastné nastavenie obltibené

O -}

C .G e .G
Vyberte ponuku Vyberte,ryza a Vyberte ,biela
Lngrediencie” obilniny” ryza“

N

cheete zacat's tymto BN ’
g receptom? —_—
. NIE Ingrediencie zalejte vodou

C GG C

Vyberte pozadované Spustite recept Postupujte podla

mnozstvo ryze pokynov

¢ @G =



©00:09

PREDHRIEVANIE
prosim, cakajte

KONIEC VARENIE
prosim cakajte

oneskoreny
Start

VARENIE

@ 00:02

Dobra chut!

Pri otvérani pokrievky davajte pozor na unikajiicu paru

UDRZAT TEPLE @ 00: 02




PONUKA RECEPTY

BOLOGNESE V STYLE
SEFKUCHARA

PONUKA RECEPTY:

V ponuke recepty si mbzete
vybrat zo 150 slanych alebo
sladkych receptov rozdelenych
do troch kategérii: predjedlo/
hlavné jedlo/dezert.

MobZete sa vratit naspat do
hlavnej ponuky stlacenim tlacidla
pre navrat na 3 sekundy alebo
o jeden krok naspat, ak stlacite
tlacidlo pre ndvrat jedenkrat.

5 (8

ingrediencie

¥ %

VENUENENEIET obliibené

O |
(€.([G)

Vyberte ponuku ,recepty

04 s,

(€].[@)

Vyberte pocet os6b

REDIENCIE

Bobokovy list (i
Kukuricna mika (k zahustenie)

Pripravte si ingrediencie

"

predjedlo hlavné

jedlo dezert

-

(G

Vyberte typ receptu

“FKUCHARA - 4 0S.

PRIPRAVA VARENIE

Zobrazte recept

f

Chcete zac¢at's tymto
receptom?

fiNo NIE

BOLOGNESE V STYLE SEFKUCHARA

(G

Spustite recept

Baskické kura
Bolognese v §tyle ’
Bravéové méso s chilli a kesu orieSkami
Bruschetta paradajka a kur. maso
Bruschetta s fazulou a kozim syrom

(€].([@)

Vyberte recept

REDIENCIE
Chudé mleté hovadzie 500g
Jemne nasekana cibula 100 g
Olivovy olej Y thsp
Prelisované striciky cesnaku 2
Pohar bolonskej omacky 500 g
Kocka hovédzieho bujonu 1

Pripravte si ingrediencie

[l

Do nédoby nalejte olivovy ole].

0K

BOLOGNESE V STYLE SEFKUCHARA

Postupujte podla pokynov



A
f

Otvorte veko

BOLOGNESE V STYLE SEFKUCHARA

Otvorte veko

.

Pridajte vino.
Pridajte drvené paradajky a cesnak.
Osolte a okorente.

0K

BOLOGNESE V STYLE SEFKUCHARA

Pridajte prisady

f

VARENIE

@ 00:38

BOLOGNESE V STYLE SEFKUCHARA

Cas varenia

e

PREDHRIEVANIE
Prosim, cakajte

BOLOGNESE V STYLE SEFKUCHARA

Predhrievanie

wf

Chcete zacat
Varit?

N0 NIE

BOLOGNESE V STYLE SEFKUCHARA

Vyberte a stlacte ok

Podévaijte s cestovinami.

Dobrii chut!

o7 00:05

BOLOGNESE V STYLE SEFKUCHARA

Jedlo je pripravené!

Osmazte maso
Pridajte slaninu, cibulu'a mrkvu.

0K

BOLOGNESE V STYLE SEFKUCHARA

Spustite opekanie

Zatvorte a uzamknite veko

BOLOGNESE V STYLE SEFKUCHARA

Zatvorte a uzamknite veko.

Chcete zastavit\opekanie?

fiNo NIE

BOLOGNESE V STYLE SEFKUCHARA

PREDHRIEVANIE

Prosim, cakajte

BOLOGNESE V STYLE SEFKUCHARA




PONUKA OBLUBENE

V ponuke Oblubené si
mozete vytvorit repojenie
na vase oblUbené recepty v
ponuke receptov.

L
(

ingrediencie

VENUENENEEE &

Vyberte ponuku
,0blubené”

Filety z tresky s brokolicou

Kralik s olivami a zelgninou
Marocka zelenina
Moules marinieres

e .C

Vyberte recept, ktory chcete
zobrazit ako obltubeny

mdj zoznam )
i) I
/ vymazat )

upravit )

e .G

Vyberte ,pridat”

c5020s

¢ .G

Vyberte pocet os6b

Q Hiavné edlo
®.
zert

e .G

Vyberte typ receptu

©00:15

e .C

Vyberte si pozadovanu
dobu varenia



PONUKA OBLUBENE

Chcete ulozit
tento obltibeny recept?

iNo NIE

.6
& +

UlozZte si oblubeny recept




w -

#lm

B ; ingrediencie Jcepty
PONUKA OBLUBENE @
i) pridajte vymazat
vlastné nastavenie . ;
upravit
O |t -
) )
e .G C .G
Vyberte ponuku Vyberte,moj zoznam”
,oblibené”

Filety z tresky s brokolicou TEKVICOVA POLIEURASSHOSY

Kralik s olivami a zeleninou
Marocké zelenina
Moules mariniéres

15min 20min

PRIPRAVA ‘ VARENIE

GG C

Vyberte recept, ktory Postupujte podla
chcete pripravit pokynov pre normalny
recept

¢ @ =



OBLUBENE

ingrediencie

vlastné nastavenie &

O | R

C

Vyberte ponuku
,0blubené”

Filety z tresky s brokolicou

Kralik s olivami a zeleninou
Marocké zelenina

CIEEIIEES

e .C

Vyberte recept,
ktory chcete
vymazat

mo zoznam |
W ()

pridajte

upravit

. G

Vyberte vymazat

chcete vymazat
tento obliibenyrecept?

. NIE

e .C

Vymazte obllUbeny recept



CISTENIE A UDRZBA

Po dokonceni varenia odpojte spotrebic
a vycistite ho. Vycistite spotrebi¢ po
kazdom pouziti.

Nadobu na varenie a parny k6s moézete umyvat v saponatovej teplej
vode alebo v umyvacke riadu. Vonkajsi povrch spotrebica Ccistite vihkou
handri¢kou.

Po viacndsobnom umyvani v umyvacke riadu méze vonkajsia strana nddoby
zmenit farbu. Mozete ju vycistit mdkkou handrickou (nepouzivajte nic
abrazivne, pretoze tym poskodite nadobu).



Po kazdom pouziti vyberte odlu¢ovac
kondenzatu a dokladne ho umyte
vo vode alebo v umyvacke riadu.
Dohliadnite na to, aby dobre vyschol.
Vratte ho na pévodné miesto.

CISTENIE A UDRZBA

Ak chcete kovovu pokrievku vycistit
ru¢ne alebo v umyvacke riadu, musite
odstranit kryt ventilu. Viac informdcii o
rozoberani kovovej pokrievky ndjdete
na strane 5.

Odskrutkujte maticu v strede kovovej
pokrievky

B Odstranite kovovu pokrievku

Odstrarite kryt ventilu

CISTENIE V UMYVACKE RIADU:

Kovovu pokrievku mézete celu vlozit
do umyvacky riadu, bez toho, aby ste
odstranili ventil. Po umyti kovovej
pokrievky v umyvacke riadu odstrante
dekompresnud gulocku a prefuknite
rdrku, aby ste sa uistili, ze nie je
zablokovana. Gulocku s jej podlozkou
opatrne osuste makkou handrickou.

RUCNE CISTENIE:

Kovovl  pokrievku  mozete  (istit
saponatovou hortucou vodou. Najprv
vyberte gul6¢ku a potom ju Uplne
vycistite. Gulocku s jej podlozkou osuste
makkou handri¢kou.




CISTENIE A UDRZBA

Pred opdtovnym nainstalovanim Zatlacenim na vnutornu cast pruziny
gulécky skontrolujte, ¢i nie je rarka poistného ventilu skontrolujte, ¢i nie
zablokovana tym, ze ju prefuknete. je upchaty.

Pred odstranenim vnutorného veka
vycistite hornu cast varnej nadoby.
Viycistite vnutro kovovej pokrievky
spotrebica  vlhkou $pongiou a
skontrolujte, ¢i je manometricka tycka
(vy$sie) sprdvne umiestnend, aby
nezostala zablokovana.



CISTENIE A UDRZBA

_.' T
"
o TR
Vonkajsi povrch pokrievky spotrebica Vycistite hornt ¢ast nadoby na varenie Tesnenie na kovovej pokrievke vycistite
poutierajte  vlhkou  handri¢kou. vlhkou handri¢kou. Vycistite odlu¢ovac vlhkou handrickou a potom dékladne
Vycistite tlmiaci ventil na zadnej kondenzatu vlhkou handrickou. oplachnite. Nepouzivajte ostré
strane pokrievky. Manometrickd tyc¢ku oplachnite pod predmety.

vodou a skontrolujte, ¢i sa mo6ze volne
pohybovat.




CISTENIE A UDRZBA

Vodotesné tesnenie vymienajte aspon + V pripade ndhodného ponorenia spotrebic¢a alebo v pripade,
kazdé tri roky. TUto operdciu pre vas urobi Ze voda vytecie priamo na ohrievacie teleso, ked sa nadoba
schvalené servisné stredisko. nenachadza na mieste, odneste pristroj do autorizovaného

servisného strediska.



CISTENIE A UDRZBA

Neskladujte  spotrebi¢ so  zatvorenou
pokrievkou. Nechajte ho otvoreny alebo
napoly otvoreny; zabranite tak neprijemnym
zapachom.

/

= =

< -
G 9
Kvoli vacsej bezpecnosti skontrolujte, ¢i je racka v

zatvorenej polohe a ¢i je pokrievka uzamknutd pri
prendsani spotrebica.




BEZPECNOSTNE PRVKY

Vas tlakovy hrniec obsahuje niekolko bezpecénostnych prvkov:

Bezpecnost pri otvarani:

- Ak je vas tlakovy hrniec pod tlakom, manometricka tycka je vo vysunutej uzamknutej polohe, ktora zabranuje
otvoreniu pokrievky. Nikdy sa nepokusajte otvorit tlakovy hrniec nasilu.

- Je mimoriadne délezité, aby ste na manometrickd tycku nevyvijali tlak.

- Pred pokusom o otvorenie pokrievky sa presvedite, Ze vnutorny tlak klesol (dodato¢na para unika z poistného

ventilu).
Pretlakové bezpecnostné prvky:

Poistny ventil uvolfiuje tlak - pozrite si kapitolu Cistenie a Udrzba, strana 146-151

Ak sa aktivuje jeden z pretlakovych bezpecnostnych prvkov:

Vypnite spotrebic.

Nechajte vas tlakovy hrniec Uplne vychladnut.

Otvorte ho.

Skontrolujte a vycistite poistny ventil, dekompresnu gulé&ku a tesnenie. Pozrite si kapitolu Cistenie a udrzba.

Ak po vykonani tychto kontrol a ¢isteni vyrobok netesni alebo uz nie je funkény,

vratte ho do autorizovaného servisného strediska SEB.

Regulacia vasho spotrebica:

Tlak je regulovany ohrievacim telesom, ktoré sa automaticky zapina alebo vypina, aby sa zabezpecila vhodna uroven
tlaku.

Aby sa minimalizovali U¢inky tepelnej zotrva¢nosti a zlep3ila sa presnost reguldcie, m6ze sa dekompresna gulécka
obcas automaticky zapinat, aby sa rychlo uvolnila para.



PROBLEMY

Pokrievka sa nedd zatvorit

Vyrobok nedokaze uvolnit
tlak

Pokrievka sa neda otvorit
po uvolneni pary

Spotrebic nie je
pod tlakom

CHYBOVE KODY

Para sa uvoliiuje
spod pokrievky
pocas varenia (netesnost).

Voda vyteka spoza
spotrebica

Ovladaci panel
sa nerozsvieti

Kovova pokrievka sa neda
odstranit, je zablokovana

MOZNE PRICINY

Medzi nddobou a ohrievacou platfiou su cudzie predmety

RIESENIE

Vyberte nddobu, skontrolujte, ¢i sU ohrievacia platia, centralny prvok a spodok nddoby
Cisté. Skontrolujte tiez, ¢i sa centrélny prvok moze volne pohybovat

Rucka pokrievky nie je spravne umiestnena

Skontroluijte, ¢i je ricka pokrievky Uplne otvorena

Kovové pokrievka a/alebo upinacia matica nie su spravne
nainstalované alebo matica nie je Uplne priskrutkovana

Skontrolujte, ¢i méte vietky prvky kovovej pokrievky sprdvne umiestnené a ¢i je matica
pevne dotiahnuta

Kryt gulocky nie je na mieste

Nechajte vyrobok tplne vychladnt, potom odstrarte kovovu pokrievku a spravne
umiestnite kryt gulocky (upevneny v uzamknutej polohe).

Manometricka tycka je stéle vo vysunutej polohe

Ak sa uz dalej para neuvoliuje a vyrobok tplne vychladol, zasurite $paradlo do otvoru
medzi otvorenou rdckou a timiacim ventilom. Dévajte pozor na paru, ktord sa méze uvolnit
po zasunuti $paradla. Ak uz Ziadna dalsia para neunika, pokuste sa spotrebi¢ otvorit

Tesnenie, poistny ventil a manometricka ty¢ka mozu byt upchaté
alebo znecistené

Vy¢istite spotrebi¢ podla pokynov v ¢asti Cistenia a Udrzba na strane 28-33. Dbajte na to,
aby sa manometricka tycka mohla volne pohybovat

Pokrievka sa neuzamkne a/alebo znacka | nie je spravne
zarovnana so zatvorenym zamkom

Uzamknite pokrievku a uistite sa, Ze znacka | ukazuje na zatvoreny zdmok

oA v

Dekompresna guldcka nie je spravne umiestnend alebo je
znecistend

Skontroluijte, ¢i je guldcka spravne umiestnend a i je kryt v uzamknutej polohe.
Vycistite a vysuste gulocku s podlozkou

Kod 24: tlak sa znizuje pri vareni pod tlakom
Kod 21 a 26: tlak sa nezvysuje

Pridajte naraz tekutinu do receptu (voda, bujén alebo tekuta omacka) 50-100 ml a
restartujte recept

Tesnenie kovovej pokrievky a/alebo okraje nddoby st znecistené

Vycistite boky nddoby a tesnenie vihkou handrickou. NepouZzivajte ostré nastroje

Opotrebenie, zdrezy a deformécie tesnenia

Tesnenie sa musi vymenit najmenej kazdé tri roky. Vezmite vés spotrebi¢ do
autorizovaného servisného strediska

Poskodené okraje nddoby

Vezmite vas spotrebi¢ do autorizovaného servisného strediska

Matica kovovej pokrievky nebola dostatocne utiahnuta

Maticu pevne dotiahnite na stred kovovej pokrievky

Odlucovac kondenzatu nie je na mieste alebo preteka

Skontroluijte, ¢i je kondenzacnd nadrz spravne umiestnena za spotrebicom a
Ci prietokova rirka nie je zablokovana

Spotrebic nie je pripojeny alebo je v pohotovostnom rezime

Skontroluijte, ¢i je napéjaci kébel pripojeny k spotrebicu aj k elektrickej sieti. Skontrolujte, ¢i
spotrebi¢ nie je v pohotovostnom rezime stlacenim tlacidla,OK"

Spotrebic je poskodeny

Vezmite vés spotrebic¢ do autorizovaného servisného strediska

Kovovy kryt guldcky pokrievky nebol sprédvne umiestneny

Odskrutkujte maticu v strede kovovej pokrievky a potom zatlacte sondu do stredu matice.
Tym sa uvolni pokrievka a dostanete sa ku krytu gulocky. Skontroluijte, ¢i st kryt aj gulocka
spravne umiestnené




POZNAMKA




| (N

ﬂprKa 3a OTBapﬂHe/ 5€3LuyMeH BE€HTW/ 3a HaJiAraHe
3aTBapAHE Ha KalaKa

OcHoBeH 6yTOH 3a paboTa Mapkep 3a oTBapAHe/3aTBapAHe

w € CEPMS! EPCO9
oy e Hucko HansraHe 40 kPa
P (109°C)/BUCOKO HanAraxe:
f |- 70 kPa (115°C)
F KAMALUTET HA
Lale & _J

MPOAYKTA: 61/
A - MONE3EH KANALMUTET: 4
BrpapeHo 3atonnsaHe
byToH 3a BpbujaHe KoHTposneH naHen CbA 3a roTBeHe PabOTHOTO HanAraHe ce
poctura 10 MuHY TV Cneq
3BYKOBWVA CUrHan.
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/3BapeTe ypena OT KyTuATa My U BHUMATENHO
npoueTeTe NHCTPYKLMMTE 3a ynoTpeba, npeau
[a [0 M3Mon3BaTe 3a MbPBU MbT.

NMPEOV YNOTPEBA

MOYNCTBAHE HA OTAENHUTE
KOMIMOHEHTU

B Cvp 3a roTBeHe

B) MeTaneH kanak

3a ja 0OTBOpUTE NPOAYKTa, 3aBbpTeTe MoHTupaiiTe  ypepa BbpxXy paBHa B Kanak Ha BeHTna

IOpbXKKaTa 3a OTBapsHe/3aTBapsHe, CyXa MOBBPXHOCT, KOATO He e ropelja.

pa3nonoeHa BbpXy Kanaka, Jokato OTCTpaHeTe LiAnaTa ONakoBKa, CTUKepuTe @ o 33 CH6UPaHe Ha KOHAEH3
MapKMpOBKaTa  3acTaHe  cpelly WA PasNMYHUTE aKcecoapu B U M3BbH

OTBOPEHMA KaTUHap. ypena.

B KowHuua 3a napa

@ Tonue 3a usnyckaHe Ha HanAraHeTo



NMPEOV YNOTPEBA

KAK 0A KAK [IA PA3[TIOBUTE
METAJTHWA KAMAK:

ObpXUTe 3a YMJITbTHEHWETO,

M nA CrnOBMTE LeHTpanHaTa ravka Mo MocCoKa, o6paTHa Ha

KAK A CBAJIUTE KANMAKA HA BEHTUJIA:

XBaHeTe Kanaka Ha BeHTUNa 3a cpepHaTta My 4acT (kakTO €

PA3rnOEMTE XBaHeTe [onHaTa 4YacT Ha Karmaka, Kato 1A nokKasaHo);

passunTte Cnep ToBa ro 3aBbpTeTe N1eKo, 3a ia ro oTKauuTe.

yacoBHMKOBaTa cTpenka. OTcTpaHeTe raikara, a BHMMaHVe Ha BbTpeLLHaTa My 4acTt
(NnpoBepeTe fanu HAMA oCcTaHana xpaHa).

KA”AKA cnef ToBa M Karnaka.

AOCTbIM A0 TOMYETO 3A U3MYCKAHE HA HAJTATAHETO:

3aBbpTeTe Kanaka Ha TonyeTo OGDaTHO Ha 4YaCOBHMKOBaATa CTPeJiKa, Taka ye

MapKepbT | Aa ce No3nUMOHMPa Ha NMUKTOrpamaTa @ BaurHete Kanaka.
13BajeTe TONYETO M BHMUMATENHO MOUKCTETE HErO U Kamaka My € Boja v
MasiKo npenapar 3a cbaose. MoAcyLeTe TONYETO C MOMOLLTA Ha MeKa Kbpna,
cnep KOeTo ro nocTaBeTe 06paTHO Ha MACTOTO My. BbpHeTe 06paTHO Kanaka
Ha TOMYeTo, KaTo MapKepbT | TPAGBa Aa e B No3nLmA @ 3akntoyeTe ro, Kato
3aBbPTUTE Karnaka Ha TONYeTo Mo NoCoKa Ha YaCOBHMKOBATa CTPeJIKa, Taka ue
MapKepbT | Aa ce NO3MLMOHMpPa Ha MUKTOrpamata @

MNOCTABAHE HA ONTHATA YACT

HA METAJTHUA KAMAK OBPATHO:

XBaHeTe fofHaTa YacT Ha Kamaka 3a
YNIBTHEHMETO, KaKTO € NoKa3aHo Ha ¢urypara.
M3paBHeTe ro ¢ LeHTpanHaTta oc 1 ro HaTUCHeTe,
TaKa 4ye [la npuenHe nNibTHO KbM JOJIHaTa 4acT.
OTHOBO MoOCTaBeTe ramkata U A 3aBbpTeTe Mo
NnocoKa Ha YacoBHMKOBATa CTpesika, Kato A
3aTerHeTe, JOKbAETO € Bb3MOXHO.

Mounctete Kamaka Ha BEeHTUNa,

KaTo OObpHETE CneymnanHo

MOCTABAHE HA KAIMAKA HA BEHTUNA

OBPATHO:

B3emeTe Kamaka Ha BEHTWNA, KAKTO € MOKa3aHO Ha
duryparta (xsaHeTe no cpeparta).

lMoppaBHeTe BbTpeLUHaTa Kpbria ¢opma ¢ TpuTe KyKi
1 Cnep ToBa HaTWCHETe, Taka Ye KamakbT Ha BeHTUNa
Aa ce 3axBaHe (TpabBa fia uyeTe  LpakBaHe”).
KanakbT Ha BeHTUna TpAbBa fa npwnenBa TOYHO
BbPXY BbTpelHaTa CTpaHa Ha Karaka.



YIMOTPEBA

YMNMPABJIEHUE HA
MHTEP®ENCA
4 ) 4
N \

N360OP NOTBbPXAABAHE
4 ) 4 a\

\ \

N \

HA3AL PECTAPTUPAHE




PABOTA

Mpw BKAOUBaHE Ha ypeda 3a NbpBuM MbT
Le BMAUTE MEHIOTO C HACTPOMKM:

WtannaHckn WtanuA

AHMNACKIA O6eanHeHO KPascTBoO
DpeHckn OpaHums
Hemckun lepmaHuna
NcnaHckn Wcnanna

E3VIK [bPKABA
N36epeTe Bawns e3nk N36epeTe Bawara
Obp>KaBa




YIMOTPEBA

Huikora He nsnonsgariTe ypefa 6e3 cbia 3a rorBeHe

(

Korato nsnonseate ypeaa 3a mbpBY MbT, CbAbT 3a
roTBEHEe MOXe Aa OTAeNnn Jieka mupusmMa. ToBa e
HOpPMaJHo.

N

NO3UUMNOHUPAHE HA CbAA 3A
FOTBEHE B YPEJA:

M3bbpliete ObHOTO Ha Cbfa 3a
roTBeHe. YBeperte ce, 4e Nnoj Cbaa 3a
roTBEHe WM Ha HarpsBaLiaTa naova
HAMA OCTaTbLM OT XpaHa WS TEYHOCT.

OTBAPAHE HA KAMNAKA: MOHTUPAHE HA CbJA 3A

3a pa oTBOpWTE  MNPOAYKTa, CbBUPAHE HA KOHEH3:

3aBbpTeTe ApbXKKaTta 3a Mposepete pann  CbabT  3a

oTBapsAHe/3aTBapAHe BbPXY cbbupaHeHa KOHAEH3 e npaseH,

Kanaka, 3a fJa ce nokaxar cfefj KoeTo ro MOHTUpanTe 3aj MOHTUPAHE HA ONOPA NOA
oTBOpeHHTE KaTiHapy. § ypepa. KOLUHULIATA 3A MAPA:

XBaHeTe ornopata Mexay nanewa u
rokasaneua cu, 3a a A MOHTUpaTe
NnoA KOoLWHMUATa 3a Mapa, KakTo e
noKasaHo.

Cnep ToBa NocTaBeTe CbAa 3a roTBeHe
B ypepa, Kato  nosuyumoHmpate
OPbXKNTE Ha Cbfa 3a rOTBEHEe B
rHespaara.



< l > MEHIO ,,BKJ1./U3K."

. ncKaTe N1 Ja UKnunTe ncKaTe N1 Aa u3KnynuTe
CbCTaBKM peuenT ypep,a? ypeua7
¢ %
PbYHM HACTPOKN nio6ummn ‘D'A I—_|E ‘D'A liE
ONE-
) ) )
N36epeTe n noTBbpaeTe HaTtuckaneto Ha BKJ1./3KJI. we Bn no3sonn ga usKioumnte
ypega.




MEHIO C
HACTPOWVKN

w -
-— N

CbCTaBKM peuenTtn

’

PBYHM HACTPOIKIA no6brmn

Ol ° -

3ABEJNIEXKKA: Bcako
noTebpaeHue Bu Bpbia B
FNaBHOTO MEHI0.

3ABEJIEXXKA: nopu 3ByKOBMAT
CUTHan fa e Aes3aKkTMBUPaH,

ajlapMeHnTe 3ByKOBW CUrHanun
OCTaBaT aKTUBHU.

e3vK/gbpKaBa

Ob6efnHeHO pr

3
‘ YHrapckm YHrapust
CnoBaluku
€KpaH/3BYKOBI CUTHanM

AHranlcl'

CnoBakus

AbpXaBa

) ) )
N36epeTe N36epeTe N36epeTe

«e3unK/abprkaBar Bawwma e3uk Bawara abpxaBa

o N

e3nK/obprkaBa

Q))) eKpaH ‘ \

€KpaH/3BYKOBY CUrHanu

3BYKOBU CUrHaNu

(GEA(cY

M36epeTe «ekpaH»

(.6

N36epeTe HacTpoliKkaTta
«eKpaH/3ByKoBM
CUTHaNn»

(CEA(cY

Perynupanre
OCBeTABaHEeTo



C] 3BYKOBY CUTHAIM 9
MEHIO C eKpaH 4 ))) = ~proa ) ﬁ-(

HACTPOWVKN

3BYKOBW CMTHann AEMO pexum

— ) — ) — )
0.6 @ (e
. &) 3.
N36epeTe «3ByKOBM PerynupainTte cunata Ha N36epete, fAemMO pexnm”

curHanm» 3BYyKa

3ABEJNIEXKKA: AEMO
EMO PEXKUM pexumbT Bu nosBonsAsa
A REMO PEAM Aa pabortuTe c ypepa, 6e3

N P [a ce HarpsABa wunam fa ce
@ 8. (3424 ) roTBU NoA HanAraHe.
—-— —-—

(GoA() (=

3a fa akTuBMpaTe Uix ge3akTusuparte 4eMO pPexXnma,
Mons, BbBeaeTe Koaa: 3424




BFQM MEHIO C PbYHU
@ HACTPOWKMU

PEXWMM HA TOTBEHE o .

CbCTaBKN peuentn

¢ %

10

roTBeHe Knacuyecko
NOA HanArave roTBeHe

W

Lr

rOTBEHE NOA, A B — roprne nocTaBeTe Cbjia 3a roTBeHe
HANArAHE O | R MPERYNPEXEHVE

MocTaBeTe cbAa 3a
MeHio ¢ pbUYHM HacTpPONKM: * + roTBeHe, Cief] KoeTo
OTMEHIOTO C PbYHU HACTPOMKM N36epeTe MeHI0 «PbUHY M36epeTe pexnm pobaBeTe CbCTaBKUTE
MOXETE CaMi Oa ynpasJiABaTe HaCTpOI7IKI/I>> «rOTBEHEe NMoA HanAraHe»

rotBeHeTo. M36epeTe pexrma
Ha TrOTBEHe: KJacnyecko

rotBeHe, roTBeHe noj @ OO.'I O
HanAraHe, npetoriaHe WK TOTBEHE L

noaAabp)KaHe Ha TOMJUHA,

A
L

y @

He3abaBeH OTNOXEH

far cTapt
3aTBopere U 3aKnyeTe Kanaka

KaKTo 1 BpemMeTo 3a roTBeHe. TOTBEHE 1071 HANATAHE TOTBEHE N0/ HANATAHE NPEAYNPEXAEHVE
- Kanaka
3apainTe BpemeTo 3a N36epeTe He3abaBeH
roTBeHe CTapT WMV OT/IOXKEH CTapT

(cTp.17)




BFQM MEHIO C PbYHMU
@ HACTPOWKMU

PEXWMM HA TOTBEHE o

1°% 1°% 19N\
NPEABAPUTENHO SATPABAHE TOTBEHE KPAV1 HA FOTBEHETO
nre e
nn @ 00:02
rOTBEHE NOJ, nn
HANArAHE TOTBEHE N0/} HANIATAHE TOTBEHE N0/ HAIATAHE FOTBEHE N0/ HATIATAHE 10t 1220
Ypeﬂ,'bT ce 3arpABa I'IpouerT Ha roTBeHe e ﬂpouerT Ha roTteBeTte e
npeaBapuTenHo CTapTupan npukno4ymnn

Cepaupaiire! \Y] =41 (vakc)

HACNAZEJETE CE! " '\-s.sl
== 200 ml (MyH.)

g {7-00:02

TOTBEHE NOA HANATAHE

[oTOBO € 3a KoHCcymauus!




MEHIO C D FOTBEHE HA C/IAB OFbH
PBbYHU
HACTPOWKU ‘9 D

PbKoBoACTBO NOAAbPKaHe

EPEAHE Ha TONAMHa

PEXWMM HA TOTBEHE

KJIACUHECKO FrOTBEHE N36epeTe MeHI0 «pbUHK N36epeTe dyHKUMATA N36epeTe xenaHaTta

NKN»
PekMMbT 3@ KnacMyecko roTBeHe HaCTPOVIKN «KJTaCN4ECKO roTBEHE> dyHKUWA

NMno3BOJiABa:

WP [otBeHe Ha cnab orbH (75 ° C; 0 - 30 MuHyTY)
-> [OTBeHe Ha ieNKaTHI CbCTaBKM Ha HICKa
Temnepatypa. [puMepy: nolunpaxa puba,
pu16a, KOATO MOXeE f1a Ce roTBY No-6aBHO B COC, MIPEABAPUTENHO SARERHEG
pubeHa cyna, peayLipaHe Ha coc, ...

g KbkpeHe (90 ° C; 0 - 30 mvH.) -> [oTBEHE npu

HUCKa TemnepaTypa B TeyHoCT. Mpumep:
KHEeZI, PaBUONY, ... NPERYNPEXXAEHUE NPEAYNPEXAEHUE TOTBEHE HA CJIAB OI'bH

0TBOPETE Kanaka NoCTaBeTe (b/ld 3a rOTBEHE '

W [MopxeHe fo 3natncto (160 ° G0 - 30 MWH.) -> 0
[oTBEHE Ha CYTHA TOMAMHA 3 KPATKO FOTBEHE, TBOpETe Kanaka MocTaBeTe cbAa 3a YpenbT ce 3arpasa

3a [la npugageTe UBAT U XPYrNKaBoCT Ha roTseHe npeaBapuTenHO
CbCTaBKM KaTo Meco, KapTodu, yK, ... Mprmepu:

3a 3aMbp)KBaHe Ha LAsoT, 3a 3aneyaTBaHe Ha \
MNELLKN NEHTK, 33 COTUPaHE Mbom _\_—f_ Vckate nu aa cnpete
\ ‘ TOTBEHE HA CJJAB OI'bH roTBeHeTo Ha Cflab orbH?

3ABEJIEXKKA: PaboTata e ﬂ06aBe-|-e CbCTaBKUTE O 00 :U 2

Chbllata, Camo OA HE

Temneparypara e pasnnyHa. 0K 0K

TOTBEHE HA UJ1AB OT'bH TOTBEHE HA CJ1IAB OT'bH TOTBEHE HA CJIAB OT'bH
+ @ +
Jlobasete 3a [1a cnpeTe roTBEHETO Ha C/1ab Or'bH, HaTUCHETe OyTOHa 3a BpbluaHe Hasap. HatucHete, aa”

CbCTaBKUTE Cnep ToBa LLe MOXeTe fa CnpeTe roTBEHETO NN Aa NPOABJIKNTE C TOTBEHE NOA HanAraHe



MEHIO C PbYHU
HACTPOWVKN

b
Gaa- :
-— J .
B Knacnyecko
PE)XXUM HA NrOTBEHE Grori) nog rave foreie ‘ [- ’
4 m
U nocraBeTe Cb/ia 3a rOTBeHe
PbkoBoACTBO noAAbPXKaHe
DPEONIHE HaTonnuHa
O | B MPEAYNPEXAEHUE
MPETOMNAHE
+ MNocTaBeTe cbaa 3a
rotBeHe
N36epeTe MeHIO «pbUHY N36epeTe pexnm
HaCTPOWKM» «MpeTonaHe»

U ucKate n fa crpere
npeTonnAHero?
MPETOMNARE
@ 00:02 (e
3aTBOPETE U 3aKNOYETE Kanaka -

MPEAYNPEX/EHVE MPETONNAHE MPETONNAHE
3aTBOpeTe 1 3aK/oyeTe MpouectT Ha npeTonAHe e
Kanaka cTaptupan +

— WNckaTe nn
‘h\ Ja cnpete
npeTtonnsaHeTo?

Hatucrere @ 3a

3ABEJIEMKKA: npekbcBaHe
MNpeTtonnaxnero

3ano4Ba W BpemMeTo
HapacTBa




MEHIO C PbYHU
HACTPOWVKN

PEXWMM HA TOTBEHE s

(bCTaBKN roTeeHe Knacnyecko

L

noj HanArave roTBeHe
4 S
nocraBete (bAa
noaoaobPXAHE HA S peronnae oy
TOMMNHA NPEAYNPEXAEHKE
‘ (0) /] @ ‘- @ MNocTaBeTe cbAa 3a
)+ O+ roTBeHe
N36epeTe MeHIo «pbYHM N36epeTe dyHKUMATA
HaCTPOWNKN» «NoAabprKaHe Ha TOMINHa»

'] ‘) r nckate M a cnpeTe QYHKUMATA 3a
noAAbpXaHe Ha TOMANHA?

MPEABAPUTENIHO Itlal\ﬁFII’E)IBA\HE noaAbpXaHe Ha TONNMHA

OA HE

nm @ 00:02

TOTBEHE HA UJIAB OF'bH

Ypenbt ce 3arpsBa DyHKUMATa 32 NogAbPKaHe @ @
npeaBapuTenHO Ha TOM/IMHa e CTapTpaHa +
3a fa cnpete dyHKLUMATA 33

noaabpXaHe Ha TOMJINHa,
MpetonnaHeto ARDD

3ano4Ba 1 BpemeTo HaTUCHeTe 6yTOHa «Ha3ag»
HapacTBa 1 n3bepete «fa»

3ABEJIEXKKA:




MEHIO C PbYHN
HACTPOWVKN

PEXWMM HA TOTBEHE

OTNIOXEH CTAPT

(peknm 3a roTBeHe nopg HanAraHe)

Xr I 2 W a A

KpaAaT Ha BpeMeTo 3a roTBeHe
MOe [a Bapupa B 3aBUCKMMOCT
OT KONMMYeCTBOTO XpaHa B
npoayKTta

Y .-

He3abaBeH OTNIOXeH
cTapt cTapt

TOTBEHE NOA HANATAHE

(@).[@)

N36epeTe «oTnoxeH
CTapT»

tOr 12:30

KPAV HA
TOTBEHETO

TOTBEHE MOA HANATAHE =~ ©8:15

(@F.[@)

N36epeTe Kpas Ha
roTBEHETO

KOJIKO e YachbT?
® 08:15"
.
L]
TOTBEHE N0 HANATAHE

(@).[@)

/36epeTe TeKyLLOTO
Bpeme

@ YO

OTNOXEH CTAPT CIEQ, | KPAV HATOTBEHETO B

12:30

TOTBEHE MOA HANATAHE ~ ©08:15

OTNoXeHWAT cTapT e
nporpamupaH

3ABEJIEXKKA: OTnoKeHuAT crapt

€ Hanm4yeH 3a meHio CbCcTaBKuM
(B 3aBMCMMOCT OT BUAa Ha

CbCTaBKUTE)




MEHIO CbCTABKUA

OT MEHIOTO CbC CbCTABKU
MOXeTe [1a roTBUTE eAUHUYHU
CbCTaBKK, 6e34aeHe0bXxonMMOo
Ja nporpamupate pexuma
WM  BPEMETO 3a [OTBEHE:
Cook4Me + Bu npepocTtaBa
WHCTPYKUMM 3a BCUMYKW Terna
M BUAOBE CbCTaBKM: Meco,
puba, 3eneHyyuu, nnogose u
3bPHEHU XpaHMU.

(Gl GRS

M36epeTe KONNYECTBOTO

&

Peuentn

¢ w

PvkoBoacTBO Tliobumn

O | B

Cd.[Gs

N36epeTe meHI0
«CbCTaBKU»

%300

@7, G

CbCTaBKu

¢200:03

lNoka3ga ce npenopbyYUTENTHOTO
Bpeme 3a roTtBeHe

MN36epeTe «noaose u
3eneH4vyym»

UCKaTe v A cTapTUpare
peuentata?

CraptupanTe peuenTaTa

A6BAKa

acnepxm
LBeKno

N36epeTe Hy>KHaTa
CbCTaBKa

L

- Haneiite 200ml Boga B cbjia 3a roteeHe.

- nocTaBeTe (hCT
- nocTaBeTe KOLUHY

OLUHNMLATA 3a Napa..
apa B (bja 3a roTeHe.

CnepfBanTe UHCTPYKUUNUTE
Ha eKpaHa



MEHIO CbCTABKU

OTNOXEH
cTapt

G, (G

CraptunpanTe peuenTaTa

1%

KPAV HA FOTBEHETO
Mons, u3yakaifte

[MpouecsT Ha roTeeTe e
NPUKAYMN

1} oF

TNPEABAPUTENHO 3ATPABAHE TOTBEHE

Mons, u3vakaifre
UU A U 2
L] :

YpenbT ce 3arpsBa MpouecsT Ha roTBeHe e
npenBapuTeENnHO cTapTupan

HACUIADEQETE CE!

MMazere ce oT napara, KoATO U3n3a MPI OTBAPAHE Ha Kanaka

a2 00:02

[oTOBO e 3a KoHCymauuA!



CbCTABKM 3A &
PELIEMTA

} AN enga
¥ W
BbAJ1 OPU3

niweHnua
PbKoBoACTBO Tiobumn

o | S /

npoco

Pewentu

e, G C .G €./ G
N36epeTe MeHI0 N36epeTe «opu3 u
3bPHEHUN XpPaHWU»

N36epeTe «6sN
«CbCTaBKM»

opus»

)

1 [0) [
& 2 0 0 g nckate nn aa (TapTVIpﬂTe

HE

peuentara? -\_I-

lokpuiite CbCTaBKuTE € BOAA

C GG C

N36epeTe xenaHoOToO CraptmpanTe peuenTaTa CnepBanTe MHCTPYKUMMTE
KONIMYeCcTBO Opun3
)
G GRS



©00:09 QG

oTnoXeH
cTapt

@G C.C

MosBsiBa ce npenopbumTenHoto  M3bepeTe «He3abaBeH
BPEME 3a roTBeHe cTap™

OFf

NPEABAPUTE/NHO 3ATPABAHE

Mons, u3yaKaite

of

TOTBEHE

@ 00:02

(L[]
YpensT ce 3arpsaBa MpouecsT Ha roTBeHe e
npegBapuTeNnHO cTapTupan

©x HACNAZLE/ETE CE!
KPAW HA rOTBEI!ETO Nasere ce ot napara, KoATo u3nu3a MpM OTBAPAHE Ha Kanaka
MonA, u3yakaure noAgbpKaHe Ha f—\
T e 10700:02
MpouectT Ha roTBeTe € @\
NPUKIYUN

[oTOBO e 3a KoHCcymauusA!



@ KaHToHCKM opu3

Hboky cbe coc kapOoHapa il cMeTaHa

(vcraski Tpegacrne
® bonoHe3se Ha wed-rotBaya
O

‘ bpyckera cjomatit v nunetuko

PbKoBOACTBO Tiobumu Mune Carait

MEHIO PELIENTU -

BOJIOHE3E HA LUE®- + + +

FTOTBAYA

N36epeTe meHio «peuentu»  M3bepeTe Buaa peuenTta N36epeTe peuenTa
MEHIO PELIENTW:
OT MeHIOTO C peuenTy MoXKeTe
fa nsbupate ot 150 BKyCHU unu
CNafKn peuenTy, pasgeneHn B
TpU Kateropuu: npepacTua/
OCHOBHU AcTUA/gecepTn.
MoxeTe pga ce BbpHeTe B
MbPBOHAYa/IHOTO  MeHI,  KaTo
HaTUCHeTe GyTOHa 3a BpblUaHe 3a
3 ceKyHAaW Uy ia ce BbpHETe eiHa
CTbMKa Ha3aj uype3 HaTMCKaHe Ha
6yTOHa 3a BpblLUaHe BEJHDX.

JTBAYA -4 [ylN >CTABKMTE
Hetnbcro masko Tenewko Meco 5009 f
(MTHO HapA3aH nyK 1009
NO/rOTOBKA TOTBEHE 3exTuH Y.
CUyKaHu CKUAUAKM YeCbH 2
Coc 6onowese 3a nacta (bypkan) 500
Harpouuenu kyGuera Tenewku 6ynbon 1

N36epeTe 6pos Ha XxopaTa MokaxkeTe peLienTaTa MNMoproTeBeTe CbCTaBKUTE

f

WcKate v ia crapTupare

SCTABKUTE U

W3neitre 3exTuHa B Cbia3aroTeeHe.

Naduosu nucta )
LlapesuuHo 6pauuHo (3a crbETABaHE)

peventara?

1A HE 0K

BOJIOHE3E HA LLEQ-TOTBAYA

BOJIOHE3E HA LUEQ-TOTBAYA

(€2.(@

MoproTBeTe CbCTaBKUTE CrapTupaiite peuenTaTa CnepBaiiTe UHCTPYKLUNTE




Wckate nn fajcnpere
MbpxKeHeTo?

(\ U 3ambpxeTe MecoTo J03faTUTo.

‘ , NPEABAPUTENHO 3ATPABAHE [lo6ageTe GexoHa, nyka iMOPKOBHTe.

Mons, u34akaire
OA HE
OTBOpETE Kanaka l 0K

BOJIOHE3E HA LIEQ-TOTBAYA BOJIOHE3E HA LUEQ-TOTBAYA BOJIOHE3E HA LUEQ-TOTBAYA BOJIOHE3E HA LUEQ-TOTBAYA

OTBOpeTe Kanaka

MpepBaputenHo HarpsieaHe  CTapTupaliTe nbpKeHeto o  M36epeTe 1 HaTUcHeTe ,0k”

3/1aTUCTO
o L
Cunere suvoll Wckarte nu Ad ETa[;TI/IpaTE (\
JloBaBeTe HavauKaHyITe [JOMATILV CHyKaHUA YeCbH, TOTBEHETOR U MPEABAPHTENHO SATPABAHE
OBKyCeTe CbC o M Mnep. 1A HE Mons, u3akaire
U 3aTBOpETE U 3aKNI0YeTe Kanaka llllll
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/36epeTe peLenTara,
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npuroTeuTe

CnepBaiite MHCTPYKLUMMUTE
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W3Ttpunitte niobrmaTta
peuenTa

3aewwko ¢ Macuhm v 3eneny:

Mapokatcky 3enexuyuy

Mopcku Muan
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N36epeTe
peLenTaTa, KOITO
UCKaTe fa usTpureTe




Cnep KaTto MPUKIOYMTE C TFOTBEHETO
Ha ACTVETO, M3KMueTe ypeaa, 3a Aa ro
nounctute. [ouncTBante ypepa cnep
BCAKa ynotpeba.

NMOYNCTBAHE U MOAAOPDBKKA

MoxeTe fa MueTe CbAa 3a rOTBEHe M KOWHMLATa 3a mapaTa B canyHeHa
ropelia Boga WM B CbAOMUsANHA MallmHa. [MouncTeTe Kopnyca Ha ypeaa ¢
MOMOLLTa Ha BNa)kHa Kbpna.

Cnen HAKOMKO WM3MMBAHWSA B CbAOMUANHA MalUMHA BbHIIHOCTTA Ha
pe3epBoapa MoXe Aa ce obesuseTn. Moxe Aa ro nouncrTiTe C Meka Kbpna
(He n3non3BaiTe abpa3mBeH NPOAYKT, TbiA KaTo TOBA Lie NOBPeamn Cbia 3a
roTBeHe).



Cnep BcAka ynoTpeba oTCTpaHABaWiTe
cbfa 3a CcbOupaHe Ha KOHAEH3 U To
U3MVBaiTe BHUMATENIHO BbB BOAA Un
B CbAOMUANIHA MaluvHa. MorpukeTte ce
fa e pobpe nopcyleH. BbpHeTe ro B
MbPBOHAYANIHOTO My MOJIOXKEHNE.

NMOYNCTBAHE U MOAAOPDBKKA

3a pa nouncTiTe MeTanHWA Kanak Ha
pbka WM B CbAOMMATIHA MaLUUHA,
TpsAbBa Aa cBanvTe Karaka Ha BeHTWMa.
3a noBeye wuHOOPMALMSA OTHOCHO
pa3rnobsBaHETO HA MeTaJlHUA Kamnak
HanpaBeTe cnpaBka CbC CTpaHuua 5.

B Passuitte ralikaTa B LeHTbpa Ha
MeTanH1A Kanak

a CBanete meTanHMA Kanak

B CBaneTte Kanaka Ha BEHTWA

MOYNCTBAHE B CbAOMUATHA
MALLUUHA:

MoxeTe faa nocTaBUTE METANHUA Kamnak
B CbAOMUANIHATA MALUMHA, KaKTo e -6e3
ha cBanate BeHTUna. Cnep KaTo n3mmete
MeTajiHiA Kanak B  CbAOMMsMHATA
MalUVHa, N3BaJEeTe TONUYETO 3a N3MyCKaHe
Ha HanAraHeTo 1 JyXHeTe B TPbOMUKATa,
3a fja NpoBepuTe Janu He e 3anyLieHa.
MoacyweTte TOMYeTo U onopata My
BHMMATENIHO, KaTo 13Mosi3BaTe Meka
Kbpna.

8
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MOYUCTBAHE HA PbKA:

MoxeTe [fa noumctute  MeTanHWA
Kamak CbC cafnyHeHa ropela Bopa.
MbpBO, M3BaleTe TOMYETO, CNef KOeTo
ro nouuctete HanmbaHo. [loacylweTte
TOMYeTo M OnopaTta, KaTo M3nosi3Bate
MeKa Kbpra.




NMOYNCTBAHE U MOAAOPDBKKA

-

ﬂpeum Aa MOHTUPaTe OTHOBO TOMYETO, HatucHete BbpPXYy BbTpeLllHaTa 4acCT Ha I'Ipep,Vl Oa CBainTe BbTPELWHNA Kanak,
npoeepere fann Tp'b6VI'~IKaTa HE € NPYy»XHaTa Ha npeanasHnAa BEHTW, 3a noymncreTe ropHarta 4act Ha CbAa 3a
3anylweHa, KaTo yXHETe B HeA. Oa npoBepwuTe faniun He e 3anyleHa. rOTBEHE. MNMouncrete BbTpeLlHaTa

YacT Ha MeTanHWA Kamnak Ha ypepna
C rnomowTa Ha BnaxHa rbba u
npoBepeTe AanM MaHOMETpUYHaTa
npbyka (oTrope) e pasnonoxeHa
NpaBuUIHO, 3a Aa CTe CUTYPHU, Ye He e
3anyLieHa.



MNounctete BbHLWHaTA CTpaHa Ha
Kanaka Ha ypefda C BJlaXHa rooa.
MNouncrete WymoO3arnywmnTenHmna
BE€HTUJ, pPa3noJioXeH OT3a Ha
Kanaka.

NMOYNCTBAHE U MOAAOPDBKKA

Mouncrete roOpHata 4acT Ha CbAa 3a
roTBeHe C BJlaXHa Kbpna. Mouncrete
CbAa3a C'b6VIpaHe Ha KOHAEH3 C BJ1a’KHa
Kbpna. M3nnakHeTte noa Teyala BoAda
N npoeepete fann MaHOMETPUYHaTa
NpPbYka MOXeE fa Ce BbpPTU.

L &)

MouncrteTe  ynnbTHEHWETO  BbPXY
MeTaJIHMA Kanak C BaXHa Kbpna, cnej
KOeTO ro M3nnakHeTe ob6UNHO C Boga.
He n3nonssanite ocTpu npegmeTu.




NMOYNCTBAHE U MOAAOPDBKKA

CmeHsiTe BOJOHEMNPOMNYCK/NBOTO - Mpw cnyvaiiHo NoTansaHe Ha ypefa BbB BOAA UM MPU pas3finBaHe
YNIBTHEHNE Haii-MaIko Ha BCEKU TpW Ha BOJa JMPEKTHO BbPXY HarpeBaTeIHUA €/1EMEHT, KOraTo CbAbT
roguHu. Tasm cmaAHa TpA6GBa fHa ce 3a TOTBEHE He e Ha MACTOTO CU, 3aHeceTe ypefa B ofobpeH

13BbPLUIM B 0G40OPEH CEPBU3EH LIEHTB. CEepPBU3EH LEHTDHP.



NMOYNCTBAHE U MOAAOPDBKKA

e
He cbxpaHsBaiite ypesa CbC 3aTBOPEH 3a no-ronifiMa 6e30MacHOCT, Korato HocuTe ypefa,
Kanak. CbxpaHsBaiiTe ro OTBOPeH Wn npoBepeTe Janun ApbKKaTa € B 3aTBOPEHO MONOXKeHMe
MONYOTBOPEH; TOBA LUE NPefoTBPaTH NosBaTa 1 Banyi KamnakbT e 3aK/TIoYeH.

Ha HempUATHY MUPU3MU.



OYHKLUWUU 3A BE3OMACHOCT

BawaTa TeHgKepa nof HanAraHe MMa HAKOMKO GYHKLMUN 3a 6e30MacHOCT:
Be3onacHoOCT Nnpu oTBapsAHe:

- AKo BawaTta TeHI)Kepa nof HanAraHe e B pexkum nopf HanAaraHe, MaHOMeTpUYHaTa npbyka e B rOpHO 3aK/o4BaLLo
NoJsIoXKeHne, KOeTO NpefoTBpaTABa OTBAPAHETO Ha Karnaka. Hukora He ce onuTBalnTe ga OTBapATe TeHAKeparta,
JOKaTo e noj HanAraHe, CbC cuna.

— Ocob6eHo BaXKHO e [1a He ce OKa3Ba HaTMCK BbpXy MaHOMeTpMYHaTa Npbyka.

- YBepeTe ce, e BbTPELIHOTO HanAraHe e cnafgHasno (M3nycHeTe AONbAHUTENIHA Napa OT NpeAna3HUA BeHTUN), Npeaun
[a ce onuTaTe fa OTBOPUTE Kanaka.

q)yHKLl,I/II/I 3a 6e3onacHocCT npu cCBpbXHaNAraHe:

- MpennasHuAT BEHTUT OCBOOOXKJaBa HaNAraHeTo — BMXKTE rnaBa,lloyncTBaHe n nogapbxka’, cTp. 29 - 34

AKo e 3aﬂeI7ICTBaHa elHa OoT d)yHKLl,I/II/ITe 3a 6e3onacHocCT npun cBpbXHaNAraHe:

W3knioueTe ypepna.

OcraBeTe Bawarta TeHgXepa nof HanAraHe HaMb/IHO Aja Ce oxnaau.

OTBOpeTe 1.

lNpoBepeTe 1 nouncTeTe NpegnasHNA BEHTUI, TONYETO 3a N3MNYCKaHe Ha HaNAraHeTo 1 yNbTHeHNeTO. BuxkTe rnaea

LlouncreaHe 1 nogapbxKKa“

Ako BawwmaT npopyKT Teue unm Beye He e QYHKUMOHASEH, Crief KaTo CTe U3BbPLIUAW Te3n MPOBEPKM U CTe ro

nouncTUIN,

TpAGBa fa ro BbpHeTe B OTOPU3MPaH CePBU3EH LieHTbp Ha SEB.

PerynupaHe Ha ypepa:

HanAaraHeTo ce perynupa OT HarpeBaTeNHUA efleMeHT, KOMTO aBTOMaTUYHO Ce BK/IoUBa WAM U3KIIOYBA, 3a Aa ce

oCUrypm NoaxoAALI0TO HABO Ha HaNAraHeTo.

3a fja ce cBefat fo MUHUMYM edeKTUTe OT TOMJIMHHATa UHEPTHOCT 1 Aa ce Nofobpy TOYHOCTTA Ha peryampaHe,

TOMYETO 3a M3MyCKaHe Ha HaNAraHeTO MOXe Jla ce 3aJeCcTBa aBTOMATUYHO, 3a 4a OCBOOOX4aBa napa 3a KpaTKo OT

BpeMe Ha Bpeme.



NPOBJIEMU Bb3MOXHU NPUYNHN PELUEHUE

Me)Kny Cb/la 3a rOTBEHE U HarpsBallata nioYa 1ma Yyxau ena 113BapeTe cba 3a roteeHe, NpoBepeTe Aani HarpAagallaTa NaoYa 1 LEHTPANHWAT €NeMEHT Ca YACTU U fann
M0f Cbjja 3a roTeeHe e yncTo. Chiuo Taka NPOBEpPETE Aanu LIEHTPANHUAT ENEMEHT MOXe Aia Ce BbPTU

KanakbT He ce 3aTBa pA [lpbxKaTa Ha kanaka He e MPaBIIHO NO3MLMOHMPaHa B OTBOPEHO NONOXeHMe [poBepeTe fani 0TBOpeHaTa APbKKa € HAMbHO OTBOPEHa

MeTanHuAT Kanak 1/vnu 3aTAraliiata raifka He ca MpaBynHO MOHTUPaHM UnK cTerHaTn | [MpoBepeTe fany CTe MO3NMLIOHPaNI BCYKI eNleMeHTI Ha METanHyA Kanak v ianii raiikata e cTerHata
[OKpait

HpO,ElyKT'bT He n3nycka KanakbT Ha TONYeTO He e Ha MACTOTO Cit Octasere NPOAYKTa Hamb/IHO Aia Ce OXNMaAu 1 CIIEA TOBA CBANIETE METANHIA Kanak 1 MoCcTaBeTe npasBunHo
HanAraHeTo Karaka Ha Ton4yeTo ((I)VIKCVIpaH B MONOXEHVE Ha 3aK/Ti4BaHe)

LENELGENCNOIE L i MaHoMeTpInHaTa Mpbuka BCe OlLie € B FOpHa No3uLa Cnep Kato ce yBepuTe, Ye HAMa Aa V31133 OBEYE Napa v Ye MPOJYKTET € HAMAHO CTYieH, BKapaiiTe Abra
Kato MpbUKa B OTBOPa, PA3MONIOXEH MEXAY OTBOPEHaTa APbXKKa 1 LUYMO3ArnyLUMTENHIA BEHTUN. BHIMaBaiiTe
naparta e n3nasna ocBobozeHaTa napa a He Bi HapaHy, cnep KaTo BKapaTe Npbykata. KoraTo Beue He ce mycka napa,
ONWTaitTe Aa OTBOPHTE ypera

Bv3amoxHo e YNIBTHEHNETO, NPEANa3HUAT BEHTW 1 MaHOMETPYHATa NPbYKa fia ca Mouucrere Ypena, kaTo cnefpate MHCTPYKLWATE B pasgena ,,nOMpb)KKa 11 MOYMCTBAHE', KOVITO Ce Hamupa Ha
3anyLUeHn uni fa He ca vnctu CTpaHuuyn 28-33. YBepeTe (€, 4e MaHOMETPKYHATa NPbYKa MOXe ia Ce BbPTU

YpeabT He NoBULIABA Kanakbr He e 3aKTioueH 1/t Mapk1pOBKaTa | He e NPaBItHO MofjpaHeHa Cbc 3aKnioyete Kanaka, KaTo ce yBepuTe, Ye MapKiMpoBKaTa | e NofipaBHeHa ChC 3aTBOPEHIAS KaTitHap
HanAraHeTo cn 3aTBOPEHNA KaTUHap

Tonyeto 3a M3nyCcKaHe Ha HaNAraHeTo He € NPaBWIHO NO3WLMOHNPAHO uin e I'IposepeTe [a/M TONYETO € NPaBWIHO NO3ULIMOHMPAHO W Jank KanakbT € B 3aKNMO4EHO NONOXEHNE.
3amMbpceHo Mouucrerte n NOACYLLETE TONYETO 1 onopata My

Kog 24: HanAraHeTo HamanABa No BpeMe Ha FOTBEHETO NOZ HanAraHe [lobaBeTe TeuHOCT KbM Balwata pewienta (Boga, 6ynboH un Teuew coc) 50 - 100 ml HaesHbDX 1 OTHOBO

KONOBE 3A TPELLIKV Kop 21 v 26: HansraHeTo He HapacTBa CTapTvpaitre peLentara

YNABTHEHIETO Ha METaNHMA Kanak u/uni pbﬁosere Ha Cb/ja 3a rOTBEHE Ca 3aMbpPCeHN Moumcrere CTpaHWTE Ha Cb[ia 3a rOTBEHE U yNIbTHETE C BlaXHa Kbpra. He u3non3saiire OCTPW MHCTPYMEHTI

Mo Bpeme Ha roTBeHeTo V3HoceHo, HapA3aHo 11 fedOpMIUPaHO yrTbTHEHIE YnmsTHeHueTo TpAGBa Aa ce CMeHS Hali-MHOO Ha BCEKY TP FoAuHY. 3aHeceTe ypesa B 0io6peH cepau3eH
OTCTPaHM Ha Karaka LEHTbP
13n13a napa (Teyose) Pb6oBeTe Ha Cbia 3a rOTBEHE Ca MoBPefeHH 3aHeceTe ypesia B ofloOPEH CepBi3eH LEHTbP

[aliKaTta Ha MeTanHuA Kanak He e buna qo6pe CTerHata 3aTerHere raitkara s LieHTbpa Ha METaNHKA Kanak no NoAX0oAAL HaunH

Mon ypeaa Coppr3a c1:6wpaHe Ha KOHAEH3 He € NO3NLMOHNPaH no6pe i npenvea yBepeTe (€, Ye CbAbr3a Cb6MpaHe Ha KOHZEH3 € NO3ULIMOHMPaH NPaBUIHO 334 Ypena
13Tn4a BOAa ye prﬁquaTa He € 3anyLueHa

Ype/bT He € CBbP3aH 1NN € B PEXVIM Ha V34akBaHe lpoBepeTe fank 3axpaHBaLLMAT Kaben e CBbP3aH KaKTo KbM YPera, Taka 1 KbM enekTpiyeckara Mpexa.
KoHTponHWAT naHen TpOBEpETe ANV YPEMbT He € B PEXIUM Ha 134aKBaHE, KaTo HaTUCHETe OyToHa «OK»
He cBeTBa

YpexT e noBpezeH 3aHeceTe ypefia B ofloOPEH CepBi3eH LEHTbp

MeTanHuAT Kanak He Moxe KanaksT Ha TONUeTO Ha MeTanHuA Kanak He e qo6pe no3nuMoHNpaH Pa3uiiTe raiikata B LieHTbpa Ha MeTalHIA Kanak 1 Cef TOBa HaTICHETe COHfjaTa B LIEHTbPa Ha raitkata. Tosa
fa ce cBanu, 3awoTo e e 0cBobOAV Kanaka 1 e nony4nTe A0CTHN [0 Karaka Ha TonYeTo. YBepeTe ce vee p,oﬁpe MO3ULNOHNPAH,
6MOKMpaH KaKTO 1 TONYeTO
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Uchwyt otwierania/zamykania Ttumigcy zawor cisnieniowy
pokrywy
r:.EEr-EII_
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-
g
fis

Gltéwny przycisk obstugi Znacznik otwdrz/zamknij

| y B
& 4 SERIA EPC09
Niskie cisnienie 40 kPa
) (109°C) / Wysokie cisnienie:
f b 70kPa (115°C)
. POJEMNOSC PRODUKTU: 61/
. POJEMNOSC UZYTKOWA: 4|
LR - -1 Whbudowany system
nagrzewania
Przycisk,Powrot” Panel sterowania Misa do gotowania Cisnienie robocze jest

osiaggane 10 minut po
sygnale dzwiekowym.
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PRZED UZYCIEM

Aby otworzyé urzqdzenie, nalezy
obrécic uchwyt otwierania/
zamykania znajdujgcy sie na gérze
pokrywy, az oznaczenie znajdzie sig
w jednej linii z symbolem otwartej
ktodki.

Urzgdzenie nalezy postawi¢ na ptaskiej,
suchej powierzchni, ktéra nie jest gorgca.
Nalezy usngé wszystkie elementy
opakowania, naklejki i inne akcesoria
znajdujgce sie wewngtrz i na zewnqtrz
urzgdzenia.

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia nalezy
wyjgé je z opakowania i doktadnie zapoznac
sie z instrukcjami.

0CZYSCIC POSZCZEGOLNE ELEMENTY
i Misa do gotowania

Metalowa pokrywa

Ostona zaworu

Zbiornik ociekowy

B Koszyk parowy

@ Kulka zaworu cisnieniowego



PRZED UZYCIEM

JAK JAK ZDJAC JAK ZDJAC OSLONE ZAWORU:
. METALOWA POKRYWE: Ztapa¢ ostone zaworu za jej srodkowq cze$¢ (jak pokazano na
ZDJAC Chwyci¢ podzespét pokrywy, przytrzymujgc rysunku).

.. go za uszczelke, i odkreci¢ srodkowq nakretke Nastepnie obrécic jq lekko w celu odpigcia.
| PONOWNIE ZAI’_OZYC w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek Wyczysci¢ ostone zaworu, zwracajgc szczegélng uwage na wnetrze
zegara. Odkreci¢ nakretke, a nastepnie zdjgé (sprawdzi¢, czy nie ma resztek jedzenia).

POKRYWE pokrywe.

DOSTEP DO KULKI ZAWORU CISNIENIOWEGO: ZAKLADANIE METALOWEJ POKRYWY ZAKLADANIE OSLONY ZAWORU Z
Obréci¢ ostone kulki w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, tak Z POWROTEM NA MIEJSCE: POWROTEM:

aby znacznik T wskazywat na piktogram @ Podnies¢ ostone. Wyjq¢ kulke Chwyci¢ podzespot pokrywy za uszczelke, jak —Zdjac ostone zaworu w sposob pokazany na zdjeciu
i delikatnie wyczysci¢ jg wraz z ostong wodq z dodatkiem ptynu do mycia pokazano na rysunku. (chwytajqc za Srodek).

naczyn. Osuszy¢ kulke miekkg szmatkg, a nastepnie umiesé jg z powrotem na Wyréwnaé pokrywe z osiq centralng i docisngé Wyréwna§ wewnetrzny okr.qgh/’ elemgnt z trzema
miejscu. Zatozy¢ z powrotem ostong kulki, a znacznik I ustawié na pozycji &). ptasko do podzespotu. haczykami, a nastepnie nacisngc w taki sposob, aby
Zablokowaé jqg, obracajqc ostone kulki w prawo, tak aby znacznik I wskazywat Zatozy¢ nakretke i obrécic jg w prawo, dokrecajgce zatrzasnely sig zaciski ostony zaworu (powinno by¢

styszalne kliknigcie).
Ostona zaworu musi by¢ docisnigta do wnetrza
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UZYTKOWANIE

STEROWNIKI
INTERFEJSU
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WYBIERZ POTWIERDZ
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WSTECZ RESTART




DZIAELANIE

Przy pierwszym wiqczeniu:
zostanie wysSwietlone menu ustawien:

Wtoski Wtochy
Angielski Zjednaczone Krolestwo
Francuski Francja
Niemiecki Niemcy
Hiszpariski | Hiszpania

JEZYK KRAJ
Wybrac jezyk Wybrac kraj



UZYTKOWANIE Q

Nigdy nie uzywa¢ urzgdzenia bez misy do gotowania

Podczas korzystania z urzgdzenia po raz pierwszy
misa moze wydziela¢ lekki nieprzyjemny zapach.
Jest to zjawisko normalne.

N

USTAWIENIE MISY

W URZADZENIU:

Wytrze¢ dno misy do gotowania.
Upewni¢ sie, ze pod misqg lub na
ptycie grzewczej nie ma resztek
jedzenia ani ptynu.

OTWORZYC POKRYWE: MONTAZ ZBIORNIKA OCIEKOWEGO:

Aby otworzy¢ urzgdzenie, Sprawdzi¢, czy zbiornik

nalezy obrécic¢ uchwyt ociekowy jest pusty,

otwierania/zamykania w gérnej a nastepnie zamontowac ;

czesci pokrywy, az do zobaczenia go za urzgdzeniem. MONTAZ PODSTAWKI POD
ikony otwartej ktodki. & KOSZYKIEM PAROWYM:

Scisngé podstawke miedzy
kciukiem a palcem wskazujacym,
aby umiesci¢ jg pod koszykiem
parowym w spos6b pokazany na
zdjeciu.

Nastepnie  umies¢ mise w
urzqdzeniu,  umieszczajgc  jej
uchwyty w otworach.



.

sktadniki przepisy
¥ %
tryb reczny ulubione

(€.[@)

Wybraé i potwierdzié

czy wytqczyc czy wytaczyc
urzadzenie? urzadzenie?

TAK NIE TAK NIE

(€.[@J (@.[@)

Nacisniecie przycisku wt./wyt. umozliwia wytgczenie urzgdzenia.



jezyk/kraj

MENU
USTAWIENIA

w |
-— -

Q\

ekran/dzwieki

sktadniki _ brzepisy ‘ @@ + @
& * Wybraé

tryb reczny ulubione

Ol ° -

«jezyk / kraj»

Uwaga: ka de

potwierdzenie &
powoduje powrot
do menu gféwnego. iezykikraj
Uwaga:nawetje lid wi k Q)))
jestwyt czony,d wi k

alarmu pozostaje ekran/dzwieki

(.6

«ekran
/ dzwieki»

Wybra¢ ustawienia

Angielski I

Zjednoczone Kré'

Wegierski Wegry
NOEM NIERE
RAJ
) )
@.[@J (@.[GJ
Wybraé Wybrac
swoj jezyk swoj kraj

D JASNOSE
wyswietlacz ‘ \

diwieki

(.6

Wybrac’ «ekran»

(CEA(cY

Dostosowaé
oswietlenie




]
wyswietlacz 4 )))

diwieki

(@.[@

Wybraé «dzwieki»

MENU
USTAWIENIA

TRYB DEMO

e— ) s

= we)

(@d.(6

DZWIEKI

OFF ON
{3

Dostosowa¢ gtosnosé

TRYB DEMO

Aby wiqgczy¢ lub wytqczyé¢ tryb demonstracyjny,
nalezy wprowadzi¢ kod: 3424

” ~/
TN 4

jasnos¢ ) ﬁ
_ r

tryb demo

(N

Wybraé ,tryb demo”

UWAGA: tryb DEMO
umo liwia obstug
urz dzenia bez nagrzewania
lubzwi kszaniaci nienia.




MENU TRYB

101

RECZNY
TRYB oahd. .
G OTDWAN IA Smm p:zepisy}
¥ w
GOTOWAN I E tryb reczny ulubione

POD CISNIENIEM

Menu Tryb reczny:

Korzystajgc z menu trybu
recznego mozna samodzielnie
zarzqdzac procesem

(@).[@)

Wybraé menu «tryb
reczny»

gotowania. Nalezy w tym
celu wybra¢ tryb: klasyczne
gotowanie, gotowanie pod
ciSnieniem, podgrzewanie lub
utrzymywanie ciepta, a takze
czas gotowania.

2.00:10

GOTOWANIE POD CISNIENIEM

(@).[e)

N\ 0 [
gotowanie klasyczne
pod cisnieniem gotowanie

|

utrzymywanie
ciepfa

(€).([@)

podgrzewanie

Wybrac tryb «gotowanie

pod ciSnieniem»

Y @

natychmiastowe opoznione
uruchamianie . uruchamianie

GOTOWANIE POD CISNIENIEM

(@).[e)

Lr

whozy¢ mise

OSTRZEZENIE

Witozyé mise i dodaé
sktadniki

A
L

zamknac i przykreci¢ pokrywe

OSTRZEZENIE

Zamkngq¢ i przykrecié
pokrywe

Ustawié czas gotowania Wybraé natychmiastowy lub

opdzniony start (str. 17)




/ \ MENU TRYB

\ [ ReczNyY

TRYB N
GOTOWANIA o

ROZGRZEWANIE

ac

GOTOWANIE nn
POD CISENIENIEM QUUEEETET:Y

Urzgdzenie nagrzewa sie

POTWIERDZ

Mozna podawac!
SMACZNEGO!

UTRZYMYWANIE /~ .\
w101 00:02

GOTOWANIE POD CISNIENIEM

Gotowe do spozycial

GOTOWANIE KONIEC GOTOWANIA
@ 00:02 [T1]]
GOTOWANIE POD CISNIENIEM GOTOWANIE POD CISNIENIEM 10!12:20
Gotowanie rozpoczeto sie Gotowanie zostato
zakonczone

\ w4 | (maks.)

\ — ’ '\-13,5 |
== 200 ml (min.)




MENU
TRYB
RECZNY

TRYB
GOTOWANIA

KLASYCZNE
GOTOWANIE

W klasycznym trybie gotowania
mozna wybrag:
gotowanie ,,na wolnym ogniu” (75 ° C;
0-30 min) -> Przystosowane do gotowania
delikatnych sktadnikéw. Przyktady: gotowane
ryby, ryby, ktére mozna gotowac wolniej
w sosie, bouillabaisse (zupa rybna), sosy
redukowane”

gotowanie w niskiej temperaturze (90 ° C;
0-30 min) -> Gotowanie w niskiej
temperaturze ptyny. Przyktad: pierogi, ravioli

rumienienie (160 ° C; 0 - 30 min) -> Silne
ciepto w krétkim czasie. Gotowanie nadajqgce
kolor i chrupko¢ sktadnikéw, takich jak migso,
ziemniaki, cebula... Przyktady: przyrumienic
cebule, kurczaka, smazy¢ grzyby

Uwaga: post powanie
jest takie samo, tylko
temperatura jest inna.

=N GENTLE COOKING
190

gotowanie

sktadniki Al
D()d cisnieniem

ﬁa

ne
owanie [
— &® wr %) |0
utrzymywanie
ciepta

tryb reczny podgrzewanie

(@.le) (Gj.(ed
Wybraé menu «tryb Wybra¢ funkcje Wybra¢ zadang funkcje
reczny» «klasyczne gotowanie»

Rl
ROZGRZEWANIE

prosze czekac

GOTOWANIE ,NA WOLNYM OGNIU”

otworzy¢ pokrywe whozy¢ mise

OSTRZEZENIE OSTRZEZENIE

Otworzy¢ pokrywke Wiozy¢ mise Urzgdzenie nagrzewa sie

[l

dodac¢ sktadniki

\

. Czy zatrzyma¢ gotowanie
GOTOWANIE ,NA WOLNYM DGNIU” na wolnym ogniu?

© 00:02

0K

TAK NIE
0K

GOTOWANIE ,,NA WOLNYM OGNIU” GOTOWANIE ,,NA WOLNYM OGNIU” GOTOWANIE ,NA WOLNYM OGNIU”

(€. (e
Dodac sktadniki

Aby zatrzymaé gotowanie ,,na wolnym ogniu”, nacisng¢ przycisk
Wstecz. Nacisng¢ Tak. Nastepnie mozna zatrzymaé gotowanie lub
przejs¢ do gotowania pod ciSnieniem



MENU TRYB

RECZNY

w g P

T RY B Smki [;rzepi 51‘1 (f)lgliisjltg ) _\_[[-_
@ TR

GOTOWANIA ‘ * | LA wiozy¢ mise

tryb reczny ulubione keep

b | 2 = OSTRZEZENIE
PODGRZEWANIE —
Wybraé menu «tryb Wybraé tryb
reczny» «podgrzewanie»

o\ &
L
\ ‘ ROZGRZEWANIE
zamknac i przykrecic pokrywe @ 00'02

OSTRZEZENIE ROZGRZEWANIE

Czy przerwac
podgrzewanie?

TAK NIE

ROZGRZEWANIE

Zamknq¢ i przykrecié Rozpoczeto sie podgrzewanie (?\
pokrywe +
s Czy zatrzymac

podgrzewanie?

Nacisnqgé &, aby
przerwac

UWAGA:
rozpocznie sie

podgrzewanie, a
czas sie wydtuzy




MENU TRYB
RECZNY

TRYB ja’ ‘I'
GOTDWANIA sktadniki przepisy

¢ %

UTRZYMYWANIE tryb reczny ulubione
CIEPLA O | B

Wybraé menu «tryb
reczny»

ROZGRZEWANIE

kac
i

GOTOWANIE ,,NA WOLNYM OGNIU”

Urzgdzenie nagrzewa sie

b\ Ay

gotowanie klasyczne
pod cisnieniem / " gotowanie

(A ()

. utrzymywanie
podgrzewanie ymyw

ciepta

(€F.(6J

Wybrac tryb
«utrzymywanie ciepta»

U
UTRZYMYWANIE CIEPEA

@ 00:02

Funkcja utrzymywanie ciepta
zostata uruchomiona

UWAGA:

rozpocznie sie
podgrzewanie, a
czas sie wydtuzy

L

whozy¢ mise

OSTRZEZENIE

Wiozy¢ mise

czy wytaczyc funkeje
utrzymywanie ciepta?

TAK NIE

(.(6J

Aby  wytgczyé  funkcje
utrzymywanie ciepta, nalezy
nacisna¢ przycisk «wstecz» i
wybrac opcje «tak»



MENU TRYB
RECZNY

TRYB GOTO-
WANIA

OPOZNIONE
URUCHAMIANIE

(tryb gotowania pod cisnieniem)

Xr I 2 W a A

Czas zakonczenia gotowania
moze sie r6zni¢ w zaleznosci od
ilosci jedzenia

. @

ktora jest godzina?

©08:15

GOTOWANIE POD CISNIENIEM

(@).[@) (@).([@)

Wybra¢ opcje «op6znione Wybra¢ aktualng
uruchamianie» godzine

natychmiastowe opdznione
uruchamianie uruchamianie

GOTOWANIE POD CISNIENIEM

@ O

OPGZNIONE URUCHAMIANIE ZA |  KONIEC GOTOWANIA 0

12:30

1Or 12:30

KONIEC
GOTOWANIA

GOTOWANIE POD CISNIENIEM © 8:15 GOTOWANIE POD CISNIENIEM © os:15

@ Opéznione uruchamianie

"+ zostato zaprogramowane

Wybra¢ koniec
gotowania

Uwaga: funkcja opéznionego
uruchamiania jest dostepna w
menu Sktadniki (w zaleznosci od
rodzaju sktadnikow)



MENU
SKEADNIKI

W menu Sktadniki mozna
gotowac pojedyncze
sktadniki bez koniecznosci
programowania trybu lub
czasu gotowania: Cook4Me+
przekazuje instrukcje
dotyczqce wszystkich wag i
rodzajow sktadnikéw: miesaq,
ryb, warzyw, owocéw i zb6z.

¢ @G =

jabtka
szparagi
buraki

|

przepisy

¥ w C oy W

tryb reczny ulubione
O | By

(GENY CS

Wybra¢ menu «sktadniki»

@, G

Wybra¢ zadany sktadnik

Wybrac opcje «owoce i
warzywa»

czyrozpoczac przepis?

@

@ 300 gr

wody do misy.
i do koszyka parowego.
Wy W misi

(GENE CS

Wybrac ilos¢ sktadnikow

(CERLCS C

Rozpoczqc przepis Postepowac zgodnie
z instrukcjami

wyswietlanymi na ekranie

2.00:03

Wyswietlany jest zalecany
czas gotowania



MENU
SKEADNIKI

il oF

ROZGRZEWANIE GOTOWANIE

YT T @ 00:02

opoznlone
uruchamianie

(@‘ @\ Urzqdzenie nagrzewa sig Gotowanie rozpoczeto sie
I+

Rozpoczq¢ przepis

1% SMACZNEGO!

KONIEC GOTOWANIA
prosze czekaé

Uwaga na pare podczas otwierania pokrywki

UTRZYMYWANIE / \ 00 02
CIEPEA

Gotowanie zostato Gotowe do spozycial
zakonczone



proso

SK]’_ADN|K| - .[ komosa ryzowa
PRZERPISY =" v el ke

ﬁ * pszenica
BIALY RYZ T Rl

O | g
C .G ¢ .G €./ G
Wybraé menu «sktadniki» Wybrac «ryz i zboza» Wybra¢ «biaty
ryz»

)

@ 200 gr M

Pokryc¢ sktadniki woda

C GG C

Wybra¢ zqdang Rozpoczgé przepis Postepowac zgodnie z
ilos¢ ryzu instrukcjami

¢ @G =



©00:09 o

start

(GO CS C.C

Zostanie wyswietlony Wybra¢ opcje ,,natychmiastowe
zalecany czas gotowania uruchomienie”

ROZGRZEWANIE
prosze czekac

GOTOWANIE

@ 00:02

Urzqdzenie nagrzewa sige Gotowanie rozpoczeto sie

SMACZNEGO!

KONIEC GOTOWANIA
prosze czekac

Uwaga na pare podczas otwierania pokrywki

T 00:02

Gotowanie zostato @\
zakonczone

Gotowe do spozycial



MENU PRZE-
PISOW

BOLOGNESE
SZEFA KUCHNI

MENU PRZEPISY:

W menu przepisbw mozna wybrac
150 stodkich lub pikantnych przepisow
podzielonych na trzy kategorie:
przystawki / dania gtéwne / desery.
Aby powrdci¢ do menu poczgtkowego,
nalezy nacisngé przycisk powrotu
i przytrzyma¢ go przez 3 sekundy.
Zeby wréci¢ o krok do tyh,
nalezy wcisng¢ przycisk powrotu raz.

Praystawka

A 7
Clya-
'
-_—
sktadniki

isy
¥ %
ulubione

tryb reczny

(€].[@)

Wybra¢ menu «przepisy» Wybrac typ przepisu

UCHNI - 4 0SOBY

04 0SOBY PRIYGOTOWANIE | GOTOWANIE

(@].([6J

Wybra¢ liczbe os6b Wyswietli¢ przepis

Liscie laurowe M U

Maka kukurydziana 2
(do zageszczenia) Czy rozpoczge

przepis?

TAK NIE

BOLOGNESE SZEFA KUCHNI

(@.[@)

Przygotowac sktadniki Rozpoczg¢ przepis

Ryz kantorski
Carbonara i gnocchi ze Smietang
Bolognese szefa Kuchni
Bruschetta z kurczakiem i pomidorami
Kurczak po syczuarisku

(€3.(G

Wybra¢ przepis

GOTO

Chude migso wotowe 500g f
Drobno posiekana cebula 100 g
Oliwa z oliwek Vi tyzki

stotowej
Zmiazdzone zabki czosnku 2
Sos bolognese (stoik) 500 g
Pokruszone kostki rosotowe 1 v

wotowe

Przygotowac sktadniki

il

Wiac oliwe z oliwek do misy.

0K

BOLOGNESE SZEFA KUCHNI

Postepowac zgodnie z
instrukcjami



A
v

Otworzy¢ pokrywe

BOLOGNESE SZEFA KUCHNI

Otworzy¢ pokrywke

|

Wilac wino.
Dodac rozgniecione pomidory i czosnek.
Doprawic solq i pieprzem.
0K

BOLOGNESE SZEFA KUCHNI

Doda¢ sktadniki

f

GOTOWANIE

@ 00:38

BOLOGNESE SZEFA KUCHNI

Czas gotowania

\ ' U Czy przerwaé

Zarumieni¢ mieso. zarumieniapie?
ROZGRZEWANIE Dodac mieso, cebule | marchew.
prosze czekac K NIE
[ []]]) oK
BOLOGNESE SZEFA KUCHNI BOLOGNESE SZEFA KUCHNI BOLOGNESE SZEFA KUCHNI
+
Podgrzewanie Rozpoczgé podgrzewanie Wybrac opcje i nacisngé przycisk
o r=\
Czy rozpoczaé (\ U
gotowanie? ROZGRZEWANIE
\ ‘ prosze czekac
TAK NIE ) \
Zamknac i przykrecic pokrywe
BOLOGNESE SZEFA KUCHNI BOLOGNESE SZEFA KUCHNI BOLOGNESE SZEFA KUCHNI
- pokrywe .
Wybrac opcje i nacisngé Podgrzewanie

przycisk ok

Podawac z makaronem.

SMACZNEGO!

UTRZYMYWANIE /7
CIEPtA | 0005

BOLOGNESE SZEFA KUCHNI

Gotowe do spozycial




-]

»moja Iista/ m @ Danie gtowne
®.

/ usun

- Deser Ulubion
Zmien
MENU
ULUBIONE G .G
Wybraé menu «ulubione» Wybraé opcje «dodaj» Wybraé typ przepisu

Filet z dorsza i hrokuty

o £502 ososy ©00:15

warzywa po marokansku
moules mariniéres

Korzystajgc z menu Ulubione,
mozna stworzy¢é tgcze do
ulubionych przepiséw w menu S o o
ey C .G ¢ .C e .G
Wybrac przepis, ktéry ma by¢ Wybraé liczbe oséb Wybraé zgdany czas
wyswietlana jako ulubiony gotowania

Czy zapisaé
jako ulubiony?

Zapisa¢ jako ulubiony



MENU . ,
A Filet z dorsza i brokuty

ULUBIONE
Krolik z oliwkami | warzywami PRZYGOTOWANIE | GOTOWANIE
Warzywa po marokansku 15 min
tryb reczny modyfkal Moules mariniéres . )
CRE:" — '
) ) )

C .G .G e .G G
Wybraé¢ menu «ulubione» Wybraé opcje «<moja Wybraé przepis, ktory Postepowacé zgodnie
lista» chce sie przygotowac z instrukcjami jak w
przypadku zwyktego

przepisu

ULUBIONE

Filet z dorsza i brokuy Zupa dynigwa

# moja list

czy usunag
te pozycje z ulubionych?

Krolik z oliwkami i warzywami

warzywa po marokansku

dodaij /

zmien

moules mariniéres

&
e

. C e .G
Wybrac menu «ulubione» Wybra¢ opcje Usun Wybra¢ przepis do Usunq¢ pozycje z
usuniecia ulubionych

(G QR LS



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Po zakohczeniu gotowania potrawy Mise do gotowania i koszyk parowy mozna my¢ w gorgcej wodzie z mydtem
odtgczy¢ urzqdzenie, aby je wyczyscic. lub w zmywarce. Obudowe urzgdzenia nalezy czysci¢ wilgotnqg Sciereczkg.

Urzgdzenie nalezy czysci¢é po kazdym Po kilkukrotnym umieszczeniu zbiornika w zmywarce jego zewnetrzna czes¢
uzyciu. moze ulec przebarwieniu. Mozna czysci¢ go miekkg szmatkg (nie nalezy

uzywaé materiatéw Sciernych, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie
misy).



Po kazdym wuzyciu nalezy wyjagé
zbiornik ociekowy i starannie umy¢ go
w wodzie lub w zmywarce. Nalezy go
dobrze wysuszyé. Nastepnie odtozy¢ na
pierwotne potozenie.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Aby wyczyscié metalowg pokrywe
recznie lub w zmywarce, nalezy zdjgé
ostone zaworu. Wiecej informacji na
temat demontazu metalowej pokrywy
znajduje sie na stronie 5.

Odkrecié¢ nakretke
metalowej pokrywy

posrodku

Zdjq¢é metalowq pokrywe

Zdjq¢ ostone zaworu

CZYSZCZENIE W ZMYWARCE:
Metalowg pokrywe mozna umiescic
w  zmywarce bez  koniecznosci
zdejmowania zaworu. Po umyciu
metalowej pokrywy w zmywarce, zdjgc
kulke zaworu i przedmuchaé rure, aby
sprawdzi¢, czy nie jest zablokowana.
Delikatnie osuszy¢ kulke i jej wspornik za
pomocg miekkiej szmatki.

CZYSZCZENIE RECZNE:

Metalowg pokrywe mozna czysci¢ w
goracej wodzie z mydtem. Najpierw
nalezy wyjg¢ kulke, a nastepnie
catkowicie jg wyczysci¢. Osuszy¢ kulke i
jej wspornik za pomocg miekkiej szmatki.




CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

A

zamontowaniem

Przed ponownym
kulki nalezy sprawdzi¢, czy rura nie jest
zablokowana, dmuchajgc w nig.

Nacisngé wewnetrznag czes¢ sprezyny

zaworu bezpieczenstwa, aby
sprawdzi¢, czy nie jest zatkana.

Przed zdjeciem wewnetrznej
pokrywy wyczysci¢ goérng czesé
misy. Wyczysci¢ wnetrze metalowej
pokrywy urzqdzenia za pomocq
wilgotnej gabki i sprawdzi¢, czy
pret manometryczny (powyzej) jest
prawidtowo ustawiony, aby upewnié
sig, ze nie jest zablokowany.



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

L &)

Pa

Wyczyscié obudowe pokrywy Wyczyscié gérng czes¢ misy za Wyczyscié uszczelke metalowej

urzgdzenia wilgotng ggbkg. Oczyscic pomoca wilgotnej szmatki. Wyczyscié pokrywy wilgotng szmatkg, a nastepnie

zawor ttumiqcey z tytu pokrywy. zbiornik ociekowy wilgotng szmatkg. doktadnie wyptukaé. Nie wolno uzywaé
Sptukaé pod wodq i sprawdzi¢, czy pret ostrych przedmiotow.

manometryczny moze sie przesuwac.



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Uszczelke wodoszczelng nalezy wymieniac
co najmniej raz na trzy lata. Czynnos¢ ta
zostanie wykonana w upowaznionym
punkcie serwisowym.

* W przypadku przypadkowego zanurzenia urzgdzenia lub rozlania
wody bezposrednio na element grzejny, gdy misa nie znajduje sig
na swoim miejscu, nalezy zabraé urzadzenie do upowaznionego
punktu serwisowego.



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Nie nalezy przechowywaé urzgdzenia z Dla wiekszego bezpieczenstwa nalezy sprawdzi¢, czy
zamknietqg pokrywq. Nalezy pozostawié je podczas przenoszenia uchwyt znajduje sie w pozycji
otwarte lub w potowie otwarte; zapobiegnie zamknietej, a pokrywa jest zablokowana.

to powstawaniu nieprzyjemnych zapachéw.



ZABEZPIECZENIA

Szybkowar zawiera kilka elementéw zabezpieczajgcych:
Bezpieczenstwo podczas otwierania:

- Jedli szybkowar znajduje sie pod cisnieniem, pret manometryczny znajduje sie w gérnej pozycji zamkniecia, co
uniemozliwia otwarcie pokrywy. Nigdy nie nalezy probowaé otwiera¢ szybkowaru na site.

— Szczegélnie wazne jest, aby nie wywieraé nacisku na pret manometryczny.

— Przed prébqg otwarcia pokrywy nalezy upewnic sie, ze cisnienie wewnetrzne spadto (dodatkowa para wydostajgca

sie z zaworu bezpieczenstwa).
Zabezpieczenie przed nadci$nieniem:

— Zawor bezpieczenstwa uwalnia ciSnienie - patrz rozdziat ,,Czyszczenie i konserwacja”, strona 29-34

W przypadku uruchomienia jednego z zabezpieczen nadcisnieniowych:

Wytqgczy¢ urzgdzenie.

Pozostawi¢ szybkowar do catkowitego ostygniecia.

Otworzy¢ urzqdzenie.

Sprawdzi¢ i oczysci¢ zawér bezpieczenstwa, kulke zaworu cisnieniowego i uszczelke. Patrz rozdziat ,,Czyszczenie i
konserwacja”.

Jesli produkt przecieka lub nie dziata po wykonaniu czynnosci kontrolnych i czyszczenia,

nalezy zwréci¢€ go do upowaznionego punktu serwisowego SEB.
Regulacja urzadzenia:

Cidnienie jest regulowane przez element grzejny, ktory wigcza lub wytgcza sie automatycznie w celu zapewnienia
odpowiedniego poziomu ciSnienia.

Aby zminimalizowa¢ efekty bezwtadnosci termicznej i poprawié¢ doktadnosé regulacji, kulka zaworu ciSnieniowego
moze by¢ automatycznie uruchamiana, aby od czasu do czasu na krétko uwolni¢ pare.



PROBLEM

Pokrywa nie zamyka sie

Produkt nie ulega
dekompres;ji

Pokrywa nie otwiera sie po

tym, jak
para zostanie uwolniona

Urzgdzenie nie dziata
pod ci$nieniem

KODY BLEDOW

Para wydobywa sie z
bokéw pokrywy podczas
gotowania (wycieki)

Woda przeptywa za
urzqdzeniem

Panel sterowania
nie Swieci sig

Nie mozna zdjq¢ metalowej
pokrywy, poniewaz jest ona

zablokowana

MOZLIWE PRZYCZYNY

Miedzy misq a ptytq grzewczq znajdujq sie ciata obce

ROZWIAZANIE

Zdjac mise, sprawdzic, czy ptyta grzewcza, element centralny i przestrzen pod misq sq czyste.
Sprawdzic réwniez, czy element centralny moze sie przemieszczaé.

Uchwyt otwierania pokrywy nie jest prawidtowo ustawiony

Sprawdzié, czy uchwyt jest catkowicie otwarty

Metalowa pokrywa i/lub nakretka mocujgca nie sq prawidtowo
zamontowane lub catkowicie dokrecone

Sprawdzié, czy wszystkie elementy metalowej pokrywy zostaty ustawione i czy nakretka jest dobrze
dokrecona

Ostona kulki nie znajduje sie na miejscu

Nalezy poczeka¢, az produkt catkowicie ostygnie, a nastepnie zdjgé metalowqg pokrywe i prawidtowo
ustawic ostone kulki (na pozycji zamkniecia)

Pret manometryczny znajduje sie nadal w gérnym potozeniu

Po upewnieniu sig, ze para wodna nie jest juz uwalniana i ze produkt jest catkowicie zimny, nalezy
whozy¢ chwytak do otworu znajdujgcego sie miedzy otwartym uchwytem a zaworem ttumigcym.
Nalezy uwazaé na wydzielajgeg sie pare podczas wpychania preta. Kiedy para nie jest juz uwalniana,
nalezy sprébowac otworzy¢ urzqdzenie

Uszczelka, zawdr bezpieczefistwa i pret manometryczny mogq
by¢ zatkane lub brudne

Wyczyscic urzadzenie, postepujqc zgodnie z instrukcjami zawartymi w czesci Czyszczenie i
konserwacja, na stronach 28-33. Upewnic sig, ze pret manometryczny moze sie porusza¢

Pokrywka nie jest zablokowana i/lub oznaczenie I nie jest
prawidtowo wyréwnane z rysunkiem zamknietej ktodki

Zablokowac¢ pokrywe, upewniajqc sie, ze oznaczenie I jest wyréwnane z zamknietq ktodkg

Kulka zaworu cisnieniowego nie jest prawidtowo ustawiona lub
jest zabrudzona

Sprawdzic, czy kulka jest prawidtowo ustawiona i czy ostona znajduje sie w zablokowanej pozycji.
Oczyscic i wysuszyc kulke i jej wspornik

Kod 24: cisnienie spada podczas gotowania pod ciSnieniem
Kody 21 i 26: ci$nienie nie wzrasta

Dodac¢ ptyn (wodeg, bulion lub ptynny sos) o pojemnosci 50-100 ml do przepisu i ponownie rozpoczqgé
przepis

Uszczelka metalowej pokrywy i/lub krawedzie misy sq zabrudzone

Oczyscic boki misy i uszczelke wilgotng szmatka. Nie uzywaé zadnych ostrych narzedzi

Zuzycie, przeciecia i odksztatcenie uszczelki

Uszczelka musi by¢ wymieniana co najmniej co trzy lata. Nalezy zanie$¢ urzqdzenie do
upowaznionego punktu serwisowego

Uszkodzone krawedzie misy

Nalezy zanie$¢ urzqdzenie do upowaznionego punktu serwisowego

Metalowa nakretka pokrywki nie zostata wystarczajgco dokrecona

Dokreci¢ prawidtowo nakretke do Srodkowej czesci metalowej pokrywy

Zbiornik ociekowy nie znajduje sig na swoim miejscu lub jest
przepetniony

Nalezy upewnic sie, ze zbiornik ociekowy jest prawidtowo umieszczony za urzqdzeniem, a
przewod przeptywowy nie jest zatkany

Urzqdzenie nie jest podigczone do pradu lub znajduje sie w trybie
oczekiwania

Nalezy upewnic sig, ze przewdd zasilajqcy jest podtgczony zarwno do urzqdzenia, jak i do sieci elektrycznej.
Nalezy sprawdzic, czy urzqdzenie nie jest w trybie oczekiwania poprzez nacisniecie przycisku «OK»

Urzqdzenie jest uszkodzone

Nalezy zanies¢ urzqdzenie do upowaznionego punktu serwisowego

Metalowa ostona kulki zaworu nie zostata prawidtowo
umieszczona

Odkreci¢ nakretke w Srodkowej czeSci metalowej pokrywy, a nastepnie wcisngé probnik w Srodek
nakretki. Spowoduje to zwolnienie pokrywy i umozliwi dostep do ostony kulki. Nalezy upewnic sig, ze
zaréwno pokrywa, jak i kulka zostaty odtozone na odpowiednie miejsce.
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Manerul de deschidere/inchidere
a capacului

Butonul  principal

de functionare

Buton de revenire

Panou de comanda

Bol de gatit

~

<

L
(N

Jz

Supapa de presiune silentioasa

Marcaj inchis/deschis

SERIA EPCO09
Presiune redusa 40 kPa
(109°C) / Presiune ridicata:
70 kPa (115°C)

CAPACITATE PRODUS: 6 L
CAPACITATE UTILA: 4 L
Element de incalzire integrat
Presiunea operationala se
atinge la 10 minute

dupd semnalul sonor.
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Scoateti aparatul din ambalaj si cititi cu
atentie instructiunile inainte s&-l folositi
pentru prima datd.

INAINTE DE
UTILIZARE

CURATATI COMPONENTELE

& Bolul de gatit

Capacul metalic

Capacul supapei

Pentru a deschide produsul, rotiti Montati aparatul pe o suprafatd plandg,

manerul de deschidere/inchidere de uscatd, care nu este fierbinte. Eliminati @ Colectorul de condens

pe capac pand cand marcajul este toate ambalajele, autocolantele sau

aliniat cu lacatul deschis. accesoriile din interiorul si din exteriorul B Cosul pentru abur
aparatului. '

@@ sSfera de decompresie



INAINTE DE
UTILIZARE

CUM SA CUM SA DEZASAMBLATI
CAPACUL METALIC:

CUM SA SCOATETI CAPACUL SUPAPEI:

Prindeti capacul supapei de partea din mijloc (ca in imagine);

DEZASAMBLATI Tineti capacul de garniturd si desurubati piulita Apoi rotiti-l incet pentru a-l desface.

centrald in sens invers acelor de ceasornic. Curdatati capacul supapei, acordand atentie interiorului

$I SA REASAMBLATI Scoateti piulita, apoi capacul.
CAPACUL

(verificati dacd nu existd resturi de mancare).

ACCESAREA SFEREI DE DECOMPRESIE:

Rotiti capacul sferei in sens invers acelor de ceasornic, asa incat marcajul
I sa fie pozitionat pe pictograma @ Ridicati capacul. Scoateti sfera si
curatati-o usor, impreund cu capacul, folosind apd si detergent lichid de vase.
Stergeti sfera cu o lavetd moale, apoi asezati-o la loc. Fixati capacul la loc,
cu marcajul I in pozitia corecta @ Blocati-l rotind capacul sferei in sensul
acelor de ceasornic, asa incat marcajul I sa fie pozitionat pe pictograma @

FIXAREA CAPACULUI METALIC FIXAREA INAPOI A CAPACULUI
INAPOI LA LOCUL SAU: SUPAPEI:

Prindeti subansamblul capacului de garniturd, ca Luati capacul supapei asa cum se vede in imagine
n imagine. (prinzandu-l de partea din mijloc).

Aliniati capacul cu axa centrald si apdsati-| Aliniati forma circulard din interior cu cele trei
pe subansamblu. carlige si impingeti pentru a fixa capacul (ar
Puneti piulita inapoi si rotiti-o in sensul acelor de trebui sa auziti un ,clic”).

Capacul supapei trebuie sd fie fixat

ceasornic, strangdnd-o cat mai bine. pUctl -
pe interiorul capacului.
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UTILIZARE

CONTROALELE
INTERFETEI

-

\ \_
SELECTATI CONFIRMATI
4 ) 4 E\
Y o

\ \_

INAPOI REPORNITI




FUNCTIONARE

Cand porniti aparatul pentru prima datg,
veti vedea meniul de setari:

ltalia
Regatul Unit
Franta

ltaliana
Engleza
Franceza
Germana
Spaniola

(€3.(6Y (€F.(6Y

Selectati tara

Germania
Spania

Selectati limba



Cand folositi aparatul pentru prima datd, bolul
poate emana un usor miros. Acest lucru este normal.

DESCHIDETI CAPACUL:

Pentru a deschide produsul, rotiti
manerul de deschidere/inchidere
de pe capac spre marcajul lacat
deschis. §

UTILIZARE Q

INSTALAREA COLECTORULUI DE

CONDENS:

Verificati dacd colectorul de
condens este gol, apoi instalati-1 in
spatele aparatului.

Nu folositi niciodata aparatul fara bolul de gatit

INSTALAREA SUPORTULUI SUB
COSUL PENTRU ABUR:

Prindeti suportul intre degetul
mare si aratator pentru a-l instala
sub cosul pentru abur, ca in
imagine.

N

POZITIONAREA BOLULUI

N APARAT:

Stergeti partea inferioard a bolului
de gatit. Verificati dacd nu exista
resturi de mancare sau lichid sub
bol sau pe placa de incdlzire.

Apoi asezati bolul in aparat, fixand
mdnerele acestuia in  spatiile
dedicate.



MENIU ON/OFF
(PORNIRE/OPRIRE)

vreti sa opritiiaparatul? vreti sa opriti\aparatul?

®
4 DA NU

manual favorite

DA NU

@6 (@6 ([ .6
Selectati si confirmati Apdsarea ON/OFF (pornire/oprire) v@ va permite sd opriti
aparatul.




MENIU
SETARI

w |
-— N

ingrediente retete

¢’

manual favorite

Ol ° -

N.B.: fiecare confirmare

v duce inapoi la
meniul principal.

N.B.: chiar dac  sunetul
este dezactivat, sunetele
dealert r man active.

limba/tara
=)

ecran/sunete

[€].[6)

Selectati
Jimba/tara”

limba/tara

)

ecran/sunete

€. (@)

Selectati setarea
,ecran/sunete”

Engleza '

Maghiara
Slovaca

[@.[6)

Selectati
limba

]
<

sunete

(CEA(cY

Selectati ,ecran”

Regatul Un'

Ungaria
Slovacia

(.6

Selectati
tara

LUMINOZITATE

(CEA(cY

Reglati luminozitatea



D SUNETE ®-
N 4

MENIU ecran 4))) i (O B PORNRE VIuminozitate_/ .@.{

SETARI

sunete mod demo

(, — ) )

- @ 4

" C C+

Selectati ,sunete” Reglati volumul Selectati ,modul demo”

N.B.. Modul DEMO

MOD DEMO MOD DEMO v permites folosi i
aparatul f r a-l

— 7 3494 ) inc lzisaua-lpresuriza.

G

Pentru a activa sau a dezactiva modul demo, introduceti codul: 3424




MENIU

=2\
'@j— MANUAL

MOD DE s .
G ATI R E ingremnte retete.
¥ %

GAT'RE sSuUB manual favorite
PRESIUNE O_| B

- ). (6
Meniu Manual: +@
Cu meniul Manual, controlati Selectati meniul ,Manual”
singuri gdtirea. Selectati

modul de gadtire: gatire
clasica, gatire sub presiune,

reincalzire sau mentinere @ 00 . 1 0
la cald, precum si timpul de GATIRE .

gatire.

GATIRE SUB PRESIUNE

(@).[@)

Setati timpul de gdtire

N2 [r
gatire
clasica

|

mentinere
la cald

(@).([@)

Selectati modul ,gdtire
sub presiune”

v

pornire pornire
imediata intarziata

reincalzire

GATIRE SUB PRESIUNE

(@).[e)

Selectati pornirea
imediatd sau intérziatd
(p.17)

Lr

introduceti vasul

ATENTIE

Introduceti bolul si
addugati ingredientele

A
L

nchideti si fixati capacul

AVERTISMENT

Inchideti si fixati capacul



/ \ MENIU

U MANUAL

MOD DE [ - r-n [\
GATIRE L i) O
PREINCALZIRE GATIRE SF[\R$ITUL GATIRII
GATIRE SUB — ' —
PRESIUNE GATIRE SUB PRESIUNE GATIRE SUB PRESIUNE GATIRE SUB PRESIUNE  10112:20

Aparatul se preincalzeste Gatirea a inceput Gadtirea s-a incheiat

Serviti!
POFTA BUNA!

HENTIERE LA CAD <)) - 00 02

GATIRE SUB PRESIUNE

Este gatal




MENIU !
MAN UAL ingrediente

‘9
manual
MOD DE
GATIRE
GATIRE _ Selectati meniul ,Manual”
CLASICA

Cu modul de gatire clasicd, puteti alege:

WP Gatire lentd (75°C; 0-30 min) -> Potrivit
pentru gdtirea ingredientelor moi sau
delicate. Exemplu: peste fiert, peste gdtit
lent in sos, supd de peste, sau pentru
scaderea unui sos...

Fierbere la foc mic (90°C ; 0-30 min)

-> Gdtirea preparatelor in lichid, la
temperaturd scazutd. Exemplu: gdluste,
ravioli, ...

deschideti capacul

AVERTISMENT

Rumenire (160°C ; 0-30 min) ->Temperaturd Deschideti capacul

ridicatd pentru sesiuni de gatit scurte,
pentru a da o culoare si un aspect crocant
ingredientelor precum carne, cartofi, ceapd,
... Exemplu: rumenirea cepei sau fileurilor de
pui, sotarea ciupercilor

e

adaugati ingredientele

NB: Opera iunea
este aceea i, doar
temperatura difer

0K

GATIRE LENTA

Adaugati
ingredientele

GATIRE LENTA

(
w

(@).[e)

Selectati functia doritd

=\
S

reincalzire

l7at\re
sub presiune asica
W

mentinere
la cald

(@).([@)

Selectati functia ,,gatire
clasica”

R
PREINCALZIRE
asteptati

LIF

introduceti bolul

AVERTISMENT GATIRE LENTA

Introduceti bolul Aparatul se preincdlzeste

U Opriti

GATIRE LENTA gatirea lenta?

© 00:02

DA NU

GATIRE LENTA GATIRE LENTA

(@& (@6

Pentru a opri gatirea lentd, apasati butonul Inapoi. Apasati Da.
Apoi puteti sa opriti gatirea sau sa treceti la gatirea sub presiune



MENIU

MOD DE
GATIRE

REINCALZIRE

MANUAL

Silss’
-_—

P
ingrediente gdtire gatire
sub presiune clasica

¢ i

manual favorite mentinere

la cald

(@[

Selectati modul
Jreincadlzire”

refncalzire
O | T

CJ.(cJ

Selectati meniul ,Manual”

\
3

o
)

Inchideti si blocati capacul

REINCALZIRE

@ 00:02

REINCALZIRE

ATENTIE

Inchideti si fixati capacul Reincdlzirea a inceput

Apasati @ pentru a
intrerupe

N.B.: Reincalzirea
incepe, iar timpul
se mareste

introduceti vasul

ATENTIE

Introduceti bolul

opritl
reincalzirea?

DA NU

REINCALZIRE

Clle)

Opriti reincdlzirea?



MENIU
MANUAL

MOD DE ; |
GATI RE ingrediente retete ur“;‘rune _\_[I-_
> * —
¢ 10 ntoducef
MENTINERE mandel ) foie e e ntroducegd ViR
LA CALD o 2o HTENTIE
‘ (n‘i @ Introduceti bolul
+
Selectati meniul ,Manual” Selectati functia

»-mentinere la cald”

m )
O U

PREINCALZIRE MENTINERE LA CALD
00:02
i @ .

MENTINERE LA CALD

Aparatul se preincdlzeste Functia de mentinere la @ @
cald ainceput +

Pentru a opri functia
N.B.: Reincalzirea de mentinere la cald,

incepe, iar timpul apdsati butonul ,Inapoi”
si selectati ,,Da”

opriti functia
de mentinere\la cald?

DA NU

se mareste




MENIU
MANUAL

MOD DE
GATIRE

PORNIRE INTARZIATA

(modul de gatire sub presiune)

Xr I 2 W a A

Sfarsitul timpului de gatire poate
varia in functie de cantitatea de
mdncare din produs

i

pornire pornire
imediata intarziata

GATIRE SUB PRESIUNE

(@).[@)

Selectati ,,pornire
intarziatd”

1Or 12:30

SFARSITUL
GATIRII

GATIRE SUB PRESIUNE @08:15

(@).([@)

Selectati sfarsitul gatirii

cat e ceasul?

©08:15

PRESSURE COOKING

(@).([@)

Selectati ora curentd

@ YO

PORNIRE INTARZIATA iN | SFARSITUL GATIRII LA

12:30

GATIRE SUB PRESIUNE ©08:15

Pornirea intarziata este
programata

NB: Pornirea intarziata este
disponibila pentru meniul
Ingrediente (in functie de tipul
ingredientelor)




MENIU
INGREDIENTE

Cu meniul Ingrediente,
gatiti ingrediente unice
fard a programa timpul sau
modul de gdtire: Cook4Me+
va oferd instructiuni pentru
toate cantitatile si tipurile
de ingrediente: carne, peste,
legume, fructe si cereale.

mar

sparanghel

sfecla rosie

manual favorite

O | B

@, G

Selectati meniul Selectati ,fructe si Selectati ingredientul
»lngrediente” legume” necesar

vreti sa incepeti
reteta?

@

® 300°g

(GENE CS (CERLCS C

Selectati cantitatea de Incepeti reteta Respectati instructiunile
ingrediente de pe ecran

¢ 00:03

Se afiseaza timpul de
gdtire recomandat



MENIU
INGREDIENTE

oF

GATIRE

@ 00:02

O PREINCALZIRE
|nﬁgrr[z]:;a asteptati
L]

GG

Incepeti reteta

Aparatul se preincalzeste Gatirea a inceput

1% POFTA BUNA!

SFARSITUL GATIRII
asteptati

Aveti grija la abur cand ridicati capacul

" 1-00:02

Gdtirea s-a incheiat Este gatal



N mei

INGREDIENTE & atinoa
$| QETETE e hrisca

¢
OREZ ALB manual favorite

(Ol -
(CR G
Selectati meniul Selectati ,orez si Selectati ,orez
»lngrediente” cereale” alb”

)
1 [0) [
vreti sa incepeti
reteta’

o 200°g

Acoperiti ingredientele cu apa

C C

Selectati cantitatea Incepeti reteta Respectati instructiunile
de orez dorita

¢ @G =



¢ 00:09

(GO CS

Apare timpul de gatire
recomandat

PREINCALZIRE
asteptati

Aparatul se preincdlzeste

SFARSITUL GATIRIL
asteptati

Gadtirea s-a incheiat

o

pornire
intarziata

@G

Selectati ,,pornire
imediatd”

GATIRE

@ 00:02

Gatirea a inceput

POFTA BUNA!

Aveti grija la abur cand ridicati capacul

MENTINERE LA CALD @ U 0 = U 2

G

Este gatal



MENIU RETETE

SOS BOLOGNESE
— RETETA
BUCATARULUI

MENIU RETETE:

In meniul Retete, alegeti din
150 de retete dulci sau sdrate,
impartite in  trei categorii:
aperitive / feluri principale /
deserturi.

Puteti reveni la meniul initial
dacd apdsati butonul ,inapoi”
timp de 3 secunde sau mergeti
inapoi cu un pas, apasdand butonul

»inapoi” o datd. @\

Selectati meniul ,Retete”

Pregatiti ingredientele

ingrediente (J Aperitiv
¥ W
manual favorite

(O]

(€].[G)

TETA
- 4 PERS

PREGATIRE GATIRE

(NS (¥

Selectati numarul de Afisati reteta
persoane

“DIENTELE !/ \

Frunze de dafin M t l

Amidon de porumb P owa .
(pentru ingrosat) vretl sa incepeti
reteta?

DA NU

$0S BOLOGNESE — RETETA BUCATARULUI

(@.(@)

Tncepeti reteta

(€].[@)

Selectati tipul de reteta

Orez cantongz
Gnocchi carbonara cu'Smantana

Sos Bolognese =

Reteta bucatarului
Chicken and tomato bruschetta
Chicken Satay

(€2.(G

Selectati o retetda

DIENTELE

Carne tocata slaba de vita ~ 500'g §
Ceapa tocata marunt 100 g

Ulei de masline Y lingura
Catei de usturoi zdrobiti 2

Sos Bolognese pentru paste

(borcan) 500 g
Crumbled beef stock cubes 1 v

Pregatiti ingredientele

-

Turnati uleiul de masline in bol.

0K

$0S BOLOGNESE — RETETA BUCATARULUI

Respectati instructiunile



A
v

deschideti capacul

S0S BOLOGNESE — RETETA BUCATARULUI

Deschideti capacul

.

Turnati vinul:
Adaugati rosiile zdrobite si usturoiul.
Condimentati cu sare si piper.

0K

S0 BOLOGNESE — RETETA BUCATARULUI

Addugati ingredientele

L

GATIRE

@ 00:38

$0S BOLOGNESE — RETETA BUCATARULUI

Timp de gadtire

i

PREINCALZIRE

asteptati
(][ []]]

$0S BOLOGNESE — RETETA BUCATARULUI

Preincadlzire

f

Vreti sa incepeti
gatirea?

DA NU

$0S BOLOGNESE — RETETA BUCATARULUI

Selectati si apdasati,, OK”

Serviti cu paste.

POFTA BUNA!

"z 200:05

$0S BOLOGNESE — RETETA BUCATARULUI

Este gatal

o

Rumeniti carfea.
Adaugati baconul, ceapa si morcovii.

0K

$0S BOLOGNESE — RETETA BUCATARULUI

Incepeti rumenirea

nchideti si fixati capacul

S0 BOLOGNESE — RETETA BUCATARULUI

Inchideti si fixati capacul

Doriti s& apriti
rumenirea?

DA NU

$0S BOLOGNESE — RETETA BUCATARULUI

PREINCALZIRE

asteptati
i

$0S BOLOGNESE — RETETA BUCATARULUI




MENIU FAVORITE

Selectati meniul
,Favorite”

File de cod si braccoli

Lepure cu masline si legume

Legume marocane
. ) ' ) Midii
In meniul Favorite, creati un
link catre retetele preferate

din meniul Retete. @\ . @\

Selectati reteta care vreti sa
apard ca favorita

lista mea

2 ) )
/  stergeti

modificati

e .C

Selectati ,,addugare”

£502 pers

C.C

Selectati numarul de
persoane

Sup

Salvati aceasta

reteta la favorite?

@ -
e .G

Salvati favorita

@ ‘el principa

Favorite

e .G

Selectati tipul de retetd

©00:15

e .G

Selectati timpul de gatire
necesar



MENIU

FAVORITE

FAVORITE

@\

ingrediente

I'E ete

O | ¥y

N{CE

Selectati meniul
LFavorite”

Selectati meniul ,Favorite”

G~

File de cod si broccoli

lepure cu masline si legume
Legume marocane
Midii

e .G

adaugati / stergeti

modificati

e .G

Selectati , lista mea”

vreti s-o pregatiti

file de cod si broccoli

iepure cu masline si legume
Legume marocane

# lista mea )

Midii

adaugati /

[GER(CE

Selectati ,stergeti” Selectati reteta
pe care vreti s-0

stergeti

Selectati reteta pe care

SUPA DE DOVLEACSAPERS

PREGATIRE GATIRE
15min 20min

G

Urmati instructiunile ca
pentru o retetd normala

stergeti aceasta
reteta din favorite?

Stergeti favorita



Dupa ce ati terminat de gatit preparatul,
deconectati aparatul pentru a-l curdta.
Curatati aparatul dupd fiecare utilizare.

CURATARE sl INTRETINERE

Puteti spdla bolul de gatit si cosul pentru abur cu apd calda si detergent
sau in masina de spdlat vase. Cur@tati corpul aparatului cu o lavetd umeda.
Daca folositi de mai multe ori masina de spdlat vase, exteriorul vasului se
poate decolora. il puteti curdta cu o lavetd moale (nu folositi ceva abraziv,
deoarece va deteriora bolul).



Dupa fiecare utilizare, scoateti colectorul
de condens si spdlati-I cu atentie in apa
sau la masina de spdlat vase. Stergeti-|
bine. Plasati-l inapoi in pozitia initiald.

CURATARE S| INTRETINERE

Pentru a curdta capacul metalic, fie
manual, fie in masina de spdlat vase,
trebuie sd@ scoateti capacul supapei.
Mergeti la pagina 5 pentru mai multe
informatii  despre  dezasamblarea
capacului metalic.

BB Desurubati  piulita  din  centrul
capacului de metal

Scoateti capacul metalic

Scoateti capacul supapei

CURATAREA IN MASINA DE
SPALAT VASE:

Puteti pune capacul metalic, asa cum
este, in masina de spdlat vase, fara a
scoate supapa. Dupd ce spdlati capacul
metalic la masina de spdlat vase,
scoateti sfera de decompresie si suflati
in tub, ca sd verificati dacd nu este
blocat. Stergeti sfera si suportul ei cu
atentie, folosind o lavetd moale.

CURATAREA MANUALA:

Puteti curata capacul metalic cu apa
caldd si detergent. Scoateti sfera, apoi
curdtati-o complet. Stergeti sfera si
suportul ei folosind o lavetd moale.



Inainte de a aseza la loc sfera, suflati
in tub pentru a verifica dacd nu s-a
blocat.

CURATARE sl INTRETINERE

Apdsati pe partea internd a arcului
supapei de sigurant& pentru a verifica
dacd nu s-a infundat.

A

Inainte sa scoateti capacul intern,
curdtati partea de sus a bolului de
gatit. Curdtati interiorul capacului
metalic al aparatului folosind un
burete umed si verificati daca tija
manometricd (de mai sus) este
pozitionatd corect, pentru a va
asigura cd nu este blocatd.



CURATARE sl INTRETINERE

RV <

Curatati exteriorul capacului Curatati partea de sus a bolului de Curdtati garnitura capacului metalic
aparatului cu un burete umed. gatit cu o lavetd umedd. Curdtati folosind o lavetd umedd, apoi cldtiti-o
Curdtati supapa de amortizare din colectorul de condens cu o lavetd bine. Nu folositi obiecte ascutite.
spatele capacului. umeda. Clatiti cu apa si verificati daca

tija manometrica se poate misca.



CURATARE sl INTRETINERE

Inlocuiti garnitura de etansare cel putin
la fiecare trei ani. Aceastd operatiune
se va efectua intr-un Centru de service
autorizat.

o In eventualitatea imersiunii accidentale a aparatului sau dacd
se varsd apd direct pe elementul de incdlzire, cdnd bolul nu este
montat, duceti aparatul la un Centru de service autorizat.



CURATARE sl INTRETINERE

Nu depozitati aparatul cu capacul inchis.
Lasati-l deschis sau pe jumdtate deschis;
acest lucru va preveni mirosurile neplécute.

Pentru mai multd sigurantd, cand deplasati aparatul,
verificati dac@ ménerul este in pozitia inchis si capacul
este blocat.




FUNCTII DE SIGURANTA

Oala sub presiune are mai multe functii de siguranta:
Siguranta la deschidere:

- Dacd oala este sub presiune, tija manometricd este in pozitia de blocare superioard, ceea ce impiedica deschiderea
capacului. Nu incercati niciodata sa deschideti fortat oala sub presiune.

- Este important sa nu aplicati presiune asupra tijei manometrice.

- Verificati dacd presiunea internd a scdzut (supapa de sigurantd elimind abur suplimentar) inainte sd incercati sa

deschideti capacul. )
Functia de siguranta la suprapresiune:

- Supapa de sigurantd elibereazd presiunea — vedeti capitolul despre curdtare si intretinere, paginile 29-34

Daca se declanseaza una dintre functiile de siguranta de suprapresiune:

Opriti aparatul.

Lasati-I s@ se rdceasca de tot.

Deschideti-l.

Verificati si curatati supapa de sigurantd, sfera de decompresie si garnitura. Vedeti capitolul despre curdtare si
intretinere.

Daca produsul curge sau nu mai este functional dupd ce ati facut aceste verificari si curatari,

returnati-l la un Centru de service autorizat SEB.
Reglarea aparatului:

Presiunea este reglatd de elementul de incdlzire care porneste sau se opreste automat pentru a asigura nivelul de
presiune corespunzdtor.

Pentru a minimaliza efectele inertiei termice si a imbundatdti precizia regldrii, sfera de decompresie poate fi
declansatd automat sa elibereze abur din cand in cand.



PROBLEME CAUZE POSIBILE SOLUTIE

Exista corpuri strdine intre bol si placa de incdlzire Scoateti bolul si verificati dacd placa de incdlzire, elementul central si spatiul de sub bol
sunt curate. Verificati dacd elementul central se poate misca
Capacul nu se inchide Manerul pentru deschiderea capacului nu este pozitionat corect | Verificati dacd mdnerul deschis este complet deschis
Capacul metalic si/sau piulita de strdngere nu sunt instalate Verificati dacd ati pozitionat toate elementele capacului metalic si dacd piulita este
corect sau insurubate complet stransd
Ol PRTRE el lslilnte®  Capacul sferei nu este la locul lui Lasati produsul s se réceascd complet si scoateti capacul metalic, apoi pozitionati

corect capacul sferei (fixat in pozitia de blocare)

Capacul nu se deschide Tija manometricd este incd in pozitia superioard Dupd ce ati verificat dacd nu se mai elimind abur si daca produsul este complet rece,
dupd ce introduceti un ac in orificiul dintre manerul deschis si supapa de amortizare. Aveti grijé
se elibereazd aburul la aburul care se elibereazé dupd ce impingeti tija. Cand nu se mai elibereaza abur,
incercati sa deschideti aparatul
Garnitura, supapa de sigurantd si tija manometricd pot fi Curdtati aparatul urmand instructiunile din sectiunea Curdtare si intretinere, de la
infundate sau murdare paginile 28-33. Verificati dacd tija manometrica poate fi miscatd
Aparatul nu Capacul nu este blocat si/sau marcajul I nu este aliniat corect cu | Blocati capacul, asigurandu-va c& marcajul I este aliniat cu lacdtul inchis

se presurizeazd lacdtul inchis

Sfera de decompresie nu este pozitionatd corect sau este murdard | Verificati dacd sfera este pozitionatd corect si capacul este in pozitia blocat.
Curdtati si stergeti sfera si suportul acesteia

CODURI DE EROARE Cod 24: presiunea scade la gdtirea sub presiune Addugati lichid la retetd (apd, supd sau un sos lichid), cate 50-100 ml odatd, si incepeti

Cod 21 si 26: presiunea nu creste din nou reteta

Garnitura capacului metalic si/sau marginile bolului sunt murdare | Curdtati marginile bolului si garnitura cu o lavetd umedd. Nu folositi instrumente ascutite
Aburul se elibereaza prin Uzura, deteriorarea si deformarea garniturii Garnitura trebuie schimbata cel térziu la fiecare trei ani. Duceti aparatul la un Centru de
lateralele capacului in service autorizat
timpul — - - - - -
gatirii (curge) Marginile bolului sunt deteriorate Duceti aparatul la un centru de service autorizat

Piulita capacului metalic nu a fost stransa suficient Strangeti piulita corect in centrul capacului metalic
Apa curge prin spatele Colectorul de condens nu este la locul lui sau este prea plin Verificati dacd colectorul de condens este pozitionat corect pe spatele aparatului si
aparatului tubul de scurgere nu este blocat

. Aparatul nu este conectat sau este in modul de veghe Verificati dacd s-a conectat cablul la aparat si la prizd. Verificati daca

Panoul de comanda aparatul nu este in modul de veghe, apdsénd butonul ,,0K”
nu se aprinde - - - -

Aparatul este deteriorat Duceti aparatul la un Centru de service autorizat
Capacul metalic nu poate Capacul sferei capacului metalic nu era bine pozitionat Desurubati piulita din centrul capacului metalic si apdsati tija in centrul acesteia. Acest
fi inlaturat, deoarece este lucru elibereazda capacul si va oferd acces la capacul sferei. Verificati daca este asezat
blocat corect la log, la fel ca sfera
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Pyuka OTKpbITWA/3aKpbITHA
KPbILKY

KHOMKa OCHOBHOIO
ynpasneHua : =

| ©

KHonka Bo3Bpata MaHenb ynpasneHusa

Yawa gna NPUroToBJIEHUA

N

-

Knanan ana CnycCKa AaBneHnA

OTmeTKa OTKPbITUA/3aKpbITUA

CEPUA EPCO09
Hu3skoe paBnenue: 40 klMa
(109 °C) / Bbicokoe
nasnenue: 70 kMa (115 °C)
OBbEM M3JENUA: 6 11/
MONE3HbIN OBbEM: 4 /1
BcTpoeHHblit
HarpesaTesnbHbI 3n1eMeHT
Pabouee gaBneHune
pocturaetca yepes 10 MUHYT
nocsie 3ByKOBOrO CUrHana.
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Mepen nepBsbiM Kcnonb3oBaHuem npubopa
N3BNEKNTE ero M3 YNakoBK/ W BHUMaTeNbHO
NPOYTUTE HCTPYKLMIO.

NMEPEA NCTMOJIb3OBAHVMEM

OYNCTUTE PA3JTUYHbIE KOMIMOHEHTbI

n Yawa gna npuUroToBJIEHNA

a MeTtannnueckas KpbllKa

YT106bl OTKPBLITH NPMOOP, MOBEPHUTE YcTaHOBUTE NPUOOP Ha POBHYK CyXyto B Knanaw

PYUKY OTKPbITUA/3aKPbITUA HaBEPXY NMOBEPXHOCTb, KOTOPasa He AOMKHa ObiTb B KonnekTop KoHpeHcaTa

KPbILWKK, COBMECTUB OTMETKY CO ropsayei. Ypganute BCe YMaKOBOYHbIE

3HAYKOM OTKPbITOro 3aMka. mMaTepuranbl, HaKnenkmn nnn ppyrne B Kop3|/|Ha ANA peXxMa napoBapKy
NPUHAANEXKHOCT BHYTPU U CHAPYXWK
npubopa.

@A LWap aBapuitHoro knanaHa



MEPEN
MCNOJIb3OBAHUEM

KAK
PA3OBPATb
M COBPATb KPbILLKY

KAK PA3OBPATb
METAJUTUYECKYIO KPbILLKY

YaepxuBasa KpbiKy B cO6ope 3a ynnoTHeHue,

OTBEPHUTE  LEHTPaNbHyld  ralky MNpoTuB
yacoBon cTpenku. CHMMUTE raiiky, 3aTem
KPbILLKY.

KAK CHATb rOJIOBKY KJIAMAHA

Bo3bmuTeCh 3a CpefHIo YacTb rofloBKM KnanaHa (Kak nokasaHo
Ha pUCyHKe).

3aTem cnerka noBepHuTE ee, YToObl OTCOEANHNTD.

OuunctnTe ronoBKy KnanaHa, obpawas ocoboe BHUMaHWE Ha
BHYTPEHHIOI0 MOBEPXHOCTb

(ybepwnTech, 4To Tam He OCTaNoCh NPOAYKTOB).

JOCTYN K LWAPY ABAPUNHOTO KJTAMAHA

[oBepHMTE NOKPbITVE LWapa aBapUINHOro KnanaHa NPoTVB YaCoBOW CTPENKY,
COBMECTVB OTMeTKY | co 3Haukom @ MoaHmKTE KpbIWKY. Vi3BNeknTe Wwap n
AKKYpaTHO OUMCTHTE Er0 BMECTE C KPbILLKOI BOAOW C A06ABNEHNEM MOIKOLLETO
cpeacTBa. BbicylwmTte Wap MArKOM TKaHbIO M YCTAaHOBUTE €ro Ha MecTo.
YcTaHOBWTE NOKPbITVE Lapa Ha MeCTo, COBMECTVB OTMETKY | cO 3HaUKoM @
. 3abnoKkmpyiTe NOKpbITUE LWapa, MOBEPHYB €ro No YacoBOW CTPEJIKe, UTOObI

COBMEeCTUTb OTMETKY | co 3Haukom @

ee K KpbllKe B cbope.
YcTaHoBWTE raiiky Ha MecTo 1 3aBepHuTe
ee 10 YacoBOW CTpesIKe Ao ynopa.

YCTAHOBKA METAJUTIUYECKON

YCTAHOBKA rO/I0BKWU KNANAHA HA MECTO

KPbILLKA Bo3bmuTe ronoOBKYy KnamnaHa, Kak MokKasaHo Ha
B CBOPE HA MECTO pucyHKe (3a cepesinHy).

YaepxuBaiiTe Kpblky B cGope 3a CoBMeCTHTE BHYTPEHHIOI KpYTiyio Gopmy ¢ Tpems
YNOTHEHMe, KaK MOKa3aHOo Ha PUCYHKe. KPIOUKaM 1 HaJaBMTE Ha rofIOBKY K/anaHa, utobbl
CoBmecTUTe KPbILLKY c OHa 3allenKHynach (JoKeH Npo3ByYaTh LLENYOK).
LeHTPanbHOl  OCbIO 1 MpUKMUTE lonoBKa KnanaHa JOJSiKHa MAOTHO NPYKNMATLCA K

BHYTPEHHE CTOPOHE KPbILLKN.
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NCMoJib3OBAHUVE

KHOIKUA

YMNMPABJIEHUA

4 ) 4

\ \

BblBOP NOATBEPXOEHUE

4 ) 4 a\
e -

\ \

HA3AL

MNOBTOPHbIN NYCK




YMNPABJIEHUE

Mpwv nepBoM BKNOYEHUN
0TOOPa3nTCA MEHI0 HAaCTPOEK:

WTanbaHCKWA WtanuA

AHMMNCKIARA BennkobputaHua

DOpaHuy3cKun ®paHums
HemeLKnn lepmaHuna

McnaHckui Wcnanna

A3bIK CTPAHA

(6 (. (6

BbibepuTe A3bIK BbibepuTe cTpaHy



NCMNOJ1Ib3OBAHUE

3anpeLlaetca ncnonb3oBaTb Npubop 6e3 Yawu gna
NPUroToBNEeHNA

(

Mpur nepBoOM 1CMonNb30BaHUK NPUBOPa Yalla MOXKET
VMETb NIErKNI 3amnax. 3TO HOPMasbHO.

N

YCTAHOBKA YALLU

B NPUBOP

MpoTpute  gHO  yawu  Ans
NPUroTOBNEHUS. Y6eputecs,

yto  noj  vawem UM Ha
HarpeBaTefibHOM MnacTuHe HeT
OCTaTKOB ML U XKUBKOCTU.

OTKPbIBAHUE KPbILLKW YCTAHOBKA KOJUIEKTOPA

YT1006bI OTKPbITb npubop, KOHOEHCATA

NoBepHUTE  PYYKy  OTKPbITUA/ Y6enntecb,  UTO  KOMIEKTOP

3aKpbITVA HaBepXy KPbIWKW A0 KOHAeHcaTa nycr, 3aTem

3HauKa OTKPbITOTO 3aMKa. & YCTaHOBWTE €ro B 3afHen 4actn YCTAHOBKA NOACTABKU HA
npuéopa. MAPOBYIO KOP3UHY

YTo6bl  YCTAHOBUTb  MOACTABKY
Ha NapoByl0 KOP3WHY, COXMUTE
ee 06OMbWMM U YyKasaTeNlbHblM
nanbLuamy, Kak MoKa3aHo Ha
pucyHKe.

3aTem ycTaHOBUTE Yally B Npréop,
BCTaBMB PYYKM Yalum B nasbl.



< l > MEHIO BKJTKOMEHWNA/
BbIKJIKOMEHUA

. BbIKNTIOYUTH BbIK/TIOYATH
VHrPe[UEeHTbI peuenTb I'IpV|6op? |'|p|/|60p?
¢ * *
PyuHON pexum n36paHHble p'A I-ET _ nA _ l-ET
[ClE- -]
A (GON(CE (GRS

+ + o +
Bb|60p n noareepxaeHwme HaxxaTtune KHOMKN BKJTIOUEHUA/BbIKTIOUYEHUA no3BonAeT
BblbOpa BbIKNIOUUTb Nprbop.




MEHIO
HACTPOEK

w -
-— N

IHrpepieHTN PeuenTn

’y

PyuHe KepyBaHHs O6paHe

Ol ° -

Mpumeuanne. NMocne Kaxxporo

NoATBEepPXAeHNA

Bblbopa GyaeT oTo6parkaTbcA

rjiaBHoe MeHI0.

MpumeuanHune. laxe npn

OTKJ/IlOY€eHHOM 3BYKe

3BYKM npepaynpexapeHna
OCTalOTCA aKTUBHbIMU.

A3bIK/cTpaHa

Q\

3KpaH/3BYKM

(.6

Bbibepute
MeHI0 «fA3bIK/cTpaHa»

A3bIK/cTpaHa

)

3KpaH/3ByKHM

(.6

BbibepunTe meH0
«3KPaH/3BYKMN»

AHrnvMCK'

BeHrepckui
CnoBaukui

(@6

Bbibepute
A3bIK

(GEA(cY

BbibepuTe «aKpaH»

BenMKOGpMT'

BeHrpusa
CnoBakus

CTPAHA

(.6

BbibepuTte
CTpaHy

NOACBETKA

(CEA(cY

OTtperynupynte
APKOCTb



]
MEHIO 3KpaH 4)))

HACTPOEK

[eMOHCTPALMOHHbIN
3BYKMN o

— ) )
o6 @ @
. = -
BbiGepuTe «3BYKIU» OtperynupyiiTte Bbi6epute
rPOMKOCTb «@MOHCTPALMOHHDIN
PEXUM»

Mpumevanne.

. MOHCT] MOHHbIN
AEMOHCTPALIMORHBIA PEXIM AEMOHCTPALIMOHHBIAPEAM FleMoHCTRaUMOKKE

BbIKI I @ BKN \E
(€5.[G

Yto06bl BKNIOUNTD UM BbIK/IIOUNTb AEMOHCTPALUMOHHbIN PEXNM,
BBeauTe Koa: 3424

peXxum no3BonsAer
Mncnosnb3oBaTb Npubop 6e3
Harpesa unu gaBneHus.




MEHIO
«PYYHOW PEXUM»

)

PEXUM
MPUTOTOBJIEHUA WHrpeavenTs! )| | pelenTi

¢ %
nPMFOTOBnEHME PYuHOl pexum  u3bpaHHble
noa AABNEHUEM O | Do
MeHto «PyuHoIn pexnm»
MeHio «PyyHoi1 pexkum» no3sonset +
CaMOCTOATENbHO yNpaBnATb )
npoLeccom MPUroTOBNEHNS. BbibepuTte MeHI0 «PyUHO
BbiGepuTe pexum npuroToBneHus:
Knaccmyeckoe npuroToBrieHue,
npuroTosneHNne nogj AaBneHuem,

pa3orpes 1 COXpaHeHne Tena,
a TakXe BpeMA NPUroToBsieHnNA.

pexnum»

NPUTOTOBNEHUE

NPUTOTOBNEHWE NOA AABNEHVEM

(@).[@)

YcTaHOBUTE BpemA
npurotoBneHMA

1]

npuroToBneHme Knaccuyeckoe
NoA AaBNeHNEM  npyrotoenenue

Lr

|y

CoXpaHeHue
Tenna

(@).[@)

BbiGepuTte pexkum «npuroToBsieHne
nog AaBneHnem»

Y @

HeMefneHHbIl . OTNOXEHHDIN
3anyck 3anyck

yCTaHOBUTe Yally
pasorpes

NPEAYNPEXOEHUE

YcTtaHoBUTE Yalwly m
rD,O6aBbTe MHrpeaneHTbl

A
L

3aKpoiTe 1 3aKPYTUTE KPbILUKY

TNPUTOTOBJIEHUE NOA IABNEHVEM

NPEAYNPEXAEHWE

+ 3aKkponTe 1 3aKpyTuTe
) KPbILLKY
BblbepurTe HeMeaIeHHbIN
VSN OTSTIOMEHHbIN MYCK

(cTp. 17)



/ \ MEHIO
\ @ ’ «PYYHOW PEXUM»

PEXM e

NMPUTOTOBJIEHUA =
3ABEPLUEHWE NPUFOTOBJIEHNA

NPUrOTOBJIEHUE nn

noa AABJIEHUEM IPUFOTOBEHWE MO AABEHMEM

Mpubop HabupaeT

HeobXxo4VMY0
TEMNepaTypy

lotoBO!
MPUATHOIO AMMETUTA'!

COXPAHEHME TEMNIA U 00 02

MPUrOTOBNEHME NOA AAB/EHUEM

bnopo rotoso!

N -\

o ji3)

NPUTOTOBJIEHNE 3ABEPLUEHUE NPUTOTOBJIEHUA

@ 00:02 nn

NMPUrOTOBNEHWE NOA AABNEHWUEM TIPUTOTOBNIEHVIE MO/ JABNEHUEM 'O 12:20

MpuroToBneHne MpuroToBneHne
Hauasnocb 3aBepLIeHo

\ -4 J1 (MaKc.)

\ — ’ '\-13.5 n
== 200 M7 (MUH)




MEHIO Ao .
« Py LI H O |7| WHTPeAeHTb _ peuenbl

PEXXUM» “? *

PY4HO pexum n36paHHble

PEXUM O

NMPUTOTOBJIEHUA
KJIACCUYECKOE + )
NPUrOTOBNEHUE BbibepuTe MeHto «PyyHoi

XM
OyHKLMA KNacCUYecKoro npuroToBieHUs P

nMmeet cnegyrume pexxnumobl:

WEP MpuroToBneHue Npy HN3KOI TeMnepaType (\
(75 °C, 0-30 muH) -> MopaxoamnT ans
MPUrOTOBNIEHNIA AENNKATHBIX VHIPEANEHTOB
B >KuaKocTu. MprMepbl: BapeHas pbl6a, pbiba ‘ ‘
Me[JIEHHOrO MPUrOTOBJIEHNA B COYCE, byitabec
(pbI6HBIN Cyn), yBapUBaHe COYCOB, ... OTKPOATe KpbILLIKY
MegnenHoe kunexue (90 °C; 0-30 MuH) ->
MpUroToBNeHYie B XKUAKOCTY Ha CIabom OrHe. MPEOYNPEXXOEHUE

Mpumep: Kneuku, pasrony, ...

WP oppymarusarve (160 °C, 0-30 MuH) -> OTKpoWTe KpbILWKY
BbicTpoe NpuroToBAEHe Ha CUNbHOM OrHe ANA
MonyyeHa 30M0TUCTON XPYCTALLEN KOPOUK
Ha TaKnX NpofyKTax, kak MACO, KapTodenb, NyK,
... Npumepbl: NoApyMAHNBaHME NyKa, KyPUHBIX

CTpUNCoB, obxapuBaHue rpnbos ‘ ’

f06aBbTe MHrPEANeHTDI

NB: Pa6oTaloT

- MPUTrOTOBNEHVEMPI HIA3KOM

19 ’ TEMMEPATYPE
NpUroToBnexue (0e
110/ AaBNEHEM -0TOBNEHME

=N WEWY
WL

(OXpaHeHue

(@).[@)

BbibepuTe dyHKLMIO BbibepuTe HyXHYI0
«Knaccmyeckoe dyHKLMIO
NpUroToBNEHNE»

NPELABAPUTESIbHbBIV MPOTPEB
no ante

yCTaHoBWTE Yally

TIPUTOTOBEHUE NPU HU3KO/ TEMMEPATYPE

NPEAYMNMPEXAEHUE

YcTtaHoBMTe Yawy Mpun6op HabupaeT
HeobxoauMyto TeMnepaTypy

\
_\_—f_ OcTaHOBUTb NPUFOTOB/EHUE

IPUTOTOBMEHWE MPY HU3KOV TEMMEPATYPE npy HU3KON Temnepa‘rype?

© 00:02

OAMHAKOBO, OT/INYAETC DA HET
TONbKO Temnepartypa. 0K
MIPUTOTOBAEHME NP HU3KOM TEMNEPATYPE MIPUTOTOBAEHUE NPY HU3KOM TEMMEPATYPE IPUTOTOBNEHHE MPY Ht3KOW TEMEPATYPE
@ -@\
+ @ c‘l'
[lo6aBbTe Y106bl OCTAHOBWTD PEXIM MPUTOTOB/IEHUSA MPY HU3KOW TeMMepaType,

HaXKMUTe KHOMKY Bo3Bpata. HaxmuTe «[la». [1ocne 3Toro MOXHO OCTaHOBUTb

MHTPEANEHTDI NPUroToBNEHNE NN NPOAOIIXKNTb NPUTrOTOBNEHNE NOA AaBNEHNEM



MEHIO
«PYYHOW PEXUM»
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NPUrOTOBNEHUA ¥ W & W —
DyuHOM pexum u36paHHble pazorpes coxf:nr;?me
O | B BHUMAHMWE!
PA3OIPEB ~
@r (0 /] YcTaHoBuTe vally
4 "+
BbibepuriTe meHi0 «PyyHO BbibepuTe pexnm
pexunum» «pasorpes»

2 %

0CTaHOBUTD

‘ ’ pasorpeg?
~ ‘ PA30rPEB
3aKpoiiTe 1 3a670KMpPYIATe KPbILLKY @ 00'02 AA wer
BHUMAHME!
3aKkponTe 1 3aKpyTuTe Hauanca pasorpes ‘ (ﬁ @
OcTtaHOBUTb

- asorpes?
Haxkmmnte KHOMKy 8 P P

YTOObI MPUOCTAHOBUTH

Mpumeyanne.
HauHetcsa

pasorpes, n Bpems
yBenuunTca




MEHIO

PEXUM
NMPUTOTOBJIEHUA

COXPAHEHUE TEMJA

«PYYHOW PEXUM»

ailis’ .
- L |

WHrpeaneHTbl peuenTbl

/. *

Py4HO/ pexum 136paHHble

O | L

(G

BbibepuTe meH0
«PyuyHOIM pexxnm»

U

NPEABAPUTESIbHbIA NMPOTPEB

nopoxaute

COXpaHeHune Tenna

Mpubop HabupaeTt
HeobxoarMyto
TemnepaTypy

ﬂleI'OTOBﬂeHVIE nyeckoe
o AIB ERIEN MroToBNeHe

S |y
coxpaHeHve
Tenna

(€F.(e

BbibepurTe dyHKLMIO
«COXpaHeHMe Tenna»

pasorpes

U

coXpaHeHUe Tenna

@ 00:02

(DyHKLI,I/IFI COXpaHeEHNA
Tena BKJIIOYEHAa

MpumeuaHue.

HauHeTtca
pasorpes, u Bpems
yBennuuTca

L

yCTaHOBWTE Yally

BHUMAHWUE!

YctaHoBUTE Yauwly

OCTaHOBUTb ¢yH Kuuio
COXpaHeHnA Tenna?

OA  HET

(s.(6

Y1o0bI OTKJIOUUNTb
byHKLMIO COXpaHeHwuA
Tenna, HaXMuUTe KHOMKY
«Ha3am» 1 BblbepuTe «aa»



MEHIO
«PYYHOW PEXUM»

PEXNM
NMPUTOTOBJIEHUA

OTJIOXKEHHbIN 3ANYCK
(peXxmnm npunrotToBneHnA Nog,
LaBJieHneMm)

Xr I 2 W a A

Bpems OKOHYaHuA
NPUroTOBNEHUS 3aBUCUT OT
KonnuectBa MNpPOAYKTOB B
npubope

.

TeKyllee BPEMA

® 08:15

MPUTOTOBNEHVE NOJ AABNEHVEM MPUrOTOBNEHWE NOJ AABNEHVEM

(@).[e) (€d.[6)

BbibepuTe BbibepuTe TekyLee
«OTNIOXKEHHbIN 3aMyCK» Bpems

HeMe/NeHHbII OTNOXEHHIN
3anyck 3anyck

@ YO

QT0} ANYCKB | 3ABEPLUEHVE NPUTOTOBNEHIA B

12:30

101 12:30

MPUrOTOB/IEHVE NOJ AAB/IEHUEM ® 08:15

(@).[e)

BbibepuTe Bpemsa
3aBeplLueHuA
NPUroToBNEHNA

MPUTOTOBJIEHVE MO/ IABNIEHUEM O 08:15

OTnoXeHHbIN 3anycK
3anporpamMmmMmrpoBaH

NB: ®yHKUMNA OTNOXKEHHOTO
3anycka foCTynHa Ana MeHIo
«/HrpeauneHTbl» (B 3aBUCMMOCTH
OT TUMNa UHrpeAnNeHToB)



C.} A610KQ

peuentsl

cnapxa
cBeKna

¢

PYYHOI PeXIM ) | M36paHHble

MEHIO ORI
«UHFPEAVEHTDbI»
G . G G, G-
Bbibepute meHio BbibepuTte «ppyKTbl 1 Bbibepute Heob6X04MMBbIN
«UHTPEANEHTbI» OBOLLMY NHrpeaneHT
MeHto WHIPEeANEHTOB
nossonsieT roTOBUTb
oTaesibHble  VHIpeaueHTbl,
He MPOrpamMmmupysa pPexnm é 300 R——
WA BPEMA NPUroTOBNEHUS: r
I_Ip|/|6op COOk4Me+ - Hanente B yawy 200 v Bogbl.

- NONOXWTE VIHIPE/VeHTbI B MapOBYIO KOP3UHY.

@ -

- MOMEeCTUTE NapoByI0 KOP3UHY B Yally.

COOEPXKUT WUHCTPYKUMN MO
NPUroTOBNEHNIO BCEX BUAOB
WHTpeaneHToB B ntobom
Konuyectse: MsAcCa, pPblibbl, (0‘ + @\ @‘ + @\ @\
oBoLLen, PpyKTOB 1 Kpyn.

BbibepuTe Bec 3anyctuTte peuent Cnegynte NHCTPYKLMAM

NHrpeaneHToB Ha 3KpaHe

©(00:03

NPUrOTOBNEHVE

@\ ®\ "\ OTO6Pa3nTCA pekoMeHgyemoe

BpemMAa NpuUrotoBneHmMA



MEHIO
<«“UHFPEAUNEHTDbI»

OTAOXKEHHbIN
3anyck

G, (G

3a nycrmuTe peuent

1°%

3ABEPLLEHVE NPUTQTOBJIEHUA
nogoxanTe

MpurotoBneHue
3aBepLueHo

i

MPE/IBAPUTEJIbHbI MPOrPEB
nogoxaute

Mpubop Habupaet
Heob6XoaMMYto
Temnepartypy

I'IPI/IFITHOI'O AMNETUTA!

2Cb Napa n| V1 OTKPBITUM KPbILLKY

COXPAHEHVE TEI'U'IAU 00 02

bntogo rotoso!

oF

MPUTOTOBJTIEHUE

@ 00:02

MpuroToBneHue
Hayanocb



- nweHo

PELIENTbI MO &
MHIPEOAVEHTAM —_— rpeuka

ﬁ * nweHnLa
BEJ'I b”7| PVIC py4HOI pexum | n3bpaHHble

O | Bk

€./ G C .G

Bbibepute meHio BbibepuTe «purc un Bbibepute

«UHFPEeaneHTbI» Kpynbi» «Genbin puc»

r=N

Hauate
r npuroTosneHune’
@ =

MokpoWiTe MHrpeaNEHTbI BOAOW

C GG C

BbibepuTe HeobxoanMOE 3anycTtute peuent CnepynTe NHCTPYKLMAM
KONMYeCTBO purca

¢ @G =



©00:09

MPUTOTOBNEHME

OT/NIOXKEHHbI
3anyck

@G

OTo0pasuTcs pekomeHgyemoe BbibepuTte
BPEMSA NPUrOTOBNIEHNSA «HeMe[IEHHBbIN 3amnyCcK»

3ABEPLUEHVE NPUTQTOBNEHNA

il uTe

NPUrOTOBJIEHUE

@ 00:02

Mpubop npeaBapuTeNbHO MpuroTtoBneHue
nporpeBaeTcAa Ha4daJioCb

Of

[oToBO !

3ABEPLUEHVE MNPUTOTOBMEHVA

nofoxXaUTe

0

COXPAHEHMETEI'IJ'IA@ 0 0 :02

MpurotoBneHune @\
3aBepLUeHO

bniopgo rotoso!



UHrpegneHTbl

ﬁ@

PY4HOI peXum n3bpaHHble

O |
(€].([@)

MEHIO «PELEMTbI»

COYC BOJIOHbE3E

BbibepuTe MeHIo «pelenTbl»

MEHIO «PELIENTbI»

B MeH peuentoB HOCTYMHO
150 peuenTtoB nUTaTefIbHbLIX W

cnagkux  6nofA,  paspgeneHHbIX 04 YET.
Ha TPW KaTeropuu: 3aKycku,
OCHOBHbIe Gnl0fa 1 fecepThbl.
Utobbl BepHYTbCA B HauasbHoe

MEHIO,  YAepKWBaWTe  KHOMKY

BO3BpaTa B TeuyeHWe 3 CeKyHA, a
uToObl BEPHYTbCA Ha OAWH Liar *

Ha3ap, Ha>KMUTe KHOMKY BO3BpaTa Bb|6epm;?0|;c;;mqecmo

OfVIH pas3.

'TPEAVIEHTDI
NaBpoBbii AMCT 2%
KykypysHan myka
(pna 3arycrenuns)

lMogrotoBbTe NH rpeaneHTbl

e

3akycka RO

(€].([@)

BbibepuTe TUN peuenTa

E3E - 4 YEN.

NOArOTOBKA | MPUFOTOBJIEHWE

Otobpasute peuent

f

HauaTb peyent?

OA HET

COYC BOJIOHbE3E

(A

3a nycruTe pedent

Prc no-kaHTOHCKN
HboKKU ¢ coycom KapboHapa
N CNBKaMn
Coyc bonoHbese
BpyckeTTa c KypuLien 1 nomuaopamm

Cote 13 KypuLibl

BbibepuTe peuent

{rPEAVEHTbBI

TocTHblit dapiu U3 roBAANHbI 500
Menko Hape3aHHbiit nyK 100+
OnBKoBOE Macno e n
V3menbeHHbii Yecok o
Coyc an nactbl bonowbese (6anka) 50'0 r
W3menbyenHblit KyGuK roxbero Gynbora 1

MoproTtoBbTE
VHrpeaneHTbl

[

Haneite B yaLly on1BKOBOE Macso.

0K

COYC BOJIOHbE3E

CnegynTe NHCTPYKLMAM



A

f

OTKPOIATE KPbILLKY

COYC bOJIOHbE3E

OTKpoWTe KpbILWKY

-

[lo6aBbTe BUHO.
Allo6aBbTe M3MeNbyeHHbIE MOMUAOPbI 1 YECHOK.
MpunpaBbTe CoMbio U MEPLIEM.

0K

COYC bOJIOHbE3E

[lo6aBbTe NHIPeANEHTbI

O f

MPUrOTOB/IEHUE

@ 00:38

COYC BOJMOHbE3E

Bpema npurotosneHns

Hauath
npurotosneHue’?

nA HET

COYC bOJIOHbE3E

BbibepuTe 1 HaxXmMuTe
«ok»

MNopasaviTe|c NACTON.

MPUATHOTO ARMETATA!

(COXPAHEHVE TEM/A U 0 0 . 05

COYC BOJTOHbE3E

bniopgo rotoso!

oL

O6xapbTe MACO.

[lo6aBbTe GeKOH, NyK 1 MOPKOBb.
0K

COYC BOJIOHbE3E

HauHuTte obKapuBaHme

3aKpOWITe 1 3aKPYTUTE KPbILLKY

COYC BOJTIOHbE3E

3aKkpownTe 1 3aKkpyTuTe
KPbILLKY

OcTaHOBUTH
noapymsHviBaHue?

OA HET

COYC BOJIOHbE3E

NPELBAPUTESIbHBIA MPOIPEB
nofoXANTe

COYC BOJIOHbE3E




)
VHIPeANEHTbI peuenTbl "OcHoBHOE

ﬁ A06aBUTH / yAanuTb
g »

PYUHOV pexwm V36paHHoe
N3MeHNTL
O | B
MEHIO «U3BPAHHOE»
@.6 (.6 @ .G
BbibepuTte MeHio BbibepuTe «106aBUTL» BbibepuTe TVN peLienTa

«M36paHHOE»

dune Tpeckn c GPOKKOAN

KPOJIMK C ONMBKaMm 1 0BOLLaMn

NPUrOTOBNEHNE

£202% B ©0015

OBoOLLYM NO-MapPOKKaHCKN

Mugmn

B meHwo  «M36paHHOE»

MOXHO [106aBUTb CCbIMKY
Ha nobrMble peuenTbl B @\ @\ @\ @\ @\ @\
MEHIO PeLEenToB. + + +

BbibepuTe peLenT, KOTOpPbIN Bbibepute KonmuecTso Bbibepute Heobxoanmoe

XoTuTe n06aBUTbL B nopen BPEMS MPUTrOTOBNIEHUS
n3bpaHHble peLenTbl

CoxpaHuTb 3TOT
peuenT Kak ntobumblin?

CoxpaHuTte n3bpaHHbI
peuent



MEHIO
«A3BPAHHOE»

WHrpeaneHTbl

4

PYUHON pexum

O | Ky

e .G

BblibepuTte meHto
«M36paHHOe»

peuenTb!

M3BPAHHbIE

BblibepuTte meHto
«M36paHHOEe»

(G QR LS

B,

ﬂO6aBMTb yanMTb

VI3M€HVITb

e .G

BblbepuTte «<MOW CNCOK»

B,

no6aBuTb ynanMTb

N3MEHUTb

[GER(CE

BbibepuTe «ynanutb»

dune Tpecku c GPOKKOAN

KpOAVK C 0nnBKaMmun 1 OBOLLLaMK
OBOUU/l NO-MapOKKaHCKN

Mugnn

e .G

BbibepuTe peuenr,
KOTOPbIN Bbl XOTWTE
NpUroToBUTb

¢dune Tpeckn c GPOKKOAN

KpON1K C 0NMBKaMu1 1 OBOLLamMn
OBoLLM NO-MapOKKaHCKMN

Mugun

Bbibepute peuenT,
KOTOpPbIN HEOOXOAMMO
ynanutb

TbIKBEHHbIV CYISAYEN

MOArOTOBKA |MPUFOTOBJIEHNE
15 Mun 20 muH

G

CnepyiiTe MHCTPYKLUAM,
KaK ana obblYHOro
peuenTa

TbIKBEHHbIW CYn

y[anuTb STOT
peuenT 13 No6UMbIX?

@ -

e .G

Ypanute n3bpaHHbIn
peuent



Mocne 3aBeplieHMs  MPUrOTOBNIEHWSA
6ntoga OoTKouMTe Nprbop OT cetn u”
oumctute ero. OumwainTte npubop nocne
Ka»K[oro MCrnosb30BaHMs.

OYUCTKA N OBCNTYKUBAHUE

Yawy AnAa npuroToBNeHNA 1 MAPOBYI0 KOP3UHY MOXHO MbiTb B MblfIbHOW
ropayen Boge UM B NOCygoMoeyHon MawuHe. MpoTpute Kopnyc npubopa
BNAXKHOW TKaHbIO.

MNocne HecKonbKMx LUMKNOB MbITbA B I'IOCW:{OMOELIHOVI MallnHe Hapy»XHadA
NOBEPXHOCTb Yall MOXeT U3MEHWUTb LBET. Ee moxHO oynuwaTtb MATKOWN
TKaHblO (He I/ICI'IOﬂb3yI7ITe a6pa3I/IBHbIE cpeacrtea, Tak KaK 3TO MOXeT
noBpeanTb NOBEPXHOCTb qaLum).



Mocne KaXaoro
n3BfieKanTe KOMMEeKTOp KOHAeHcaTa
1 TWaTelbHO MOWNTE ero B BoAae Wnn
nocyfomMoeyHolr MmauwmHe. TwatenbHO
npocyLwmTe. YCTaHOBUTE Ha MECTO.

MNCNOJib30BaHUA

OYUCTKA N OBCNTYKNBAHUE

[nAa ouNCTKU MeTaInyeCckom KpbiLLKu
BPYUHYIO U1 B NOCYJOMOEUYHOM MaLlviHe
HeobX04MMO CHATb TOJNIOBKY KramnaHa.
JlononHutenbHylo  nHbopmaumio o
pa3bopKe MeTanIMYecKkon KpbILWKK CM.
Ha cTp. 5.

BB OteepHute raliky B LeHTpe
MeTanNIMYeCKOW KpbILWKKM

B3 CHuMUTe MeTannmyecKyto KpbiLKy

B CHuMUnTE rONOBKY KnarnaHa

OYUCTKA B MOCYLOMOEYHOW
MALLUUHE

MeTannmnyeckyio KpbIKy MOXHO MbITb
B MOCYAOMOEYHOWN MaluMHe, He CHUMasA
KnanaH. [locne mbITbA MeTanInyeckon
KPbILKX B MOCYJOMOEYHOW MalunHe
U3BMIEKMTE LWap aBapUHOro KnanaHa v
npopywTe TPy6Ky, UToObl Y6eANTLCA, UTO
OHa He 3acopeHa. Hacyxo BbITpuTe LWap
1 ero aepatenb MATKON TKaHbIo.

8

LS

O4YNCTKA BPYYHYIO

MeTannmyeckyio  KpbIWKY  MOXHO
BbIMbITb B MbUIbHOW ropsAYeil Bope.
CHavana n3BnekuTe Wap 1 MOSHOCTbIO
oumnctnTe ero. Hacyxo BbiTpuUTe Wwap u
€ro iepkatesib MArKoW TKaHbIo.




Mepen ycTaHOBKOW Wwapa ybeauTecs,
yTO TPYOKa He 3aCopeHa, NMoayB B Hee.

OYUCTKA N OBCNTYKUBAHUE

Haxkmnte Ha BHYTPEHHIOI  4YacCTb
NPYXUHbI npegoxpaHnTenbHOro
KnanaHa, YTOODI y6e}1VITbCF|, 4YTO OHa
He 3aCOopeHa.

-

MNepen CHATUEM BHYTPEHHeN
KPbILLKN oumnctute BEPXHIOIO
yacTb Yawm JNA NPUroTOBNEHMA.
OuncTUTe BHYTPEHHIOW MOBEPXHOCTb
MeTa/IMYeckon KpbIWKU npubopa
BNI@XHOWN rybkon u ybepgutecb, 4Tto
MaHOMETPUYECKNI CTepPXKeHb (Bbilue)
YCTaHOBJIEH MPABUSIbHO U HE 3aCOPEH.




Ounctute BHELLUHIOW MOBEPXHOCTb
KPbILWKNA Npubopa BIAaXXHOW ry6KoiA.
OunctuTe Wymornywawmnn KnanaH B
3afiHel YacTU KPbILIKN.

OYUCTKA N OBCNTYKUBAHUE

OuncTTE BEPXHIOK YacTb Yawu Ana
NPUrOTOBAIEHNA BNAXKHOWN TKaHbIO.
OuncTTe KOMNMEKTOP KOHAeHcaTa
BJTA>KHOW TKaHblO. MpomonTte
MaHOMETPUYECKUIN CTEPXKEeHb BOOOW
n ybepgmrtecb, 4Yto OH cBOOOAHO
nepemeLlaeTcs.

L &)

OumncTnTe YNNOTHEHNE MeTaInyYecKomn
KPbIWKK  BMAaXHOW TKaHblo, 3aTem
TWaTenbHO NpomownTe. He ncnonb3symnre
OoCTpble npeameThbl.




OYUCTKA N OBCNTYKUBAHUE

BopgoHenpoHuuaemoe yNnoTHeHne « B cnyvae cnyuaiiHoro norpyxeHua npubopa B BOAY WM
HeobXoAMMO 3aMeHATb He peXxe OJHOro nonagaHvA BOAbl Ha HarpeBaTeNlbHbIV 3/IEMEHT, Korfga yvalla He
pasa B Tpu rofa. [ina storo obpatnTech B yCTaHOBJIeHa, OTHecKTe NPUOOP B aBTOPU3OBaHHbI CEPBUCHbIN

ABTOPU30BaAHHbIN CEPBUCHBIN LEHTP. LEeHTp.



OYUCTKA N OBCNTYKUBAHUE

He xpaHnTe npnbop € 3aKPbITON KPbILIKOMN.
OcTtaBbTe  KpblWKY  MOSMIHOCTbIO WK
HaMonoBMHY OTKPbITOW; 3TO MpeAoTBPaTuUT
nosnBJieHNe HeMPUATHbLIX 3anNaxos..

[insa 6onblien 6e30nacHOCTM NpKU NepeHocke npubopa
ybenmtecb, UTO pydyka HaXOAWTCA B  3aKPbITOM
MOJIOXKEHMMU, A KPbILLKA 3aKpbiTa.




OYHKLUUU BE3OIMNMACHOCTU

CKopoBapKa OCHalleHa HeCKONTbKUMU GYHKLUAMMN 6e30MmacHOCTU.
Be3onacHOCTb NPU OTKPLITUN

- Ecnn ckopoBapka HaxoguTca nof AaBneHMeM, MaHOMETPUYECKNIA CTep)KeHb HAaXOAUTCA B BEPXHEM MONOXKEHUN
6/IOKMPOBKM, UTO MPENATCTBYET OTKPbITUIO KPbILWKK. HUKOrga He nblTalTeCb OTKPbITb CKOPOBaPKY C YCUNTMEM.

- Oco6eHHO BaXKHO He Mpunaratb CMy K MAaHOMETPUYECKOMY CTEPKHIO.

- Mepepn oTKpbITYEM KPbIWKN y6eanTech, YTO BHYTPEHHEE AaBMEHME CMYLIEHO (U3 NPefOXPaHUTENBHOIO KianaHa

BbIXOAUT Nap).
OyHKLUMA 3aWuUTbl OT N36bITOYHOrO AaBNEeHNs

- MNpepoxpaHuTenbHbIN KnamnaH copacbiBaeT faBeHne — cM. rnaBy «OuncTKa 1 yxog» Ha cTp. 29-34

Mpn cpabaTbiBaHUN OQHON 13 PYHKLMIA 3aLUTbI OT M36bITOYHOrO AaBEHNA:

BbikntounTte npubop.

[anTte ckopoBapke MOAHOCTbIO OCTbITb.

OTkponTe ee.

MpoBepbTe 1 OUNCTUTE NPEAOXPAHUTENBHDIN KNanaH, LWap aBapunHoro KnanaHa n npoknagky. Cm. rnasy «OuncTka
1 06CnyKnBaHue».

Ecnn nocne BbINOAIHEHNA STUX NPOBEPOK 1 OUNCTKM NPUBOP NpoTeKkaeT nnu 6onblie He paboTaerT,

BEPHUTE €ro B aBTOPM30BaHHbI CePBUCHbIN LeHTp SEB.
Perynnposka npn6opa

[laBneHune perynupyeTca HarpeBaTebHbIM 3/1IEMEHTOM, KOTOPbI aBTOMATUYECKMN BKIIIOYAETCA U BbIK/IOYaeTcA ANa
obecneyeHnsa HEOH6XOANMOTO YPOBHSA AaBleHMA.

YT06bl CBECTV K MUHUMYMY BNIMAHME TEMAIOBOW UHEPUMM N NMOBLICUTb TOYHOCTb PErysIMPOBKY, AP aBapUNHOIO
KflanaHa MOXeT Neprogmnyeckn aBTomaTnyeckn cpabaTbiBaTh A1 KPAaTKOBPEMEHHOTO BbiMycKa napa.



MPOBJIEMbI BO3MOXHbIE MPUYNHbI PELLEHUE

Mexny ualleit 1 HarpeBaTeNbHO NNACTUHON eCTb MOCTOPOHHIE CHumuTe yally, ybepuTtech, YTo HarpesaTenbHas NNacTUHa, LIEHTPabHbIN ANEMEHT 1 HMLLe
npeameTbl yawn unctble. Takxke yOeANTECH, 4TO LIEHTPASIbHBIA SNEMEHT MOXET CBOBOAHO NepemeLlaTbca
KpblliKa He 3akpblBaeTca PyuKa OTKPbITUS KPbILUKI PACNONOXEHa HeNPaBUbHO Y6equtech, 4To pyyka NONHOCTbIO OTKPbITa
MeTannnyeckas KpbilwKa 11/ 3aTAXHasA raitka yCTaHOB/EHbI Y6enuTech, 4To yCTaHOB/EHbI BCE 3M1eMeHTbI MeTaIMYeCKOIN KPbILIKY, @ railka 3aTaHyTa
HenpaBubHO U 3aBUHYEHbI HE MONHOCTbIO
ey ofol/(ay: TN EIEEEM  He ycTaHOBNEHO MOKPbITIE Lapa aBapuiiHOTO KnanaHa [airTe Npr6OPY NONHOCTbIO OCTbITH, 3aTeM CHMMTE METANIMUECKYIO KPbILLKY 1 NPaBUIbHO
faBneHne YCTaHOBMTE MOKPbITME Lapa aBapuitHOrO KnanaHa (3adukcupoBas B NONOXeHIM 6NIOKUPOBKY)
KpblliKa He OTKpbiBaeTca MaHomeTpuuecKmil CTepxeHb BCe ellie HaXOAUTCA B BEPXHEM Y6eausiumch, 4to nap 6onbliie He BbIXOAWT, a NPUOOP NOHOCTBIO OCTbIN, BCTaBbTE CTEPXKeHb
nocne MONOXEHNN B OTBEPCTVE MeX/1y PYUKOV OTKPBITUA U LYMOTLUALLMM KNlanaHOM. byabTe 0CTOpOXHbI, T. K.
BbiMyCKa N nocne ycTaHoBKM CTepxHaA 6y/ieT BbIXoAUTb Nap. Korga nap nepecTaHeT BbIXOATb, nonpobyiite
OTKPbITb NP16Op
BO3MO3HO, 32COpeHbI NI He OuMLLeHbI YNNIOTHEHNE, Ounctute npubop, cneflys MHCTPYKLUMAM B pasfene «OuncTKa 1 o6cnyxuBaHme» Ha CTp. 28-33.
npeaoXpaHITenbHbIA KNanaH 1 MaHOMETPUYECKMi CTepXeHb Ybequech, 4To MaHOMETPUYECKMI CTepxeHb CBOBOAHO NepemelaeTca
B npu6ope He Kpbiwka He 3a6510K1poBaHa 1/n 0TMeTKa «l» He CoBMelleHa Co 3a6n0KMpyViTe KPbILIKY, COBMECT/B OTMETKY «l» CO 3HAUKOM 3aKPbITOTO 3aMKa
CO303eTCA faBNeHme 3HaYKOM 3aKPbITOTO 3aMKa
LLlap aBapuiiHOro KnanaHa PacronoXeH HeNpaBubHO MK Y6eputech, UTo Lwap yCTaHOBNEH NPaBUIbHO, a KPbilliKa 3a6MoKMpoBaHa.
3arpAsHeH OuncTiTe 1 BBICYLLINTE LIAPKK 1 €T0 AepXaTenb

Kop 24: jaBneHne CHWXAETCA NPy NPUroTOBAEHIN NOA AaBneHrem | [lob6aBbTe B 61040 XUAKOCTb (BOAY, 6YNbOH Unm xuakuin coyc) no 50-100 mn 3a pa3 1 cHoBa
Kop 21 1 26: gaBneHme He NoBbILaeTCA 3anycTuTe NPUroToBNEHNe

KOZbl OLIMBOK

YnnoTHeHWe MeTannnyeckomn KPbILWKN n/wnn Kpas Yaluu 3arpAasHeHbl Oumnctute Kpas Yalln 1 ynnoTHeHne BNaXKHOW TKaHblo. He VICI'IOJ'Ib3thTe OCTPble NHCTPYMEHTbI

N VAR G YnOTHeHMe M3HOLIEHO, MOPE3aHO ik AepOPMMPOBaHO YNnoTHeHe HEOBXOANMO 3aMeHATb He Pexe OAHOTO pasa B Tpu rofa. OTHecuTe nprbop B
13-MOA KPbILLKM aBTOPU30BaHHbI CEPBICHDIIA LIEHTP

BbIXOAWT Nap (yTeuka) Kpas vawum nospexaeHbl OTHecuTe Np1BOp B aBTOPU30BAHHDIN CEPBUCHDII LEHTP

laika MeTannmueckon KPbILLUKW 3aBUHYEHA HEOCTAaTOYHO XOPOLLO 3ataHuTe ra|7|Ky B LiEeHTpe METaNIMYeCKon KPbILWKM LOMXKHbIM oGpasoM

Bopa crekaer 3a KonnekTop KoHeHcaTa yCTaHOBNEH HENPABIIbHO WA MEPENONHeH | YBeAMTEC, YTO KOMNEKTOP KOHAEHCATa NPaBUIIbHO YCTaHOBIEH B 3afiHEl YacTy npubopa, a
npuéopom TpybKa He 3acopeHa

Mpr6op He NOAKMIOUYEH UNI HAXORUTCA B PEXIIME OXKUAAHIA Y6epuTech, YTo LWHYP NUTaHA NOAKIIOYEH K MPUBOPY 1 SNeKTpoceTy. YoeRuTech, Yto
Maxenb ynpasneHna npreOp He HaXOAUTCA B PEXIME OXMAAHVA, HaxkaB KHOMKY «OK»
He CBETUTCA

Mpubop noBpexaeH OTHecuTe Npr6op B aBTOP30BAHHbIN CEPBUCHDIN LIEHTP

MeTannnueckas KpbiLka [MoKpbIThe Wapa aBapuInHOrO KnanaHa Ha MeTaNNyYeckom KpblLKe OteepHuTe raVle B LiEHTPE MeTaNNNYeCKOMN KPbILLKM, 3aTeM BAAaBUTE [JaTUVK B LEHTP raiku.
He CHUMaeTCA, OHa He yCTaHOBJIEHO JOSTKHbIM o6pa30M KprLIJKa pa36n0KMpyeTc;|, n GWIIQT OTKPbIT 4OCTYN K NMOKPbLITHIO LWapa aBapMﬁHOFO KnanaHa.
330/10KMpOBaHa yﬁe,qVITer, YTO MOKPbITUE U LWap YCTaHOB/1IEHbI HA MECTO JO/TKHbIM 06pa30M




ANnAa 3ANUNCEN
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Pyuka ans BigkprBaHHa/ Llymo3arnywyBsanbHUi KnanaH
3aKPMBaHHA KPULLKM perynioBaHHA TUCKY
LT
P
'd
fi~

OcHoBHa poboua KHomMKa BKasiBHVK BigKpnBaHHA/

= — 3aKpUBaHHA

SERIE EPC09
Hu3bkun Tnck 40 klMa
(109 °C) / Bucokuin Tuck:
70kMNa (115°C)
EMHICTb BUPOBY: 6 1/
KOPVCHA EMHICTb: 4 1
BbynoBaHui Harpis
Po6ounin Tuck
KHonka noBepHeHHsA MaHenb KepyBaHHA Yawa ana npuroTyBaHHA AOCATaeTbCA Yepe3

10 xBUnuH nicna
3BYKOBOIO CUrHany.
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BuimiTe npunap 3 ynakoBKM Ta YBaXKHO
npoynTanTe IHCTPYKLIi, MepLl HiXX NoYnHaTh
KOpWCTYBaHHA BUPOGOM.

MEPEA MEPWLNM
BUKOPUCTAHHAM

YNCTKA PI3HUX KOMIMOHEHTIB

i Yawa ana npurotysaHHs

B3 MeTanesa kpuilka

E) Koxyx knanana

LWo6 Bigkputn BUPI6, nosepTanTe BcTtaHoBIT npunag Ha nnacky cyxy
pyuKy 3aKpVIBaHHA/BIAKPVBaHHA HerapAdvy nosepxHO. Bwuganitb BClO @ BigsinHuK KoHaeHcaTy
3BEpPXy KPULWKK, [OKU BKa3iBHUK YyNakoBKy, HaKfneWkyn Ta Pi3HOMaHITHI
He BUPIBHAETbCA 3 MO3HAYKOIO aKcecyapw 3cepeanHu Ta 330BHi npunagy.

) B Kowuk ana npurotysaHHa Ha napi
BIAKPMTOro 3amkKa.

@ [lekomnpeciiiHa kynbka



MEPEA MEPWLNM
BUKOPUCTAHHAM

K AK PO3IBPATU AK 3HATU KOXKYX KNTATAHA

METAJIEBY KPULLKY Bi3bMiTb KOXYX KnamaHa 3a CepefHI0 YacTuHY (K MOKa3aHo Ha
PO3| EPATM Bi3bMiTb NiaBY30/ KPULLKY, YTPUMYIOUM OO 3a PVICYHKY);

YLWiNbHEeHHA, Ta BiAKPYTiTb LeHTpanbHy ranky lMoTim TPOLLKM NOBEPHITL 110rO, Wob Big'eaHaTV.
TA 3|BPATV| KPV"_UKy NpoTW TFOAVHHWMKOBOI CTpinku. Bip'egHaiTe OumnCTiTb KOXKYX KnanaHa, 0co6/1MBO BHYTPILLHIO YaCcTUHY

ranky, a noTiM KpULLIKY. (nepekoHawTech Yy BiACYTHOCTI 3aNMLLKIB iXi).

JOCTYN A0 AEKOMIMPECIMHOI KYNbKM BCTAHOBJIEHHA NIABY3/1Y BCTAHOBJIEHHA KOXYXY KNANMAHA HA MICLIE:
MoBePHITb KPULLKY ANA KYIbKU NPOTU FOAVHHUKOBOT CTPINKMK, W06 BKa3iBHMK META}'IEBO'I' KPULWLWKWU HA MICLlE: Bi3bMiTb KOXyX KnanmaHa, AK MOKa3aHO Ha PUCYHKY
| 6yB po3TalloBaHWii HaNPOTK NiKTOrpamu @ MigHiMiTE KpULWKy goropu. BisbmiTb nigBy3on meTaneBoi KpWLWKK  3a (3a cepepHio YacTuHy).

3HIMITb KyNbKY Ta 06epeXHO OYUCTITb 1i Ta KPULIKY BOAOK 3 HEBESIMKOM YUWinbHEHHS, AK NOKa3aHO Ha PUCYHKY. BupiBHATe 30BHiLLHIO OKPYrNYy GOPMY 3 TPbOMA raukamut
KINbKICTIO MUAHOT PignHKU. HacyXo BUTPITb KynbKy M'AKOI TKaHUHOIO, NOTiM BupiBHANTE KPULIKY 3 LeHTpanbHOW BicClO Ta Ta HaTUCHiTb, Wo6 3adikcyBaTn KoXyx KnanaHa (su
BCTaHOBITb ii Ha MicLie. BCTaHOBITL KyNbKy Ha MiCLie, Ta po3TallynTe BKasiBHUK HacyHbTe ii Ha nigBy30n. NOYYyETE «KNaLaHHAY).

| 8 nonoxenti @). 3adikcyitTe Ti, NOBEPHYBLIM KPULIKY ANA Kylbky 3a BcraHoBiTb rarvky Ha Micle Ta noBepHiTb 3a Koxyx knamaHa mae Oyt pO3TaloBaHWii MPAMO
rOAVHHUKOBOIO CTPINIKOIO, W06 BKa3iBHYMK | 6yB po3TalloBaHuWii Ha NikTorpami FOANHHNKOBOO CTPISIKOO, 3aTATHYBLUM 1O yNIOpyY. HaBnpot

@‘ BHYTPILLHbOI MOBEPXHI KPULLKMU.
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EJIEMEHTU KEPYBAHHA

IHTEPOENCY

-

\-

BUBPATU

~
_/

/

HA3AJ

BUKOPUCTAHHA

N

NIATBEPAUTU

4 ﬂ\
D
1\
NMEPE3AMNYCK




EKCIUJTYATALIA

Mpw nepwomy BMUKaHHI Nnpunagy,
BW No6aunTe MEHIO HanaluTyBaHb:

ITanincoka ITania

AHrniicbKa CnonyyeHe KoponiBCcTBO

OpaHuy3bKa OpaHuis

Himeubka HimeuunHa

IcnaHcbka IcnaHia

MOBA KPAIHA

(€.(6Y (€F.(6Y

Bnbepitb moBy Brnbepitb KpaiHy




Mpn nepwomMy BMKOPUCTaHHI Npunagy vawa moxe

BUKOPUCTAHHA Q

BMAaBaTy nerknn 3anax. Lle HopmanbHo.

BIAKPUBAHHA KPULLKW:

o6 BiaKpUTU BUPIO, NMOBEPHITL
PyuKy BiAKPVBaHHA/3aKpMBaHHA
3BepXy KPULLKY, Wo6 CTanu BUAHI
BifAKPUTI 3aMKK. §)

BCTAHOBJIEHHA BIABIAHUKA
KOHOEHCATY:

MepekoHanTecb, WO pe3sepByap
ANA  KOHAEHCaATy MOPOXHin, a
noTiM BCTaHOBITb 1Oro nosapy

npunagy.

Hikonu He BnKopuctoByiTe npunag 6e3 vawi gns
NPUroTyBaHHA

BCTAHOBJIEHHA NIACTABKIK NI,
KOLWWK ONnA NPUTOTYBAHHA HA
MAPI:

3aTUCHITb MiACTaBKY MiXK BEINKNM
Ta BKa3iBHUM nanbuem, wWo6
BCTAHOBUTW 1i  Mig  KOLIMKOM
ONnA NPUroTyBaHHA Ha napi, AK
NOKa3aHO Ha PUCYHKY.

N

PO3TALLYBAHHA YALLI

B MPUNAAL:

[MpoTpiTh AHO Yali ANA NPUrOTYBaHHS.
[NepekoHaliTech, WO nNif valwe Ta Ha
HarpiBanbHi NNACTVHI HEMAE 3anNLLKIB
i a60 pignHu.

MoTiM po3MmicTiTb Yawy B nNpunagi,
BCTAHOBMBLLW PYYKM YalLlli y BUIMKW.



< l > MEHIO BMUKAHHA/
BUMUKAHHA

6axaeTe BUMKHYTHU 6axaeTe BUMKHYTU

iHrpegienTn ; npl/lnap,? anlﬂa,Q?
HI HI
pyyHe KepyBaHHA i )
O | e
Brnbepitb Ta niaTBepaith HatnckanHa BMUKAHHA/BUMWKAHHA po3sonse sumwnkatn
npunag.




MEHIO moBa/kpaiHa AHFﬂWICb' Cnonyuere Kopw}
HAJTALLTYBAHb & Yropeeia e

eKpaH/3ByKu Crosalbka CnosauunHa
1.
s .
'
-— —

<) . . .
f * Bnbepitb Bnbepitb Bnbepitb
Pyue kepysaurn) | Obpate «MoBa / KpaiHa» MOBY KpaiHy
O e

KPATHA

MpumiTKa: nicnsa KoXKHOro
niATBEpPAXKEHHA
By 6ypeTe noBepTaTuca B

& ACKPABICTb

ro/IoBHe MEeHIo. MoBa/KpaiHa
MpumiTka: HaBiTb AKLYO 3BYK Q)))
[leaKTMBOBaHO, 3BYKM
OMNOBiLYeHHs €KpaH/3ByKu
3aNuaTIMYTbCA aKTUBHUMM.
— ) — ) )
Br6epiTb HanawTyBaHHsA Bunbepitb «ekpaH» BigperyntonTe cBiTno

«eKpaH / 3ByKu»




[

MEHIO eKpaH /
HAJIAWLTYBAHDb ‘)))

3BYKMN AEMOHCTpaLLWIHMﬁ;
pex1um

) (@ )
6@ @ .[6J
Brbepitb «3ByKU» BigperyntoinTe ryyHictb Brbepitb

«[AeMOHCTPALINHUIN PEXNM»

Mpumitka. Pexkum DEMO
(AemoHcTpauinnHni)
[O3BONAE

JIEMOHCTPAL|IVIHIAX PEXKIAM .
JEEMOHCTPALIMHIAIA PEXXM

BUKOPUCTOBYBaTu
npunapg 6e3 HarpiBaHHA
260 CTBOPEHHA TUCKY.

BUMKHEHHA

. Zﬁwfuna ('/ 3424 )

(NS

o6 akTnByBaTV ab0 AeaKTVBYBATU AEMOHCTPALIHUN PEXIM,
BBeAiTb Koa: 3424




MEHIO PYYHOI'O

101

KEPYBAHHA
PEXUM
n P VI I'OTYBA H Hﬂ iHrpepieHT! peuenTu
/. *
MPUTOTYBAHHA pyiHeKepyBa| | oGpare
naTUucKom

(@).[@)

MeH10 py4yHOro KepyBaHHsA:

Bukopucrosytoun MEHIO  BrbepiTb MeHI0 «pyyHe
py4HOro KepyBaHHA, BU KepyBaHHs»
cami KepyeTe npouecom

npuroTyBaHHs. Bnbepitb pexmm

NPUroTyBaHHA: KnacuuHe

NPUroTyBaHHA, NMPUroTyBaHHA
nig Tuckom, nigirpiBaHHA abo
36epeXkeHHA Tena, a TakoX Yac

NPUFOTYBAHHA

NPUTOTYBAHHA NIJ TUCKOM

(@).[e)

3apanTe yac
NPUroTyBaHHA

NPUroTyBaHHA.

10}

NpUroTyBaHHA KrnacmuHe
nif TUCKOM MpUroTyBaHHA

|

36epexeHHs
Tenna

(€).[6)

Brbepitb pexum
«MPUrOTYBaHHSA Mif TUCKOM»

y @

HeranHum 3anyck

Lr

BCTaBTe Yally
nigirpisaHHA

MONEPEMAKEHHA

BcTaBTe vawy Ta
JojalnTe iHrpepieHTn

A
L

3anyck 3 3aTPUMKOIO
3aKpUMTe KPULLKY Ta
3adikcyiTe ii Gontom

MPUTOTYBAHHA NI TUCKOM

(@).[e)

Brnbepitb HeraliHui
3anyck abo 3anyckK 3
3aTprMKoto (cTop .17)

MONEPEMKEHHA

3aKpunTe KpULLKY Ta
3adikcyiTe ii 6onTom



BFQW MEHIO PYYHOTO
@ KEPYBAHHS

PEXUM Y

MPUrOTYBAHHS U &) ©}
n'ﬂ'rP'BAH:m NPUTOTYBAREE KIHELIb MPUFOTYBAHHS
nn @ 00:02
NPUrOTYBAHHS L
Mg TUCKOM MPUTOTYBAHHA I TUCKOM MPUTOTYBAHH NI} TUCKOM TIPUrOTYBAHH NI} TUCKOM 10112:20
[Mpwnapg po3sirpiBaeTbcaA [MprroTyBaHHA Novanocb MpuroTtyBaHHA
3aBepLInIoCh

loTtoBO !
CmayHoro'!

\ -4 1 (MaKc.)

\ — ’ '\-13.5 n
== 200 M7 (MiH.)

3BEPEXXEHHA TENJIA '\ 00-02

MPUrOTYBAHHA MIA TUCKOM

[oToBO!




MEHIO

PYYHOIO iHrpeaieHT/
KEPYBAHHA ‘9
PysHe KepyeaHia
PEXUUM O_| P
MPUTOTYBAHHA
KJIACUHIHE BrbepiTb MeHIo «pyuHe
MPUTOTYBAHHA

KepyBaHHsA»
PeXxnm KnacnyHoro npuroTyBaHHA

Ma€ HaCTyMHi onuii:

WP LenikatHe npurotysaHHs (75°C; 0-30 xB.) ->
Migxo[nTb ANA NPUrOTYBaHHA AeNiKaTHNAX
iHrpeAieHTIB 3 3aHypeHHAM. [Tpuknagu: BapeHa
puba, prba, AKY MOXHa NOBiNbHiLLe roTyBaTH
B Coyci, byabec (pubHMin cyn), po3pigyBaHHs
coycy, .

% Bapka npu cnabkomy KuniHHi (90°C; 0-30 xB.) ->
[OTyBaHHSA B PiANHAX 3 HI3bKOIO TEMMEPaTYPOIo.
Mpwknag : BapeHnku, nenbmei, ...

W NigcmaxysaxHa (160°C ; 0-30 xs.) -> HeTpusane
NPUroTyBaHHA NP CUIIbHOMY Xapi AnA
NiAPYM AHI0BaHHA Ta HaaHHA XPYCTKOCTi TaKM
iHrpepieHTam, Ak M'ACO, KapTonna, Unbyns, ...

MpuKknagw: nigcmaxyBaHHA LMbyni-wanor, \ ‘

Nigpym AHIOBaHHA KAUMHUX NaNMYOK, CMaXKeHHA

rpu6is fopante iHrpedieHTn
MpumiTka: Mopapok.
po60Tn aHanoriYHMii,

BiApi3HAETbCA NNLe
Temneparypa.

BiAKpUITE KPULLKY
MOMEPEAKEHHA

Bigkpunte KpuLKy

0K

Hopante
iHrpegieHTn

LENIKATHE NPUTOTYBAHHA

OENIKATHE NMPUFOTYBAHHA

I'IpVII'OTyBaHHFl He
nig TuCkom OTyBaHHA

10

36epe>KeHHﬂ
nigirpiBaHHA

Tenna

(@).[@)

Brnbepitb PpyHKLUitO
«KJTACMYHE NPUrOTyBaHHS»

Brnbepitb 6axkaHy
byHKuito

L

BCTaBTe Yally

niAIrPIBAHHA

3ayeKante

MOMNEPEAMEHHA LENIKATHE NMPUTOTYBAHHA

BcTaBTe vawy

JRL

OENIKATHE NMPUIOTYBAHHA

© 00:02

0K

Mpwnapg pos3irpiBaeTbca

baxaeTte 3ynuHATA
AenikaTHe NpUroTyBaHHA?

TAK HI

LENIKATHE MPUTOTYBAHHA LENIKATHE MPUTOTYBAHHA

(@Y. (s

W06 3ynuHmTK fenikaTHe NPUroTyBaHHA, HATUCHITb KHOMKY «Ha3agy.
HaTucHiTb «tak» [icna uboro BM MoXeTe 3ynUHUTA NPUroTyBaHHA

abo neperiT 10 NPUroTyBaHHsA Mig TYCKOM



MEHIO PYYHOI'O
KEPYBAHHA

PEH‘(VI M iHregieHTm peuen'r‘m

NPUrOTYBAHHS ¥ W

pyuHe KepyBaHHs obpaHe

NIZIrPIBAHHA —

(€d. (6]

BrnbepiTb MeHo «pyuHe
KepyBaHHS»

o
)

3aKpwiiTe Ta 3aQiKcyiTe KpULLKY
YBATA

3aKpunTe KpULLIKY Ta
3adikcyiTe ii 6onTom

Mpumirtka.
MNigirpiBaHHA

OYMHAETDbCH, i Yac
36inbwyeTbcA.

\©f N2 [r
—J!

npuroTyBaHHs KnacunyHe

nig TCKOM NpUroTyBaHHA

g Ll
36epexeHHsn
Tenna

(@).(@)

Brnbepitb pexnm
«nigirpiBaHHA»

nigirpiBaHHA

\
3

niaIrPIBARHA

@ 00:02

MigirpiBaHHA NoYyanocb

(&

o6 nepepBsaty,
HatucHito

L

B(TaBTe Yallly

YBATA

BcTaBTe vawy

baxaeTe 3ynuAUTIA
nipirpizaHHA?

TAK HI

(@).(@.)

baxkaeTe 3ynuHnUTH
nigirpiBaHHA?



MEHIO PYYHOI'O

KEPYBAHHS

PEXXKUM wi g

NPUrOTYBAHHA rpegienn |\ petenmy
¢ %

3BEPEXKEHHA TEMJA AleIeR) _ospore

(@).[@)

Brnbepitb MeHI0 «pyyHe
KepyBaHHA»

Juas

MNIAIrPIBAHHA

3ayekante

36epeXkeHHsA Tenia

MNpwunapg posirpiBaeTbca

NPUrOTyBaHHA % [-
nig TCKoM pUroTyBaHHs

S |y
36epexXeHHn
Tenna

(€F.(6

Brnbepitb pyHKLUiIO
«36epexxeHHs Tenna»

BCTaBTe Yally
nigirpiBaHHA

YBATA

BcTaBTe vawy

\> 6axaeTe 3yMUHUTIA
l ‘ dyHKLUj0 36epexXeHHA Tenna?

36epe)KeHHﬂ Tenna

TAK HI

@ 00:02

DyHKLito 36epexeHHsA @ @
Tenna 3anyLieHo +

Wo6 3ynunHuTK byHKLUil0

36epexeHHsA Tenna,

HaTUCHITb KHOMKY «Ha3ag»

Ta BUbepiTb «TaK»

Mpumitka.

MigirpiBaHHA
NMOUMHAETbCA, i
yac 36inbLIyeTbca



MEHIO PYYHOIO
KEPYBAHHA

PEXUM
NMPUTOTYBAHHA

3ANYCK 3 3BATPUMKOIO

(pexum npurotyBaHHA Nig TUCKOM)

Xr I 2 W a A

KiHueBu 4ac nNpuUroTyBaHHA
MOe Bipi3HATNCA 3aNeXHO BiJ
KinbKocTi i B BUpOOi

. @

HeraiiHuit 3anyck
3anycKk 3 3aTPUMKOI0

NPUrOTYBAHHA MIA TUCKOM

(@).[@)

BrbepiTb «3anyck 3
3aTPUMKOIO»

1Or 12:30

3ABEPWEHHA
NPUTOTYBAHHA

NPUTOTYBAHHA MIA TUCKOM © 08:15

(@F.[e)

BnbepiTb KiHeub
NPUroTyBaHHA

KoTpa roguHa?

©08:15°

NPUrOTYBAHHA NMIA TUCKOM

(@).[@)

Brnbepitb NOTOUHMIN Yac

@ YO

BIIKNALEHW 3ANYCK 3ABEPUIEHHA NPHTOTYBAHHA 0

12:30

NMPUrOTYBAHHA NIA TUCKOM ® 08:15
3aI'IyCK 3 3aTPUMKOIO

3anporpamoBaHoO

MpumiTKa: 3anycK 3 3aTPMMKOI0
BOCTYMHWIA ANsi MEHI0 IHFpefieHTIB

(3anexHo Big TUNY iHrpepjieHTIB)




MEHIO IHTPELIEHTIB

BukopuctosynTe MeHI0
IHrpeieHTiB ANA NPUroTyBaHHA
OKpeMux  iHrpepieHTiB  6e3
notpebn B  MporpamyBaHHi
pexnmy aboyacy npuroTyBaHHs:

Cook4Me+Hapae IHCTPYKUiT

ana 6yab-Akoi Bary Ta TuUny
iHrpedieHTIB: m'aca, pnbu,
0BOUIB, GPYKTIB Ta Kalll.

(Gl GRS

(]

peuenTy

¥ w

pY4He KepyBaHHsA obpaHe

O | B

Cd.[Gs

Bubepitb meHto
«iHrpemieHTn»

@ 300

@7, G

BrnbepiTb KinbkicTb
iHrpepieHTIB

©00:03

MPUTOTYBAHHA

BigobpakaeTbcA
peKoMeHAO0BaHUM Yac
MPUrOTYBaHHSA

C. [ G

Brnbepitb «dpyKkTM Ta
OBOYI»

Oof

6axkaeTe noyaTu FOTyBaTH
3a pevjenTom?

3anycTiTb peuenT

A61yKQ

cnapxa
6ypak

Gy, G

Bunbepitb noTpibHMIA
iHrpedieHT

- Hanuite 200 M1 BOAM Y yalwy.
- NOKNARITb HFPEAIEHTY Y KOWMK ATA PUTOTYBaHHA Ha napi.

- MOKNAAITH KoLK HA Ha Napi y vaLy.

HoTpumyntech iHCTPYKUin
Ha eKpaHi



MEHIO IHTPEAIEHTIB

3anyck
3 3aTPUMKOIO

G, (G

3anycTiTb peuenT

MpuroTyBaHHA
3aBepLUMIoCh

% oF

nNIAIrPIBAHHA MPUrOTYBAHHA

T @ 00:02

Mpwunapg po3sirpiBaeTbcA MNpnroTyBaHHA NOYanocb

CmayHoro'!

Mpu BiAKpVBaHHI KUK CTEPEXITLCA Napyn

3BEPEXEHHA TENNA @ 0 0 g 02

[oTOBO!



PELUENT AnAd .[ T(?:::
IHFTPEOIEHTIB peyeny e

ﬁ * nweHunua
BIMM PUC ™|

O | g

E.[ G G G

Bunbepitb MmeHto Bubepitb «puc Ta Bubepitb «6inui
«IHrpepieHTN» KaLui» puc»

[0)

BaxkaeTe 3anycTuTi \ ,
r npUroTyBaHHA? :
. HI MokpwiiTe iHrpeaieHTn Boaoto

C GG C

Brnbepitb 6axkaHy 3anycTiTb peuent JoTpumynTech iHCTPYKLiiA
KiNbKiCTb pucy

¢ @G =



.©00:09

3anyck
3 3aTPMMKOI0

@G

3’'ABUTbCA PEKOMEHAOBAHNN Bubepitb «HeramHuin
Yyac NpUroTyBaHHA 3anycK»

OFf

MIAIrPIBAHHA

Of

MPUTOTYBAHHA

@ 00:02

Mpunag posirpisaetbca MpurotyBaHHA Novanocb

Of

lotoBO!

KIHELIb MPUTOTYBAHHA

3ayeKaiTe

.Ill' Il 3BEPEXXEHHA TEHHA@‘OU:UZ

MpuroTtyBaHHA @\
3aBepLumnochb

[oToBO!



MEHIO PELLEMNTN

BOJIOHbE3E BI LUEDA

MEHIO PELIEMTIB:

MeHto peuenTtiB  mictute 150
CMaYHUX peLenTiB, NOAINeHNX Ha
TpU KaTeropii: aHTpe / ronoBHi
cTpaBsu / geceptu.

Bu MmoxeTe nosepHyTMCA B
NMoYaTKOBE MEHI0, HaTUCHYBLUM Ta
YTPUMYIOUN KHOMKY MOBEPHEHHA
npoTArom 3 CeKyH[, abo
NOBEPHYTUNCA Ha3ag, Ha OOQVH KPOK,
HaTUCHYBLUN KHOMKY MOBEPHEHHSA
OQVH pas.

Bubepitb MeHIo «peLenT»

Bunbepitb uncno nepcoH

MpurotyinTe iHrpedieHTN

iHrpepieHTn

ﬁ@

PYYHe KepyBaHHA obpaHe

(O]

.6 (ed.[eJ

Bubepitb TMN peuenTa

@A - 4NEPCOHN

MIATOTOBKA | NMPUFOTYBAHHA

04 MEPCOHU

(@].[6J

MokaxiTb peuenT

"PEAIEHTN / \

Nasposuit nuct 2% t l

:‘y”pym“”a A 6axaeTe noyaTin roTyBaTn
ana zaryu.leHHﬂ)

3a peuentom?

TAK HI

BOJIOHbESE BIA LUEDA

(CEA(S)

3anycTiTb peuent

Pwnc no-kaHTOHCBKI

Kap6oHapa Ta Hboku 3 BepLIKamu

BonoHbese Binmcba

BpycKeTa 3 KypKoto Ta MOMIEopoM

Cate 3 KypATUHU

Bubepitb peuent

ZAIEHTU

Oapiu 3 NiCHoi TENATHHM 500r f
[ipi6Ho Hapi3ana unbynsa 100+
OnuBKoBa onia Yocr.
TIOXKY
ToBueHi 3y6unKM YacHUKy 2
Coyc anA nact bononbese (6akka) 5001
MoToBYeHi Tenaui bynbiioi ky6ukw 1 v

MpurotyinTe iHrpedieHTN

-

Hanwitte onviekoy ofito B Yaluy.

0K

BOJTOHbE3E BI LEDA

HoTpumynTtech iHCTPYKUin
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BifAKPUIATE KPULLKY

BOJTOHbE3E BI LUEDA

Bigkpunte KpuwKky

.

[opavite BAHO.

[lopaiiTe TepTi TOMaTA Ta YaCHYIK.

[opaviTe cinb i nepeLip.
0K

BOJIOHbE3E BIf LLEDA

HopanTe iHrpegieHT

=3

MPUrOTYBAHHA

@ 00:38

BONNOHbE3E BI LUEDA

Yac npurotyBaHHA

L

I'IUZUFPIBAHHH

BOJIOHbESE BIA LUEDA

PosirpiBaHHA

wf

Baraere 3anyemut
npurotyBaHHA?

TAK HI

BOJIOHbE3E BIA LUEDA

Bubepitb Ta HaTUCHITb Ok

Mopavite 3 NACTOIO.

CmauHoro!

3BEPEXEHHA TEMNA U 0 0 . 05

BOJIOHbE3E BI/ LUIEDA

[oToBO!

e

Migcmakte MACO.

[opaite cano, Ly6ysiio Ta MOPKBY.

0K

BOJIOHbE3E BI[ LUEDA

3anycTiTb NigCMaKyBaHHA

3aKpUiATe KPULLKY Ta 3adhikcyiiTe if Gontom

BOJIOHbE3E BI[ LLEOA

3aKpunTe KpULLIKY Ta
3adikcynTe ii 6ontom

bacaeTe 3yAMHUTA
nifgcMayBaHH:A?

TAK HI

BOJIOHbESE Bl LUEOA

NiaIrPIBAHHA

3aueKanTe

BOJIOHbE3E BI LUIEOA
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iHrpepieHTn peuentn

PyyHe KepyBaHHA &

O | Luy

e .G

Brb6epitb MeHio «obpaHe»

MEHIO OBPAHOIO

dine Tpicku 3 GPOKOAI

KPOJVK 3 ONIMBKamu Ta OBOYaMn
OBOUYi NO-MapOKKaHCbKi

MyJE MapiHbe

e . .C

Bubepitb peuent, aknia
xoyerte Bijobpaxatu AK
06paHuin

MeHo o0b6paHOro [o3BonA€E
CTBOPIOBATU MOCWUIAHHA Ha
o6paHi peuent B MEHIO
peuenTi..

By

popatn / BUAANNTUA

3MiHUTN

e .C

Bubepitb «qopatu»

BnbepiTtb TN peLenTa

8) 02 NEPCOHN

MPUrOTYBAHHA

€. /G

Bunbepitb noTpibHMIn Yac
NPUroTyBaHHsA

e .C

Bunbepitb uncno nepcoH

baxaeTe 36epertn

B CNUCKY obpaHoro?

. HI
C .G

36epexiTb 0bpaHe




MEHIO OBPAHOIO y .[

IHI'pe[Z(IEHTVI

peuentu

ey

@

B|/|6epin MeHI0 «0bpaHe»

OBPAHE

iHrpegieHTN peuentu

4

PyuHe KepyBaHHA

O | B

e .G

Brnbepitb MeHto «0bpaHe»

(G QR LS

foaatm

By

3MIHUTK

e .G

Bunbepitb «mili cnncok»

3MIHUTK

[GER(CE

Brnbepitb «BMaanntmn»

BUAANUTY

dine Tpicku 3 GPOKONI

KPOMMK 3 ONVIBKaMM Ta OBOYaMM
OBOUi N0-MapOKKaHCbKi

MYNE MapiHbe

e .G

BnbepiTb peuenT, AKni
xoueTe NpuroTyBaTn

dine Tpicku 3 GPOKONI

KPO/K 3 0/IMBKaMK Ta OBOYaMK

OBOYI NO-MapPOKKAHCbKi

Myn€E MapiHbe

e .C

Bubepitb peuenr,

AKNN XoueTe
BUOANUTA

MEPCOHW - 4 IEPCOHN

MNIArOTOBKA NPUTOTYBAHHA
15 xBUnuH 20 xBunuH

G

HoTpumyinTech iHCTPYKUIN
AK 4NA 3BMYaNHOrO

peuenTy

lap6yso

6axxaeTe BUAANUTA
Le 3 obpaHoro?

Buganitb obpaHui



3aBepwMBWM  MPUrOTYBaHHA  CTpaBW,
Bif'eQHanNTe MPUCTPIN Big po3eTKM AnA
npoBeAeHHA  ouuleHHA.  BukoHywnTe
OUNLLUEeHHA npunagy nicna  KOXHOro
BUKOPUCTAHHS.

OYULEHHA TA OBCJ1IYTOBYBAHHA

Yawy ana npuroTyBaHHA Ta KOLWUK A1A NPUrOTyBaHHA Ha Napi MOXXHa MUTH
B rapAvil MUNbHIN Bogi abo B MOCYAOMUIHIA MalumnHi. OumncTiTb Kopnyc
npunagy BOAOrok TKaHMHOIO.

MicnAa pekinbKox pasiB MUTTA B NOCYAOMUNHIA MaLUMHI 30BHILLHA NOBEPXHA
pesepByapy Moxe 3He6apBUTUCH. i MOXHA YMCTUTU M'AKOK TKaHWUHO
(He 3acTocoBynTe abpa3vBHi MaTepianu, Tak AK Le MOXe NpuU3BecTn O
MOLUKOAPKEHHSA YalLlli).



Micna KOXXHOrO BUKOPUCTaHHA
3HiManTe BIABIOHWMK KOHAeHcaTy Ta
peTenbHO BUMUBaNTE MOro B Bogi abo B
NOCYAOMUMNHIA MaLKHi. PeTenbHO noro
NPOCYLWiTb i BCTAHOBITb Ha MicLie.

OYULEHHA TA OBCJ1IYTOBYBAHHA

Llo6 BMKOHATW OYMLLIEHHA MeTanesol
KpULWKK (BPy4YHY abo B MOCYAOMUIHIN
MalUuHi), HeoOXiAHO 3HATUM  KOXYyX
KnanaHa. [lue. ctop. 5 gna oTpvMaHHA

0OOaTKOBOI iHbopmauii wono
pP0o36MpaHHA MeTaneBol KPULLIKM.

6B BinkpyTiTh raiiky B LeHTpi MeTanesoi
KPULLIKN

B3 3HimiTb MeTaneBy KpULLKY

Ed 3HimiTb KOXKyX KnanaHa

MUTTA B MOCYAOMUMHIA MALLIHI:
MeTaneBy KpULKY MOXKHa KnacTu B
NOCYAOMUINHY MaLlVHY, He 3Himaloun
KnanaH. llicna MuTTAa MeTaneBol KpULLKN
B MOCYAOMMWIHIA  MaWWHi  3HIMIiTb
LEKOMMpPECiNHY KynbKy Ta MNoaynte B
TPYyOKy, W06 nepesiputn, un He 3abuta
BOHa. O6epexHO BUTPITb KynbKy Ta ii
onopy M’AKOI0 TKaHUHOIO.

[ S
OYULLEHHA BPYYHY:
MeTaneBy KpuLKYy MOXHa 4YUCTUTU B
rapAviv MunabHin Bogi. CnovaTtky 3HIMITb

KYNbKY Ta MOBHICTIO il OYNCTiTb. BUTpith
KYNbKY Ta il Onopy M'AKOI0 TKaHNHOIO.




OYULEHHA TA OBCJ1IYTOBYBAHHA

-

Mepw HiX BCTaHOBMAOBATU KYNbKY HaTUCHITb Ha BHYTPIWHIO YacTUHY Mepw HiX 3HIMaTM  BHYTPILHIO
Ha Micuye, AyHbTe B TpyOKy, wWo06 NPY>XUHW 3anobixHoro KnanaHa, wob KPULLKY, OYMCTITb BEPXHIO YacTUHY
repeKoHaTnCA, WO BOHa He 3abuTa. NepeKoHaTnCA, WO BOHa He 3abuTa. yawi AnAa npurotyBaHHA. OuncTiTb

BHYTPILLHIO  4YacTUHY  MeTaneBol
KPULLKY Npuiagy BOnoroio rybkoto 1a
nepeKoHanTech, WO MaHOMETPUYHNI
CTPUXKeHb  (BMLle) pOo3TalloBaHW
HaNeXHUM YMHOM, LWo6 3anobirtn
noro 3abvBaHHIo.



OuunCTiTb 30BHILLUHIO YaCTUHY KPULLKN
npwnagy Bonoroto ryokot. OumncTite
WYMOINYLWHWI KnanaH 3 3agHbol
CTOPOHU KPULLKMU.

OYULEHHA TA OBCJ1IYTOBYBAHHA

OuncTiTb BEPXHIO YaCTUHY 4alui AnA
NPUroTyBaHHA BOJIOFOK  TKAHWHOM.
OuncTitb BiABIAHUK KoHAeHcaTty
BOJIOrOI0 TKaHMHOIO. MNpomuiite
nig BOAOK Ta MNepeKoHanTecb, WO
MaHOMETPUYHUI  CTPUKEHb  MOXe
nepemiwaTunca.

L &)

OuncTiTe Npoknagky Ha MeTanesin
Kpuwli  BOMOrol0  TKaHWHOW, A
noTiMm  peTenbHO  npomwunTe. He
BUKOPWCTOBYINTE FOCTPi NpeameTu.




OYULEHHA TA OBCJ1IYTOBYBAHHA

3amiHANTe BOJOHEMPOHNKHY MPOKNaAKY « Y pasi BMMAagKOBOro 3aHypeHHs npuniagy abo nponvBaHHA
LLOHAMMEHLLEe KOXHi  Tpu poku. LA BOAW 6Ge3nocepeaHbO Ha HarpiBasbHUN €eMEeHT, KON yalla He
onepadis BMKOHYBaTUMETbCA B 3HaXOA4MTbCA Ha CBOEMY MiCLii, JOCTaBTE NpuWaj B aBTOPU3OBaAHNI

aBTOPU30BaHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI. CEePBICHUN LIEHTP.



OYULEHHA TA OBCJ1IYTOBYBAHHA

)
He 36epiraiite npunag 3 3aKpuUTO KPULLKOIO. 3 MeTolo MiaBMLLEHHA 6e3neKun, Nif Yac nepeHeceHHn
3anuwanTeiiBigKpuTOo ab0o HaniBBIgKPUTOLD; npunagy nepeKkoHymTecb, WO pyyka 3HAXOAQUTbCA B
ue 3anobiXnTb BUMHUKHEHHIO HEMPUEMHUX 3aKpPUTOMY NMONOXKeHHI, Ta KpyLLKa 3abnokoBaHa.

3anaxis.



OYHKLIT BE3MEKU

CkopoBapKa MicTUTb fekinbka GyHKL i 6e3neku:
be3neka npu BigKpuBaHHi:

- AKWO cKopoBapkKa 3HaxoAUTbLCA Nif TUCKOM, MAHOMETPUYHUIN CTPUMKEHb PO3TaLLOBAHUI B BEPXHbOMY MOJTOMKEHHI
dikcauii, wo 3anobirae BiAKpuMBaHHIO KpULKK. Hikonn He HamaraTech BigKpMBaT CKOPOBaPKY CMOI0.

- Oco6n1BO BaX/IMBO He JOKNafaaTV TUCK 4O MAaHOMETPUYHOTO CTPUMKHIO.

-Mepw HiXK BigKPMBATU KPULLKY, MEepPeKOHaNTeCh, WO BHYTPIWHIN TUCK CKUHYTO (BWXiA [OAATKOBOro Mapy 3

3anobi>KHOro Knanawy).
DOyHKUiA 3aX1CTY Bif HAAMIPHOIO TUCKY

- 3ano6iXXHWI KNanaH CKUAae TUCK — AuB. raBy «OumLLeHHA Ta 06CyroByBaHHsA» Ha cTop. 29-34

Y BnnagKy cnpauboByBaHHA OfHi€l 3 GYHKLi 3aXUCTy Bif HAAMiPHOro TUCKY:

BUMKHIiTb Nnpunag.

HanTe ckopoBapLi MOBHICTIO OXONOHYTU.

BiakpuiTe ii.

MepeBipTe Ta OUNCTITb 3aNO6IXKHMIA KnanaH, AEKOMMNPECiNHY KynbKy Ta npoknagky. [ime. rmaBy «OuuleHHA Ta
06cnyroByBaHHA».

AKLO nMicnA BUKOHAHHA LUX NepeBipoK Ta OUKLLEHHA Y BMPOOi BUHMKAOTb BUTOKM abo BiH Gifblue He npaLtoe,

NMOBEPHITb NOro B aBTOPU30BaHWI cepBicHM LieHTp SEB.
PerynioBaHHA npunapy:

TVCK perynoeTbca HarpiBanbHUM efleMeHTOM, AKUI aBTOMAaTUYHO BMUKAETbCA Ta BUMUKAETbCA ANA 3abe3neyeHHs
aflanTOBaHOro PiBHA TUCKY.

Ona miHimizauii TepmivHOi iHepUil Ta NiABMLWEHHA TOYHOCTI perynioBaHHA JeKOMMNpPeCinHa KynbKa MOXe Yyac Bif yacy
ABTOMaTUYHO aKTUBYBATUCA ANA HETPMBANOro BUNYyCKaHHA napul.



NPOBJIEMU MOXNUBI NIPUYUHN

Mix yalLelo Ta HarpiBanbHOI NNACTUHOIO MPUCYTHi
CTOPOHHi 06'€KTN

YCYHEHHA

3HIMITb YalLly, nepeKOHalTeCh, L0 HarpiBasbHa NAaCcTUHa, LIeHTPabHIIA enemMeHT Ta 30Ha Mif YaLLieto YNACTi. Takox
nepeKoHalTeCh, LLO LIeHTPanbHUIA eneMeHT MoXe NepemilLaTica

Kpuiuka He 3aKprBaeTbCa PyuKa BiKpP1BaHHS KPULLKM PO3TaLLOBaHa HEKOPEKTHO

MepeKoHaiiTeCh, Lo py4Ky BiKpP1BaHHA NOBHICTIO BiAKPUTO

MeTaneBy KpuLLKy Ta/abo 3aTAryBanbHy raiiky BCTaHOBMIEHO
HeHaneXH1M YMHOM abo 3aKpy4eHO He NOBHICTI

lepekoHaiiTech, LLO BCi eNemMeHTI MeTaneBoi KpULLKI BCTAHOB/IEHO HANEXHMM UYMHOM, i WO raliky 3aTArHyTo

Bupi6 He 3giiicHioE
JeKoMnpecito

KpVILLIKy [ANA KyNbKW He BCTAHOBJIEHO HANIEXHUM Y/HOM

[laiiTe BUPOGY MOBHICTIO OXOMOHYTYA, @ MOTIM 3HIMITb METaNEBY KPULLIKY Ta BCTAHOBITb KPULLIKY ANIA KYNbKA
KOPEKTHIM YMHOM (Mae 6T 3adhikcoBaHa B MONOXEHHI G710KyBaHHSA)

KpuLuka He BigKpnBaeTbCA
nicna
BUMYCKaHHA Napy

MaHOMETPUYHWIA CTPUKEHD BCE LLie 3HAXOAUTLCA B
BEPXHbOMY MONOXKEHHI

MepeKoHaBLIKC, L0 Nap Ginblue He BUNYCKAETHCA Ta LLO BUPIO MOBHICTIO OXONOHYB, BCTABTE LUMMMbKY B OTBIP MK
BIAKPYTOIO PYYKOIO Ta LLYMOTYLIHUM KiamaHom. CTepexiTbea napy, WO BIMYCKAETbCA NICNA BTUCKAHHA WNNMbKM.
Konm BunyckaHHa napy 3akiHum1TbCs, cnpobyiiTe BigKpUTY npunag

MoxnuBo, yLLjinbHEHHS, 3an0GiXHWIA KnanaH i
MaHOMETPUYHMIA CTPXEHb 3a61Ti ab0 3a0pyAHeH

BuKoHaiiTe ounLLeHHs npunagy, AOTPUMYOUNCH IHCTPYKLIN B po3pini «OunLLeHHs Ta 06CNyroByBaHHS» Ha CTOPIHKaX
28-33. MepekoHaliTech, L0 MaHOMETPUUHII CTPIXEHb MOXe nepemilLaTica

KpuLuky He 3a6710K0BaHO Ta/abo BKa3iBHIK | He BIPIBHAHO
HANEXHUM YHOM 3 3aKPUTIM 3aMKOM.

AKwwo B npunagi He
CTBOPIOETHCA TUCK

3a60Ky/ATe KPHLLIKY, NEPEKOHABLUMC, WO BKa3iBHYK | BUPIBHAHO 3 3aKPUTIM 3aMKOM.

[lekomnpeciiiHa Kynbka He BCTAHOB/IEHA HANIEXHVM YMHOM
abo 3abpynHeHa

MepeKoHaiTeCh, LLO KyNbKa BCTaHOBIIEHa KOPEKTHUM YMHOM Ta LIO KPYLLKA 3HaXOANTLCA B NOTIOMEHH] 61I0KyBaHHS.
OumcTiTb Ta BUCYLLITL KynbKy Ta il onopy

Kop 24: B npoLieci npuroTyBaHHA nig TUCKOM 3MeHLLYETHCA

KOAV MOMWUTIOK Tck Kog 21 Ta 26: TUCK He 3pOCTaE

[lopaiite B peLienT pignHi (Bogu, GynbiioHy abo piakoro coycy) y KinbkocTi 50-100 M 3a pa3 Ta Nepe3anycTitb
peuent

YiwinbHeHHsA MeTaneBol KpLLIK Ta/abo Kpai vaLui 3abpyaHeH

OumcTitb 6OKOBY NOBEPXHEO YaLLli Ta YLLiNbHEHHA BONOTOI TKAHUHO. He BIKOPUCTOBYITE FOCTPI IHCTPYMEHTH

Mig vac rotyBaHHA 3

X 3Hoc, nopis Ta AepopmaLlia yLLinbHEHH:
6OKiB KPULLKM

YiujinbHeHHA HeObXiHO 3aMiHATY LLIOHaMEHLLIE KOXHI TpI poku. [locTaBTe Npusaz B aBTOPU30BaHII CepBiCHI
LieHTp

BUNYCKa€ETbCA

nap (BUTOKM) Kpai vaLui nowwkomkeHi

[locTaBTe npunag B aBTOPU30BaHNI CEPBICHNIN LIEHTP

[aiiKy MeTaneBoi KpULLKM 3aKpYU4eHO HeAOCTATHBO LLIbHO

3aTArHITb raiiky B LIEHTPI MeTanesol KPULLKIA KOPEKTHIM YMHOM

33apy npunagy Teue
BoAa

BinBigHMK KOHAEHCATY He BCTAHOBNEHNIA HANEXHIIM YMHOM
abo nepenoBHeHi

MepeKoHalTeCh, L0 pe3epByap AA KOHZEHCATY BCTAHOBMIEHMI HaNeXHIM YMHOM 333y Npunagy, Ta
Lo Tpy6Ka He 3abuTa

Mpynag He NigKnoYeHNin abo B peximi o4ikyBaHHA
MaHenb KepyBaHHA

MepeKoHaiTeCb, Lo Kabesb XMBAEHHA MiBKNIYEHII AK 4O NPUNaAY, TaK i f0 Mepexi. MepeKoHaiTecs, o
npunag He 3HaxoAUTbCA B PEXIMI OUiKyBaHHS, HATUCHYBLLI KHOMKY «OK»

He CBITUTbCA -
Mpunag NOLIKOKeHNiA

[locTaBTe Npunaj; B aBTOPY30BaHMIA CEPBICHMIA LIEHTP

He Baaetbca 3HATU
MeTaneBy KpULKy — i
3a6710k0BaHO

KpuLuKy Ans Kynbki MeTaneBoi KpuLLW He BCTaHOBIEHO
HaNeXHUM YYHOM

BinkpyTith railky B LieHTPi MeTaneBoi KPULLKY, a NOTiM BTCHITb LWMUbKY B LIEHTP raiiku. Lie BUBINbHITb KPULLKY, i
MOHa GyTI BiCTaTNCA O KPULLKW ANA KynbKi. MepeKoHaliTech, WO i Ta KynbKy BCTAHOBMEHO HANEXHUM YMHOM
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