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www.tefal.com 

Atenţie: Placa ceramică este încinsă după utilizare; vă 
rugăm să nu o atingeţi. 
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Atenţie: Placa ceramică este încinsă după utilizare; vă rugăm să nu o atingeţi. 



 

 

 

 

INSTRUCȚIUNI IMPORTANTE DE SIGURANȚĂ 
• Vă rugăm să citiți cu atenție instrucțiunile de utilizare 

înainte de a utiliza aparatul pentru prima data și să le 
păstraţi la îndemână pentru a le consulta ulterior. 

• Acest aparat nu este destinat funcţionării cu cronometru 
extern sau cu sistem separat de control la distanţă.  

• Acest aparat nu este destinat utilizării de către persoane 
(inclusiv copii) cu capacități fizice, senzoriale sau mentale 
reduse sau lipsă de experiență și cunoștințe, decât dacă 
au fost supravegheați sau instruiți cu privire la utilizarea 
aparatului de către o persoană responsabilă de siguranța 
acestora. 

• Copiii trebuie supravegheați pentru a vă asigura că nu se 
joacă cu aparatul. 

• Acest aparat poate fi utilizat de copii în vârstă de, cel puţin, 
8 ani şi de persoane cu capacități fizice, senzoriale sau 
mentale reduse sau lipsă de experiență și cunoștințe, dacă 
sunt supravegheați sau instruiți cu privire la utilizarea în 
siguranţă a aparatului şi dacă înţeleg pericolele pe care le 
implică. Curăţarea şi întreţinerea realizată de utilizator nu 
vor fi efectuate de copii decât dacă au vârsta peste 8 ani şi 
sunt supravegheaţi.  

• Asiguraţi-vă că aparatul şi cablul de alimentare nu se află 
la îndemâna copiilor cu vârste mai mici de 8 ani.  

• Acest aparat de uz casnic nu este destinat utilizării în 
următoarele situații, care nu sunt acoperite de garanție:  

- În bucătării rezervate pentru utilizarea de către personalul 
din magazine, birouri și alte medii profesionale;  

- În ferme;  

- De către clienții din hoteluri, moteluri sau din alte spații 
rezidențiale; 

 



 

 

 

- În pensiuni și în alte medii similare.  
• În cazul în care cablul de alimentare este deteriorat, acesta 

trebuie înlocuit de către producător, de un centru de 
service autorizat sau de persoane cu calificare similară, 
pentru a se evita orice pericole.  

• Vă rugăm să manipulaţi placa ceramică cu atenţie pentru a 
evita spargerea acesteia. În cazul apariţiei de fisuri pe 
suprafaţa acesteia, vă rugăm să opriţi imediat alimentarea 
cu energie electrică (risc de electrocutare). Nu utilizaţi 
aparatul şi contactaţi un centru de service autorizat.  

• Nu aşezaţi obiecte metalice, cum ar fi: cuţite, furculiţe, 
linguri, capace şi foi de aluminu etc. pe placa ceramică 
(deoarece pot conducte căldura şi provoca răniri).  

• Nu scufundaţi aparatul sau cablul de alimentare al 
acestuia în apă sau în alte lichide.  

• Nu utilizaţi aparatul dacă nu funcţionează corect, dacă a 
fost deteriorat sau dacă ştecărul sau cablul de alimentare 
al acestuia este deteriorat. Pentru a menţine nivelul de 
siguranţă, aceste piese trebuie înlocuite de un Centru de 
Service Autorizat.  

• Orice intervenţii diferite de curăţarea şi întreţinerea 
normale efectuate de client trebuie să fie executate de un 
Centru de Service Autorizat.  

• Nu atingeţi niciodată suprafeţele încinse ale aparatului, 
care vor rămâne în această stare pentru un interval de 
timp după utilizare.  

• Persoanele purtătoare de pacemaker cardiac sau alte 
dispozitive medicale similare trebuie să nu se afle în 
apropierea aragazului cu inducţie când este conectat la 
sursa de alimentare cu energie electrică. Dacă aveţi 
neclarităţi, consultaţi un medic înainte de a utiliza acest 
produs pentru a evita orice pericole. 
  Atenţie: Placa ceramică este încinsă după utilizare; vă 
rugăm să nu o atingeţi.  

 



 

 

 

• Acest aparat a fost conceput numai pentru uz casnic. În cazul utilizării 
în scopuri profesionale, al utilizării necorespunzătoare sau al 
nerespectării instrucţiunilor, producătorul nu acceptă nicio 
responsabilitate şi garanţia nu este valabilă.  

• Pentru siguranţa Dumneavoastră, acest aparat respectă standardele 
şi reglementările aplicabile (Directivele privind joasa tensiune, 
compatibilitatea electromagnetică, materialele care intră în contact cu 
alimentele, mediul înconjurător etc.).   

• Acest aparat a fost conceput pentru a funcţiona numai la curent 
alternativ. Înainte de prima utilizare a acestuia, verificaţi ca tensiunea 
de alimentare din reţea să corespundă valorilor indicate pe plăcuţa cu 
date tehnice a aparatului.  

• Orice erori de racordare vor conduce la invalidarea garanţiei. 
• Conectaţi întotdeauna aparatul la o priză de alimentare dedicată cu 

legare la pământ. Pentru a evita supraîncărcarea electrică şi riscul de 
incendiu, nu utilizaţi un adaptor pentru priză şi nu racordaţi niciun alt 
aparat în aceeaşi priză în acelaşi timp.  

• Date fiind diferitele standarde în vigoare, dacă aparatul este utilizat în 
alte state, diferite de cel în care a fost achiziţionat, acesta trebuie 
verificat de un Centru de Service Autorizat.  

• Înlăturaţi toate materialele de ambalare, autocolantele şi accesoriile 
de pe părţile interioare şi exterioare ale aparatului.  

• Aparatul trebuie amplasat şi utilizat pe o suprafaţă de lucru plană, 
stabilă, rezistentă la căldură, la distanţă de orice jeturi de apă. 

• Nu amplasaţi şi nu utilizaţi acest aparat în medii cu nivel ridicat de 
umiditate.  

• Nu amplasaţi şi nu utilizaţi placa cu inducţie pe suprafeţe din oţel sau 
aluminiu.  

• Menţineţi o suprafaţă liberă de minimum 10 cm (4 inci) pe toate laturile 
în jurul aparatului pentru a asigura ventilarea corespunzătoare a 
acestuia.  

• Nu amplasaţi şi nu utilizaţi niciodată aparatul în apropierea unui perete 
sau sub corpuri de mobilier fixe.  

• Nu amplasaţi şi nu utilizaţi niciodată aparatul sub sau în apropierea 
obiectelor uşor inflamabile (de ex.: perdele etc.). 

• Nu amplasaţi şi nu utilizaţi niciodată aparatul deasupra sau în 
apropierea unei poliţe de gătit sau a altor surse de căldură. 

• Desfaceţi complet cablul de alimentare înainte de utilizare.  
• Nu utilizaţi un cablu prelungitor. Dacă acceptaţi răspunderea pentru 

aceasta, utilizaţi doar un cablu prelungitor în stare bună de funcţionare, 
care este prevăzut cu ştecăr cu legare la pământ şi care corespunde 
puterii nominale a aparatului.  

• Nu lăsaţi niciodată aparatul nesupravegheat atunci când este racordat 
la sursa de alimentare cu energie electrică, nici măcar pentru câteva 
momente, mai ales atunci când sunt copii în preajma acestuia.  

• Nu lăsaţi cablul de alimentare liber în zona unde copiii pot avea acces 
la acesta.  

• Cablul de alimentare trebuie să nu se afle niciodată aproape de sau în 

 



 

 

 

contact cu părţile încinse ale aparatului, în apropierea surselor de 
căldură sau deasupra unor muchii ascuţite.  

• Luaţi toate măsurile de precauţie necesare pentru a preveni 
împiedicarea de cablul prelungitor.  

• Opriţi şi deconectaţi aparatul de la sursa de alimentare cu energie 
electrică atunci când nu este utilizat.  

• Nu trageţi niciodată de cablul de alimentare pentru a deconecta 
aparatul de la sursa de alimentare cu energie electrică.  

• Inspectaţi aparatul şi cablul de alimentare pentru a detecta orice semne 
de uzură sau deteriorare anterior racordării la sursa de alimentare cu 
energie electrică.  

• Nu deplasaţi niciodată aparatul atunci când este încinsă.  
• Lăsaţi aparatul să se răcească complet înainte de curăţare şi 

depozitare.  
• Menţineţi aragazul cu inducţie mereu curat pentru a evita pătrunderea 

prafului în motorul ventilatorului şi apariţia de defecţiuni.  
• În cazul în care iau foc anumite părţi ale aparatului, nu încercaţi 

niciodată să stingeţi flăcările folosind apă. Deconectaţi aparatul şi 
înăbuşiţi flăcările folosind o pânză umedă.  

• Amplasaţi cratiţa în centrul cercului de gătit.  
• Nu supraîncălziţi cratiţa şi nu o preîncălziţi pentru perioade îndelungate 

de timp dacă este goală.  
• Nu încălziţi alimente în cutii de conserve sau în alte recipiente închise 

ermetic pentru a evita exploziile provocate de expandarea aerului. 

PĂSTRAŢI ACESTE INSTRUCŢIUNI 
LA LOC SIGUR  

 

Protecţia mediului, înainte de toate! 

 Aparatul conține materiale recuperabile sau reciclabile de preţ. 

 Duceți-l un punct civic local de colectare a deșeurilor. 

Acest aparat a fost conceput numai pentru uz casnic. În cazul utilizării în 
scopuri comerciale, al utilizării necorespunzătoare sau al nerespectării 
instrucţiunilor, producătorul nu acceptă nicio responsabilitate şi garanţia nu 
este valabilă.  

 

 

 



 

 

Specificație 
 

   Structura produsului 
A. Sticlă ceramică 

B. Orificiu de intrare aer 

C. Orificiu de ieșire aer 

D. Panou de control 

E. Ecranul afișajului digital 

F. Buton de încălzire 

manuală 

G. Buton pentru lapte cald 

H. Buton Înnăbușire 

I. Buton Prăjire 

J. Buton Prăjire profundă 

K. Buton de apă fierbe 

L. Buton temporizator 

M. Buton „+“ / „-“  

N. Buton de pornire/oprire 

Principiu și caracteristici 

Principiul de lucru    
Plita electrică cu inducție funcționează prin încălzirea unui 
recipient utilizând curentul indus de un câmp magnetic. Când 
un curent electric trece printr-o bobină, acesta generează un 
câmp magnetic. La o plită cu inducție, acest câmp magnetic 
este indus apoi în baza recipientului. Curenții Foucault de 
intensitate foarte joasă trec prin baza recipientului. În ciuda 
intensității lor scăzute, acești curenți generează căldură în 
recipient când trec prin el. Principiul din spatele plitei cu inducție 
este de a multiplica acești curenți Foucault în timp ce se 
schimbă direcția câmpului de frecvență foarte înaltă pentru a 
încălzi fundul recipientului. Procesul de încălzire este instantaneu, 
deoarece, de îndată ce sursa de alimentare a bobinei este activată, 
recipientul este încălzit. Alimentele sunt apoi încălzite prin contactul 
cu baza tigăii. Pentru ca metoda de inducție să funcționeze corect, 
ustensilele de gătit trebuie să fie feromagnetice. (A se vedea 
detaliile din secțiunea  Ustensile pentru gatit). 
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IH2018 2100W 450W-2100W 
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Curent  

Eddy 

Recipient 

feromagnetic 

Suprafața mașinii  

de gătit 

Câmp magnetic Bobină Câmp 

magentic 



 

 

 

   Caracteristici 
Protecții multiple de siguranță 
• Protecție împotriva căderilor de tensiune/supratensiunilor. 

• Mașina de gătit cu inducție este potrivită numai pentru vase cu inducție cu un 
diametru cuprins între 12 și 24 cm (parte care intră în contact cu placa 
ceramică). 

• Protecția împotriva supraîncălzirii aparatului. 

• Detectarea riscului de încălzire a unui vas de gătit gol și riscul de deteriorare 
a stratului neaderent sau de aprindere a uleiului. 

Protecția mediului 
• Această plită cu inducție este conformă cu Directiva ErP 2009/25/CE și cu 

regulamentul UE de implementare nr. 66/2014. 

• Inducția este cea mai eficientă metodă din punct de vedere energetic, cu un 
randament energetic mai mare de 90%. 

• Pentru a reduce consumul de energie, plasați un capac pe tavă în timp ce gătiți.  

• Inducția nu generează flăcări. 

• Inducția nu necesită combustibil și reduce riscul accidentelor domestice legate de 
scurgeri de gaz sau de incendiu datorită numeroaselor sale comenzi. 

• Suprafața de gătit a acestei plită cu inducție are un diametru de lucru de 193 mm, iar 
consumul de energie este EC (Wh/kg) = 112,45. 

Control inteligent 
• Funcții multiple de gătit: mai multe moduri de gătit de la puterea redusă la cea mare 

pentru a satisface nevoile variate de gătit. 

• Gamă largă de temperaturi de gătit: menține și reglează inteligent temperatura de 
gătire. 

• Funcție flexibilă de temporizare: vă permite să programați plita pentru a opri gătitul 
între 1 minute și 2 ore. 

• Detectarea prezenței recipientelor de inducție: dacă nu se detectează niciun recipient 
sau se detectează un recipient necorespunzător pe plita cu inducție, alarma este 
declanșată. 

• Dacă temperatura plăcii de sticlă ceramică depășește 50°C la sfârșitul gătirii, 
ecranul LCD clipește și afișează „H". Ventilatorul continuă să funcționeze pentru 
răcirea plăcii. 

Curățare comodă 

• Placa din sticlă ceramică este rezistentă la uzură și nu se pătează ușor. De 
asemenea, este ușor de curățat și întreținut. 

Atenție: geamul ceramic poate fi fierbinte după ce a intrat în contact cu recipientul. 

 



 

 

 

 

Instrucțiuni de folosire 

Meniul Start și modul standby :    
•  Când apăsați butonul de pornire, se aude un semnal sonor și pe ecran se 

afișează 00. Apoi puteți alege modul dorit. 
• Plita se oprește automat după 5 minute dacă nu s-a efectuat nicio acțiune. 
• Pentru a opri aparatul, trebuie să apăsați pe On/Off.  

Modul ÎNCĂLZIRE MANUALĂ  
• După ce ați pornit plita cu butonul ON/OFF, activați modul de încălzire 

manuală. Lumina de deasupra butonului este pornită și se aude un sunet de 
confirmare. 

• Setarea prestabilită a puterii este nivelul 3, iar pe ecranul LCD se afișează 
„P3". 

• Dacă doriți să schimbați setarea, trebuie să apăsați butoanele + sau - și pe 
afișaj va apărea setarea corespunzătoare a puterii. După fiecare apăsare, 
plita emite un sunet de confirmare. 

• Pentru informații, veți găsi mai jos puterea corespunzătoare. 

P 1 P2 P 3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 

450W 600W 850W 1000W 1300W 1500W 1700W 1900W 2100W 

• Puteți utiliza funcția temporizatorului pentru acest mod (a se vedea capitolul 
„Funcția temporizatorului"). Dacă utilizați această funcție, mașina de gătit se 
va opri automat la sfârșitul programului de gătire programat. 

• Dacă doriți să opriți mașina de gătit trebuie să apăsați butonul on/off. 

Modul LAPTE CALD    
Acest mod vă permite încălzirea laptelui într-o cratiță de 0,3 litri și 1,5 litri 
la 85°C fără fierbere, pentru a-și păstra calitățile nutriționale. Dacă doriți 
să fierbeți laptele, este de preferat să selectați modul manual. 
• După ce ați pornit plita cu butonul ON/OFF, activați modul lapte cald. Lumina de deasupra 

butonului este pornită și se aude un sunet de confirmare. 

• Selectați nivelul H1, H2 sau H3 în funcție de cantitatea de lapte care trebuie încălzită; nivelul 
implicit este H1. 

• Pentru a regla setarea, apăsați pe butonul + sau -; de fiecare dată când apăsați butonul, 
va fi emis un semnal sonor pentru confirmarea modificării. 

H1 (mic) H2 (mediu) H3 (mare) 
~ 0.3 litri – 0.5 litri ~ 0.6 litri – 1 litru ~ 1.1 litri – 1.5 litri 

 



 

 

 

• După 3 secunde de inactivitate, funcția este activată și un „chaser” este afișat treptat, 

până când temperatura ajunge la aproximativ 85°C. 

„Chaser-ul” : 
• LED-ul de pe ecranul LCD afișează lent un chaser până când temperatura ajunge la 85°C. 

• Când temperatura atinge 85°C, programul se oprește automat, iar plita emite un sunet scurt de 3 ori. 

• Funcția temporizatorului nu este disponibilă pentru acest mod. 

 Modul ÎNNĂBUȘIRE (gătire lentă) 
• După pornirea plăcii cu butonul ON/OFF, activați modul înnăbușire. 

Lumina de deasupra butonului este pornită și se aude un semnal sonor.  

• Începe modul înnăbușire și pe ecran se afișează un „chaser". 

• După încălzirea lentă, temperatura este menținută între 80 și 100°C.  

• Puteți utiliza funcția temporizatorului pentru acest mod (a se vedea 
capitolul „Funcția temporizatorului"). Dacă utilizați această funcție, mașina 
de gătit se va opri automat la sfârșitul programului de gătire programat. 
Pentru acest mod, timpul maxim este de 2 ore. 

• Dacă doriți să opriți aparatul de gătit, trebuie să faceți acest lucru manual 
prin apăsarea oricărui buton sau a butonului On/Off. 

Modul SAUTÉ     
Acest mod este ideal pentru gătitul alimentelor într-o cantitate mică de 
ulei, pentru a le găti saute. 
• După ce ați pornit plita cu butonul ON/OFF, activați modul sauté. 

Lumina de deasupra butonului este pornită și se aude un sunet de 
confirmare. 

• Temperatura inițială pentru saute este 4 și ecranul LCD va afișa «F4». 
• Dacă doriți să schimbați setarea, trebuie să apăsați butonul + sau - 

după fiecare apăsare plita emite un sunet de confirmare. 
• Când temperatura uleiului și a vasului atinge setarea temperaturii de 

prăjire, plita emite un sunet scurt de 2 ori. 
• Pentru informații: veți găsi mai jos temperaturile aproximative pentru 1L 

de ulei (vase de gătit Ingenio) 

 



 

 

 

F 1 F2 F3 F4 F5 F6 

130°C 140°C 160°C 180°C 200°C 220°C 

• Puteți utiliza funcția temporizatorului pentru acest mod (a se 
vedea capitolul „Funcția temporizatorului”). Dacă utilizați această 
funcție, mașina de gătit se va opri automat la sfârșitul programului 
de gătire programat. 
• Dacă doriți să opriți aparatul de gătit, trebuie să faceți acest 
lucru manual prin apăsarea oricărui buton sau a butonului On/Off. 

 Modul PRĂJIRE  
Acest mod vă permite să prăjiți alimente într-o cantitate mare de ulei, până la 2 l. 

• După pornirea plăcii cu butonul ON/OFF, activați modul prăjire. Lumina de deasupra 
butonului este pornită și se aude un sunet de confirmare. 

• Temperatura implicită pentru prăjit este 5, iar pe ecranul LCD se va afișa «F5».  

• Dacă doriți să schimbați setarea, trebuie să apăsați butoanele + sau -, după fiecare 
apăsare plita emite un sunet de confirmare. 

• Când temperatura uleiului și a vasului atinge setarea temperaturii de prăjire, plita 
emite un sunet scurt de 2 ori 

• Pentru informații: veți găsi mai jos temperaturile aproximative pentru 2L de ulei (vase 
de gătit Ingenio) 

F1 F2 F3 F4 F5 F6 

125°C 140°C 155°C 170°C 185°C 200°C 

• Puteți utiliza funcția temporizatorului pentru acest mod (a se vedea capitolul 
„Funcția temporizatorului”). Dacă utilizați această funcție, mașina de gătit se va 
opri automat la sfârșitul programului de gătire programat. 

• Dacă doriți să opriți aparatul de gătit, trebuie să faceți acest lucru manual prin 
apăsarea oricărui buton sau a butonului On/Off. 

Modul FIERBERE      
Acest mod vă permite să fierbeți între 0,4 litri și 2,5 litri de apă într-o cratiță. (Nu utilizați 
acest mod pentru lapte, deoarece se poate afuma). 
Dacă cantitatea de apă este insuficientă, plita nu va putea detecta punctul de fierbere și 
punctul de fierbere poate fi atins înainte de sfârșitul programului. 
• Când apăsați modul de fierbere, lumina de deasupra butonului este pornită și se aude un 

sunet de confirmare. Pe ecranul LCD se afișează un "chaser". 

• Selectați nivelul B1, B2 sau B3 în funcție de cantitatea de apă care trebuie încălzită; nivelul 
implicit este B1. 

 



 

 

 

• Pentru a regla setarea, apăsați pe butonul + sau -; de fiecare dată când apăsați butonul, 
se vaemite un semnal sonor pentru confirmarea modificării. 

B1 (mic) vas de 16cm  B2 (mediu) vas de 18cm   B3 (mare) vas de 20cm  

~ 0,4 litri – 0,9 litri ~ 1 litri – 1,5 litri ~ 2 litri – 2,5 litri 

•  Când apa ajunge la 100°C, aparatul emite 3 semnale sonore și oprește încălzirea. 

• Dacă doriți să anulați modul fierbere, puteți selecta un alt program sau apăsați pe butonul On/Off. 
• Funcția temporizatorului nu este disponibilă pentru acest mod. 

Funcția temporizatorului pentru toate funcțiile 

   cu excepția funcției de fierbere a apei și de încălzire a laptelui 
• După ce ați setat parametrii de gătit, apăsați butonul temporizatorului (L) și ecranul 

LCD va afișa setarea prestabilită a timpului (15 minute). Se aude un semnal sonor și 
setarea temporizatorului începe să clipească cu un timp prestabilit de 15 minute. 

• Apăsați butonul +/- pentru a seta timpul de gătire (1-99min). 

• Pentru tocană, după 60 de minute, pe ecranul LCD se afișează «1 H» și «2 H» timp 
de 1 și 2 ore 

• După 3 secunde fără acțiune, Temporizatorul pornește și LCD-ul nu mai clipește. 

• Puteți regla setările pentru programele de gătit manual, prăjire și saute, apăsând 
butoanele +/-. 

• Dacă apăsați a doua oară pe butonul Temporizator, ecranul LCD începe să 
clipească din nou și puteți schimba setarea cu +/-. 

• Odată ce temporizatorul trece sub un minut, numărătoarea inversă va continua în 
câteva secunde până când temporizatorul ajunge la 00, iar plita se va opri și va 
emite 3 semnale sonore. 

• Pentru a scoate funcția Temporizatorului, apăsați butonul Temporizator timp de 3 
secunde. 

 

Curățarea    
Trebuie să deconectați cablul de alimentare, să așteptați până când placa de sticlă ceramică s -a 
răcit, apoi urmați instrucțiunile de mai jos pentru a curăța aparatul: 

1. Placa din sticlă ceramică: dacă placa din sticlă ceramică este foarte murdară, curățați-o cu un 
burete neabraziv umed sau pentru pete mai persistente utilizați un produs de curățare adecvat 
care este proiectat pentru utilizarea pe plite ceramice. 

 



 

 

 

 

2. Corpul mașinii de gătit și panoul de comandă: Utilizați o cârpă moale pentru curățare. În 
cazul unor pete de ulei care nu sunt ușor de îndepărtat, ștergeți petele cu o cârpă  moale 
clătită în apă caldă și puțin lichid de spălare și apoi curățați cu o cârpă moale umedă. 

3.  Suprafața orificiului de intrare a aerului/ieșire a aerului:  îndepărtați orice praf cu un bețigaș de 
bumbac. 

   Ustensile pentru gatit 
Vase de gătit potrivite 
Cratițe feromagnetice cu fund dublu (email, fontă sau oțel inoxidabil) sau tigăi din material cu 
inducție magnetică cu fund plat cu un diametru cuprins între 12 și 24 cm (o parte în contact 
cu placa ceramică). 
Pentru a afla dacă o ustensilă este feromagnetică, plasați un magnet pe ea. Dacă se lipeste, 
ustensilele sunt feromagnetice. 
Consultați producătorul de ustensile de gătit pentru a confirma compatibilitatea pentru gătitul 
cu inducție. 

    
Ceainic de 

fier emailat 
Cretiță de fontă  Cretiță cu fund dublu 

sau wok pentru gătit cu 
inducție magnetică  

Oală pentru prăjit cu 
fund dublu cu inducție 

magnetică  

 

   
Vas special din 
oțel inoxidabil 

Placă cu grătar 
din fier 

cretiță dedicată din materiale 
compozite potrivită pentru utilizarea 

cu o plită cu inducție 

Sfaturi practice și sfaturi de întreținere pentru rezolvarea 
problemelor frecvente 
Defecțiune obișnuită Verificarea defecțiunilor 

Nu există semnal sonor atunci 
când mașina de gătit este 
conectată sau nu există nicio 
reacție sau afișare la apăsarea 
butonului de alimentare. 

• Verificați dacă ștecherul este deteriorat 

• Verificați dacă alimentarea este întreruptă 

 



 

 

 

 

  
Rețineți: Dacă cablul de alimentare este deteriorat, nu utilizați aparatul. Înlocuiți -l la un centru de 
service aprobat de Tefal pentru a evita orice pericol. 

CODURI DE EROARE    
• Recipientul lipsește sau nu este tipul corect: 
dacă diametrul bazei oalei este mai mic de 12 cm sau dacă materialul vasului este inadecvat, se 
va emite un sunet scurt și pe afișajul digital va apărea E1. Schimbați vasul de gătit. 

• Protecția sursei de alimentare împotriva supraîncălzirii: 
Dacă sursa de alimentare se supraîncălzește, aparatul de gătit cu inducție întrerupe alimentarea 
cu curent și ecranul afișează E2. Lăsați placa să se răcească: dacă eroarea persistă, contactați 
serviciul clienți. 

• Protecție la supratensiune sau subtensiune: 

Dacă tensiunea este mai mare de 265 V - 285 V, tensiunea de intrare pentru aparatul de gătit 
cu inducție este întreruptă și ecranul digital afișează "E3"; dacă tensiunea este între 150 V și 
170 V, tensiunea de intrare pentru aparatul de gătit cu inducție este întreruptă și ecranul 
digital afișează "E4". Asigurați-vă că dispozitivul dvs. corespunde rețelei de alimentare. 

• Senzor de temperatură: 

Dacă senzorul se află într-un circuit deschis, aparatul de gătit cu inducție va continua să 
funcționeze timp de un minut, iar ecranul digital va afișa "E5"; dacă senzorul detectează un 
scurtcircuit, aparatul de gătit cu inducție va afișa imediat E6. Contractați serviciul clienți. 

• Protecție anormală NTC: 

când schimbarea valorii NTC este mică pentru funcționarea IH timp de 5 minute, aparatul de gătit 
cu inducție va închide puterea de intrare, iar pe ecran se va afișa E7. 

  

Mașina de gătit se oprește 

după avertizare cu sunete 

scurte continue. 

 

 

. 
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