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“Posoda za kuhanje s paro pri nekaterih modelih ni prilozena - *Cosul nu este inclus pentru anumite modele - *KowHuuara He
€ BK/Iio4eHa B HAKOV Mofien - *Kosarica _nlﬁ ukljucena u odredene modele - *Korpa nije ukljucena kod nekih modela - *Kosara
nije ukljucena kod nekih modela - Do niektorych modeli koszyk nie jest dotaczony *Nékteré modely jsou bez kosiku - *Egyes
modellek kosar nélkiil kaphatok - *Kosik nie je sticastou balenia niektorych modelov * *KoLuuk He BxoaTb 40 KoMNeKTy ieAKnx
mopgenen



fig. 14 fig. 15

*Basket not included with certain models - *Posoda za kuhanje s paro pri nekaterih modelih ni priloZena - *Cosul nu este inclus
pentru anumite modele - *KowHuuata He e BKnioyera B HAKOW Mogen - *Koarica nije ukljucena u odredene modele - *Korpa
nije ukljucena kod nekih modela - *Kosara nije ukljucena kod nekih modela - *Do niektérych modeli koszyk nie jest dotaczony
*Nékteré modely jsou bez kosiku - *Egyes modellek kosar nélkiil kaphatok - *Kosik nie je sticastou balenia niektorych modelov
*HEKOTOprE MOZENM BbiMyCKaTCA 6e3 KOP3WHbI i1 NPUrOTOBNEHA Ha Napy - *KoLwmk He BXOAWTb 10 KOMNNEKTY AeAKNX MOF[EHEVI

POMEMBNA OPOZORILA

Zaradi zagotavljanja varmosti je ta naprava zasnovana v skladu z veljavnimi standardi in predpisi:

—direktivami o tlacni opremi,

—izdelana je iz materialov, ki so namenjeni stiku z zivili,

—izdelana je v skladu s predpisi o varstvu okolja.

« Naprava je zasnovana za domaco uporabo.

o Skrbno preberite vsa navodila in vedno upostevajte »Uporabniski priro¢nike.

o Kot vsako drugo napravo za pripravo jedi tudi lonec na pritisk med uporabo nadzirajte, zlasti ¢e so
ob njegovi uporabi v bliZini otroci.

« Lonca na pritisk ne postavljajte v ogreto pecico.

o Lonec, v katerem je zvisan tlak, premikajte zelo previdno. Ne dotikajte se vrocih povrsin. Dotikajte se
le rocajev in gumbov na loncu. Po potrebi uporabite rokavice.

« Vedno preverite, ali so rocaji na glavni posodi pravilno namesceni. Po potrebijih ustrezno privijte.

o Lonec na pritisk uporabljajte le za namene, za katere je bil zasnovan.

» Med pripravo jedi je v loncu zvisan tlak. Pri neprimemi uporabi lahko para povzroci opekline. Preden
zacnete s kuhanjem, se prepricajte, da je lonec na pritisk pravilno zaprt. Glejte razdelek »Zapiranje.

« Lonca na pritisk nikoli ne odpirajte na silo. Najprej se prepricajte se, da tlak v notranjosti lonca ni ve¢
povisan. Glejte razdelek »Varnost«.

o Lonca na pritisk ne uporabljajte brez tekocine, saj se lahko pri tak$ni uporabi zelo poskoduje.
Prepricajte se, da je med kuhanjem v loncu vedno zadostna kolicina tekocine.

 Uporabljajte toplotni vire, ki so skladni z navodili za uporabo.

« Vloncu na pritisk nikoli ne pripravjajte mlecnih jedi.

« Vloncu na pritisk ne uporabljajte grobe soli. Ob koncu priprave dodajte fino mleto sol.

o Vsebina lonca na pritisk naj nikoli ne presega dveh tretjin njegove prostornine (oznaka najvecje
dovoljene kolicine).

o Pri pripravi Zivil, ki med kuhanjem nabreknejo, kot so riz, dehidrirana zelenjava ali kompot, naj vsebina
lonca na pritisk ne presega polovice njegove prostornine. Pri pripravi nekaterih juh iz bu, buck ipd.
pocakajte nekaj minut, da se lonec na pritisk ohladi, ter ga nato splaknite z mrzlo vodo. Ce imate
model lonca s prostornino 3 ali 4 litrov, naj vsebina lonca pri pripravi gostih Zivil ali Zivil, ki med
kuhanjem nabreknejo, ne presega ene tretjine njegove prostornine. Po kuhanju, ko je jed pripravijena,
pocakajte 5 minut, preden zacnete izenacevati tlak z oblivanjem z mrzlo vodo.

 Po kuhanju mesa s koZo (npr. goveji jezik), ki lahko pod tlakom nabrekne, mesa ne zabadajte, dokler
je koza napihnjena, saj se lahko poparite. Priporocljivo je, da meso nekajkrat prebodete Ze pred
pripravo.

o Prikuhanju gostih Zivil (zdrobljen grah, rabarbara ... lonec na pritisk pred odpiranjem rahlo potresite,
daZivila ne brizgnejo iz njega.

o Pred vsako uporabo se prepricajte, da ventili niso zamaseni. Glejte razdelek »Pred kuhanjemc.

o Lonca na pritisk ne uporabljajte za cvrtje v olju pod tlakom.

» Ne posegajte v varnostni sistem lonca razen na nacin, ki je dolocen v navodilih za ¢is¢enje in
vzdrZevanje.

» Uporabljajte samo originalne rezervne dele proizvajalca TEFAL, ki ustrezajo vaSemu modelu.
Predvsem pa uporabljajte le glavno posodo in pokrov proizvajalca TEFAL.

o Hlapi alkohola so vnetljivi. Preden namestite pokrov, naj alkohol vre priblizno dve minuti. Pri kuhanju
z alkoholom naj bo lonec vedno pod nadzorom.

o Pred kuhanjem in po njem v loncu na pritisk ne shranjuijte kislih ali slanih Zivil, saj lahko s tem
poskodujete glavno posodo.

» Cemed uporabo lonca na pritisk opazite kak$no poskodbo ali ziomljen del, ga pod nobenim pogojem
ne odpirajte; sprostite pritisk in pustite lonec na kuhali$¢u, da se popolnoma ohladi, Sele nato odprite
pokrov. Lonca ponovno ne uporabite, ampak ga odpeljite na Tefalov pooblasceni servis na popravilo.

SHRANITE NAVODILA.



Opisna shema

Ventil za nastavitev delovanja
Vodilo za izpust pare
Varnostni ventil
Kazalnik tlaka
Gumb za odpiranje
. Rocaj pokrova Krajsi rocaj glavne posode
G(a). Oznaka polozaja pokrova Oznaka najve¢je dovoljene
G(b). Oznaka polozaja pokrova glede koli¢ine

na glavno posodo
H.  Oznaka poloZaja ventila za nas-
tavitev delovanja

Tesnilo pokrova
Posoda za kuhanje s paro*
TrinoZni podstavek*

Daljsi rocaj glavne posode
Glavna posoda

mmoN®>

ozzrA=r

Lastnosti
Premer dna lonca na pritisk - reference

Prostornina | (posoda)| 8 (dNo) | gyjaumo jekdo | nostn tlak:
4L 22cm 15cm P25342 170 kPa
6L 22cm 15cm P25307 170 kPa
Komplet41+61 22cm 15¢cm P25443 170 kPa
7L 22cm 15cm P25308 170 kPa
8L 22cm 15cm P25344 170 kPa

Specifikacije

Zdruzljivost s toplotnimi viri

PLINSKA ELECTRCNA  STEKLOKERAMKNA  INDUKCUSKA
PLOSCA {ALOGH
SEvs

it

eTalonecna pritiskje primeren za uporabo s vsemi toplotnimi viri.

« Ce lonec uporabljate na elektri¢ni ali indukcijski plos¢i, se prepricajte, da
grelna povrsina ne presega povrsine dna lonca na pritisk.

« Ce lonec uporabljate na steklokerami¢ni ali halogenski steklokerami¢ni
plosdi, se prepricajte, da je zunanje dno lonca na pritisk cisto in suho.

« Ce lonec uporabljate na plinskem Stedilniku, se prepricajte, da obseg
gorilnika ne presega obsega dna lonca na pritisk.

« Pri vseh toplotnih virih je treba paziti, da je lonec na pritisk primerno
postavljen na sredino grelne povrsine.

Posoda za kuhanje s paro pri nekaterih modelih ni prilozena 1




Dodatni nastavki TEFAL

e Zalonec na pritisk so na voljo naslednji dodatni nastavki:

Nastavek Referencna stevilka
tesnilo pokrova X9010101
Posoda za kuhanje s paro* 792185
Trinozni podstavek* 792691

* Za menjavo ostalih rezervnih delov ali za popravilo pokli¢ite pooblasceni
servis TEFAL (Obiscite: www.tefal.com).

» Uporabljajte samo originalne rezervne dele proizvajalca TEFAL, ki ustrezajo
vasemu modelu.

Uporaba

Odpiranje

o S palcem potegnite gumb za odpiranje (E) in ga zadrzite v tem polozaju
(slika 1).

« Z eno roko drZite daljsi ro¢aj glavne posode (L) in z drugo roko obrnite daljsi rocaj

pokrova (F) v nasprotni smeri urnega kazalca, da se lonec odpre (slika 2).
« Nato odstranite pokrov.

Zapiranje
Pred kuhanjem, ko je « Pokrov postavite pravilno na glavno posodo in
lonecv stanju pri- poravnajte oznaki polozaja pokrova G(a) in G(b).
pravljenosti, se po- e Zasukajte pokrov v smeri urnega kazalca, kolikor
krov glavne posode je mogoce (slika 3), dokler ne slidite, da se

odpre na obicajen _gumb zatakne (slika 4).
nacin. Ko je vloncu Ce vam pokrova ne uspe zasukati, preverite, ali je

zvisan tlak, lonca ni o .
mogode odpreti na gumb za odpiranje (E) v ustreznem polozaju.

tak tak nacin.
Najmanjsa dovoljena koli¢ina v posodi

*V lonec vedno nalijte vsaj najmanjso obvezno Zivila v posodi za

koli¢ino vode, ki znasa 25 cl/250 ml (2 kozarca). kuhanje s paro* se ne
Kuhanje s paro* smejo dotikati
« V posodo je treba naliti vsaj 75 cl/750 ml (6 kozarcev) pokrova lonca na
vode. pritisk.

* Posodo za kuhanje s paro* (J) polozite na namenski
podstavek* (K) (slika 5).

2 *Posoda za kuhanje s paro pri nekaterih modelih ni prilozena



Najvecja dovoljena kolic¢ina v glavni posodi

« Vsebina glavne posode naj nikoli ne presega dveh tretjini njene prostornine
(do oznake najvecje dovoljene kolicine) (0) (slika 6).

Nekatere vrste Zivil

e Pri pripravi zivil, ki med kuhanjem nabreknejo, kot so riz, suha zelenjava ali
kompot, naj vsebina lonca na pritisk ne presega polovice njegove
prostornine.

 Pri kuhanju juh je priporocljivo, da tlak hitro izenacite (glejte razdelek »Hitro
izenacevanje tlakac).

Uporaba ventila za nastavitev
delovanja (A)

Cis¢enje ventila za nastavitev delovanja (A)
Upostevajte, da lahko ta opravila izvajate le, ko je
naprava ohlajena in ko je ne uporabljate.

« Premaknite ventil za nastavitev delovanja (A) tako,
da je oznaka @ na ventilu poravnana z oznako
polozaja (H).

o Pritisnite ventil in ga zasukajte, da bo oznaka na
ventilu poravnana z oznako £ ali &,

Odstranjevanje ventila za nastavitev delovanja
Upostevajte, da lahko ta opravila izvajate le, ko je
naprava ohlajena in ko je ne uporabljate.

o Pritisnite ventil in ga zasukajte, dokler ni oznaka @
poravnana z oznako polozaja (H), kot je prikazano
na sliki ob strani.

o Odstranite ventil, kot je prikazano na sliki ob strani.

Kuhanje zelenjave in krhkih zivil

«Oznako & na ventilu poravnajte z oznako
polozaja (H) (slika 7).

Kuhanje mesa in zamrznjenih zivil

« Oznako @ naventilu poravnajte z oznako polozaja (H)
(slika 8).

Omogocanje uhajanja pare

e Pocasi zasukajte ventil (A) in izberite hitrost
izenacevanja tlaka, ki vam najbolj ustreza. S sukanjem
nadaljujte, dokler ni oznaka polozaja poravnana z
oznako W (slika 9). Druga moznost je, da lonec na

*Posoda za kuhanje s paro pri nekaterih modelih ni prilozena 3



pritisk odlozite v pomivalno korito in ga oblivajte s
hladno vodo (glejte odstavek »Hitro izenacevanje

tlakac).

Prva uporaba

Para v kazalniku
tlaka (D) je obicajen
pojav ob zacetku
uporabe naprave.

Pred kuhanjem

e Pred vsako uporabo odstranite ventil (A) (glejte
odstavek »Uporaba ventila za nastavitev delovanja«) in
pri dnevni svetlobi skrbno preverite, da vodilo za izpuh
pare (B) ni zamaseno (Glejte skico). Po potrebi ga
ocistite z zobotrebcem (slika 10).

« Na dno glavne posode polozite trinozni podstavek
(K) in nanj odlozite posodo za kuhanje s paro (J)*.

« Glavno posodo napolnite tako, da voda ne presega
dveh tretjin njene prostornine (do oznake najvecje
dovoljene koli¢ine (0)).

e Zaprite lonec na pritisk.

« Oznaka (3 naj bo poravnana z oznako poloZaja
(H) (slika 8).

« Vklopite toplotni vir in ga nastavite na najvecjo
moc ter nanj postavite lonec na pritisk.

» Ko zacne skozi ventil uhajati para, zmanjsajte mo¢
toplotnega vira in pocakajte 20 minut.

e Po 20 minutah izkljucite toplotni vir.

e Pocasi zasukajte ventil (A) in izberite hitrost
izenacCevanja tlaka, ki vam najbolj ustreza. S
sukanjem nadaljujte, dokler oznaka polozaja ni
poravnana z oznako W (slika 9).

e Ko se kazalnik tlaka (D) znova premakne v zacetni
polozaj, pomeni to, da se je tlak v loncu na pritisk
znizal tako, da lahko lonec odprete.

e Odprite lonec na pritisk (slika 1-2).

e Lonec na pritisk splaknite z vodo in ga posusite.

*Posoda za kuhanje s paro pri nekaterih modelih ni prilozena



o Preverite, ali se lahko kroglica varnostnega ventila (C)
premika, kot je prikazano na sliki ob robu in pojasnjeno
v odstavku »Ci$¢enje in vzdrzevanje«.

« V posodo dodajte sestavine in tekocino.

e Zaprite lonec na pritisk (slika 3) in se prepricajte, da
je pravilno zaprt (slika 4).

e Premaknite ventil, da bo oznaka Eaa= poravnana
zoznako polozaja (H) (slika 7 ali 8).

» Vklopite toplotni vir in ga nastavite na najve¢jo moc ter nanj
postavite lonec na pritisk.

Med kuhanjem

e Para v kazalniku tlaka (D) je obicajen pojav ob
zacetku uporabe naprave.

« Ce se para (A) neprekinjeno spro3ca skozi ventil za
nastavitev delovanja in se pri tem slisi tudi zvok
uhajanja pare, zmanjsajte moc delovanja toplotnega
vira za toliko, da se bo lahko para stalno sprosc¢ala

Kazalnik tlaka (D)
preprecuje zvisanje
tlaka v loncu na
pritisk, ce ta ni
pravilno zaprt.

skozi ventil (A).

» Kuhajte tako dolgo, kot je navedeno v receptu.
Ko se ¢as kuhanja iztece, izklopite toplotni vir.

Konec kuhanja

Izpust pare

- Pocasno izenacevanje tlaka

e Pocasi zasukajte ventil (A) in izberite hitrost
izenacevanja tlaka, ki vam najbolj ustreza. S
sukanjem nadaljujte, dokler ni oznaka polozaja
poravnana z oznako (slika 9). Ko se kazalnik tlaka
(D) znova premakne v zacetni polozaj, pomeni to,
da se je tlak v loncu na pritisk znizal tako, da lahko
lonec odprete.

Kazalnik tlaka (D) preprecuje, da bi lahko lonec

na pritisk odprli, kadar je v njem Se vedno

povisan tlak.

- Hitro izenacevanje tlaka

e Lonec na pritisk lahko odlozite v pomivalno korito
in ga oblivajte s hladno vodo, da pospesite
izenacevanje tlaka. Glejte sliko ob robu strani. Ko se
kazalnik tlaka (D) znova premakne v zacetni polozaj,
pomeni to, da tlak v loncu na pritisk ni ve¢ povisan.
Lonec na pritisk lahko odprete (sliki 1 in 2).

Ce pri sprosé¢anju
pare opazite kakrsen
koli neobicajni pojav,
premaknite ventil za
nastavitev delovanja
(A) na oznako =¥ ali
(& (slika 7 ali

8). Nato poskrbite, da
se tlak postopno
znova povisa, in se
prepricajte, da ni ve¢
nobenega neobicaj-
nega pojava.




- Posebni primeri

e \/ primeru priprave emulgiranih Zivil (glejte tabelo
za pripravo) ali suhe zelenjave ne izvajajte
postopka hitrega izenacevanja tlaka. Pocakajte, da
se kazalnik tlaka (D) znova premakne v zacetni
polozaj, in Sele nato odprite posodo. Predvideni
¢as kuhanja nekoliko skrajsajte.

Ci$¢enje in vzdrzevanje
Ciséenje lonca na pritisk

Lonec na pritisk, v ka-
terem je zvisan tlak,
premikajte zelo pre-
vidno in ga ne stre-
sajte.

Da bo vasa naprava pravilno delovala, upostevajte
ta priporocila za ¢is¢enje in vzdrzevanje po vsaki
uporabi.

e Lonec na pritisk (glavno posodo in pokrov) po vsaki
uporabi ocistite zmla¢no vodo, ki ji dodate sredstvo
za pomivanje posode. Enako naredite s posodo za
kuhanje s paro*.

« Ne uporabljajte dezinfekcijskih sredstev ali kloriranih
izdelkov.

« Nikoli ne segrevajte glavne posode, e je prazna.

Cis¢enje notranjosti glavne posode:

» Glavno posodo ocistite z gobico in sredstvom za
pomivanje posode.

« Ce se v glavni posodi, predvsem na dnu, pojavijo
madeZi, to ne vpliva na kakovost materiala posode. To
so le usedline apnenca. Ce jih Zelite odstraniti,
uporabite gobico in navadni alkoholni kis.

Cis¢enje zunanjosti glavne posode:

« Glavno posodo ocistite z gobico in sredstvom za
pomivanje posode.

Ciséenje pokrova:

o Pokrov operite z gobico v mla¢ni vodi, ki ji dodate
pomivalno sredstvo, in ga nato dobro sperite.

Cis¢enje tesnila pokrova:

e Po vsakem kuhanju ocistite tesnilo (I) in
obmocje, na katerem je namesceno.

e Za ponovno hames¢anje tesnila, glejte sliki
11-12.

Lonec na pritisk po
vsaki uporabi
operite.

Ceprav lahko zaradi
dolgotrajne
uporabe lonca
nekatera obmoc¢ja
na loncu porjavijo
ali se na njem
pojavijo praske, to
ne vplivalo na
njegovo uporabo.

V pomivalnem
stroju lahko
operete le glavho
posodo in posodo
za kuhanje s paro.

Da bo lonec na
pritisk ¢im dlje
ohranil svoje
lastnosti, ga ne
segrevajte, ko je
prazen.

Po 10 letih
uporabe mora vas
lonec na pritisk
nujno pregledati
serviser venem od
pooblascenih
servisov TEFAL.

*Posoda za kuhanje s paro pri nekaterih modelih ni prilozena



Cis¢enje ventila za nastavitev delovanja (A)

« Odstranite ventil za nastavitev delovanja (A),
glejte odstavek »Uporaba ventila za nastavitev
delovanja«.

o Ocistite ventil za nastavitev delovanja (A) pod
teko¢o vodo (slika 13).

Cis¢enje vodila za izpuh pare (B)

e Odstranite ventil (A).

« Pri dnevni svetlobi preglejte in preverite, ali je
vodilo za izpuh pare odmaseno in ali je profil
odprtine okrogel. Glejte sliko ob robu strani. Po
potrebi ga o¢istite z zobotrebcem (slika 10).

Cis¢enje varnostnega ventila (C) uporalq[jajt_e ostrih
« Del varnostnega ventila na notranji strani ali konicastih pred-
pokrova otistite pod teko¢o vodo. metov.

e Pravilno delovanje ventila preverite tako, da
rahlo pritisnete kroglico, ki se mora pri tem
ugrezniti brez velikega upora. Glejte sliko ob
robu strani.

Menjava tesnila lonca na pritisk

» Tesnilo lonca na pritisk zamenjajte vsako leto ali
takoj, ko se na njem pojavi zareza.

« VVedno uporabljajte originalna tesnila TEFAL, ki
ustrezajo vasemu modelu.

Shranjevanje lonca na pritisk
e Glavno posodo pokrite s pokrovom.

Varnost

Vas$ lonec na pritisk ima ve¢ varnostnih sistemov:

« Varnost pri zapiranju
- Ce naprava ni pravilno zaprta, se kazalnik tlaka (D) ne more premakniti in
zato se tlak v loncu na pritisk ne more zvisati.
« Varnost pri odpiranju
- Cejetlak v loncu na pritisk zvidan, je gumb za odpiranje (E) blokiran. Lonca
na pritisk nikoli ne odpirajte na silo. Nikoli ne posegajte v delovanje
kazalnika tlaka (D).



- Varnostna sistema za preprecevanje previsokega tlaka
- Prvi sistem: varnostni ventil (C) sprosti tlak in para uhaja vodoravno nad
pokrovom (slika 14).
- Drugi sistem: tesnilo (I) omogoca navpi¢no uhajanje pare prek luknjice na
robu pokrova ali posode (slika 15). Upostevajte, da lahko plamen na
plinskem gorilniku zaradi teh dveh sistemom ugasne.

Ce se sprozi eden od teh dveh varnostnih

sistemov za preprecevanje previsokega tlaka

o |zklopite toplotni vir.

e Pocakajte, da se lonec na pritisk popolnoma
ohladi.

o Odprite lonec.

o Preverite in ocistite ventil za nastavitev delovanja
(A) (slika 13), vodilo za izpuh pare (B) (slika 10),
varnostni ventil (C) in tesnilo (I). Glejte sliko ob
robu strani.

Priporocila za uporabo

1 -Para, ki izhaja iz lonca na pritisk, je zelo vroca, zato pazite, da se ne
opecete. Po potrebi uporabite rokavice.
- Ko kazalnik tlaka kaze, da je tlak v loncu na pritisk zviSan, lonca na
pritisk ne boste mogli odpreti.
3 -Kotvsako drugo napravo za pripravo jedi morate tudi lonec na pritisk
med uporabo nadzorovati, kadar izdelek uporabljate v bliZini otrok.
- Ko premikate lonec na pritisk, ga vedno primite za oba rocaja.
- Lonec na pritisk ni namenjen shranjevanju zivil.
- Nikoli ne uporabite dezinfekcijskih sredstev ali kloriranih izdelkov, saj
se lahko kakovost sestavnih materialov lonca zaradi njih zmanjsa.
7 -Tesnila, pokrova in ventila za nastavitev delovanja nikoli ne pomivajte
v pomivalnem stroju in jih nikoli ne namakajte v vodi.
8 -Tesnilo zamenjajte enkrat na leto ali takoj, ko se na njem pojavi zareza.
9 -Lonecna pritisk lahko ocistite le takrat, ko je ohlajen in prazen.
10 -Po 10letih uporabe mora vas lonec na pritisk nujno pregledati serviser
v enem od pooblascenih servisov TEFAL.

Garancija

« Ce napravo uporabljate v skladu z navodili za uporabo, lahko za glavno
posodo vasega novega lonca na pritisk TEFAL uveljavljate 10-letno garancijo
v zveziz:

N
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- vsemi okvarami, povezanimi s kovinskimi deli glavne posode,
- vsakim predcasnim propadanjem kovinskih materialov.

« Vsi ostali delilonca na pritisk so zavarovani pred napakami v izdelavi in
materialih, za obdobje garancije, opredeljene v veljavni zakonodayji, ki
velja v drzavi, v kateri je bil izdelek kupljen od dneva nakupa.

« Pogodbeno garancijo dobite ob predlozitvi potrdila o placilu ali racuna
z vidnim datumom nakupa.

Garancija ne velja za:
» poskodbe, ki so posledica neupostevanja pomembnih opozoril ali nepravilne
uporabe, na primer zaradi:
- udarcev, padcev, uporabe v pecici,
- Cis€enja pokrova in ventila za nastavitev delovanja v pomivalnem
stroju.
e Garancijo lahko uveljavljate le na pooblas¢enih servisih TEFAL, ki so
usposobljeni za tovrstna popravila (Obiscite: www.tefal.com).

Oznacitev v skladu s predpisi

Oznaka Mesto
Identifikacija proizvajalca in trgovska Rocaj glavne posode in rocaj
oznaka pokrova
Leto in serija proizvodnje Na glavni posodi

Oznaka modela
Najvisji varnostni tlak (PS) Na pokrovu

Prostornina Na dnu glavne posode

« Sodelujmo pri varovanju okolja!

® Vasa naprava je sestavljena iz Stevilnih materialov, ki so
primerni za ponovno uporabo ali recikliranje.
2 Ko Zelite napravo odvredi, jo odnesite v center za recikliranje,
— kjer bo ustrezno predelana.

*Posoda za kuhanje s paro pri nekaterih modelih ni prilozena 9




TEFAL odgovarja na vasa vprasanja _____

Tezave

Priporocila

Ce se je lonec na pri-
tisk segreval pod tla-
kom brez tekocine v
notranjosti:

naj lonec pregleda serviser na pooblad¢enem servisu TEFAL.

Ce se kazalnik tlaka
ni premaknil in para
med kuhanjem ni

uhajala skozi ventil:

prvih nekaj minut je to obicajno.

Ce se stanje ne spremeni, preverite:

- ali toplotni vir oddaja dovolj toplote; ¢e je ne, povecajte moc
toplotnega vira,

- ali je v posodi dovolj tekocine,

-ali je oznaka polozaja poravnana z eno od oznak ventila za
nastavitev delovanja: =X ali = (slika 7 ali 8),

- ali je lonec na pritisk pravilno zaprt,

- ali sta tesnilo in rob posode poskodovana.

Ce se je kazalnik
tlaka premaknil,
vendar para med ku-
hanjem ni uhajala iz
ventila:

prvih nekaj minut je to obicajno.

Ce se stanje ne spremeni, postavite napravo v pomivalno ko-
rito in jo splaknite z mrzlo vodo (za dodatna navodila glejte
odstavek »Hitro izenacevanje tlaka in posebni primeri«). Nato
napravo odprite.

Ocistite ventil za nastavitev delovanja in vodilo za izpuh pare
ter preverite, ali se kroglica varnostnega ventila neovirano
premika.

Ce para uhaja okrog
pokrova, preverite:

- ali je lonec pravilno pokrit s pokrovom,

- ali je tesnilo pokrova v pravilnem poloZaju,

- ali je tesnilo v dobrem stanju; po potrebi ga zamenjajte,

- ali so pokrov, tesnilo in obmogje, kjer je tesnilo na pokrovu
namesceno, varnostni ventil ter ventil za nastavitev delo-
vanja Cisti,

- ali je rob posode v dobrem stanju.

Ce ne morete
odpreti pokrova:

preverite, ali se je kazalnik tlaka premaknil na prvotno mesto.
V nasprotnem primeru po potrebi izenacite tlak tako, da
lonec na pritisk ohladite zmrzlo vodo (glejte odstavek »Hitro
izenacevanje tlaka in posebni primeric).

Ce jedi po kuhanju
niso skuhane ali so
zazgane, preverite:

¢as kuhanja,
moc toplotnega vira,
pravilen poloZaj obratovalnega ventila, koli¢ino tekocine.

Ce so se jedivloncu
na pritisk zazgale:

v glavno posodo nalijte vodo, preden jo za¢nete Cistiti.
Nikoli ne uporabljajte dezinfekcijskih sredstev ali kloriranih
izdelkov.

10




Meso in ribe

SVEZE ZAMRZNJENO
. Polozaj Polozaj
Priprava ventila ventila
e
= &
Ly - na pari** 18 min
Articoke — v vodi*** 15 min
Belusi - v vodi 5 min
Brokoli - na pari 3min 3min
Brsticni ohrovt - na pari 7 min 5 min - v vodi
N - na pari 6 min 30s 9 min
Bucke - .
- v vodi 2 min
Buca (pire) (emulgirano zivilo) — v vodi 8 min
Cvetaca —vvodi 3 min 4 min
Fizol - v vodi 20 min
Grah - na pari 1min30s 4 min
Grah (suha zelenjava) - v vodi 14 min
Korenje (emulgirano Zivilo) kolobarji - na pari 7 min 5 min
Krompir, razrezan na - na pari 12 min
Cetrtine - vvodi 6 min
Por —na pari 2min30s
Radic - na pari 12 min
Rdeca pesa —na pari 20-30 min.
Rdete zelje narezano na tanko [-na pari 6 min
listi - na pari 7 min
Repa - na pari 7 min
- vvodi 6 min
RiZ (suha zelenjava) - v vodi 7 min
Sampinjoni narezani na tanko |- na pari 1 min 5 min
celi —vvodi 1min30s
Spinaca - na pari 5 min 8 min
- vvodi 3min
Strodji fizol - na pari 8 min 9 min
Zelena —na pari 6 min
—vvodi 10 min
Zelena leca (suha zelenjava) —vvodi 10 min
Zita (suha zelenjava) - v vodi 15 min.
** Zivilo v posodi za kuhanje s paro*
*** Zivilo v vodi
Zelenjava<
SVEZE Polozaj ZAMRZNJENO
ventila @ Polozaj ventila @
Jagnjetina (kraca, 1,3 kg) 25 min 35 min
Govedina (pecenka, 1 kg) 10 min 28 min
Losos (4 fileji, 0,6 kg) (emulgirano zivilo) 6 min 6 min.
Morska spaka (file, 0,6 kg) (emulgirano zivilo) 4 min 6 min
Piscanec (cel, 1,2 kg) 20 min 45 min.
Svinjina (pecenka, 1 kg) 25 min 45 min.
Tunina (4 fileji, 0,6 kg) (emulgirano zivilo) 7 min 9 min.

11



MASURI IMPORTANTE DE PRECAUTIE:

Pentru siguranta dumneavoastra, acest aparat este conform normelor si reglementarilor aplicabile:

- Directiva privind echipamentele sub presiune

- Materiale care intra in contact cu alimentele

- Mediul inconjurator

o Acest aparat a fost conceput pentru uz cashic.

« Cititi cu atentie toate instructiunile si apelati mereu la,Ghidul utilizatorului”

« Lafel cain cazul oricrui aparat de gatit, asigurati o supraveghere stricts, mai ales daci utilizati oala
sub presiune fn preajma copiilor.

» Nu introduceti oala sub presiune in cuptorul incins.

» Mutati oala sub presiune cu maximum de precautie. Nu atingeti suprafetele calde. Utilizati ménerele
si butoanele. Daca este necesar, folositi manusi.

« Verificati in mod regulat ca ménerele cuvei sa fie fixate in mod corect. Reinsurubati-le daca este
necesar.

» Nu utilizati oala sub presiune in alt scop decét cel pentru care este prevazuta.

« Oala gétegte alimentele sub presiune. O utilizare inadecvata poate cauza rani provocate prin oparire.
Asigurati-va ca oala sub presiune este inchisd corespunzétor inainte de punerea in functiune. A se
vedea sectiunea,Inchidere”.

» Nu deschideti niciodatd cu fortd oala sub presiune. Asigurati-va ca presiunea interioara a scazut. A se
vedea sectiunea, Siguranta”

 Nu utilizati niciodata oala sub presiune féra lichid; acest lucru conduce la deteriorarea sa grava.
Asigurati-va cd exista intotdeauna suficient lichid in timpul gatirii.

o Folositi sursa (sursele) de caldura compatibila(e), conform instructiunilor de folosire.

» Nu gétiti niciodatd retete pe bazd de lapte in oala sub presiune.

» Nu utilizati sare grunjoasa in oala sub presiune, addugati sare find la sfarsitul fierberii.

« Nu umpleti oala sub presiune mai mult de 2/3 (reper maxim de umplere).

o Pentru alimentele care se dilata in timpul fierberii, cum ar fi orezul, legumele deshidratate sau
compoturile,nu umpleti oala sub presiune mai mult de jumatate din capacitatea sa. Pentru anumite
supe pe bazd de dovleac, dovlecei etc., ldsati oala sub presiune sa se raceasca pentru cateva minute,
apoi puneti-o sub un jet de apa rece. Pentru modelele cu capacitate de 3 si 4L, pentru alimentele
pastoase sau care se dilatd in timpul fierberii, nu umpleti peste 1/3 din capacitatea oalei. Dupa fierbere,
asteptati 5 minute inainte de a depresuriza sub apa.

» Dupé fierberea camii acoperite cu pielitd (de exemplu, limbd de vitd.., care riscd sa se umfle sub
efectul presiunii, nuintepati carnea atéta timp cét pielita prezinta un aspect umflat; riscati sa va opariti.
Aveti grija sé intepati carnea inainte de fierbere.

« In cazul alimentelor pastoase (mazare uscatd, rubarba..), oala sub presiune trebuie agitatd ugor inainte
de deschidere pentru ca alimentele sa nu stropeasca in exterior. .

D ]Icnaigte de fiecare folosire, verificati ca supapele sa nu fie infundate. A se vedea sectiunea, Inainte de

ierbere”.

 Nu utilizati oala sub presiune pentru prdjirea in ulei sub presiune.

« Nu interveniti asupra sistemelor de securitate mai mult decét prevéd instructiunile de curétare si de
intretinere.

« Nufolositi decét piese de origine TEFAL ce corespund modelului dumneavoastra, Utilizati, in special,
un capac TEFAL.

« Vaporii de alcool sunt inflamabili. Aduceti la punctul de fierbere aproximativ 2 minute inainte de a
pune capacul. Supravegheati oala cand preparati retete pe baza de alcool.

» Nu utilizati oala sub presiune pentru depozitarea alimentelor acide sau srate inainte si dupé fierbere
pentru ca riscati sa degradati interiorul oalei.

« Dacd in timpul utilizarii observati faptul cd o componentd a oalei sub presiune este deteriorata, nu
incercati sd o deschideti; opriti sursa de céldura silasati oala sd se raceasca completinainte de aincerca
530 mutati sau sa deschideti capacul. Oala trebuie dusi la un centru de service agreat TEFAL.

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI
12



Descrierea aparatului

mmMoN®>

Supapa de functionare H.
Duza pentru evacuarea aburilor
Supapd de siguranta
Indicator de presiune
Buton de deschidere
. Manerul capacului
G(a). Reper de pozitionare a capacului
G(b). Reper de pozitionare a capacului
situat pe suprafata oalei

ozzra=r-

Reper de pozitionare a supapei
de functionare

Garnitura de capac

Cos pentru preparare la aburi*

Trepied*

Maner lung al oalei

Oala

Maner scurt
Reper maxim de umplere

Caracteristici

Diametrul oalei sub presiune-Referinte

Capacitate | @ Cuva @ Baza 'm’g;l Pr‘e’seusxir;rr:?‘)t(;na
4L 22.cm 15cm P25342 170 kPa
6L 22cm 15¢cm P25307 170 kPa
Set4L +6L 22 cm 15¢cm P25443 170 kPa
7L 22.cm 15cm P25308 170 kPa
8L 22cm 15¢cm P25344 170 kPa

Surse de caldura compatibile

Informatii tehnice
Presiune superioara de functionare: 80 kPa

STCLACRAMCA  INDUCTE
b

RezSTENTE

» Aceasta oala sub presiune este compatibilé cu toate sursele de céldura.

« Pe un aragaz electric sau cu inductie, asigurati-vd ca suprafata plitei de
incalzire nu depaseste baza oalei sub presiune.

« Pe un aragaz cu placa ceramica sau cu halogen, asigurati-va ca baza oalei
sub presiune este intotdeauna curata si uscata.

« Pe un aragaz cu gaz, flacéra nu trebuie sa depaseascd diametrul bazei oalei

sub presiune.

« Pe toate sursele de caldura, verificati ca oala sub presiune sa fie centraté corect.

*Cosul nu este inclus pentru anumite modele

13



Accesorii TEFAL

« Pentru oala sub presiune sunt disponibile urmdtoarele accesorii:

Accesoriu Numar de referinta
Garnitura de capac X9010101
Cos pentru preparare la aburi* 792185
Trepied* 792691

e Pentru inlocuirea altor piese sau pentru reparatii, apelati la centrele de
service autorizate TEFAL (a se consulta site-ul: www.tefal.com).
« Nu folositi decat piese de origine TEFAL ce corespund modelului dumneavoastra.

Utilizare
Deschidere

o Glisati cu un deget butonul de deschidere spre dumneavoastra (E) si mentineti
in aceasta pozitie fig. 1.

e Tindnd cu o mana manerul lung al oalei (L), intoarceti cu cealaltd mana
manerul lung al capacului (F) in sens antiorar pana la deschidere - fig. 2.

» Apoi indepartati capacul.

Inchidere
Cand produsul nu » Asezati bine capacul pe oala aliniind reperele de
este utilizat si este pozitionare a capacului G(a) si G(b).
inchis, este normal « Intoarceti capacul in sens orar pana la punctul de
ca oala si capacul sa oprire - fig. 3 si pana auziti zgomotul de cuplare

nu fie Perfectfa"- al butonului fig. 4.
niate, Acest efect Daca nu reusiti sa intoarceti capacul, verificati daca

g:i%aJ:Jmigelastu‘l:: butonul de deschidere (E) este tras.

presiune.

Umplere minima

e Puneti intotdeauna o cantitate minima de lichid Alimentele puse in
egala cu 25 cl/ 250 ml (2 pahare). cosul pentru
Pentru fierbere cu aburi*: preparare Ia'abur*
e Recipientul trebuie umplut cu minimum 75 cl/ ::r:;eébcuals:gul
750 ml (6 pahare). J "
o Puneti cosul*(3) pe suportul* (K) inclus fig. 5. oalei sub presiune.

14 *Cosul nu este inclus pentru anumite modele



Umplere maxima

o Nu umpleti niciodata oala sub presiune peste 2/3 din inaltimea oalei (reper
maxim de umplere) (0) - fig. 6.

Pentru anumite alimente:

o Pentru alimentele care se dilata in timpul fierberii, cum ar fi orezul, legumele
deshidratate sau compoturile, nu umpleti oala sub presiune mai mult de
jumatate din capacitatea sa.

o In cazul supelor, vd recomandam s& efectuati o depresurizare rapida (a se
vedea sectiunea,Depresurizare rapidd”).

Utilizarea supapei de functionare (A)

Pentru montarea supapei de functionare (A):

Atentie: aceste operatiuni trebuie realizate cand produsul

este rece si nu este folosit.

e Pozitionati supapa de functionare (A) aliniind
pictograma @ supapei cu reperul de pozitionare (H).

e Apdsati pe supapa, iar apoi intoarceti pand la
pictograma £ sau .

Pentru indepartarea supapei de functionare:
Atentie: aceste operatiuni trebuie realizate cand produsul
este rece si nu este folosit.

o Apasati pe supapa si rotiti-o pentru a alinia pictograma
@ cu reperul de pozitionare (H) astfel cum este indicat
in figura alaturata.

» Trageti supapa precum este indicat in figura alaturata.

Pentru a fierbe legume sau alimente fragile:

« Aliniati pictograma £ in fata reperului de pozitionare
(H) - fig. 7.

Pentru a fierbe carne sau alimente congelate:
o Aliniati pictograma & in fata reperului de pozitionare
(H) - fig. 8.

Pentru a lasa aburii sa iasa:

 Rotiti progresiv supapa (A) alegand dupa cum doriti
viteza de depresurizare astfel incat selectorul sd ajungd
in dreptul pictogramei &P - fig. 9, sau puneti oala sub
presiune sub un jet de apa rece (sectiunea
,Decompresiune rapida”).

*Cosul nu este inclus pentru anumite modele 15



Prima utilizare

Prezenta aburilor la
nivelul
indicatorului de
prezenta a presiunii
(D) este normala la
inceputul
functionarii
produsului.

Inainte de fierbere

e Asezati suportul cosului (K) pe fundul oalei si
asezati cosul deasupra®.

e Umpleti cu apa pana la 2/3 din capacitatea oalei
(reper maxim de umplere (0)).

« Inchideti oala sub presiune.

e Aliniati pictograma @& in fata reperului de
pozitionare (H) - fig. 8.

e Asezati oala sub presiune pe o sursa de caldura,
apoi reglati-o la putere maxima.

e Cand aburul incepe sa iasa prin supapd, reduceti
sursa de cdldura si asteptati 20 de minute.

e Cand cele 20 de minute s-au scurs, opriti sursa de
caldura.

e Rotiti progresiv supapa (A) alegand dupa cum
doriti viteza de depresurizare astfel incat selectorul
sa ajunga in dreptul pictogramei P - fig. 9.

e Cand indicatorul de prezenta a presiunii (D)
coboara, oala nu mai este sub presiune.

« Deschideti oala sub presiune fig. 1 - 2.

o Clatiti oala sub presiune cu apa si uscati-o.

« Inainte de fiecare utilizare, trageti supapa (A) (a se
vedea sectiunea, Utilizare a supapei de functionare”)
si verificati vizual dacd duza pentru evacuarea
aburilor (B) este blocata (A se vedea desenul
alaturat). Dacd este nevoie, curdtati aceasta duza cu
o scobitoare - fig. 10

o Verificati daca bila supapei de siguranta (C) este
mobild, conform figurii alaturate si consultati
sectiunea,Curatare si intretinere”.

« Adaugati ingredientele si lichidul.

« Inchideti oala sub presiune - fig. 3 si asigurati-va ca
este corect inchisa - fig. 4.

« Aliniati pictograma 2% sau (23 in fata reperului de
pozitionare H - fig. 7 sau 8.

o Asezati oala sub presiune pe o sursa de caldurd, apoi
reglati-o la putere maxima.

16
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in timpul fierberii

Indicatorul de e Prezenta aburilor la nivelul indicatorului de prezenta
prezenta a presiunii a presiunii (D) este normala la inceputul functiondrii
(D) impiedica produsului.

cresterea presiunii e Cand supapa de functionare (A) lasa aburii sé iasd in
in oala, daca continuu, moment marcat de un sunet regulat,
aceasta nu este reduceti puterea sursei de caldura astfel incat
inchisa corect. supapa (A) sa scoata aburi la intervale regulate.

 Asteptati sa treaca timpul de gatire indicat in reteta.
» Dupa scurgerea timpului de gdtire, opriti sursa de

caldura.

La finalul fierberii

Pentru eliberare aburului:

- Depresurizare lenta:

 Rotiti progresiv supapa (A) alegand dupa cum
doriti viteza de depresurizare astfel incat
selectorul s& ajunga in dreptul pictogramei €»
- fig. 9. Cand indicatorul de prezentd a
presiunii (D) coboard, oala nu mai este sub
presiune.

Indicatorul de prezenta a presiunii (D)
impiedica deschiderea oalei, daca aceasta se
afla inca sub presiune.

- Depresurizare rapida:

o Puteti plasa oala sub presiune sub un jet de apa
rece pentru a accelera depresurizarea, conform
figurii alaturate. Cand indicatorul de prezentd a
presiunii (D) coboara, oala nu mai este sub
presiune.

o Puteti deschide oala sub presiune - fig. 1 si 2.

- Caz special:

e in cazul fierberii de alimente oleaginoase
(conform tabelului de gatire) sau de legume
deshidratate, nu depresurizati si asteptati
coborarea indicatorului de prezentd a
presiunii (D) pentru a deschide oala. Aveti
grija sa reduceti putin timpul de fierbere
preconizat.

Daca in timpul eli-
minarii de aburi ob-
servati proiectii
anormale, aduceti su-
papa de functionare
(A) in dreptul reperu-
lui = sau S-fig.7
sau 8 - iar apoi depre-
surizati din nou incet
asigurandu-va ca
oala nu stropeste
prin duza.

Mutati oala sub pre-
siune cu maximum de
precautie fara a o
clatina.

17



Curatare si intretinere

Curatarea oalei sub presiune

Pentru buna functionare a aparatului
dumneavoastrd, respectati aceste recomandari
privind curatarea si intretinerea dupa fiecare
utilizare.

e Spdlati oala sub presiune (interiorul oalei si
capac) dupa fiecare utilizare cu apa calduta si
produse de curatat vesela. Procedati in acelasi
fel pentru cos*.

* Nu folositi hipoclorit sau produse care contin

clor.

o Nu supraincalziti cuva dacd este goala.

Pentru a curata interiorul cuvei:

o Spalati cu un burete si cu un produs de curatat
vesela.

o Aparitia de pete pe fundul interior al cuvei nu
altereaza deloc calitatea metalului. Acestea sunt
depuneri calcaroase. Pentru a le elimina, puteti
utiliza un burete imbibat in putin otet alb.

Pentru a curata exteriorul oalei:
o Spalati cu un burete si cu un produs de curatat
vesela.

Pentru a curata capacul:

o Spalati capacul sub un jet de apa calduta cu un
burete si cu un produs de curdtat vesela apoi
clatiti bine.

Pentru a curata garnitura capacului:

e Dupa fiecare gatire, curatati garnitura (I) si
locasul acesteia.

e Pentru punerea la loc a garniturii, consultati -
fig.11-12.

Pentru curatarea supapei de functionare (A) :
e Scoateti supapa de functionare , a se vedea
sectiunea,Utilizarea supapei de functionare”.

o Curatati supapa de functionare (A) sub jetul de

apa de la robinet - fig. 13.

Spalati oala sub
presiune dupa
fiecare utilizare.

innegrirea si
dungile care pot
aparea in urma
unei utilizari
indelungate nu
prezinta niciun
inconvenient.

Numai cuva si cosul
pot fi spalate in
masina de spalat
vase.

Pentru a mentine
un timp indelungat
calitatile oalei sub
presiune, nu
supraincalziti oala
daca este goala.

Dupa 10 ani de
utilizare, este
obligatoriu sa
duceti la verificat
oala sub presiune
la un centru de
service autorizat
TEFAL.

18 *Cosul nu este inclus pentru anumite modele



Pentru a curata duza pentru evacuarea aburilor

(B):

o Scoateti supapa (A).

e Verificati vizual, la lumind daca duza pentru
evacuarea aburilor este deblocata si rotunda. A se
vedea figura alaturata. Dacd este nevoie, curatati
aceastd duzi cu o scobitoare - fig. 10.

Pentru a curata supapa de siguranta (C):

« Curatati partea supapei de siguranta situatd in  Nu utilizati nicio-
interiorul capacului, trecand capacul pe sub apa. data obiecte

o Verificati buna sa functionare apasand usor pe bila taioase sau

e e ascutite pentru a

care trgbme sa fie rrjlscata fara dificultate. A se efectua aceasti
vedea figura alaturata. operatiune.

Pentru schimbarea garniturii oalei sub presiune:

o Schimbati garnitura oalei sub presiune in fiecare
an sau daca prezinta o tdietura.

e Cumparati intotdeauna o garnitura originala
TEFAL, adecvata pentru modelul dumneavoastra.

Pentru depozitarea oalei sub presiune:
o Puneti capacul invers pe oald

Siguranta
Oala sub presiune este prevazuta cu mai multe dispozitive de siguranta:

« Siguranta la inchidere:
- Dacd produsul nu este inchis in mod corect, indicatorul de prezenta a
presiunii (D) nu poate urca, iar cresterea presiunii in oala este impiedicata.

« Siguranta la deschidere:
- Daca oala este sub presiune, butonul de deschidere (E) nu poate fi actionat.
Nu deschideti niciodatd cu forta oala sub presiune. Nu actionati mai ales
asupra indicatorului de prezentd a presiunii (D).

« Doua dispozitive de siguranta la suprapresiune:
- Primul dispozitiv: supapa de securitate (C) elibereaza presiunea, iar aburii
se degaja orizontal pe sub capac - fig.14
- Al doilea dispozitiv: garnitura (I) lasa sa iasa aburi pe verticala prin fanta
de mici dimensiuni situatd pe marginea capacului sau de-a lungul oalei -
fig.15 Atentie: aceasta actiune poate avea ca rezultat stingerea flacarii pe
o sursa de caldurd cu gaz.
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in cazul in care se declanseazid unul dintre

sistemele de siguranta la suprapresiune:

o Opriti sursa de céldura.

e Lasati oala sa se raceasca complet.

o Deschideti.

o Verificati si curatati supapa de functionare (A) -
fig.13, duza de evacuare a aburilor (B) - fig.10,
supapa de siguranta (C) si garnitura (I). A se vedea
figura alaturata.

Recomandari de utilizare

1 - Aburii sunt foarte fierbinti cand ies din oala sub presiune; aveti grija sa
nu va ardeti. Daca este necesar, folositi manusi.
2 -Dupa ce indicatorul de prezenta a presiunii urca, nu mai puteti sa
deschideti oala sub presiune.
3 -Lla fel cain cazul oricarui aparat de gatit, asigurati o supraveghere
stricta daca utilizati oala sub presiune in preajma copiilor.
- Pentru a muta oala sub presiune, utilizati cele doua manere ale cuvei.
- Nu lasati alimentele sa stea prea mult in oala sub presiune.
- Nu folositi niciodata hipoclorit sau produse care contin clor, care pot
altera calitatea materialului.
7 -Nu spalati la masina de spalat vase si nu lasati la inmuiat in apa
garnitura, capacul si supapa de functionare.
- Schimbati garnitura in fiecare an sau daca prezinta vreo taietura.
- Curatarea oalei se realizeaza in mod obligatoriu la rece, cand este
goala.
10 -Dupa 10 ani de utilizare, este obligatoriu sa duceti la verificat oala sub
presiune la un centru de service autorizat TEFAL.

Garantie

o In cazul utilizarii prevazute de modul de utilizare, cuva noii dumneavoastra

oale sub presiune de la TEFAL este garantata 10 ani impotriva:
- Oricarui defect legat de structura metalica a cuvei,
- Oricarei degradari premature a metalului de baza.

o Celelalte piese componente ale oalei sub presiune sunt garantate
impotriva defectelor de fabricatie, pentru perioada specificata in
legislatia aflata in vigoare a fiecarei tari de unde produsul a fost
achizitionat.

« Aceasta garantie contractuala se va obtine pe baza prezentarii bonului
de casa sau a facturii de la data cumpararii.

o un b

O ®
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Aceste garantii exclud:
« Degradarile datorate nerespectarii masurilor de precautie importante sau
utilizarilor neglijente, in special:

- Lovituri, caderi, punerea in cuptor etc.

- Spalarea capacului si a supapei de functionare a in masina de spalat

vase.

« Numai centrele de service autorizate TEFAL sunt abilitate s va ofere serviciile

prevazute in aceasta garantie (a se consulta site-ul: www.tefal.com).

Inscriptionari

Inscriptionare

Localizare

Identificarea fabricantului si a marcii

Manerul cuvei si manerul ca-

comerciale pacului
An si lot de fabricatie Pe cuva
Referinta model

Presiune maxima de siguranta (PS) Pe capac
Presiune superioara de functionare (PF)

Capacitate Baza oalei

e Sa contribuim la protectia mediului!

® Aparatul dumneavoastra contine multe materiale refolosibile

sau reciclabile.

< Va rugam sa il duceti la un punct de colectare a deseurilor

—— pentru a fi eliminat corespunzator.

*Cosul nu este inclus pentru anumite modele
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TEFAL raspunde intrebarilor dumneavoastra __

Probleme

Recomandari

Daca oala sub pre-
siune a fost incalzita
fara sa contina lichid:

Efectuati un control al oalei sub presiune la un centru de ser-
vice autorizat TEFAL.

in cazul in care indi-
catorul de prezenta
presiune nu se ridica
si daca prin supapa
nu iese nimicin tim-
pul gatirii:

Acest lucru este normal in primele minute.

Daca fenomenul persista, verificati daca:

- Puterea sursei de caldura este destul de mare; in caz contrar
mariti-o.

- Cantitatea de lichid din cuva este suficienta.

- Supapa de functignare este in dreptul uneia dintre picto-
gramele &£ sau (- fig. 7 sau 8.

- Oala este bine inchisa.

- Garnitura sau marginea cuvei nu sunt deteriorate.

in cazul in care indi-
catorul de prezenta
a presiunii urca si
daca prin supapa nu
iese nimic in timpul
fierberii:

Acest lucru este normal in primele minute.

Dacé fenomenul persistd, tineti aparatul sub jet de apa rece,
a se vedea sectiunea,Depresurizare rapida si Cazuri speciale’,
si apoi deschideti aparatul.

Curatati supapa de functionare si duza de evacuare a aburilor
si verificati daca bila supapei de securitate se afunda fara di-
ficultate.

in cazul in care scapa
aburi in jurul
capacului, verificati:

Inchiderea corecti a capacului.

Pozitionarea garniturii in capac.

Starea corespunzdtoare a garniturii; inlocuiti-o dacd este ne-
cesar.

Starea de curatenie a capacului, a garniturii si a locasului aces-
teia in capac, a supapei de securitate si a supapei de functio-
nare.

Starea corespunzdtoare a marginii cuvei.

in cazulin care nu
puteti deschide
capacul:

Verificati daca indicatorul de prezenta presiune este in pozitie
coborata.

In caz contrar, depresurizati la nevoie, raciti oala sub presiune
sub jet de apa rece; a se vedea sectiunea ,Depresurizare ra-
pida si Cazuri speciale”.

in cazulin care
alimentele nu sunt
fierte sau daca sunt
arse, verificati:

Timpul de fierbere.

Puterea sursei de caldura.

Pozitionarea corectd a supapei de functionare.
Cantitatea de lichid.

Daca alimentele s-au
arsin oala:

Lasati cuva la inmuiat un timp inainte de a o spala.
Nu folositi niciodata hipoclorit sau produse care contin clor.
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Legume

PROASPETE CO;GGEI:ATE
Fierbere Pozitia ozitia
supapei 0_“-‘;?5 supapeu@
Andive - aburi 12 min
Anghinare - aburi** 18 min.
gni - imersiune*** 15 min.
Broccoli - aburi 3 min 3min
siiin -aburi 12 min.
Cartofi taiati in patru - - -
-imersiune 6 min.
] ’ téiate in felii subtiri| - aburi 1 min. 5 min.
Ciuperci = - = - -
intregi - imersiune 1 min. 30
Conopida - imersiune 3 min 4 min
Dovleac (piure) (alimente emulsifiante) -imersiune 8 min
. - aburi 6 min 30 9 min
Dovlecei = - -
- imersiune 2min
Fasole semi uscata - imersiune 20 min
Fasole verde -aburi 8 min 9 min
Grau (legume deshidratate) -imersiune 15 min.
Linte verde (legume deshidratate) - imersiune 10 min
Mazare uscata (legume deshidratate) - imersiune 14 min.
Mazare verde - aburi 1 min. 30 4 min
Morcovi (alimente emulsifiante) rondele -aburi 7 min. 5 min.
. - aburi 7 min.
Napi - - -
- imersiune 6 min.
Orez (legume deshidratate) -imersiune 7 min.
Praz rondele - aburi 2 min. 30
Sfecla rosie - aburi 20 - 30 min.
- aburi 5min 8 min
Spanac = - -
- imersiune 3 min
Sparanghel - imersiune 5 min.
Telin - aburi 6 min.
- imersiune 10 min.
Varza de Bruxelles - aburi 7 min. 5 min. - imersiune
< tdiata subtire |- aburi 6 min.
Varza verde - -
frunze -aburi 7 min.

Carne si peste

** Alimente in cosul aburi*

*** Alimente in apa

PROASPETE CONGELATE
Pozitia supapei @ Pozitia supapei @
Carne de miel (jigou 1,3 Kg) 25 min 35 min
Carne de porc (friptura 1 Kg) 25 min 45 min
Carne de pui (pui intreg 1,2 Kg) 20 min 45 min.
Carne de vita (friptura 1 Kg) 10 min 28 min
Mihalt (file 0,6 Kg) (alimente emulsifiante) 4 min 6 min.
Somon (4 bucéti 0,6 Kg) (alimente te) 6 min 8 min.
Ton (4 bucati 0,6 Kg) (alimente emulsifiante) 7 min 9 min.

*Cosul nu este inclus pentru anumite modele
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BAXHUNPEANA3HU MEPKU

C ornep Ha BaluaTa 6€30MacHOCT TO3W Yper CbOTBETCTBA Ha W3UICKBAHMATA Ha CllefHITe fielicTBaLLm

CTaHAAPTV 11 HOPMATVBHY AOKYMEHTU:

- IMpeKTVBa 3a CbOPBXEHATA NOZ HaAraHe

- Matepuanu, KouTo BNU3aT B KOHTAKT C XpaHU

- MpeKTVIBa OTHOCHO OMa3BaHe Ha OKONHaTa cpefa

« To3v ypef e npezBuaeH camo 3a GIITOBO NoM3BaHe.

 OTzeneTe Bpeme 1 poyeTeTe BCUYKN MHCTPYKLIWV 1 BIHArM non3BaiiTe, HapbyHIK Ha noTpebuTens’.

 KaKTO Npi1 BCUUKY KyXHEHCKI Ypeau, He OCTaBsiATe TeHpKepaTa Mo, HandraHe 6e3 Hafi30p, 0CobeHo
KOraTo A U3Mon38arte B NPUCHCTBIETO Ha AeLia.

o He criaraifiTe TeHfpKepaTa Noj HanAraHe B 3arpaTa dypHa.

» MecTeTe TeHfpKepaTa ¢ MakCUManHo BHUMaHVe. He lOKOCBaiATe ropetLyTe NoBbPXHOCTY. Vi3non3gaiiTe
|pbKOXBATKUTE M OYTOHWTE. AKO € HEOOXOMIMO, NON3BAITE PbKABHLV.

« Pef1oBHO NpoBepsABaiiTe ani PHKOXBATKUTE Ha TeHXepaTa ca 406pe PUKcupaHi. 3aTerHere ri npu
HyXa.

 He v3non3Baiite Terpxepara 3a Apyro, OCBEH 3a TOBa, 3a KOETO € NpefjHa3HayeHa.

o TeHgpKepaTa BapV Nof Hansraxe. My HenpasuHa yrioTpeba ChLLUECTBYBa OMacHOCT OT 13rapsHe. YsepeTe
Ce, Ye TeHpKepaTa e NPaBiHO 3aTBOPeHa MPeaV fia A non3sate. BikTe paspena,3ateapaHe”.

 Hukora He oTBapsifTe TeHpKepaTa CbC CUa. YBepeTe Ce, Ye HanAraHeTo B TeHKepaTa e cnafiHano. BunkTe
pasgen, besonacHocT”

 Hukora He 13non3Baiite TeHpkepata 6e3 B Hes ja MMa TEYHOCT, Tbid KaTo TOBa MOXe fia A noBpean
CepI1o3HO. YBepeTe Ce, Ye M0 Bpeme Ha FOTBEHETO BIHarM 1Ma JOCTaTb4HO TEYHOCT.

o [Non3BaifTe M3TOYHMLIM Ha TOMNMHA, CbOTBETCTBALLM Ha MHCTPYKLTE 3a MOM3BaHe.

 HuKora He 13mbnHsABaiTe peLienTin Ha OCHOBATa Ha MAKO B TEHKepaTa NMOZ HalAraHe.

* Hikora He 3rion3BaiiTe eAipa CoN B TeH/epaTa Mo Hansrare; fo6aBeTe CUTHA CON B Kpast Ha FOTBEHETO.

* He mbiHeTe TeHgpKepata roseye ot 2/3 0T 0bema 1 (MaKCUMANHO HYBO Ha MbHEHe).

 3aXpaHWTe, KOUTO Ce PasLLMPABAT MO BPEME Ha FOTBEHE KaTo Opu3, CYLLIEHY 3e/IeHUYLIM, NEYeHN NIIOf0oBe
1173, He MbJIHETe TeHpKepaTa MoBeye OT MOMOBIMHATA. 3a HAKOW CyNi Ha OCHOBATa Ha TIKBA, TKBIYKM 1
Bp., OCTaBeTe TeH[pKepaTa fia Ce OX/Iaayt 3a HAKOMIKO MUHYTY, CTIef} KOETO A OX/IaleTe Moj Tevalla Bofa.
Mpu MogeniTe c 06eM 3 1 4 1, He MbHETe TeHZXepaTa rosede ot 1/3 ot obema 1 mpw I'IaCT006pa3HI/I
XpaH UK TaKBa, KOWTO Ce pasLUMPsABAT Mo Bpeme Ha roteHe. Cnefj Kpas Ha roTBEHETO 13vaKalite 5
MVHYTV MPEAV 2 OTBOPUTE MOZ TeYaLLa BOfa.

* 3a Mecata C NoBbPXHOCTHa LivNa (HanpyMep TENELLKM €31K. ..), KOATO MOXe i Ce Hajlye OT HanAraHeTo,
aKo MecoTo W3rnex/aa NofyTo Criefi BapeHe, He ro HaboxpaliTe, Thii KaTo PUCKyBaTe Aa ce onapuTe.
Haboxgalite MecoTo npeav roTeeHe.

« Mpu nacTtoobpasHIn MPOAYKTY (TOLLEH rpax, peBeH 1 p.) € HeOOXOAMMO Aa pa3KITaTUTe NEKO TEHpKepaTa,
npeny fia A OTBOPYTe, 3a f1a He Ce U3npbekare.

o [penu BCAKO Mon3BaHe NpoBepsBaiiTe Aani KnanaHuTe He ca 3anyleHu. Buxte pasgena ,Mpean
yrotpe6a”.

 He 13nion3Balite TeHpKepaTa 3a MbpieHe Nof HansraHe C MasHiHa.

 He npaBeTe HULLO N0 OpraHyTe 3a 0e30MaCHOCT 3B bH NPENOpbYaHNTE NOYMCTBAHE 1 MOAAPHHKA.

o [Non3BaiiTe camo opuriHanHm pesepsHy YacTv TEFAL cnopen Mopena. [peay Bcuuko, 13non3salite Cbaa
1 Kanaka Ha TEFAL.

o [/3napeHnsATa OT ankoxon ca necHo3ananvmu, OcTaBeTe TEYHOCTTa a BPY OKONO 2 MIHYTY, Npeay fa
rocTaBuTe Kanaka. He ocTaBsiiTe TeHpkepaTa 6e3 Hafi30p, KOrato roTBITe Mo PeLienTy C aNkoxon.

o He 113nion3BaitTe TeHfpKepaTa Noj HanAraHe, 3a fia CbXPaHABATe KVCEM W CONEHM NPOZYKTV MPean 1
CIlefl FOTBEHE, Thill KaTo ToBa MO fa A YBpe/M.

 AKo Mo Bpeme Ha yroTpeba 3abenexuTe, Ye HAKOA YaCT OT BalLlaTa TeHPKEPa MOA HasAraHe e cuyneHa
WIW HanyKaHa, He Ce OMUTBaiATe fia A OTBOPUTE, NPY HUKAKBY OBCTOATENCTBA; U3KITKYETE TOMMHATA U A
0CTaBeTe Ha KOT/IOHA fja U3CTUHE HAMbHO, MPEAM Aa A NpeMecTUTe UK OTBOpUTE Karaka. He ro
113r1oN13BaiiTe OTHOBO 1 ro oTHeceTe B TEFAL oTopu3npaH CepBii3eH LieHTbP 3a PEMOHT.

MA3ETE HACTOSALLIATA MHCTPYKLIUA
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OnuncaHue Ha cxemarta

A.  PaborteH knanaH H.  Mapkep 3anocraBaHe Ha paboTHUA
B.  KnanaH 3a 13nyckaHe Ha napa KnanaH
C.  3awwreH KnanaH I YnibTHEHMe Ha Karnaka
D.  WHpvkatop 3a HanAraHe J. KowwHuLa 3a rotBeHe Ha napa*
E.  bByrton3aotsapsaHe K. TMocraska
F. [pbXKKa Ha Karnaka L. O3HaueHne 3a MaKCMManHO HYBO
G(a). Mapkep 3a NocTaBAHe Ha Karaka Ha HarbnBaHe
G(b). Mapkep 3a nocTaBaHe Ha Kanaka M.  Cbpg
CNPAMO TeHpKepaTa N Kbca gpbka Ha cbaa
XapakrepucTkn
[nameTbp Ha AHHOTO Ha TEHAPKEpaTa — KaTaNloKHN HoMepa
Mopgen Hepvxpgaema | MakcumanHo 6e3-
Bmectumocr @Con | @hvHo CTOMaHa onacHo HanAraHe:
4 nutpa 22cm 15¢em P25342 170 kPa
6 nuTpa 22.cm 15¢cm P25307 170 kPa
Kowmnekt4utea | 2) oy | 15¢m P25443 170kPa
+6 nutpa
7 nuTpa 22cm 15¢cm P25308 170 kPa
8 nutpa 22cm 15¢cm P25344 170 kPa
Cranpaptu:

[opHo paboTtHo HansAraHe: 80 kPa

nO3BOJ'IeH|/| TOMTNHHN N3TOYHULIA

ENEKTPUMECKA  CTBKNIOKEPAMUYHY MTIOTOBE

KOTIOH

¢ Bawata TeHaXepa NoA HandAraHe ce 13nos3Ba BbpXy BCAKAKBU TOMINHHW N3TOYHULN.
. I'Ipm ENEKTPUYECKUTE KOTNIOHW NN NHAYKLMOHHWTE HarpeBatenu, M3MON3BaiTe KOTIOH

VHLYUAOHHA  PEOTAHM

C PaBeH 1N NO-ManbK ANamMeTbP OT TO31 Ha AbHOTO Ha TeHpKeparTa.

. I'Ipvl M3non3BaHe BbpXy CTbKIOKEPaMUYEH UK XalTIOreHEH NIOT Ce YBEPETE, Ye AbHOTO
Ha Cbfa € BYHaru YncTo 1 cyxo.
. I'Ipvl M3NoN3BaHe Ha ras nnaMmbKbT He Tpﬂ6Ba [Aa N3N113a N3BbH ANaMeTbpa Ha AbHOTO

Ha TeHpKepara.

o [PV BCVYKM TOMNVHHM M3TOYHULIM BHIMABAIATE TEHIPKEpaTa Nog HansaraHe fa 6bae

pobpe LeHTprpaHa.

*KowwHwnLaTa He e BK/IIUYeHa B HAKOW Mofenu
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MpucraBkn TEFAL

o HannuHu ca cnegrute NPUCTaBKN 3a TeHAXKepaTa NoA HanAraHe:

MpucraBKa PedepeHTeH HOMep
YnnbTHeHMe Ha Kanaka X9010101
KowwHuLa 3a rotBeHe Ha napa® 792185
MocTtaBka 792691

© 3a cMsAiHa Ha ApYrv YacTvi Nk 3a PEMOHTY Ce 0bpbLualiTe KbM ofobpeHuTe ot TEFAL
CEpBYI3HM LIEHTPOBE (MONS, BYXKTe caiita : www.tefal.com).
 [lon3gaiite camo opurMHanHu pesepsHY Yactn TEFAL cnopen mopgena.

N3non3BaHe
OtBapsHe

 HatvicHeTe ¢ npbet GyToHa 3a otBapsiHe (E), apbnHere ro v sagpbxTe - pur. 1.

 KaTo AibpKuTe C eHa pbka AbraTa jpbxKka Ha cbaa (L), ¢ gpyrata 3agbpTeTte Abnrata
[ApbXKa Ha Kanaka (F) 06paTHO Ha YaCoBHMKa, JOKaTo He ce oTBopy - Ur. 2.

o Criepy ToBa BAMTHETE Kanaka.

3arBapsHe

Koraro He nsnonssare e locTaBeTe Kamaka MABTHO BbPXYy CbAd, Kato
ypepa 1 Toli e 3aTBo- NPVPaBHABATE MAapKepHTe 3a NOCTaBAHe Ha Karaka G(a)
PEeH, @ HOPMAJTHO Ka- nG(b).
NaKbT fa Mbpaa e 3aBbpTETe Karaka MO MOCOKA Ha YacoBHMKA [0
cnpAmo cbAa. Tosu orpaHuunTens - GpuUr. 3, gokato He uyete 3Byka OT
edeKT n3uessa, Ko- LpaKBaHe Ha 6yToHa - ¢ur. 4.
raTo ypeqbr e NoA Ha- AKO He ycrieeTe Aa 3aBbpTUTE Kanaka, NpoBepeTe Aanm
nAraxe. 6yToHa 3a oteapsaHe (E) e no6pe 13BaeH.
MuHMManHo NbsiHeHe
 ByHarv caraiite MUHVIMAHO KOMIMUECTBO TEYHOCT, PaBHO MpopykTuTe,

Ha 25 cl/250 ml (2 yaum). NOCTaBeHU B

KOLWHULATa 33
Ko

3arorBeHe Ha napa*: BapeHe Ha napa®, He
o [TbnHeHeTO TPAGBa Aa € PaBHO Ha MUHUMYM 75 cl/750 ml TpA6Ba aa onupar B

(6 vaLum). Kanaka Ha
e MoctaBete KowHMuata* (J) Bbpxy noctaskata (K), TeH[pKepara nop,

npeasuaeHa 3a Tasv uen - Gur. 5. Hansraxe.
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MaxkcumanHo nbiiHeHe

o Hyikora He Mb/iHeTe TeHpKepaTa Mog HanAraHe Hapg 2/3 OT BUCOYMHATA Ha Cbia
(03HauEHIIE 32 MAKCUMANHO HBO Ha MbiHeHe) (0) - ur. 6.

3a HAKOM XpaHu:

* 3axpaHuTe, KOWTO Ce pa3LLMPABAT MO BPeMe Ha FOTBEHE KaTo OpU3, CyLLIEH! 3eNeHUyLIV,
NeyeH NIoAoBe U AiP., He MbIHETe TeHpKepaTa NoBeye OT MONoBYHaTa.

 Korato npuroteaTe cynu By cbBeTBaMe [ja MOHWKaBaTe 6bP30 HanAraHeTo (BuKTe
pasgen "Bbp30o NoHWKaBaHe Ha HanAraHeTo").

M3non3BaHe Ha paboTHMsA KnanaH (A)

3anocTtaBsAHe Ha pPaboTHuA KnanaH (A):

BHVMaHie, Te31 onepaumy TpsibBa fa ce N3BbpPLUBAT CAMO KOraTo

NPOAYKTLT € CTyAeH U He Ce U3MOn3Ba.

o MoctaBeTe pabotHus KknanaH (A), Kato npupaBHUTe
nuKTorpaMata @ KnanaHa KbM MapKepa 3a noctaesHe (H).

 HatucHeTe KranaHa 1 ro 3agbpTeTe [0 NUKTOrpama S uin

@&

3a fja OTCTpaHNTe paGoTHIA KNlanaH:

BHMMaHme, Te3v onepaLv Tpsi6Ba fia Ce 13BbPLLBAT CAMO KOraTo

MPOAYKTHT € CTYAEH 1 He Ce M3MON3Ba.

 HatiicHeTe KnanaHa 1 ro 3aBbpTeTe, 3a 4a Ce NPUPaBHN KbM
nukTorpama @ ¢ mapkep 3a noctaeaHe (H) kato Ha
CpeLLYrNoNoXHaTa KapTuHa.

« [IpbIHeTe KnanaHa, KaKTo e MoKa3aHo Ha CPeLLynonoxHata
KapTuHa.

3a roTBeHe Ha 3eMIeHYYLIV W KPEXKY XPaHn:

« MocTaBeTe NMKTOMPaMa S5 Ha KnanaHa Cpellly Mapkepa 3a
noctasaHe (H) - pur. 7.

3aroTBeHe Ha MeCO WM 3aMpa3eHI XpaH:

o [MocTaBeTe NMKTOrpama & Ha KnanaHa cpeLly MapKepa 3a
noctasaHe (H) - pwur. 8.

3am3nyckaHe Ha napara:

* 3aBbpTaliTe MocTeneHHo KnamaHa (A), KaTo u3buparte
CKOPOCTTa Ha W3MycKaHe Ha naparta, KakTo Bu e yno6Ho, Kato
3aBbpLUMTE O MapKepa Ha nvkTorpama P - gur. 9, um
nocTaBeTe TEHAKepaTa Moj Tevalla CTyAeHa BoAa (pasaen
"Bbp30 NOHVKaBaHe Ha HanAraHeTo").

*KolHwnuaTa He e BK/loUYeHa B HAKOW Moaenu 27



MbpBa ynotpeba

Hanuumnero Ha napa
Ha HUBOTO Ha
VMHAUKaTopa 3a
HansAraHe (D) e
HOpPMasnHo B
Ha4anoro Ha
paborta Ha ypepa.

Mpeau rotBeHe

o [NocTaBeTe nocrasKata Ha KowwHuuata (K) Ha gibHoTO Ha
Cbfa 1 CIoXeTe KolHMuaTa (J) otrope*.

e HambnHete 2/3 or cbga ¢ Boja (O3HaueHue 3a
MaKCVIMAIHO HIBO Ha mbiHeHe (0)).

 3aTBOpETE TEHKEPATa MO HaNsAraHe.

o Moctasete nuktorpava (3 cpelly Mapkepa 3a
noctagaHe (H) - gur. 8.

o [ocTaBeTe TeHIKepaTa Nog, HanAraHe Bbpxy TOMIMHEH
M3TOYHWK U Crlef, TOBa A HACTPOMTE Ha MaKCUMarHa
MOLLHOCT.

 Korato napara 3anouHe Aa 131113 OT K/araHa, Hamanete
OrbHA 1 ocTaBeTe 3a 20 MUHYTU.

o Korato 20-Te MVHYTV N3TEKaT, U3raceTe OrbHA.

e 3aBbpTaiiTe MocTeneHHo paboTHUsA KnamaH (A) kato
n3bepete yaobHaTa 3a Bac O6bp3vHa Ha cragaHe Ha
HanAraHeTo W 3aBbpLUMTE C OrPAHUUMTENs CpeLly
nvkTorpama i - pur. 9.

o Korarto nHpvikatopbT 3a Hannuvie Ha HansraHe (D) otHoBo
CrajiHe, TeHIPKepaTa Beye He € Mof, HansiraHe.

« OtBOpETE TeHpKepaTa - pur. 1 - 2.

o l/3nnakHeTe TeHpKepara C BoAa 1 A U3CyLueTe.

o [peau BcAKa yrnoTpeba nsBaxaaiiTe knanaHa (A) By paspen
Ynotpeba Ha paboTHUA KnanaH"“) 1 NpoBepsBaliTe BU3yanHO
[lanu KnaraHa 3a u3nyckaHe Ha napa (B) He e 3anyiueH (Bikte
NPUNOXKeHaTa UtocTpaLyis). AKO € HEOOXOAVMO ro NoumcTeTe
CKreuka 3a 3661 - ¢ur. 10.

o [poBepete fanu maBata Ha 3aupTHuA knamaH (C) e
TNOABYKHA, KaTO Ha CPELLYMONOXKHaTa KapTUHa, U BYXKTE pasaen
JouncTaHe 1 nopapbKKa”

 [lobaBeTe CbCTaBKUTE U TEYHOCTTa.

o 3aTBOpeTe TeHmKepata - GUI. 3 - n ce ysepeTe, ue e
MpaBuHo 3aTBOpeHa - Gur, 4.

« Mocrasete nukTorpama 2= v & Ha knanaxa cpeluy
Mapkepa 3a noctassHe (H) - pur. 7 nunn 8.

e MocTaBeTe TeHmKepaTa MOA HanAraHe BbpXy TOMAMHEH
V3TOYHVIK V1 CJ1ef] TOBa 5 HACTPOTe Ha MaKCYMaJiHa MOLLHOCT.
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NHpnKaTopbT 3a
Hanuuue Ha
HansaraHe (D) cnupa
noBMLlLAaBaHETO Ha
HanAraHeTo B
TeHAXepaTa, B
cnyyvai, ye TA He e
npaBuIHoO
3aTBOpeHa.

Aa WyMn paBHOMEPHO.
npuroTeaAHe.

TOMTMHHUA N3TOYHUK.

Mo Bpeme Ha rotBeHe

o Hanuumeto Ha napa Ha HUBOTO Ha UHAMKATOPa 3a HanAraHe
(D) e HopmasnHO B HauasoTo Ha paboTa Ha ypeaa.

o Korarto ot pabotHus KnanaH (A) n3nu3a nocTosHHO Napa,
13paBaikv HopmaneH 3ByK (MCCCT), HamaneTe cunata Ha
TOMVIMHHIA M3TOYHMK, Taka Ye KnanaHsT (A) ia npogbikaBa

 3aceyeTe MOCOYEHOTO B peLienTata HeOGXOAMMO Bpeme 3a

e Korato BpPemMeTo 3a MNpuroTBAHe wu3Teye, WU3KNIOYeETE

Kpai1 Ha rorBeHeTO

3a pa ocBoGoauTe Napara:

-baBHO NOHKaBaHe Ha HaNAraHeTo:

* 3aBbpTaiiTe MocTeneHHo PabotHMA KnamaH (A) KaTo
n3bepete ypobHaTa 3a Bac Obp3vHa Ha CragaHe Ha
HanAraHeTo 1|, 3aBbPLINTE C OrPaHNuMTENs CpeLly
nuKTOorpama @ - dur. 9. Korato nHamkaTtopbT 3a
Hanmuue Ha HansraHe (D) OTHOBO cnagHe, TeH@KepaTa
BeYe He e MNof HansraHe.

NHpukaTopbT 3a Hanuuue Ha HanAraHe (D) cnupa

OTBapsAHETO Ha TeHJpKepaTa, ako TA e olle nop

HansraHe.

- bbp30 NoHKaBaHe Ha HanAraHeTo:

* MoxeTe fja NOCTaBUTe TeHpKepaTa Nof Tevalla CTyAeHa
BOAQ, 33 Ja yCKopuTe Crafa Ha HansraHeTo, BUDKTe
CpellynonoxHata cxema. Korato WHAMKaTopbT 3a
Hanmuue Ha HansraHe (D) OTHOBO crafjHe, TeHmKepaTa
BeYe He e Mog HansraHe.

» MoxeTe fja OTBOPYITE TEHPKepaTa Mof, HansraHe - Gpur.
1-2.

- UsknioueHusn:

* B atyyan ye roteute xpaHu C eMyNICMOHHa KOHCUCTEHLIA
(BVpKTE TabNMLIATa 33 FOTBEHE) WM CyLLIEHN 3eIEHUYLIW, He
MOHWXKaBaliTe HaNAraHeTo, a U3yakKaliTe NoKasaHWeTo Ha
MHAviKaTopa 3a HansraHe (D) fa cnapHe, Npeav aa oTBopuTe
TeHpKepaTa. Vimalite npeasma, Ye NpernopbyaHoTo Bpeme
3a roTBEHE TPSI6Ba MA/KO [1a C& HAMAN.

AKo no Bpeme Ha us-
nycKaHe Ha napara
3abenexunTe Heobu-
YalHN NPbCKK,
BbpHeTe paboTHMA
KnanaH (A) Ha map-
Kep = nnn -
$ur.7 unn 8 - cnep,
ToBa U3NycHeTe Ha-
naraHero 6aBHO,
KaTo ce yBepuTe, ye
HAMa noBeue

npbCKu.

MecTeTe TeHgKepaTa
€ MAaKCMMAJTHO BHU-
MaHue, 6e3 aa A pas-
Knaware.
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MNMouncreaHe N noaapbHKKa

MouncrBaHe Ha TeH)KepaTa nog HanAraHe

3a fa pabot ypensT By npaBunHo, cnassaiiTe Tesu
MPENopPbKY 33 MOYMCTBAHE 1 NOAAPDLKKA Clef BCAKA
ynotpeba.

o [/I3MuBaiiTe TeHppKepaTa nog, HanAraHe (CbA 1 Kanak)
cnep BcAka ynotpeba ¢ xnagKa Boga v npenapar 3a
cbpoBe. [paBeTe CbLLOTO 1 C KoLWHWMLaTa™.

o He n3non3gaiite 6eMHa WM XNOPHW NpenapaT.

o He HarpsBaliTe Cbja, KOraTo e npaseH.

3a nouncrBaHe Ha BbTpeLLHaTa YacT Ha cbja:

e /3muiiTe c rbba 1 npenapar 3a Cbpose.

« [oABaTa Ha NeTHa OT BbTPelLLHaTa CTpaHa Ha AbHOTO Ha
Cbfia He MPOMEHS C HULLO KauecTBOTO Ha MeTana. ToBa
€eHartpyrBaHe Ha KanLuii. 3a Aa ro npemaxHeTe, MoxeTe
[1a u3ron3eare rb6a, HanoeHa ¢ Manko 6N oLeT.

3a nouncrBaHe Ha BbHLUHATa YacT Ha Cbja:
o /3muiiTe C rbba 1 Npenapart 3a Cbaose.

3a nouncTBaHe Ha Kanaka:
o MuiiTe Kanaka B x/1agKka Boga ¢ rbba 1 nMpoayKT 3a
MUEHe U ro n3riakBalite fobpe.

3a nouncTBaHe Ha YITBTHEHVIETO Ha KanaKa:

o Cief BCAIKO roTBeHe nouncTeaiiTe yrimstHeHreto (I) n
xneba my.

o 3aBpbluaHe Ha yrTbTHeHneTo BixTe pur. 11 - 12.

3anouncrBaHe Ha paGoTHUA KnanaH:

o [/13BageTe paboTHWA KnanaH (A), BuKTe pasgen
Ynotpeba Ha paboTHUA KNanaH'".

o [/I3muiiTe pabotHua KnanaH (A) nog Tevalla Boga -
¢wur. 13.

3a Aa nouncTuTe KnanaHa 3a usnyckaHe Ha napa (B):

o M3Bagete knanaHa (A).

« [poBepeTe BM3yanHO Ha CBETIIVHA A/ KNanaHbT 3a
U3MycKaHe Ha napa e OTMyLUeH 1 C OBanHa popma.
BuixTe cpelLynonoxHaTa KapTHa. AKO € HeoBXoAMMO
IO MOUKCTETE C KreuKa 3a 3b61 - ¢pur. 10.

Muiite Bawara
TeHppKepa cep BcAka
ynotpeb6a.

MoTbmHABaHeTO N
[APaCcKOTMHUTE, KOUTO
MorarT fia ce NoABAT
cep AbAro
WU3non3BaHe, He
npepacTaBnABaT
npo6nem.

Camo cbabT N
KOLLHMLaTa 3a napa
MoOrart fja ce cnarart B
MUsNHA MaLUVHa.

3apa3anasure
KauecTBaTa Ha
Balwarta TeHgpKepa
nop HansraHe
Bb3MOXKHO Hall-
AbAro, He
HarpsBanTe Cba,
KOraro e npaseH.

HanoxutenHo e ga
3aHeceTe
TeHppKepaTa nog
HanAraHe 3a
npodunakTnka B
opo6peH or TEFAL
CepBuU3, Cnief KaTto cTe
Anonssanu 10

roanHu.
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3a nouncrBaHe Ha K/1anaHa 3a 6esonacHocr (C): Hukora He nsnon-

o MouncTeTe YacTTa Ha KnanaHa 3a 6e30MacHocT, 3BaiiTe ocTpM UK
pasrnonoxeHa BETPE B Kanaka, KaTo ro n3M1eTe Mo pexelym npeameTi
Tevalla Boga. 3a n3pbpLiBaHe Ha

o MpoBepeTe j06paTa GyHKLIMOHANHOCT, KaTo HaTICHeTe Tasu onepaums.

JIEKO TOMYETO, KOETO Tpﬂ6Ba AaXibTHe 6e3np06ntaMHo.
Bwxre CpeLlynonoXHata KapTuHa.

3a cmAHa Ha ynibTHeHueTo Ha Bawara TeHpkepa nop

HansraHe:

o CMeHsliTe ynnbTHeHWeTo Ha BaluaTta TeHmxepa nog
HanAraHe BCAKa rofiviHa Uim ako e CLierneHo.

© BuHarn B3umarite opuruHanHo TEFAL ynnbTHeHwe,
CbOTBETCTBALLO Ha Bauma mogen.

3a npnbupaHe Ha TeHPKepaTa Nog HanAraHe:
o OGbpHeTe Kanaka BbpXy Cbfa.

besonacHocT

Bawata TeHmpKepa e CHabpeHa C HAKOMKO CUCTeMM 3a 6e30MacHOCT:

« Be3onacHOCT Ha 3aTBapAHETO:
- AKO YPeqbT He € NPaBUHO 3aTBOPEH, MHAMKATOPBT 3a Hannuve Ha HansraHe (D) He
MOXE [1a CE MOKAKE 1 TaKa TEHIPKEPATa HE MOXE [1a CE CTIOXM MO HanAraHe.

« besonacHoCT Ha OTBapAHeTO:
-AKo TeH[pKepaTa e nop HanAraHe, GyTOHBT 3a oTBapsHe (E) He moxe pa 6bae
3afeiicTBaH. HyKora He OTBapsiiATe TeHmKepaTa Cbc cuna. [peay BCuKo, He npaseTe
HULLO C MHAMKATOPA 3a OTYKTaHe Ha HanAraHeTo (D).

« [IBe cuctemu 3a 6e30NacHOCT 3a CBPbXHaNAraHe:
-MbpBa cucTema: KnanaHbT 3a 6esonacHocT (C) ocBoboX/aaBa HanAraHeTo v napata
V13133 XOPM3OHTANHO Haj Kanaka - pur. 14
-Bropa cuctema: ynstHeHveTo (I) v3nycka napa BepTUKaNHO OT MasKiiA OTBOP,
HaMMpPaLL ce Ha pb6a Ha Kanaka Wm Mo Ab/KMHaTa Ha Cbaa - GUr.15. BuumaHve,
TOBa MOXe ia A0BEAe 10 N3racAHe Ha NilamMbka Npu rasos KOTIOH.

Mpu 3ageiicTBaHe Ha efHa OT cuCTemMuTe 3a 6e30NacHOCT

3a NPeAoTBPaTABAHE HA CBPbXHANArAHETO:

o /I3Kn0ueTe TOMNMHHNA N3TOYHUIK.

o OcTaBeTe TeHKepara nog HansraHe a U3CTVHE HAMbIHO.

« OtBOpETe.

o MposepeTe 1 nouncteTe paboTHsA knanaH (A) - pur.13,
BEHTNA 3 U3MycKaHe Ha napa (B) - ¢ur.10, knanava 3a
6esonacHoct  (C) u  ynnbtHeHneto  (I).  Bukre
CpeLLymnonoXHaTa KapTuHa.




Mpenopbku 3a ynorpebda

1 -Maparta e MHOro ropeiya, KoraTto Msnu3a oT TeHpKepaTa Moj HanAraHe,
BHUIMaBaliTe fja He ce nsropure. AKo e He06xo4MMo, NoN3BaliTe pbKaBULU.

2 - KoraTo MHAMKaTOPbT NOKaXKe, Ye HAJIAraHeTo Ce e NOBULLINIO, Beye He MoXeTe
[la OTBOpUTe TeHKepaTa Nnop, HansraLe.

3 - KakTo npu BCMYKMN KyXHEHCKWN ypeau, He OCTaBAliTe TeHpKepaTa Noj HanAraHe
6e3 Hafi30p B NPUCHCTBIE Ha AeLia.

4 -lpemecTBaiiTe TeHAKepaTa NOA HaNAraHe KaTo XBaLuare ABeTe APbKKM Ha
cbAa.

5 -Hukora He ocTaBsliTe NPOAYKTN Aa CTOAT Ab/IF0 Bpeme B TeHpKepaTta nop
HansraHe.

6 -Hukora He nsnonssaiite 6en1Ha WV XJIOPHN NpenapaTty, 3al0To MoXe Aa
B/IOLLMTE KQ4eCTBOTO Ha MaTepuanmre.

7 -HenyckaiiTe B MusANHaTa U He OCTaBAITE HAKMCHATN BbB BOAA: YITBTHEHMNETO,
Kanaka 1 paboTHuA KnanaH.

8 -CmeHsliTe YIUTLTHEHWNETO BEAHbK FOANLLIHO NV KOTaTo e HaLeneHo.

9 -TouncTBaHeTO Ha BalliaTa TeHKepa 3afb/PKUTENTHO TPAGBa Aa ce M3BbpLUBA
camo, KoraTo TA e pa3Ha 1 n3cTuHana.

10 -HanoxwuTenHo e fa 3aHeceTe TeHAKepaTa Nof HanAraHe 3a NPodUNaKTMKa B
opo6peH ot TEFAL cepBu3 cnep Kato cte st nonssanu 10 roguHn.

FapaHuua

o [Mpy npaBwunHa ynotpeba cbobpasHO HaPbUHMKA, ChALT Ha Balliata HoBa TeHKepa Mop
HanaraHe TEFAL e c feceTrofyLLHa rapaHLmA cpeLLly:

- BCAKaKBM iedeKTu, CBbP3aHy C MeTanHaTa CTPYKTYpa Ha Cbfa,
- BCAKaKBa NpeXxaeBpemMeHHa NnoBpeAa Ha MeTasa Ha OCHOBaTa.

* Bcuuky ocraHann YacTv Ha BalLiaTa TeHKepa noj, HaniAraHe ca rapaHTypaHu cpeLly
nAedekTy B M3paGoTKaTta WM MaTepuaa, 3a Nepriofja Ha rapaHLiATa onpefienieHa B
[AeNCTBaLLOTO 3aKOHOAATENCTBO Ha ibpKaBarta, B KOATO NPO/KTHT € 3aKyneH, oT
[aTaTa Ha 3aKyrnyBaHe.

« MoxeTe Aa ce Bb3non3Bare OT Ta3u rapaHLs NPy NpeAcTaBAHe Ha KacoB 60H N
¢dakTypa c gartata Ha 3aKynyBaHe.

FapaHuunATa He NoOKpuBa:
o [oBpeau, MPUYMHEHMN OT HECTa3BaHE Ha BaX<HI YKa3aHVIA WM HeBHMaTeNHa yroTpeba,
a VIMEeHHO:
- Ynap, nagaHe, u3nonssaHe BbB GpypHa 1 ap.,
- MyckaHe Ha Kanaka v paboTHYA KranaH B MUsHA MalLVHa.
o Camo ofiobpeHwTe cepBu3HY LieHTpoBe Ha TEFAL ca oTopur3npaHm Aa BU NpesoCcTaBaT
HaCTosLLaTa rapaHLys (Mors, BUXKTe caiiTa : www.tefal.com).
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3agb/KuTeNHa MapKMPOBKa

Mapkuposka

MectononoxeHune

NpoeHTndrKaums Ha Npon3BOANTENA 1
TbproBckata Mapka

[pbxKa Ha Cbja U ApbXKKa
Ha Kanaka

Pa6oTHo HansaraHe (PF)

loavHa Ha NPoV3BOACTBO M NApTUAa Ha cbpa
KaTanoxeH Homep Ha Mozena
MakcumanHo 6e3onacHo HanAraHe (PS) Ha kanaka

Bmectnmoct

[bHO Ha cbpa

* YyacTBaiiTe B onasBaHeTO Ha OKOJIHaTa cpeAa!

® BawmAT ypen CbAabpKa MHOXXECTBO MaTepuaniu, KOUTo Morat
fia 6bAaT M3non3BaHy NOBTOPHO MW PELMKVPaHU.
< 3aHeceTe ro B LIEHTbP 33 BTOPUYHMN CYPOBUHW, KbETO TOW LLe
[r— 6bae peunknupaH.

*KowwHwnLaTa He e BK/IIUYeHa B HAKOW Mofenu
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TEFAL otroBaps Ha BaluMTe BbNpocu

HeusnpaBHocTu Mpenopbku
AKo TeHppKepaTanop, | 3aHeceTe TeHpKepaTa nop HarnsraHe B ofo6peH ot TEFAL cepsu3.
HansraHe e 6una ocra-
BeHa ja ce 3arpee 6e3
TEYHOCT:
Ako vHAMKaTopbT3a | ToBa € HOPMAsHO MPE3 MbPBUTE HAKONKO MUHYTU.
napa He ce e NOBULLWN | AKo TOBa NPOAb/IKABA, NPOBEPeTe Aanu:
nnpes BeHTWIAHe U3- | . 1onnnHHNAT UTOYHWK € AOCTAaTbUYHO CUNEH, @ aKO TOBa He e
nusanapanoBpeMe | raca ro yeenuuere.
HaroTBene: - KONMYECTBOTO TEYHOCT B Cbja € AOCTaTbUHO.
- PaboOTHMAT KNanaH ce HaMnpa BbPXY eaHa OT NUKTOrpaMuTe
= E3- dur. 7 unm 8.
- TeH[pKepaTa Nop HanAraHe e fobpe 3aTBOpeHa.
- YNTBTHEHNETO WK PbOBT Ha CbAa He Ca NOBPEeAEHN.
AKO MHAMKaTOpPbT 32 ToBa e HOPMaNHO NPe3 MbPBUTE HAKONKO MUHYTU.
napaceenoBuLWIWL, HO | AKO TOBa MPOAB/IXM, MYCHETE Ypefia Noj CTyAeHa BOAa, BUXKTE
npes BeHTWIa He n3- pa3gen "bbp3o cBanAHe Ha HanAraHeTo B 0CO6EHM cyyan',
nu3anapanoBpemMeHa |cCref TOBa OTBOPETe TeHKepaTa.
roTBeHe: MouncTeTe paboTHIA KNanaH 1 BEHTIMA 3a U3MyCKaHe Ha Napa
1 npoBepeTe fJanu KnanaTa Ha KnanaHa 3a 6e30nacHoOCT Moxe
Ja Ce HaTucKa 6e3 3aTpyaHeHNe.
AKo n3nmsanapa [lanu KanaksT e 406pe 3aTBOPEH.
OKOJI0 Kanaka, [lann ynnbTHeHNeTOo Ha Kanaka e NpaBuIHO NOCTaBeHO.
npoBepere: [lanu ynnbTHeHMeTo e B o6po CbCToAHME 1 MK HeObXOoAN-
MOCT FO CMEHeTe.
[lanu KanakbT, yNIbTHEHMETO 1 XNeba My B Kanaka, KnanaHst
3a 6e30MacHOCT 1 PabOTHUAT KNanaH ca YNCTu.
[lanu pb6bT Ha cbaa e B Jo6PO ChCTosHME.
AKo He MOXeTe Aia MpoBepeTe Aann UHANKATOPBT 33 HanAraHe e cnagHar.
OTBOpUTE Kanaka: B npoTuBeH ciyyail cBaneTe HafAraHeTo, ako e HYXHO, OXnla-
AeTe TeH[pKkepaTa Noj CTPyA CTyAeHa BOAA, BUXKTe pasgen
,Bbp30 cBaNAHe Ha HanAraHeTo B 0CO6eHN cryyan”.
Ao npopykTuteHeca |BpemeTo 3a npuroTBAHe.
CBapeHy W aKo ca MolLHOCTTa Ha TOMAIMHHUA U3TOYHUK.
n3ropenu, npoeeperte: | [lann paboTHUAT KnanaH e Ha NPaBUIHOTO MOJOXEHNE.
KonnuectBoTo TeUHOCT.
AxonpopgykTuTe ca HakmcHeTe cbfia 3a MU3BECTHO Bpeme, Npeam Aa ro n3mmeTe.
M3ropenu B TeHpKepara | Hukora He U3non3saiite 6envHa UNn XopHN Npenapatu.
noA HaNiAraHe:
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3eneHuyun

MPECHU 3AMPA3EHU
lotBeHe Mo3uynsa . Mosuuna Ha
HaKnanava & | KnanaHa &
Apok -napa** 18 MUH.
- noTansaHe*** 15 MyH.
Acriepxm - noTansHe 5 MUH.
YepseHo LiBekno -napa 20- 30 MuHyTH
MUTO (cyxm seneruyun) - noTansaHe 15 MUH.
Bpokonu -napa 3 MVH. 3 MVH.
MOPKOBV (emyncuiotHY xpatii) wabn -napa 7 MVH. 5 MUH.
Llenua -napa 6 MUH.
- roTansaHe 10 MyH.
HapA3aHW | -napa 1 MWH. 5 MUH.
b6m
uenn - noTanaHe 1 Mu1H 1 30 cek.
HapsAsaHo [ -napa 6 MVH.
3eneHo sene
Hasmcta | -napa 7 MVH.
Bptokcencko sene -napa 7 MYH. 5 MVH. - MoTanAHe
LiBeTHO 3ene - notansHe 3 MVH. 4 MVH.
T -napa 6 MVH 1 30 ceK. 9 MVH.
VIKBUYKN
- noTansHe 2 MVH.
Linkopus -napa 12 MUH.
Cramak -napa 5 MUH. 8 MUH.
- noTanaHe 3 MUH.
3eneH 606 -napa 8 MUH. 9 MUH.
TMonycyx 606 - oTansHe 20 MUH.
3eneHa NeLLa (cyxm senenuyuy) - notansaHe 10 MUH.
Pana -napa 7 MVH.
- noTansHe 6 MUH.
3eneH rpax -napa 1 MuH 130 cek 4 MVH.
Kpbron npas -napa 2 MuH 11 30 cek.
TiKBa (MIOPE) (emyncvioHHN xpary) - noTansHe 8 MUH.
-napa 12 MUH.
Kaprodw Ha yeTebpTHA - noTansHe 6 MVH.
JIOLLeH rpaX (cyxv senenuywy) - notansaHe 14 MUH.
Opw3 (Cyxv1 3eneHuyL) - noTansHe 7 MVH.
** XpaHa B KOLIHMLaTa 3a roTBeHe Ha napa*
*** XpaHa BbB BOAa
Meca v pn6u
NMPECHU 3AMPA3EHU
Mosuuna Ha Mosununa Ha
Knanas (23 Knanasa (23
Arneluko (6yT 1,3 kg) 25 MVH. 35 MVH.
Tenewko (neyeHo 1 kg) 10 MUH. 28 MVH.
Puba (pune 0,6 kg) (emyncuonn xparn) 4 MVIH. 6 MUH.
CBUHCKO (neyeHo 1 kg) 25 MUH. 45 MWH.
Munewko (yano nune 1,2 kg) 20 MUH. 45 MUH.
Cbomra (4 peseHa 0,6 kg) (emyncviomhm xparn) 6 MVIH. 8 MVH.
Pvi6a ToH (4 mbponn 0,6 kg) (emyncuontm xpatn) 7 MUH. 9 MUH.

*KowwHuLaTa He e BK/IIUYeHa B HAKOW Mofenu
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VAZNE MJERE OPREZA

Radi vase sigurnosti, uredaj je izraden sukladno odgovarajucim normama i propisima:

- Direktiva o opremi pod pritiskom

- Materijali u dodiru s hranom

- Zadtita okolisa

 Ovaj je uredaj namijenjen iskljucivo za ku¢nu upotrebu.

 PaZljivo procitajte navedene upute i pomoc¢ uvijek potraZite u,Uputama za upotrebu’”

 Kaoikod svakog uredaja za kuhanje, budite vrlo paZljivi kod koristenja ekspres lonca u blizini djece.

o Ne stavljajte ekspres lonac u ugrijanu pecnicu.

o Pazljivo premjestajte ekspres lonac dok je pod pritiskom. Ne dodirujte vruce povrsine. Koristite
rucke i tipke. Ako je potrebno, koristite rukavice.

 Redovito provijerite jesu li rucke na posudi pravilno u¢vri¢ene. Ako je potrebno, ponovno ih
stegnite.

o Ekspres lonac koristite samo u svrhe za koje je namijenjen.

o Ekspres lonac kuha pod pritiskom. Zbog neodgovaraju¢e uporabe moze doci do povreda
izazvanih opeklinama. Prije upotrebe provjerite je |i ekspres lonac odgovarajuce zatvoren.
Pogledajte odlomak,Zatvaranje”.

o Ekspres lonac nikad ne otvarajte na silu. Provjerite je li se smanjio unutamnji pritisak. Pogledajte
odlomak,Sigurnost”.

o Ekspres lonac nikad ne koristite bez tekucine jer se moze znacajno ostetiti. Pripazite da tijekom
kuhanja uvijek ima dovoljno tekucine.

« Sukladno uputama za upotrebu koristite jedan ili vise kompatibilnih izvora topline.

o U ekspres loncu nikad nemojte pripremati recepte na bazi mlijeka.

 Ne stavljajte krupnu sol u ekspres lonac ve¢ dodajte sitnu sol na kraju kuhanja.

« Nemojte napuniti ekspres lonac vise od 2/3 (do oznake maksimalnog punjenja).

 Za namirnice koje tijekom kuhanja nabubre, poput rize, susenog povrca ili kompota, ... ekspres
lonac napunite najvise do polovice njegovog kapaciteta. Kod pripremanja juhe od bundeve, tikvica
.. pustite da se ekspres lonac ohladi nekoliko minuta, a zatim ga ohladite pod hladnom vodom.
U slucaju modela 3 i 4L, za pripremu $krobastih namimnica ili onih koje nabubre tijekom kuhanja,
nemojte napuniti ekspres lonac vise od 1/3. Na kraju kuhanja pricekajte 5 minuta prije popustanja
pritiska pod vodom.

« Nakon kuhanja mesa prekrivenog slojem koze koja bi pod utjecajem pritiska mogla nabubriti (npr.
govedi jezik..), ne rezite meso dok god je koza nabubrena jer bi mogla puknutiiizazvati opekline.
Prije kuhanja izbodite meso.

 Kod pripremanja skrobastih namirnica (oljusteni grasak, rabarbara..), potrebno je lagano protresti
ekspres lonac prije otvaranja kako ne bi doslo do prskanja namirnica.

o Prije svake uporabe provjerite jesu li ventili slobodni. Pogledajte odlomak, Prije kuhanja”.

» Ne upotrebljavajte ekspres lonac za przenje u ulju pod tlakom.

o Ne obavljajte nikakve zahvate na sigurnosnim sustavima lonca osim ¢i$¢enja i odrzavanja.

o Koristite samo TEFAL originalne rezervne dijelove koji odgovaraju Vasem modelu. Posebno koristite
lonaci poklopac TEFAL.

o Alkoholne su pare zapaljive. Prokuhajte otprilike 2 minute prije nego sto stavite poklopac. Pripazite
na uredaj prilikom pripremanja recepata na bazi alkohola.

* Nemojte koristiti ekspres lonac za ¢uvanje kiselih ili slanih namirnica prije i poslije kuhanja jer bi
mogle ostetiti lonac.

 Ukoliko tijekom uporabe primjetite da je bilo koji dio ekspres lonca ostecen, ne otvarajte ekspres
lonac; iskljucite izvor topline i ostavite lonac da se ohladi u potpunosti prije nego ga pokusate
otvoriti. Ne rabite ga vise i odnesite u Tefal servis na poporavak.

SACUVAJTE OVE UPUTE
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Opisna shema

A Radni ventil H Oznaka polozaja radnog ventila
B.  Otvor zaispust pare I Brtva poklopca

C.  Sigurnosni ventil ). Kosarica za kuhanje na pari*

D Pokazatelj prisutnosti tlaka K Nosa¢ ko3arice za kuhanje na
E Tipka za otvaranje pari*

. Rucka poklopca L Dugacka rucka lonca
G(a). Oznaka polozaja poklopca M. Lonac
G(b). Oznaka polozaja poklopca u N. Kratka rucka lonca
odnosu na lonac 0.  Oznaka maksimalnog punjenja «

Karakteristike
Promjer dna ekspres lonca - reference
Zaprem- o Model Maksimalr\.i
nina Lonac @Dno | NEHRDBAJUCI sigurnosni
CELIK pritisak:
4L 22.cm 15cm P25342 170 kPa
6L 22.cm 15cm P25307 170 kPa
Set4L+6L| 22cm 15cm P25443 170 kPa
7L 22cm 15cm P25308 170 kPa
8L 22.cm 15cm P25344 170 kPa

Normativni podaci:
Najveci radni pritisak: 80 kPa

STAKLOKERAMKKA  BDUKCUSKA BLEKTRICNA

Kompatibilni izvori topline

ErYie

. Ekspres lonac se korlstl na svim izvorima topline.

« Pripazite da na elektri¢noj ili indukcijskoj ploci grijaca ploca nije vec¢a od
dna ekspres lonca.

o Pripazite da je na keramickoj ili halogenoj ploci dno ekspres lonca uvijek
cisto i suho.

« Na plinskom $tednjaku plamen ne smije biti veci od dna ekspres lonca.

« Pazite da je ekspres lonac na svim Stednjacima dobro postavljen na
sredinu.

*Kosarica nije uklju¢ena u odredene modele 37



Dodatni TEFAL pribor

o Sljedeci su dodaci dostupni za ekspres lonac:

Dodatni pribor Referenca

Brtva poklopca X9010101
Kosarica za kuhanje na pari* 792185
Nosac kosarice za kuhanje na pari* 792691

« Radi zamjene drugih dijelova ili popravaka, javite se u ovlasteni TEFAL
servis (molimo posjetite: www.tefal.com).

o Koristite samo TEFAL originalne rezervne dijelove koji odgovaraju Vasem
modelu.

Upotreba

Otvaranje

« Pomocu palca povucite tipku za otvaranje (E) i drZite je prema natrag - slika 1.

e Drzeci jednom rukom dugacku rucku lonca (L), drugom rukom okrenite
dugacku rucku poklopca (F) u smjeru obrnutom od smjera kazaljki na satu,
sve dok se ne otvori - slika 2.

e Zatim podignite poklopac.

Zatvaranje
Uobicajeno je da se e [spravno postavite poklopac na lonac
poklopac pomice u uskladujuc¢i oznake polozaja poklopca G(a) i
odnosu na lonac, G(b). . o
dok je uredaj zatvo- » Okrenite poklopac u smjeru kazaljki na satu do
ren i ne radi. Cim je kraja - slika 3 sve dok se ne zacuje zvuk
uredaj pod pritis- prikap¢anja tipke slika 4.
kom, ta pojava Ako ne uspijete okrenuti poklopac, provjerite je li
prestaje. tipka za otvaranje (E) dobro povucena unatrag.

Minimalno punjenje

 Uvijek pri uporabi stavite barem minimalnu koli¢inu Namirnice koje se
tekucine, odnosno 25 cl/ 250 ml (2 ¢ase). stavljaju u kosaricu
Za kuhanje na pari*: za kuhanje na pari*
. i . . ne smiju dodirivati
« Napunite vodom najmanje 75 cl/ 750 ml (6 ¢asa). poklopac ekspres
« Postavite kosaricu za kuhanje na pari* (J) na nosac lonca.
za kosaricu za kuhanje na pari* (K), predviden u tu
svrhu - slika 5.

38 *Kosarica nije uklju¢ena u odredene modele



Maksimalno punjenje

e Nikad ne punite vise od 2/3 visine ekspres lonca (oznaka maksimalnog

punjenja) (O) - slika 6.
Za odredene namirnice:

* Za namirnice koje tijekom kuhanja nabubre, poput rize, susenog povr¢a ili
kompota, ... ekspres lonac napunite najvise do polovice njegovog kapaciteta.
o U slucaju juha, savjetujemo Vam brzo smanjenje pritiska (vidi odlomak,Brzo

smanjenje pritiska”).

Upotreba radnog ventila (A)

Za postavljanje radnog ventila (A):

Oprez, ove se radnje smiju izvoditi samo dok je proizvod

hladan i ne radi.

o Postavite radni ventil (A) uskladujuci oznaku @ ventila
s oznakom polozaja radnog ventila (H).

« Pritisnite ventil, zatim ga okrenite do oznake £ ili &.

Uklanjanje radnog ventila:

Oprez, ove se radnje smiju izvoditi samo dok je proizvod

hladan i ne radi.

o Pritisnite ventil, zatim ga okrenite uskladujuci oznaku @
s oznakom polozaja radnog ventila (H), kao 3to je
prikazano na crtezu sa strane.

e [zvucite ventil kao sto je prikazano na crtezu sa strane.

Za kuhanje povrca ili osjetljivih namirnica:

« Postavite oznaku = ventila nasuprot oznake poloZzaja
radnog ventila (H) - slika 7.

Za kuhanje mesa ili smrznutih namirnica:
« Postavite oznaku @ ventila nasuprot oznake poloZaja
radnog ventila (H) - slika 8.

Za oslobadanje pare:

o Postupno okredite radni ventil (A) birajuci prema Zzelji
brzinu za smanjenje pritiska tako da ga zaustavite na
oznaci & - slika 9 i postavite ekspres lonac pod mlaz
hladne vode (odlomak,Brzo smanjenje pritiska”).

*Kosarica nije uklju¢ena u odredene modele
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Prva upotreba

Prisutnost pare u
razini pokazatelja
prisutnosti tlaka (D)
uobicajena je na
pocetku rada
proizvoda.

Prije kuhanja

o Stavite nosac za kosaricu za kuhanje na pari (K) na
dno lonca i na njega postavite kosaricu za kuhanje
na pari (J)*.

e Lonac napunite vodom do najvise 2/3 njegove
visine (oznaka maksimalnog punjenja (0)).

e Zatvorite ekspres lonac.

« Postavite oznaku & nasuprot oznake polozaja
radnog ventila (H) - slika 8.

o Stavite ekspres lonac na izvor topline koji zatim
postavite na najve¢u temperaturu.

» Kada para po¢ne izlaziti iz ventila, smanjite jac¢inu
izvora topline i drzite 20 min.

e Nakon 20 min, iskljucite izvor topline.

e Postupno okrenite radni ventil (A) odabiruci
prema zelji brzinu za smanjenje pritiska tako da ga
zaustavite na oznaci <% - slika 9.

» Kada se pokazatelj prisutnosti tlaka (D) ponovno
spusti, vas ekspres lonac vise nije pod tlakom.

e Otvorite ekspres lonac - slike 1 - 2.

o Isperite ekspres lonac pod vodom i osusite ga.

o Prije svake upotrebe uklonite radni ventila (A) (vidi
odlomak ,Koristenje radnog ventila”) te provjerite na
danjem svijetlu je li otvor za ispust pare (B) prohodan
(Pogledajte crtez pokraj). Ako je potrebno, odistite ga
¢ackalicom - slika 10.

» Provjerite pokrece li se zaklopac sigurnosnog ventila
(C), kao sto je prikazano na crtezu sa strane te
pogledajte odlomak,Cis¢enje i odrzavanje”.

« Ubacite sastojke i tekucinu.

o Zatvorite ekspres lonac - slika 3 i provjerite je li
ispravno zatvoren - slika 4.

« Postavite oznaku £ ili & ventila nasuprot oznake
poloZaja radnog ventila (H) - slika 7 ili 8.

o Stavite ekspres lonac na izvor topline koji zatim
postavite na najvecu jacinu.
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Pokazatelj
prisutnosti tlaka (D)
sprecava rast tlaka
u ekspres loncu ako
on nije pravilno
zatvoren.

receptu.

Tijekom kuhanja

o Prisutnost pare u razini pokazatelja prisutnosti tlaka
(D) uobicajena je na pocetku rada proizvoda.

e Ako radni ventil (A) neprekidno ispusta paru uz
stalni zvuk (PSCHHHT), smanijite izvor topline tako
da se rad ventila (A) i dalje tiho ¢uje.

e Odrzavajte vrijeme kuhanja kako je navedeno u

« Nakon isteka tog vremena, iskljucite izvor topline.

Kraj kuhanja

Za ispustanje pare:

- Sporo smanjivanje pritiska:

o Postupno okrenite radni ventil (A) odabiruci
prema zelji brzinu za smanjenje pritiska tako
da ga zaustavite prema oznaci % - slika 9.
Kada se pokazatelj prisutnosti tlaka (D)
ponovno spusti, vas ekspres lonac vise nije
pod tlakom.

Pokazatelj prisutnosti tlaka (D) sprecava
otvaranje ekspres lonca ako je jos uvijek pod
tlakom.

- Brzo smanjivanje pritiska:

o Kako biste ubrzali smanjenje pritiska, mozete
ekspres lonac staviti pod mlaz hladne vode, vidi
sliku sa strane. Kada se pokazatelj prisutnosti
tlaka (D) ponovno spusti, vas ekspres lonac vise
nije pod tlakom.

o Mozete otvoriti ekspres lonac - slike 1 2.

- Posebni slucaj:

e U slucaju kuhanja namirnica kuhanih u
emulziji (vidi tablicu kuhanja) ili suhog povr¢a,
ne smanjujte pritisak i pricekajte da se
pokazatelj prisutnosti tlaka (D) spusti, kako
biste otvorili. Malo smanjite predvideno
vrijeme kuhanja.

Ako tijekom os-
lobadanja pare primi-
jetite neuobicajene
ispuste para ili
prskanje ponovno
okrenite radni ventil
(A) prema oznaci £
ili3-slika7ilis

- zatim polako sman-
jujte pritisak, pazeci
da vise nema prskanja.

Pazljivo premjestajte
ekspres lonac dok je
pod pritiskom i pri-
tom ga ne tresite.
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Ciséenje i odrzavanje
Ciséenje ekspres lonca

Za dobar rad vaseg uredaja morate se drzati ovih
preporuka za ciscenje i odrzavanje nakon svake
upotrebe.

» Operite ekspres lonac (lonac i poklopac) nakon
svake upotrebe mlakom vodom uz dodatak
sredstva za pranje posuda. Isto tako postupite i s
kosaricom*.

« Nemojte koristiti izbjeljiva ili klorirane proizvode.

« Nemojte zagrijavati lonac dok je prazan.

Za cisc¢enje unutrasnjosti lonca:

e Operite spuzvicom i proizvodom za pranje
posuda.

« Nastanak mrlja na dnu unutrasnjosti lonca ne
utjece na kvalitetu metala. Rije¢ je o naslagama
kamenca. Kako biste ih uklonili, koristite spuzvu
i malo alkoholnog octa

Za ciS¢enje vanjske povrsine lonca

e Operite spuzvicom i proizvodom za pranje
posuda.

Za ciScenje poklopca:

e Operite poklopac pod mlazom mlake vode
spuzvom i proizvodom za pranje posuda te ga
dobro isperite.

Za ciSc¢enje brtve poklopca:

« Nakon svakog kuhanja, ocistite brtvu poklopca
(I) i njezino leziste.

e Za postavljanje brtve poklopca, pogledajte -
slike 11-12.

Za ciS¢enje radnog ventila (A)

e Izvucite radni ventil (A), vidi odlomak
,Koristenje radnog ventila”

» Operite radni ventil (A) pod mlazom vode iz
slavine - slika 13.

Nakon svake
upotrebe operite
ekspres lonac.

Smeckasta boja i
pruge koje se mogu
pojaviti nakon
duge upotrebe ne
predstavljaju
problem.

Samo se lonaci
kosarica smiju prati
u perilici posuda.

Da biste duze
ocuvali vas ekspres
lonac, nemojte
zagrijavati lonac
dok je prazan.

Nakon 10 godina
upotrebe obvezno
svoj ekspres lonac
provjerite u
ovlastenom TEFAL
servisu.
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Za Cis¢enje otvora za ispust pare (B):

e |zvadite radni ventil (A).

 Provjerite na danjem svijetlu je li otvor za ispust
pare prohodan i Cist. Pogledajte crtez sa strane.
Ako je potrebno, otistite ga ¢ackalicom - slika 10.

Za cis¢enje sigurnosnog ventila (C):

e Ocistite dio sigurnosnog ventila smjesten
unutar poklopca tako da ga isperete vodom.
 Provjerite radi li ispravno laganim pritiskom na
zaklopac koji se treba uklopiti bez poteskoca.

Pogledajte crtez sa strane.

Za zamjenu brtve ekspres lonca:

o Brtvu ekspres lonca mijenjajte svake godine ili
ako se na njoj pojave pukotine.

« Uvijek kupujte originalnu brtvu TEFAL koja
odgovara vasem modelu.

Za spremanje ekspres lonca:
 Vratite poklopac na lonac.

Sigurnost

Nikada nemojte
koristiti ostar ili
nasiljen predmet
da biste izvrsili
takvu radnju.

Ekspres lonac opremljen je s vise sigurnosnih uredaja:

« Sigurnost kod zatvaranja:

- Ako uredaj nije ispravno zatvoren, pokazatelj prisutnosti zraka (D) ne moze
se podignuti te se stoga u ekspres loncu ne moze stvoriti pritisak.

« Sigurnost kod otvaranja:

- Ako je ekspres lonac pod tlakom, tipka za otvaranje (E) ne moze se
aktivirati. Ekspres lonac nikad ne otvarajte na silu. Pogotovo to nemojte

¢initi s pokazivacem prisutnosti tlaka (D).
« Dvije zastite od previsokog tlaka:

- Prvi mehanizam: sigurnosni ventil (C) otpusta tlak i para izlazi vodoravno

iznad poklopca - slika 14.

- Drugi mehanizam: brtva (I) ispusta paru okomito kroz mali otvor na rubu
poklopca ili uzduz lonca - slika 14. Oprez, na $tednjaku na plin, to moZe

uzrokovati pojavu plamena.

43



Ako se jedna od dvije zastite od previsokog tlaka

ukljuci:

» Ugasite izvor topline.

« Ostavite ekspres lonac da se potpuno ohladi.

» Otvorite.

o Provjerite i o¢istite radni ventil (A) - slika 13,
otvor za ispust pare (B) - slika 10, sigurnosni
ventil (C) i brtvu poklopca (I). Pogledajte crtez sa
strane.

Preporuke za upotrebu

- Para koja izlazi iz ekspres lonca je jako vruca, pazite da ne dobijete
opekline. Ako je potrebno, koristite rukavice.

2 -Kad se pokazatelj prisutnosti tlaka podigne, viSe ne mozete otvoriti

ekspres lonac.

-

3 -Kaoikod svakog uredaja za kuhanje, budite vrlo pazljivi kod koristenja
ekspres lonca u blizini djece.

4 -Zapremjestanje ekspres lonca posluzite se ruckama na loncu.

5 -Nemojte ostavljati hranu da stoji u ekspres loncu.

6 - Nikad nemojte koristiti vodu s izbjeljivacemiili klorirane proizvode, koji

bi mogli narusiti kvalitetu materijala.

7 -Brtvu poklopca, poklopac i radni ventil ne perite u perilici posuda i
nemojte namakati u vodi.

8 -Brtvu poklopca zamijenite svake godine ili ako se na njoj pojave
pukotine.

9 -Ciséenje ekspres lonca obavezno napravite dok je hladan i prazan.

10 -Nakon 10 godina upotrebe obvezno svoj ekspres lonac provjerite u
ovlastenom TEFAL servisu.

Jamstvo

e U okviru preporucene upotrebe za nacin primjene, lonac novog ekspres

lonca TEFAL ima 10 godina jamstva na sljedece:
- Sve nedostatke u metalnoj strukturi lonca,
- Svaku preuranjenu istrosenost temeljnog metala.

e Za sve druge dijelove ekspres lonca, jamstvo se odnosi na tvornicke
greske u samoj izradi ili materijalu, i traje onoliko koliko nalaze
zakonodavstvo zemlje u kojoj je uredaj kupljen a tece od datuma
kupnje.

« Ovo ce ugovorno jamstvo biti prihvaceno po predocenju potvrde sa
blagajne ili ra¢una s datumom kupnje.
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Ova jamstva iskljucuju:

« Ostecenja do kojih je doslo uslijed nepostivanja vaznih mjera opreza ili

nemarnog koristenja, posebice:
- Udarce, padove, stavljanje u pecnicu,

- Pranje poklopca i radnog ventila u perilici posuda.
« Samo ovlasteni TEFAL servisi mogu Vam omoguciti koristenje ovog jamstva

(molimo posjetite: www.tefal.com).

Propisno oznacavanje

Oznaka

Lokalizacija

Identifikacija proizvodaca i trgovacka

Rucka lonca i rucka

marka poklopca
Godina i serija proizvodnje Na loncu
Referenca modela

Maksimalni sigurnosni pritisak (SP) Na poklopcu
Najveci radni pritisak (RP)

Zapremnina Dnolonca

« Sudjelujmo u zastiti okolisa!

® Uredaj sadrzi brojne materijale koji se mogu ponovno
iskoristiti ili reciklirati.

2 Odnesite uredaj na odlagaliste kako bi se mogao obraditi.

*Kosarica nije uklju¢ena u odredene modele
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TEFAL odgovara na vasa pitanja

Problemi

Preporuke

Ako se ekspres
lonac zagrijao pod
pritiskom bez
tekucine u loncu:

Provjerite ekspres lonac u ovlastenom TEFAL servisu.

Ako se pokazatelj
prisutnosti tlaka
nije podigao i
nista ne izlazi iz
ventila tijekom ku-
hanja:

To je normalno tijekom prvih nekoliko minuta.

Ako se ta pojava nastavi, provjerite je li:

- Izvor topline dovoljno jak, a ako nije, pojacajte ga.

- Koli¢ina tekucine u loncu dovoljna.

- Radni ventil okrenut prema oznaci ‘== li & - slika
7ili8.

- Ekspres lonac ispravno zatvoren.

- Brtva poklopcaiili rub lonca ostecen.

Ako se pokazatelj
prisutnosti tlaka
podigao i nista ne
izlazi iz ventila ti-
jekom kuhanja:

To je normalno tijekom prvih nekoliko minuta.

Ako se ta pojava nastavi, stavite uredaj pod hladnu
vodu, vidi odlomak,Brzo smanjivanje pritiska i Posebni
slucaj” te ga otvorite.

Ocistite radni ventil i otvor za ispust pare te provjerite
uklapa li se zaklopac sigurnosnog ventila bez
poteskoca.

Ako para izlazi oko
poklopca,
provjerite:

Je li poklopac dobro zatvoren.

Polozaj brtve poklopca.

Dobro stanje brtve, zamijenite je prema potrebi.

Jesu li poklopac, brtva poklopca i njezino leziste, sigur-
nosni i radni ventil ¢isti.

U kakvom je stanju rub lonca.

Ako ne mozete
otvoriti poklopac:

Provjerite je li pokazatelj prisutnosti tlaka u donjem
polozZaju.

Ako nije, smanjite pritisak, prema potrebi, ohladite eks-
pres lonac pod mlazom hladne vode, pogledajte odlo-
mak,Brzo smanjivanje pritiska i Posebni slucaj".

Ako namirnice
nisu skuhaneiili su
zagorjele,
provjerite:

Vrijeme kuhanja.

Jacinu izvora topline.

Ispravan polozaj radnog ventila.
Kolic¢inu tekudine.

Ako je hrana
zagorjelau
ekspres loncu:

Ostavite lonac da se namace neko vrijeme prije no $to
ga operete.
Nikad ne koristite vodu s izbjeljivacem ili klorirane
proizvode.
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Povrée

Poiogsj | Potosa vent
. oloza olozaj ventila
Kuhanje | ventila )
e
= &
- - para** 18 min.
Articoke - uranjanje***| 15 min.
Brokula - para 3 min. 3 min.
- para 6 min.
Celer - uranjanje 10 min.
Cikla - para 20-30 min.
Cvjetaca - uranjanje 3 min. 4 min.
Endivija - para 12 min.
Grasak - para 1 min. 30 4 min
Kolutici poriluka - para 2 min. 30
K . N . - para 12 min.
rumpir narezan na cetvrtine — -
- uranjanje 6 min.
K nasjeckani |- para 6 min.
upus listovi - par 7 min
para .
Mahune - para 8 min. 9 min.
Mrkva (kuhana u emulziji) kriske - para 7 min. 5 min.
Oljusteni grasak (suho povrce) - uranjanje 14 min.
Polusuhi grah - uranjanje 20 min.
Prokulice - para 7 min. 5 min. - uranjanje
Repa -para__ 7 m?n.
- uranjanje 6 min.
RiZa (suho povrée) - uranjanje 7 min.
PP nasjeckani |- para 1 min. 5 min.
Sampinjoni cijeli - uranjanje 1 min. 30
Sparoge - uranjanje 5 min.
& - para 5 min. 8 min.
Spinat — -
- uranjanje 3 min.
Tikva (pire) (kuhana u emulziji) - uranjanje 8 min.
Tikvice - para 6 miq. 30 9 min
- uranjanje 2 min.
Zitarice (suho povrce) - uranjanje 15 min.
Zelena le¢a (suho povrce) - uranjanje 10 min.

Meso iriba

** Namirnica kuhana u kosarici za kuhanje na paru*

*** Namirnica kuhana u vodi

SVJEZE SMRZNUTO
Polozaj ventila | Polozaj ventila

(&} (&}
Govedina (pecenje 1kg) 10 min 28 min
Grdobina (fileti 0,6 kg) (kuhana u emulziji) 4 min 6 min
Janjetina (but od 1,3 kg) 25 min 35 min.
Losos (4 komada od 0,6 kg) (kuhan u emulziji) 6 min 8 min
Piletina (cijela 1,2 kg) 20 min 45 min.
Svinjetina (pecenje 1 kg) 25 min 45 min.
Tuna (4 odreska od 0,6 kg) (kuhana u emulziji) 7 min 9 min.

*Kosarica nije uklju¢ena u odredene modele

47



Vazne mere predostroznosti

Radi vase bezbednosti, ovaj aparat odgovara primenljivim normamai propisima:

- Direktiva za opremu pod pritiskom

- Materijali u kontaktu sa namimicama

- Zivotna sredina

 Ovaj uredaj je namenjen za upotrebu u domacinstvu.

o Pazljivo procitajte sve instrukcije i uvek konsultujte "Uputstvo za upotrebu’.

 Kao i za svaki uredaj za kuvanje, obezbedite stalni nadzor, pogotovo ako koristite ekspres lonac u
blizini dece.

 Ne stavljajte ekspres lonac u zagrejanu remu.

» Maksimalno pazljivo pomerajte ekspres lonac kada je pod pritiskom. Ne dodirujte vruce povrsine.
Koristite rucke i dugmad. Po potrebi koristite rukavice.

© Redovno proveravajte da li su rucke na posudi propisno fiksirane. Zamenite ih po potrebi.

o Ne koristite ekspres lonac u druge svrhe osim za ono ¢emu je namenjen.

o Va3 ekspres lonac kuva pod pritiskom. Nepravilno rukovanje moze dovesti do opekotina vrelom
hranom. Pre nego sto pustite ekspres lonac urad, proverite da li je dobro zatvoren. Pogledajte paragraf
"Zatvaranje".

« Nikada ne otvarajte ekspres lonac silom. Proverite da li je unutrasnii pritisak opao. Pogledajte paragraf
"Bezbednost".

 Nikada ne koristite ekspres lonac bez te¢nosti, jer moze ozbiljno da ga osteti. Uvek proverite daliima
dovoljno te¢nosti tokom kuvanja.

o Koristite kompatibilni izvor (kompatibilne izvore) toplote, u skladu sa instrukcijama za upotrebu.

o U ekspres loncu nikada ne pravite jela na bazi mleka.

 Ne koristite krupnu so u vasem ekspres loncu, dodajte so nakon kuvanja.

 Ne punite ekspres lonac vise od 2/3 (najvisa oznaka za punjenje).

* Zanamirnice koje dobijaju na zapremini tokom kuvanja, kao $to su pirinac, suseno povréeili kompoti...
nemojte puniti lonac vise od polovine. Za neke supe od bundeve ili tikvica, ... ostavite vas ekspres
lonac da se ohladi nekoliko minuta, a zatim ga ohladite pod vodom. Kod modela 3i4L, kada pravite
kasastu hranu ili koja se $iri tokom kuvanja, ne punite vas lonac iznad 1/3. Kada zavrsite kuvanje,
saCekajte 5 minuta pre dekompresije pod vodom.

« Nakon kuvanja mesa koje ima povrsinsku koZicu (npr. govedijezik. . ), koja bi mogla da nabubri pod
pritiskom, nemojte bosti meso dok god koZica izgleda nabubreno, jer postoji opasnost da se opecete.
Izbodite meso pre kuvanja.

o U slucaju kasaste hrane (grasak, rabarbara.., treba blago protresti ekspres lonac pre otvaranja da
hrana ne bi prsnula napolje.

o Pre svake upotrebe proverite da ventili nisu zapuseni. Pogledajte paragraf“pre kuvanja”.

 Ne koristite ekspres lonac za przenje sa uljem pod pritiskom.

 Ne radite nista na sistemima za bezbednost izvan uputstava za ¢iS¢enje i odrzavanje.

o Koristite samo originalne delove TEFAL koji odgovaraju vasem modelu. Posebno koristite posudu i
poklopac TEFAL.

o Alkoholna isparenja su zapaljiva. Dovedite do klju¢anja otprilike 2 minuta pre nego $to stavite
poklopac. Nadgledajte uredaj kada se radi o receptima na bazi alkohola.

 Nekoristite ekspres lonac za cuvanje kiselihli slanih namirnica pre i posle kuvanja, jer postoji opasnost
da Cete ostetiti posudu.

 Ako u toku upotrebe primetite da je bilo koji deo vaseg ekspres lonca polomljen ili je napukao, ne
pokusavajte da ga otvorite u takvim okolnostima vec iskljucite Sporet i ostavite da ekspres lonac na
njemu potpuno ohladi pre nego sto ga sklonite i otvorite poklopac. Nemojte ga ponovo koristiti ve¢
ga odnesite u Tefal ovlaséeni servis na popravku.

SACUVAJTE OVE INSTRUKCLJE
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Opis

Radni ventil

Cev za odvod pare

Indikator prisustva pritiska

A
B.
C.  Sigurnosni ventil
D
E

H.

. Dugme za otvaranje poklopca
F. Rucka poklopca

klopca

I
]
K.
L.
G(a). Oznaka za pozicioniranje po- M.
N
o

G(b). Oznaka za pozicioniranje po-

klopca u odnosu na posudu

Oznaka za pozicioniranje rad-

nog ventila

Dihtung poklopca

Korpa za paru*
Tronozac*

Duga rucka posude

Posuda

Kratka rucka posude
Najvisa oznaka za punjenje

Karakteristike
Precnik dna lonca - referentne oznake
Kapacitet |@ posude| @dna Neré\g?u(:f?léelik ﬂggﬁgﬁ%‘;l
4L 22cm 15cm P25342 170 kPa
6L 22cm 15cm P25307 170 kPa
Komplet4L+6L| 22cm 15¢cm P25443 170 kPa
7L 22cm 15cm P25308 170 kPa
8L 22cm 15cm P25344 170 kPa

Kompatibilni izvori toplote

:L:mlcm\ TAKLO-
RERAMICKA
HALOGENAPLOCA

4>
\|
Q%

Podaci u pogledu standarda:
Gornji radni pritisak: 80 kPa

INDUKCUA  ELEKTRICNA
SPIRALA|

. Ovaj ekspres lonac se upotrebljava sa svim izvorima toplote.

* Na elektricnom ili $poretu s ravnom plocom, koristite ringlu koja ne
premasuje veli¢inu osnove ekspres lonca.

« Na vitrokeramickoj ploci, uverite se da je osnova lonca uvek ista i suva.

« Na plinu, plamen ne sme da premasuje precnik posude.

« Na svim izvorima toplote, vodite ra¢una da lonac bude dobro centriran.

*Korpa nije uklju¢ena kod nekih modela

49



Dodaci TEFAL

o Sledeci dodaci su dostupni za vas ekspres lonac:

Dodatak Referentna oznaka
Dihtung poklopca X9010101
Korpa za paru* 792185
Tronozac* 792691

e Za zamenu ostalih delova ili za popravke, obratite se ovlas¢enim servisima
TEFAL.
o Koristite samo originalne delove TEFAL koji odgovaraju vasem modelu.

Upotreba
Otvaranje

« Palcem povucite dugme za otvaranje (E) i drZite ga u tom polozaju - sl. 1.

e Dok drzite dugu rucku posude (L), drugom rukom okrenite dugu rucku
poklopca (F) suprotno od kazaljke na satu, dok se ne otvori - sl. 2.

» Podignite poklopac.

Zatvaranje
Kada proizvod nije e Stavite poklopac ravno na posudu i poravnajte
u funkciji, kada je markere pozicioniranja poklopca G(a) i G(b).
zatvoren, e Okrenite poklopac u smeru kazaljke na satu dok
uobicajeno je da se se ne zaustavi - sl. 3 dok ne ¢ujete zvuk "klik"

poklopac pomera u dugmeta sl. 4.
odnosu na posudu. Ako ne mozete da okrenete poklopac, proverite da

Taj efekat nestaje o - *
kada je proizvod li je dugme za otvaranje (E) dobro spusteno.

pod pritiskom.

Minimalno punjenje

o Uvek sipajte minimalnu koli¢inu te¢nosti sto je Namirnice koje
jednako 25 cl /250 ml (2 30lje). stavite u korpu* za
Za kuvanje na pari*: paru ne treba da
« Punjenje mora biti najmanje 75 cl / 750 ml (6 $olja). ﬂ;:ldc:uju poklopac
 Stavite korpu za paru* (J) na tronozac* (K) u tu :
svrhu - sl. 5.
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Maksimalno punjenje

« Nikada je punite ekspres lonac vise od 2/3 visine posude (maksimalna oznaka
punjenja) (O) - sl. 6.

Za odredene namirnice :

* Za namirnice koje dobijaju na zapremini tokom kuvanja, kao $to su pirinac,
suseno povrce ili kompoti... nemojte puniti lonac vise od polovine.

* Kod spremanja supa, preporucujemo da sprovedete brzu dekompresiju
(pogledajte "Brza dekompresija").

Upotreba radnog ventila (A)

Za podesavanje radnog ventila (A) :

PaZnja, ove operacije se moraju sprovoditi kada je

proizvod hladan i kada se ne koristi.

o Postavite radni ventil (A) prema ikonici @ ventila
pomocu markera polozaja (H).

o Pritisnite ventil i okrenite prema ikonici £ ili &3.

Za skidanje radnog ventila :

Paznja, ove operacije se moraju sprovoditi kada je

proizvod hladan i kada se ne koristi.

e Pritisnite ventil i okrenite da poravnate-ikonicu @
s markerom polozaja (H) kao na slici na suprotnoj
strani.

o Skinite ventil kao $to je prikazano na crtezu na
suprotnoj strani.

Za kuvanje povrca i osetljive hrane :

« Postavite ikonicu 2= ventila licem okrenuto ka markeru
polozaja (H) - sl. 7.

Za kuvanje mesa ili smrznute hrane :

o Postavite ikonicu & ventila licem okrenuto ka markeru
poloZaja (H) - sl. 8.

Da izbacite paru:

e Postepeno okrenite ventil (A) izborom brzine
dekompresije po zelji do krajnje ikonice @ - sl 9,ili
stavite ekspres lonac pod hladnu vodu (pogledajte «Brza
dekompresija»).
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Prva upotreba

Prisustvo pare na
indikatoru
prisustva pare (D)
je pocetak
normalnog rada
vaseg proizvoda.

Pre kuvanja

e Postavite tronozac posude (K) ispod posude i
stavite posudu (J) na njega*.

« Napunite posudu 2/3 vodom (maksimalni nivo
punjenja (0)).

e Zatvorite ekspres lonac.

« Postavite ikonicu & licem okrenuto ka markeru
polozaja(H) - sl. 8.

e Stavite lonac na izvor toplote podesen na
maksimalnu jacinu.

e Kada para pocne da izlazi kroz ventil, smanjite
jacinu izvora toplote i ostavite 20 min.

» Kada 20 min. prode, iskljucite izvor toplote.

¢ Polako okrenite ventil (A) prema Zeljenoj brzini
dekompresije i zavr3ite ispred ikonice <7 - sl. 9.

e Kada prisustvo pritiska (D) opadne, ekspres lonac
je pod pritiskom.

e Otvorite ekspres lonac - sl. 1- 2.

o Isperite ekspres lonac vodom i osusite ga.

» Pre svake upotrebe skinite ventil (A) (vidi “upotreba
radnog ventila”) i vizuelno proverite na dnevnom
svetlu da li isparivac (B) nije zapusen (pogledajte sliku
pored teksta). Po potrebi, ocistite ga ¢ackalicom - sl.
10.

o Uverite se da je kugla sigurnosnog ventila (C) pokretna,
prema donjem crtezu i pogledajte “Cis¢enje i
odrzavanje”.

o Stavite sastojke i tecnost.

e Zatvorite ekspres lonac - sl. 3 i uverite se da je pravilno
zatvoren - sl. 4.

« Postavite ikonicu £ ili &3 ventila licem ka markeru
polozajaH - sl. 7 ili 8.

 Stavite lonac na izvor toplote podesen na maksimalnu
jacinu.
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Indikator prisustva
pritiska (D)
sprecava da
ekspres lonac
podigne pritisak
ako nije dobro
zatvoren.

ventil (A) i dalje pisti.

Za vreme kuvanja

e Prisustvo pare na indikatoru prisustva pare (D) je
pocetak normalnog rada vaseg proizvoda.

e Kada radni ventil (A) stalno izbacuje paru, emituje
pravilan zvuk (PSSST), smanijite izvor toplote tako da

 Pratite vreme kuvanja navedeno u receptu.
« Kada vreme kuvanja istekne, iskljucite izvor toplote.

Kraj kuvanja

Oslobadanje pare :

- Spora dekompresija:

e Polako okrenite ventil (A) prema Zeljenoj
brzini dekompresije da zavrsi licem prema
ikonici lfﬁ,b - sl. 9. Kada prisustvo pritiska (D)
opadne, ekspres lonac je pod pritiskom.

Indikator prisustva pritiska (D) sprecava

otvaranje lonca ako je jos pod pritiskom.

- Brza dekompresija:

o Mozete staviti ekspres lonac pod hladnu vodu
da ubrzate dekompresiju, pogledajte dijagram
na suprotnoj strani. Kada indikator prisustva
pritiska (D) opadne, vas ekspres lonac nije vise
pod pritiskom.

« Mozete otvoriti vas ekspres lonac- sl. 1i 2.

- Posebni slucajevi :

o U slucaju da kuvate kasastu hranu (pogledajte
tabelu kuvanja) ili suseno povrcée, nemojte
izbacivati pritisak i ¢ekati da indikator pritiska
opadne (D) da bi otvorili. Imajte u planu da
malo skratite preporuceno vreme kuvanja.

Ako tokom
ispustanja pare pri-
metite neuobicajene
pojave, postavite
radni ventil (A) na
polozaj <= iliE-sl.
7ili 8 - i sprovedite
brzu zatim sporu de-
kompresiju i prove-
rite da li i dalje ima
tih pojava.

Pomerite vas ekspres
lonac pod pritiskom
uz maksimalnu
paznju i ne tresite ga.
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Ciséenje i odrzavanje
Ciséenje uredaja

Da bi va$ uredaj ispravno radio, posle svake
upotrebe vodite racuna o preporukama za
¢is¢enje i odrzavanje.

 Perite ekspres lonac (posudu i poklopac) nakon
svake upotrebe toplom vodom i sredstvom za
pranje posuda. Na isti nacin perite i korpu*.

o Ne koristite sredstva za dezinfekciju ili proizvode
na bazi hlora.

« Ne pregrevajte posudu kada je prazna.

Cis¢enje unutrasnjosti posude:

o Operite sunderom i sredstvom za pranje posuda.

» Pojava tackica u unutrasnjosti posude ne utice
na kvalitet metala. To su ostaci kamenca. Da bi
ih uklonili, mozete koristiti sunder s malo belog
sirceta

Ciséenje spoljasnjosti posude

e Operite sunderom i sredstvom za pranje
posuda.

Cis¢enje poklopca:

o Operite poklopac pod teku¢om toplom vodom
sunderom i sredstvom za pranje i dobro isperite.

Ciséenje dihtunga poklopca:

« Nakon svakog kuvanja, ocistite dihtung (I) i
njegovo leziste.

e Za zamenu dihtunga, vidi- sl. 11 - 12.

Ciscenje radnog ventila (A):

e Za skidanje radnog ventila (A), pogledajte
“Upotreba radnog ventila”

o Operite radni ventil (A) pod mlazom tekuce
vode - sl. 13.

Operite vas ekspres
lonac nakon svake
upotrebe.

Smeda boja i
ogrebotine koje se
mogu pojaviti
nakon dugotrajne
upotrebe ne
smetaju ispravnom
funkcionisanju.

Samo posudai
korpa se mogu
prati u masini za
posude.

Da bi sto duze
ocuvali kvalitet
vaseg ekspres
lonca, nemojte
pregrevati posudu
kada je prazna.

Posle 10 godina
upotrebe,
obavezno odnesite
lonac na pregled u
ovlaséeni servis
TEFAL.
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Za ciScenje sistema za odvod pare (B):

o Skinite ventil (A).

 Proverite vizuelno i na dnevnoj svetlosti da je
cevcica za odvod pare otpusena i okrugla.
Pogledajte sliku na drugoj strani. Posle
upotrebe, o¢istite je ¢atkalicom - sl. 10.

Za ciscenje sigurnosnog ventila (C):

» Operite deo sigurnosnog ventila koji se nalazi
unutar poklopca tako $to cete staviti poklopac Nikada ne koristite
pod mlaz vode. ostar ili Spicast

e Proverite njegov rad tako 3to cete blago ipzl;fetiinll::toiaefal‘s::jeu
pritisnuti klapnu koja treba da potone bez :
teskoca. Pogledajte sliku na drugoj strani.

Za zamenu dihtunga na ekspres loncu:

« Zamenite dihtung vaseg ekspres lonca jednom
godisnje ili ukoliko je ostecen.

e Uvek koristite originalni dihtung TEFAL, koja
odgovara vasem modelu.

Odlaganje lonca
o Okrenite poklopac na posudi.

Bezbednost

Uredaj raspolaze sa nekoliko sigurnosnih sistema:

« Bezbednost kod zatvaranja:
- Ako proizvod nije propisno zatvoren, indikator prisustva pritiska (D) ne
mozZe da se podigne i zbog toga ekspres lonac ne moze da stvori pritisak.

« Bezbednost kod otvaranja:
- Ako je lonac pod pritiskom, dugme za otvaranje (E) se ne moze aktivirati.
Nikada ne otvarajte ekspres lonac silom. Ni u kom slu¢aju nemojte delovati
na pokazatelj prisustva pritiska (D).

« Dva sigurnosna sistema u slucaju prevelikog pritiska:
- Prvi sistem : sigurnosni ventil (C) oslobada pritisak i para izlazi horizontalno
na vrhu poklopca - sl.14
- Drugi sistem : dihtung (I) pusta paru vertikalno na rupici na ivici poklopca
ili duz posude - sl.15. Paznja, to moze voditi ka gasenju plamena na
gasnom uredaju.
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Ukoliko se aktivira jedan od sigurnosnih sistema

u slucaju prevelikog pritiska:

o [skljucite izvor toplote.

« Ostavite lonac da se potpuno ohladi.

» Otvorite.

o Proverite i ocistite radni ventil (A) - sl.13, cev za
odvod pare (B) - sl.10, sigurnosni ventil (C) i
dihtung (I). Pogledajte sliku na drugoj strani.

Preporuke prilikom upotrebe

1 -Para je veoma vruca pri izlasku iz ekspres lonca, nemojte se opeci. Po
potrebi koristite rukavice.

2 -Cim pokazatelj prisustva pritiska pokaze ve¢u vrednost, ne mozete vise
da otvorite lonac.

3 -Kaoiza svakiuredajza kuvanje, obezbedite stalni nadzor ako koristite
ekspres lonac u blizini dece.

4 -Kad pomerate lonac, uhvatite ga za obe rucke na posudi.

5 -Ne ostavljate hranu u ekspres loncu.

6 - Nikada ne koristite sredstva za dezinfekciju ili proizvode na bazi hlora,
jer bi mogli da utic¢u na kvalitet materijala.

7 -Ne stavljajte u masinu za posude i ne potapajte u vodu : dihtung,
poklopac i radni ventil.

8 -Zamenite dihtung svake godine ili kada primetite ostecenje.

9 -Lonacse obavezno ¢isti kada je potpuno hladan i prazan.

10 - Posle 10 godina upotrebe, obavezno odnesite lonac na pregled u
ovlasceni servis TEFAL.

Garancija

o U okviru upotrebe kakvu preporucuje uputstvo za koris¢enje, posuda vaseg

novog ekspres lonca TEFAL ima garanciju od 10 godina za sledece slucajeve:
- Bilo kakv nedostatak u metalnoj konstrukciji posude,
- Bilo kakvo preuranjeno propadanje osnovnog metala.

« Svi ostali delovi ekspres lonca su pod garancijom u slucaju nedostatka
nastalih u proizvodniji ili u materijalima a period garancije definise se
vazeéim zakonskim propisima u zemlji u kojoj je proizvod kupljen, od
datuma kupovine.

« Ova ugovorna garancija se dobija uz podnosenje racuna ili fakture sa
datumom kupovine.
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Ove garancije iskljucuju:

« Ostecenja nastala usled nepostovanja vaznih upozorenja ili usled nemarnog

kori$¢enja, konkretno:
- Udari, padovi, stavljanje u rernu,

- Stavljanje poklopca i radnog ventila u masinu za posude.

« Samo ovlasceni servisi TEFAL imaju dozvolu da vam izdaju ovu garanciju

(molimo pogledajte: www.tefal.com).

Propisane oznake

Oznake

Lokalizacija

Naziv proizvodaca ili komercijalna marka

Rucka posude i rucka
poklopca

Gornji radni pritisak (PF)

Godina i serija proizvodnje Na posudi
Referentni model
Maksimalni sigurnosni pritisak (PS) Na poklopcu

Kapacitet

Na dnu posude

« Mislite o zivotnoj sredini!

® Aparat sadrzi brojne materijale koji se mogu ponovo koristiti
ili reciklirati.

< Odnesite aparat u centar za recikliranje takvih proizvoda.

*Korpa nije uklju¢ena kod nekih modela
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TEFAL odgovara na vasa pitanja

Problemi

Preporuke

Ako se lonac grejao
pod pritiskom bez
tecnosti unutra:

Odnesite vas ekspres lonac na pregled u ovlaséeni servis
TEFAL.

Ako indikator pri-
sustva pritiska ne
ide nagore i ako
nista ne izlazi iz
ventila tokom ku-
vanja:

Ovo je uobicajeno tokom prvih minuta.

Ako problem i dalje postoji, uverite se u sledece:

- Da je temperatura izvora toplote dovoljno velika, a ako
nije povecajte je.

- Da je koli¢ina te¢nosti u posudi dovoljngm

- Da je radni ventil na jednoj od ikonica <= ili &7
ili 8.

- Lonac je dobro zatvoren.

- Da dihtung ili rub posude nisu osteceni.

Ako se indikator
prisustva pritiska
popeo i ako nista
ne izlazi iz ventila
tokom kuvanja:

Ovo je uobicajeno tokom prvih minuta.

Ako ova pojava i dalje traje, drzite uredaj pod hladnom
vodom, pogledajte deo "Brza dekompresija i posebni
slucajevi" i otvorite ga.

Ocistite radni ventil i cev¢icu za odvod pare i proverite da
li mozete lako da pritisnete klapnu sigurnosnog ventila.

Ako para izlazi oko
celog poklopca,
proverite sledece:

Da li je poklopac dobro zatvoren.

Polozaj dihtunga na poklopcu.

Da li je dihtung u dobrom stanju, po potrebi ga prome-
nite.

Cisto¢u poklopca, i dihtung lezista poklopca , sigurnosni
ventil i radni ventil.

Ispravno stanje ruba posude.

Ako ne mozete da
otvorite poklopac:

Proverite da li je indikator prisustva pritiska u donjem
polozaju.
Ako ne, dekompresujte, po potrebi, stavite lonac pod mlaz
hladne vode, pogledajte deo "Brza dekompresija i posebni
slucajevi".

Ako namirnice nisu
dovoljno kuvane ili
su zagorele,
proverite sledece:

Vreme kuvanja.

Jacinu izvora toplote.

Ispravan poloZzaj radnog ventila.
Kolic¢inu te¢nosti.

Ako su namirnice
zagorele u loncu:

Pre pranja ostavite posudu napunjenu vodom neko vreme.
Nikada ne koristite sredstva za dezinfekciju ili proizvode na
bazi hlora.
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Povrée

SVEZE ZAMRZNUTO
Kuvanje |PoloZaj ventila| PoloZaj ventila
= &
-y - na pari** 18 min.
Articoke - dinstanje*** 15 min.
Asparagus - dinstanje 5 min.
S
Briselski kupus - na pari 7 min. 5 min. - dinstanje
Boranija - na pari 8 min. 9 min.
Brokoli - na pari 3 min. 3 min.
Bundeva (pire) (kazasta hrana) - dinstanje 8 min.
Celer - na pari 6 min.
- dinstanje 10 min.
Cvekla - na pari 20 - 30 min.
Endivija - na pari 12 min.
Gradak - na pari 1 min 30 4'min
Grasak (suseni) - dinstanje 14 min.
Karfiol - dinstanje 3 min. 4 min.
Kolutici praziluka - na pari 2min 30
Krompir na ¢etvrtine ~hapan_ 12 min.
- dinstanje 6 min.
Pecurke selckano - g_a ptari ! 1 mir;o 5 min.
cele - dinstanje min
Pirinac (suseni) - dinstanje 7 min.
Polu-su3eni pasulj - dinstanje 20 min.
Sargarepe (kasasta hrana) kolutici - na pari 7 min. 5 min.
Spanaé - na pari 5 min. 8 min.
- dinstanje 3 min.
B
Zelena sodiva (susena) - dinstanje 10 min.
. isitnjen - na pari 6 min.
Zeleni kupus bezlistova [-napari 7 min.
Zitarice (susene) - dinstanje 15 min.
** Sastojci u korpi za paru*
*** Sastojci u vodi
Meso i riba
SVEZE ZAMRZNUTO
Polozaj ventila Polozaj ventila
e e
Jagnjetina (nogice 1,3 Kg) 25 min 35 min
Junetina (przena 1 Kg) 10 min 28 min
Losos (4 steka 0,6 Kg) (kasasti sastojci) 6 min 8 min.
Mani¢ (fileti 0,6 Kg) (kadasti sastojci) 4 min 6 min
Piletina (cela 1,2 Kg) 20 min 45 min.
Svinjetina (przena 1 Kg) 25 min 45 min.
Tuna (4 parceta 0,6 Kg) (kasasti sastojci) 7 min 9 min.

*Korpa nije uklju¢ena kod nekih modela
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Vazne mjere sigurnosti

Radi vase sigurnosti, ovaj aparat odgovara primjenjivim normama i propisima:

- Direktiva o opremi pod pritiskom

- Materijali u kontaktu s namirnicama

- Zivotna sredina

 Ovaj aparat je namijenjen za upotrebu u domacinstvu.

» Odvojite vrijeme da procitate sve upute i uvijek koristite “Vodic za korisnike”.

 Kao i kod svakog drugog aparata za kuhanje, potreban je nadzor prilikom koristenja, pogotovo ako
lonac na pritisak koristite u blizini djece.

 Ne stavijajte va$ lonac na pritisak u zagrijanu pecnicu.

« Vas lonac na pritisak premjestajte vrlo pazljivo. Ne dodirujte vruce povrsine. Koristite drske i tipke. Po
potrebi upotrijebite rukavice.

© Redovno provjeravajte da li su drske na loncu ispravno namjestene. Zamijenite ih, ako je potrebno.

 Ne koristite va3 ekspres lonac ni za koju drugu namjeru osim one za koju je predviden.

o Va3 lonac kuha pod pritiskom. Neprimjerena upotreba moZe i uzrokovati opekotine zbog pare.
Provjerite da li je va$ lonac primjereno zatvoren prije upotrebe. Vidi dio“Zatvaranje”

« Nikada ne otvarajte lonac na silu. Provjerite da nema pritiska u unutrasnjosti posude. Vidi odjeljak
“Sigurnost”.

 Ne koristite vas$ lonac bez te¢nosti, to bi moglo prouzrokovati velika ostecenja. Osigurajte dovoljnu
koli¢inu te¢nosti tokom kuhanja.

o Koristite kompatibilan(e) izvor(e) toplote, koji je/su u skladu sa uputstvima za upotrebu.

 Nikada ne kuhajte mlijecna jela u ekspres loncu.

 Ne koristite krupnu sol u vasem loncu, ve¢ dodajte sitnu sol na kraju kuhanja.

o Lonac se ne smije napuniti preko 2/3 (oznaka maksimalnog punjenja).

 Za namirnice koje se Sire za vrijeme kuhanja, poput rize, susenog povrca ili kompota, svoj lonac
nemojte puniti vise od polovine. Kod kuhanja nekih supa sa bundevom, tikvicama. ..., ostavite lonac
nekoliko minuta da se ohladi, a potom lonac ohladite pod hladnom vodom. Kod modela od 341,
kada pravite kasastu hranu ili koja se Siri tokom kuhanja, ne punite va$ proizvod iznad 1/3. Kada
zavrsite kuhanje, sacekajte 5 minuta prije nego se pritisak pod vodom smaniji.

o Prilikom kuhanja mesa koje sadrzi kozu ( npr. govedijezik ...), koja se pod pritiskom moze napuhati,
ne probadajte meso sve dok je koza napuhana; moglo bi vas opariti. Izbodite meso prije kuhanja.

o Prilikom kuhanja kasastih namirnica (grasak, rabarbara....), lagano protresite lonac prije otvaranja
kako namirnice ne bi prsnule van.

o Prije svake upotrebe provijerite da filteri nisu zacepljeni. Vidi dio“Prije kuhanja”

 Ne koristite vas lonac za przenje na ulju pod pritiskom.

 Ne vriite intervencije na sigurnosnom sistemu ni na koji nacin osim preporu¢enog nacina cis¢enja i
odrzavanja.

o Koristite samo originalne TEFAL dijelove koji odgovaraju vasem modelu. Narocito je vazno da koristite
posudu i poklopac marke TEFAL.

« Para alkohola je zapaljiva. Pustite da vrije priblizno 2 minuta prije nego $to namijestite poklopac.
Potreban je nadzor prilikom kuhanja jela sa alkoholom.

* Ne spremajte kisele ili slane namirmice u vas lonac prije ili poslije kuhanja, jer na taj nacin mozete
ostetiti posudu.

 Ukoliko prilikom upotrebe primljetite da je bilo koji dio vaseg ekspres lonca slomljen ili napukao, ne
pokusavajte da ga otvorite ni pod kojim okolnostima; iskljucite ringlu i ostavite ga na plocu da se
upotpunost ohladi prije nego ga pomjerite ili otvariteanja poklopac. Nemojte ga ponovo koristiti,
nego ga odnesite u ovlasteni servisni centar TEFAL na popravak.

Sacuvajte ova uputstva
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Opls aparata

Radni ventil

mmoN®>

Drska poklopca

G(a). Oznaka za pozicioniranje po-

klopca

Cjevcica za odvod pare
Sigurnosni ventil

Indikator prisustva pritiska
Tipka za otvaranje

zZzrR=-

G(b). Oznaka za pozicioniranje po- O.

klopca u odnosu na posudu

Oznaka za pozicioniranje rad-

nog ventila

Gumica poklopca
Parna kosara*

Tronozac*

Duga rucica posude

Posuda

Kratka rucica posude
Oznaka maksimalnog punjenja

Karakteristike
Promjer dna lonca - referentne oznake

Kapacitet |@ posude| @ dna “{'ﬁg)e(l M:';::?;L?:i:;gk‘:r'
4L 22.cm 15cm P25342 170 kPa
6L 22.cm 15cm P25307 170 kPa
Komplet4l+61| 22cm 15cm P25443 170 kPa
7L 22.cm 15cm P25308 170 kPa
8L 22.cm 15¢cm P25344 170 kPa

Kompatibilni izvori toplote

PUN STRUA KERAMICKA
HALOGENA
PLOCA

Normativni podaci:
Najvisi radni pritisak: 80 kPa

INDUKCIUA ELEKTRICNA
PLOCR

« Ovaj lonac upotrebljava se sa svim izvorima toplote.

« Na elektricnom ili stednjaku s ravnom plocom, koristite ringlu koja ne
premasuje veli¢inu osnove lonca na pritisak.

« Na keramickoj plodi, uvjerite se da je osnova lonca uvijek Cista i suha.

« Na plinskoj zoni, plamen ne smije premasiti omjer posude.

« Kod svih izvora toplote vodite racuna da lonac bude dobro centriran.

*Kosara nije uklju¢ena kod nekih modela
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Dodaci TEFAL

o Sljededi dodaci su dostupni za vas ekspres lonac:

Pribor Referentni broj
Gumica poklopca X9010101
Parna kosara* 792185
TronozZac* 792691

e Za zamjenu ostalih dijelova ili popravke obratite se ovlastenim servisnim
centrima kompanije TEFAL (molimo pogledajte : www.tefal.com).
 Koristite samo originalne TEFAL dijelove koji odgovaraju vasem modelu.

Upotreba
Otvaranje

e Pomocu poluge povucite tipku za otvaranje (E) i drzite je u tom polozaju -
sl. 1.

e Dok drzite dugu rucicu posude (L), drugom rukom okrenite dugu rucicu
poklopca (F) suprotno od kazaljke na satu, dok se ne otvori - sl. 2.

e Podignite poklopac.

Zatvaranje
Kod proizvoda koji e Stavite poklopac ravno na posudu i poravnajte
ne radi, koji je zat- oznake pozicioniranja poklopca G(a) i G(b).
voren, nije e Okrenite poklopac u smjeru kazaljke na satu dok
neobicno da se po- se ne zaustavi - sl. 3 dok ne ¢ujete zvuk "klik" sl.

klopac pomice u 4
odnosu na posudu.
Taj efekat nestaje
kada je proizvod
pod pritiskom.

Ako ne mozete okrenuti poklopac, provjerite da li
je tipka za otvaranje (E) dobro spusten.

Minimalno punjenje

o Uvijek sipajte minimalnu koli¢inu te¢nosti sto je Namirnice koje

jednako 25 cl /250 ml (2 3alice). stavite u parnu
. . kosaru* ne smiju
Za kuhanje na pari*: dodirivati

e Punjenje mora biti najmanje 75 cl / 750 ml (6 poklopac lonca.
salice).

o Stavite kosaru za paru* (J) na tronozac* (K) u tu
svrhu - sl. 5.
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Maksimalno punjenje

* Nikada ne punite lonac vise od 2/3 visine posude (maksimalna oznaka
punjenja) (O) - sl. 6.

Za neke vrste hrane:

e Za vrste hrane koje se Sire za vrijeme kuhanja, poput rize, susenog povr¢a ili
kompota, svoj lonac na pritisak nemojte puniti vise od polovine.

e Kod pripremanja supa, nasa je preporuka da izvrsite brzu dekompresiju
(pogledajte odjeljak,Brza dekompresija”).

Upotreba radnog ventila (A)

Za podesavanje radnog ventila (A):

PaZnja, ove operacije moraju se provoditi kada je

proizvod hladan i neaktivan.

 Postavite radni ventil (A) prema slikovnoj oznaci
@ ventila pomocu oznake polozaja (H).

o Pritisnite ventil i okrenite prema slikovnoj oznaci
=il

Da biste izvukli radni ventil:

PaZnja, ove operacije moraju se provoditi kada je

proizvod hladan i neaktivan.

e Pritisnite ventil i okrenite da poravnate slikovnu
oznaku @ s oznakom polozaja (H) kao na slici na
suprotnoj strani.

o Skinite ventil kao $to je prikazano na crtezu na
suprotnoj strani.

Za kuhanje povrca i osjetljive hrane:

« Postavite slikovnu oznaku == ventila licem okrenutu
ka oznaci poloZzaja (H) - sl. 7.

Za kuhanje mesa ili smrznute hrane:
o Postavite slikovnu oznaku & ventila licem okrenutu
ka oznaci polozaja (H) - sl. 8.

Da izbacite paru:

e Postepeno okrenite ventil (A) izborom brzine
dekompresije po Zelji do krajnje slikovne oznake W -
sl. 9, ili stavite lonac na pritisak pod hladnu vodu (vidi
«Brza dekompresija»).
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Prva upotreba

Prisustvo pare na
indikatoru
prisustva pare (D)
pocetak je
normalnog rada
vaseg proizvoda.

e Postavite tronozac posude (K) ispod posude i
stavite posudu (J) na njega*.

« Napunite posudu 2/3 vodom (maksimalni nivo
punjenja (0)).

e Zatvorite lonac.

« Postavite slikovnu oznaku &3 ventila licem
okrenutu ka oznaci polozaja (H) - sl. 8.

« Stavite lonac na izvor toplote te ga maksimalno
pojacajte.

» Kad para pocne izlaziti kroz ventil, smanjite jacinu
izvora toplote i podesite na 20 min.

« Kada protekne 20 min, ugasite izvor toplote.

e Postupno okrenite ventil (A) odabiru¢i prema Zelji
brzinu dekompresije tako da se zaustavite na
slikovnoj oznaci % - sl. 9.

» Kada se indikator prisustva pritiska (D) ponovno
spusti, vas lonac vise nije pod pritiskom.

e Otvorite lonac-sl. 1 - 2.

e Isperite lonac na pritisak vodom i osusite ga.

Prije kuhanja

e Prije svake upotrebe skinite ventil (A) (vidi “upotreba
radnog ventila”) i vizuelno provjerite na dnevnom
svjetlu da li isparivac (B) nije zapusen (pogledajte sliku
pored teksta). Po potrebi je oéistite ¢ackalicom - sl. 10.

e Uvjerite se da je kugla sigurnosnog ventila (C)
pokretna, prema crtezu nize i vidite “Ciscenje i
odrzavanje”.

 Stavite sastojke i te¢nost.

 Zatvorite lonac - sl. 3 i uvjerite se da je pravilno
zatvoren - sl. 4.

« Postavite slikovnu oznaku £ ili & ventila licem ka
oznaci poloZaja H - sl. 7 ili 8.

e Stavite lonac na izvor toplote te ga maksimalno
pojacajte.
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Za vrijeme kuhanja

Indikator prisustva  ® Prisustvo pare na indikatoru prisustva pare (D)

pritiska (D) pocetak je normalnog rada vaseg proizvoda.
sprje¢ava rast « Kada radni ventil (A) stalno izbacuje paru, emituje
pritiska u loncu na pravilan zvuk (PSSST), smanjite izvor toplote tako da
pritisak ako on nije ventil (A) i dalje propisno $isti.

pravilno zatvoren. « Podesite vrijeme kuhanja da bude kako je navedeno

u receptu.

e Kada vrijeme kuhanja istekne, iskljucite izvor

toplote.

Kraj kuhanja

Za ispustanje pare:

- Spora dekompresija:

e Postupno okrenite ventil (A) biraju¢i prema
Zelji brzinu dekompresi‘j&tako da se zaustavite
na slikovnoj oznaci % - sl. 9. Kada se
indikator prisustva pritiska (D) ponovno
spusti, vas lonac vise nije pod pritiskom.

Indikator prisustva pritiska (D) sprjecava

otvaranje lonca na pritisak ako je jos uvijek

pod pritiskom.

- Brza dekompresija:

e Mozete staviti lonac pod hladnu vodu da
ubrzate dekompresiju, vidi shemu na suprotnoj
strani. Kada se indikator prisustva pritiska (D)
ponovno spusti, vas lonac vise nije pod
pritiskom.

« Mozete otvoriti vas lonac. - sl. 1 - 2.

- Posebni slucajevi:

o U slucaju da kuhate kasastu hranu (vidi tabelu
kuhanja) ili suseno povrce, nemojte izbacivati
pritisak i cekati da indikator pritiska opadne
(D) za otvaranje lonca. Planirajte malo krace
predvideno vrijeme kuhanja.

Ako tokom
ispustanja pare pri-

mijetite
neuobicajene pojave,

postavite radni ventil
(A) na polozaj = ili
&-sl.7ili8

- i provedite brzu
zatim sporu dekom-
presiju i provjerite da
lii dalje ima tih po-
java.

Uklonite vas lonac uz
maksimalnu paznju i
ne tresite ga.
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Cis¢enje i odrzavanje

Ciséenje ekspres lonca

Za dobro funkcioniranje vaseg aparata, duzni ste
drzati se ovih preporuka za cisc¢enje i odrzavanje
nakon svake upotrebe.

e Perite lonac (posudu i poklopac) nakon svake
upotrebe toplom vodom i sredstvom za pranje
suda. Isto uradite i sa kosarom*.

« Ne koristite izbjeljivac ili hlorirane proizvode.

* Ne zagrijavajte lonac kada je prazan.

Ciséenje unutrasnjosti posude:

e Operite spuzvom za ribanje i sredstvom za
pranje suda.

e Pojava tackica unutar posude ne utice na
kvalitetu metala. To su ostaci kamenca. Da biste
ih uklonili, mozete koristiti spuzvu s malo
bijelog octa.

Cis¢enje vanjske povrsine posude:

e Operite spuzvom za ribanje i sredstvom za
pranje suda.

Cis¢enje poklopca:

o Operite poklopac pod teku¢om toplom vodom
spuzvom i sredstvom za pranje i dobro isperite.

Za cis¢enje gumice poklopca:

« Nakon svakog kuhanja ocistite gumicu (I) i
njezino kudiste.

e Za zamjenu gumice, vidi- sl. 11 - 12,

Za cisc¢enje radnog ventila (A):

 Za skidanje radnog ventila (A), vidi “Upotreba
radnog ventila”

« Operite radni ventil (A) pod mlazom vode - sl.
13.

Operite vas lonac
nakon svake
upotrebe.

Tamne mrlje i
ogrebotine koje se
mogu pojaviti
nakon dugotrajne
upotrebe ne
smetaju ispravnom
funkcioniranju.

Samo posudai
kosara mogu se
prati u masini za
sude.

Da biste duze
ocuvali
karakteristike
lonca, nemojte
pregrijavati posudu
dok je prazna.

Poslije 10 godina
upotrebe,
obavezno morate
odnijeti lonac na
pregled u ovlasteni
servisni centar
kompanije TEFAL.
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Za ciScenje sistema za odvod pare (B):

o Skinite ventil (A).

 Provjerite vizuelno i na dnevnoj svjetlostije li cijev
za odvod pare otpusena i okrugla. Vidi sliku na
suprotnoj strani. Po potrebi je ocistite ¢ackalicom
-sl.10.

Za ciscenje sigurnosnog ventila (C):

o Ocistite dio sigurnosnog ventila smjesten unutar
poklopca tako da ga isperete vodom.

» Provjerite njegov rad tako sto cete blago pritisnuti
preklopku koja treba da potone bez teskoca. Vidi
sliku na suprotnoj strani.

Za zamjenu gumice vaseg lonca:

« Gumicu vaseg lonca mijenjajte jednom godisnje ili
ako ima pukotinu.

o Uvijek kupujte gumicu kompanije TEFAL, onu koja
odgovara vasem modelu.

Za spremanje vaseg lonca:
o Okrenite poklopac na posudi.

Sigurnost

Za ovaj postupak

nikada ne koristite

ostre ili Siljaste
predmete.

Aparat ima nekoliko sigurnosnih sistema:
« Sigurnost pri zatvaranju:

- Ako proizvod nije propisno zatvoren, indikator prisustva pritiska (D) ne
moze se podici i stoga lonac pod pritiskom ne moze stvoriti pritisak.

« Sigurnost pri otvaranju:

- Ako je lonac pod pritiskom,tipka za otvaranje (E) ne moze se aktivirati.
Nikada ne otvarajte lonac na silu. Ne vrsite nikakve intervencije na

indikatoru prisustva pritiska (D).

« Dva sredstva za osiguranje od pretjeranog pritiska:
- Prvi sistem: sigurnosni ventil (C) oslobada pritisak i para izlazi vodoravno

na vrhu poklopca - sl.14

- Drugi sistem: gumica (I) pusta paru vertikalno na rupici na rubu poklopca
ili duz posude - sl.15. Paznja, to moze dovesti do gasenja plamena na

plinskoj zoni za kuhanje.

67



Ako je aktiviran jedan od sigurnosnih sistema:

e Zaustavite izvor toplote.

« Ostavite lonac da se potpuno ohladi.

e Otvorite.

o Provjerite i oistite radni ventil (A) - sl.13, cjevéicu
za odvod pare (B) - sl.10, sigurnosni ventil (C) i
gumicu (I). Vidi sliku na suprotnoj strani.

Preporuke za upotrebu

1 -Paraje veoma vruca priizlasku iz lonca pod pritiskom, pazite da se ne
opecete. Po potrebi upotrijebite rukavice.

- Cim se indikator prisustva pritiska digne, ne mozete otvoriti vas lonac.

-Kao i kod svakog drugog aparata za kuhanje, potreban je nadzor
prilikom upotrebe, pogotovo ako lonac koristite u blizini djece.

- Kad pomjerate lonac, uhvatite ga za obje drske.

- Ne ostavljate hranu u loncu.

- Nikad ne koristite sredstva za dezinfekciju ili proizvode na bazi klora,
jer mogu ostetiti nehrdajuci celik.

- Ne stavljajte u masinu za sude i ne potapajte u vodu: gumicu, poklopac
i radni ventil.

8 - Gumicu mijenjajte jednom godisnje ili ako ima pukotinu.

9 -Lonacse cisti samo kad je hladan i prazan.

10 -Poslije 10 godina upotrebe, obavezno morate odnijeti lonac na

pregled u ovlasteni servisni centar kompanije TEFAL.

Garancija

o Ako se koristi kako je navedeno u uputstvu za, upotrebu posuda vaseg novog

lonca TEFAL ima garanciju od 10 godina za sljedece slucajeve:
- Bilo kakav nedostatak metalne konstrukcije posude,
- Bilo kakvo preuranjeno propadanje metalnog dna.

« Svi ostali dijelovi vaseg ekspres lonca imaju garanciju za materijal ili
nedostatake pri izradi, za period garancije definiran u skladu sa vaze¢im
zakonima koji su na snazi u zemlji u kojoj je proizvod kupljen od dana
kupovine.

e Ova garancija se ostvaruje uz podnosenje racuna ili fakture koji
dokazuju datum kupovine.

o un b wWN

N
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Ova garancija iskljucuje:
e Ostecenja nastala uslijed nepostivanja vaznih mjera opreza ili nemarne
upotrebe, a posebno zbog:
- udaraca, padova, stavljanja u pecnicu,
- stavljanja poklopca i radnog ventila u masinu za sude.
e Ovu garanciju mozete ostvariti samo u ovlastenim servisnim centrima
kompanije TEFAL (molimo pogledajte : www.tefal.com).

Propisane oznake

Oznaka Lokalizacija
Identifikacija proizvodaca ili prodajne Rucica posude i rucica
marke poklopca
Godina proizvodnje i serija Na posudi
Oznaka modela
Maksimalni sigurnosni pritisak: (SP) Na poklopcu
Najvisi radni pritisak: (RP)
Kapacitet Na dnu posude

« Mislite o Zzivotnoj sredini!

® Aparat sadrzi brojne materijale koji se mogu ponovo koristiti
ili reciklirati.

2 Odnesite aparat na mjesto za prikupljanje radi obrade.
I

*Kosara nije uklju¢ena kod nekih modela 69



TEFAL odgovara na vasa pitanja

Problemi

Preporuke

Ako se ekspres lonac
zagrijavao pod pri-
tiskom bez tecnosti:

Ako se ova pojava nastavi, provjerite svoj lonac u ovlastenom
servisnom centru za TEFAL.

Ako se indikator pri-
sustva pritiska nije
popeo, te nista ne iz-
lazi iz ventila tokom
kuhanja:

Ovo je uobicajno tokom prvih nekoliko minuta.

Ako ova pojava potraje, provjerite sljedece:

- Da li je izvor toplote dovoljno jak, te ako nije, pojacajte ga.

- Da li je koli¢ina tecnosti u posudi dovoljna. e

- Da je radni ventil na jednoj od slikovnih oznaka == ili (Z3
-f-sl.7ili 8.

- Da je lonac pravilno zatvoren.

- Da se gumica ili obod posude nisu istrosili.

Ako se indikator pri-
sustva pritiska nije
popeo, te nista ne iz-
lazi iz ventila tokom
kuhanja:

Ovo je uobicajno tokom prvih nekoliko minuta.

Ako ova pojava i dalje traje, drzite aparat pod hladnom
vodom, vidi dio "Brza dekompresija i posebni slucajevi" i ot-
vorite ga.

Ocistite radni ventil i cjev¢icu za odvod pare i provjerite da i
mozete lako pritisnuti klapnu sigurnosnog ventila.

Ako para izlazi oko
poklopca, provjerite
sljedece:

Da li je poklopac dobro zatvoren.

Poziciju gumice u poklopcu.

Da li je gumica u dobrom stanju, po potrebi je zamijenite.
Cisto¢u poklopca, i gumicu kucista poklopca, sigurnosni ven-
til i radni ventil.

Stanje oboda posude.

Ako ne mozete
otvoriti poklopac:

Provjerite da li je indikator prisustva pritiska u polozaju niskog
pritiska.

Ako nije, izbacite pritisak, po potrebi, stavite lonac pod mlaz
hladne vode, vidi dio "Brza dekompresija i posebni slucajevi".

Ako je hrana
nedovoljno skuhana
ili je zagorena,
provijerite sljedece:

Vrijeme kuhanja.

Jacinu izvora toplote.

Da li je radni ventil u ispravnom poloZaju.
Koli¢inu te¢nosti.

Ako je hrana
zagorjela u loncu:

Ostavite posudu da se natopi neko vrijeme prije nego sto je
operete.
Nikada ne koristite izbjeljivac ili hlorirane proizvode.
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Povrée

A
Pedenje ventila olozaj ventila
e
= (]
- - na pari** 18 min.
Articoke - dinstanje®™** 15 min.
Bijela repa -napari_ 7 min.
- dinstanje 6 min.
Briselski kupus - na pari 7 min. 5 min. - dinstanje
Brokoli - na pari 3 min. 3 min.
Bundeva (pire) (kasasta hrana) - dinstanje 8 min.
Celer - na pari 6 min.
- dinstanje 10 min.
Cikorija - na pari 12 min.
Cvekla - na pari 20 - 30 min.
Karfiol - dinstanje 3 min. 4 min.
Koluti¢i mladog luka - na pari 2 min 30
Komadici graska (suseni) - dinstanje 14 min.
Krompir na ¢etvrtine ~Napan_ 12 min.
- dinstanje 6 min.
Mali grah - na pari 1 min 30 4 min
Mrkve (kasasta hrana) kolutici - na pari 7 min. 5 min.
Polu-suseni grasak - dinstanje 20 min.
RiZa (susena) - dinstanje 7 min.
Sampinjoni sjeckani - na pari 1 min. 5 min.
cijeli - dinstanje 1 min 30
Sparoge - dinstanje 5 min.
Spinat - na pari 5 min. 8 min.
- dinstanje 3 min.
Tikvice - na pari 6 min 30 9 min
- dinstanje 2 min.
Zelena leca (sduzena) - dinstanje 10 min.
Zeleni gradak - na pari 8 min. 9 min.
Zeleni kupus usitnjen - na pari 6 min.
bez listova | - na pari 7 min.
Zitarice (susene) - dinstanje 15 min.
** Sastojci u kosari za paru*
*** Sastojci u vodi
Meso i riba
SVJEZE SMRZNUTO
Polozajventila(Z3 | Polozajventila (33
Grdobina (fileti 0,6 kg) (kasasti sastojci) 4 min 6 min
Janjetina (nogice 1,3 kg) 25 min 35 min
Junetina (przena 1 kg) 10 min 28 min.
Losos (4 steka 0,6 kg) (kasasti sastojci) 6 min 8 min
Piletina (cijela 1,2 kg) 20 min 45 min.
Svinjetina (przena 1 kg 25 min 45 min.
Tuna (4 steka 0,6 kg) (kasasti sastojci) 7 min 9 min.

*Kosara nije uklju¢ena kod nekih modela
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WAZNE ZALECENIA

W celu zapewnienia bezpieczeristwa urzadzenie to jest zgodne z odpowiednimi normamii przepisami

prawnymi:

- dyrektywa w sprawie urzadzen ci$nieniowych

- materiaty przeznaczone do kontaktu z zywnoscia

-ochrona $rodowiska

 Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego.

o Poswiec chwile, aby przeczytac wszystkie zalecenia i zawsze odnos sie do, Instrukgji obstugi”

o Tak, jak w przypadku wszystkich urzadzer do gotowania, zachowaj szczegdlng ostrozno$¢, zwlaszcza
gdy w poblizu uzywanego szybkowaru znajduja sie dzieci.

o Nie umieszczaj szybkowaru w nagrzanym piekarniku.

o Przy przenoszeniu szybkowaru pod cisnieniem nalezy zachowac najwyzszg ostroznos¢. Nie dotykaj
goracych powierzchni. Korzystaj z uchwztéw i przyciskéw. W razie potrzeby uzyj rekawic.

 Regularnie sprawdzaj, czy uchwyty garnka sg prawidtowo zamocowane. Dokrec je w razie potrzeby.

o Nie uzywaj szybkowaru niezgodnie z jego przeznaczeniem.

o Szybkowar gotuje pod cisnieniem. Niewtaéciwe uzytkowanie moze skutkowac urazami
spowodowanymi oparzeniem wrzatkiem. Przed uruchomieniem szybkowaru upewnij sie, czy jest
on wiasciwie zamkniety. Zob. sekcja,Zamykanie”.

o Nigdy nie uzywaj sity podczas otwierania szybkowaru. Upewnij sig, ze cisnienie wewnetrzne spadto.
Zob. sekcja,Bezpieczenstwo'.

« Nigdy nie uzywaj szybkowaru bez ptynu, poniewaz moze to doprowadzic do jego powaznego
uszkodzenia. Upewnij sig, ze zawsze jest wystarczajaco duzo cieczy podczas gotowania.

. Kor?/staj zwiasciwych Zrodet ciepta zgodnie z instrukcja obstugi.

« Nigdy nie gotuj w szybkowarze potraw na bazie mleka.

o Nie uzywaj gruboziarnistej soli, dodawaj drobng s6l pod koniec gotowania.

o Nie napetniaj szybkowaru powyzej 2/3 jego pojemnosci (0znaczenie maksymalnego napetnienia).

o W przypadku produktow zywnosciowych, ktére ulegaja specznieniu w czasie gotowania, takich jak
ryz, suszone warzywa czy musy, nie napetniaj szybkowaru powyzej potowy jego pojemnosci. W
przypadku niektdrych zup na bazie dyni, cukinii itd. pozostaw szybkowar do schfodzenia przez kilka
minut, a nastepnie przeprowadz chtodzenie w zimnej wodzie. Dla modeli 314 L, w przypadku potraw
gestych lub peczniejacych podczas gotowania nie nalezy napetnia¢ szybkowaru powyzej 1/3
pojemnosci. Po zakoriczeniu gotowania odczekaj 5 minut przed obnizeniem cisnienia pod zimng woda.

 Po ugotowaniu miesa ze skorg (np. 0zor wotowy), ktdre moze napeczniec pod wptywem cinienia,
migso nalezy naktu¢ dopiero gdy skora nie bedzie nabrzmiata, w przeciwnym wypadku zachodzi
ryzyko oparzenia. Naktuj migso przed gotowaniem.

o W przypadku gestych produktow (tuskany groch, rabarbar itd.) szybkowar nalezy lekko wstrzasna¢
przed otwarciem, aby produkty te nie wytrysnely na zewnatrz.

o Przed kazdym uzyciem sprawdz, czy zawory nie sg zatkane. Zob. sekcja ,Przed rozpoczeciem
gotowania”

o Nie uzywaj szybkowaru do smazenia pod cinieniem z uzyciem oleju.

 Nie wolno ingerowac w systemy bezpieczeristwa, oprécz zalecen dotyczacych czyszczenia i
konserwaciji.

o Uzywaj tylko oryginalnych czesci zamiennych TEFAL, whasciwych dla Twojego modelu. W
szczegolnosci uzywaj wyigcznie garnka i pokrywy TEFAL.

 Opary alkoholu sa tatwopalne. Doprowadz do wrzenia przez okoto 2 minuty przed zatozeniem
pokrywy. Nadzoruj urzadzenie w przypadku przepiséw zawierajacych alkohol.

o Nie uzywaj szybkowaru do przechowywania kwasnych lub stonych produktéw zywnosciowych
przed gotowaniem ani po ugotowaniu, gdyz moze to uszkodzi¢ Twéj garnek.

o Jezeli podczas uzytkowania zauwazysz, ze jakakolwiek czes¢ szybkowaru jest Ztamana lub peknieta,
nie otwieraj go pod zadnym pozorem; wytacz zrodto ciepta i zostaw szybkowar na kuchence do
catkowitego ochtodzenia, zanim go otworzysz lub zdejmiesz pokrywke. Nie uzywaj go ponownie i
zgtos sie do autoryzowanego punktu serwisowego.

ZACHOWAJ NINIEJSZA INSTRUKCJE
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Schemat

A.  Zawor roboczy roboczego

B.  Otwodr odprowadzania pary I Uszczelka pokrywki

C.  Zawor bezpieczenstwa ] Kosz do gotowania na parze*
D. Wskaznik obecnosci cisnienia K. Wspornik*

E.  Przycisk otwierania L. Uchwyt dtugi garnka

F.  Uchwyt pokrywki M.  Garnek

G(a). Wskaznik ustawienia pokrywki N.  Uchwyt krétki garnka

G(b). Wskaznik ustawienia pokrywki O. Oznaczenie maksymalnego
w stosunku do garnka napetnienia

H.  Oznaczenie ustawienia zaworu

Dane techniczne
Srednica dna szybkowaru - nr katalogowe

Pojemnos¢ gaglka @ dna Stal ﬂgﬂilewna m:llise);??elgzeezztrlv:lea:
4L 22cm | 15cm P25342 170 kPa
6L 22cm | 15¢cm P25307 170 kPa
Zestaw 4L +6L| 22cm | 15cm P25443 170 kPa
7L 22cm | 15cm P25308 170 kPa
8L 22cm | 15¢cm P25344 170 kPa

Informacje normatywne:
Gorne ci$nienie robocze: 80 kPa

Kompatybilne zrodta ciepla

WITROCERAMICZNA  INDUKCVINA  SPIRALA

EERYc HALOGENOWA
EINA

. Szybkowar jest dostosowany do wszystkich Zrodet ciepta.

o Dla kazdego rodzaju kuchenki, zaréwno elektrycznej, jak i indukcyjnej, nalezy
upewnic sig, ze ptyta grzejna nie jest wieksza od podstawy szybkowaru.

o W przypadku kuchenki ceramicznej lub halogenowej upewnij sie, ze
podstawa szybkowaru jest zawsze czysta i sucha.

» Na kuchence gazowej ptomien nie powinien przekracza¢ srednicy podstawy
szybkowaru.

o We wszystkich przypadkach szybkowar nalezy ustawia¢ na srodku.

*Do niektdérych modeli koszyk nie jest dotaczony 73



Akcesoria TEFAL

» Dostepne sg nastepujace akcesoria do szybkowaru:

Akcesoria Nr katalogowy
Uszczelka pokrywki X9010101
Kosz do gotowania na parze* 792185
Wspornik* 792691

o W przypadku wymiany innych czesci lub napraw nalezy skorzystac zautoryzowanego
serwisu TEFAL (wiecej informacji mozna znalez¢ na stronie: www.tefal.com).

« Uzywaj tylko oryginalnych czesci zamiennych TEFAL wiasciwych dla Twojego
modelu.

Obstuga
Otwieranie

» Za pomoca kciuka pociagnij za przycisk otwarcia (E) i przytrzymaj go w pozycji
cofnietej - rys. 1.

o Przytrzymujac reka dtugi uchwyt garnka (L), obro¢ druga reka dtugi uchwyt pokrywki
(F) w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, az do otwarcia - rys. 2.

» Nastepnie unie$ pokrywke.

Zamykanie
Gdy produkt jest e Umies¢ pokrywke ptasko na garnku wyréwnujac
nieuzywany i oznaczenia ustawienia pokrywki G(a) i G(b).
zamknigty, pokrywka « Przekre¢ pokrywke zgodnie z ruchem wskazéwek
porusza i luznow zegara az do oporu - rys. 3, do ustyszenia dzwieku
stosunku do garnka, zatrza$niecia sig przycisku rys. 4.
cojestzjawiskiemnor-  jo¢| nie yda sie przekreci¢ pokrywki, sprawdz czy
malnym. Efekt ten rzycisk otwierania (E) jest prawidtowo cofniet
znika, gdy produkt przy Jestp -

jest pod cisnieniem.

Napetnienie minimalne

» Nalezy zawsze wlewa¢ minimalng ilo$¢ ptynu réwng Produkty

25 cl/250 ml (2 szklanki). umieszczone w
Gotowanie na parze*: koszu do.
« Napetnienie powinno wynosi¢ co najmniej 75 cl/ 750 gotowama na
ml (6 szklanek). ga:zcle(* nie ;;(owmny
iadl % - otykac pokrywy
e Umies¢  koszyk* (J) na  wsporniku (K) szybkowaru.

przeznaczonym do tego celu - rys. 5.
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Napetnienie maksymalne

« Nigdy nie napetniaj szybkowaru powyzej 2/3 wysokosci garnka (oznaczenie

maksymalnego napetnienia) (0) - rys. 6.
W przypadku niektorych produktow:

o W przypadku produktéw zywnosciowych, ktére ulegajg specznieniu w czasie
gotowania, takich jak ryz, suszone warzywa czy musy, nie napetniaj szybkowaru

powyzej potowy jego pojemnosci.

e W przypadku zup zalecamy wykonac¢ szybka dekompresje (zob. sekcja

+Dekompresja szybka”).

Uzywanie zaworu roboczego (A)

Zaktadanie zaworu roboczego (A):

Uwaga: te operacje mozna wykonywac jedynie wtedy,

gdy produkt jest zimny i nie jest w trakcie uzywania.

o Umies¢ zawor roboczy (A) wyréwnujac @ rysunek
na zaworze z oznaczeniem ustawienia (H).

e Naci$nij zawdr, a nastepnie obré¢ go az do
piktogramu £ lub .

Zdejmowanie zaworu roboczego:

Uwaga: te operacje mozna wykonywac jedynie wtedy,

gdy produkt jest zimny i nie jest w trakcie uzywania.

« Nacisnij zawor i obré¢, aby wyréwnac piktogram @ z
oznaczeniem ustawienia (H), jak pokazano na rysunku
obok.

o Zdejmij zawor, jak na rysunku obok.

Gotowanie warzyw lub delikatnych potraw:
e Ustaw piktogram ££ zaworu naprzeciwko
oznaczenia ustawienia (H) - rys. 7.

Gotowanie miesa lub potraw mrozonych:
e Ustaw piktogram (23 zaworu naprzeciwko
oznaczenia ustawienia (H) - rys. 8.

Umozliwienie wydostania sie pary:

e Obracaj stopniowo zawdr (A), wybierajac w
zaleznosci od potrzeb predkos¢ dekompres;ji i
koriczac na piktogramie &P - rys. 9, lub umies¢
szybkowar pod kranem z zimng wodg (rozdziat
,Dekompresja szybka”).

*Do niektdérych modeli koszyk nie jest dotaczony
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Pierwsze uzycie

Obecnosé pary na
poziomie
wskaznika
obecnosci cisnienia
(D) jest normalna
na poczatku

dziatania produktu.

Przed gotowaniem

» Umies¢ wspornik koszyka (K) na dnie garnka i potéz
na nim koszyk (J)*.

« Napetni¢ woda do 2/3 wysokosci garnka (oznaczenie
maksymalnego napetnienia (0)).

o Zamknij szybkowar.

e Ustaw piktogram & naprzeciwko oznaczenia
ustawienia (H) - rys. 8.

 Postaw szybkowar na Zrédle ciepta i ustaw go na
maksymalna moc.

» Gdy para zacznie wydobywac sie przez zawor, nalezy
zmniejszy¢ moc zrodfa ciepta i zaczekac 20 min.

o Po uptywie 20 minut wylacz zrodto ciepta.

e Obracaj stopniowo zawdr (A), wybierajac w
zaleznoéci od potrzeb predkos¢ dekompresji i
koriczac na oznaczeniu W - rys. 9.

o Gdy wskaznik obecnosci cisnienia (D) opadnie,
szybkowar nie jest juz pod cisnieniem.

* Otworz szybkowar - rys. 1 - 2.

e Przeptucz szybkowar wodg i wysusz.

o Przed kazdym uzyciem wyjmij zawér (A) (zob. sekcja
,Uzywanie zaworu roboczego”) i sprawdz wzrokowo, czy
otwdr odprowadzania pary (B) nie jest zatkany (Zob.
rysunek obok). W razie potrzeby wyczys¢ go wykataczka
-rys.10.

. Na)lleiy sprawdzi¢ czy kulka zaworu bezpieczenstwa (C)
porusza sie swobodnie, rysunek obok i sekcja,Czyszczenie
i konserwacja”).

» Dodaj sktadniki i ptyn.

o Zamknij szybkowar - rys. 3 i upewnij sie, ze jest dobrze
zamkniety - rys. 4.

e Ustaw piktogram = lub & zaworu naprzeciwko
oznaczenia ustawienia (H) - rys. 7.

e Postaw szybkowar na zrédle ciepta i ustaw go na
maksymalng moc.
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W czasie gotowania
Wskaznik e Obecnos¢ pary na poziomie wskaznika obecnosci
obecnosci cisnienia cisnienia (D) jest normalna na poczatku dziatania
(D) uniemozliwia produktu.
zwigkszenie » Gdy z zaworu roboczego (A) stale wydobywa sie para,
ci$nienia w wydajac regularny dzwiek (PSCHHHT), nalezy
szybkowarze., jesli zmniejszy¢ moc Zrddta ciepta w taki sposéb, aby zawor
szybkowar nie (A) wydawat cichy, regularny dzwiek.

zostat prawidlowo  , pozostaw potrawe na czas gotowania podany w

zamkniety. przepisie.

» Po uptywie czasu gotowania wytacz zrédto ciepta.

Koniec gotowania

Uwolnienie pary

- Dekompresja powolna:

e Obracaj stopniowo zawoér (A), wybierajac w
zaleznosci od potrzeb predkos¢ dekompresji i
koAczac na oznaczeniu € - rys. 9. Gdy
wskaznik obecnosci cisnienia (D) opadnie,
szybkowar nie jest juz pod ci$nieniem.

Wskaznik obecnosci ci$nienia (D) uniemozliwia

otwarcie szybkowaru, jesli wciaz znajduje sie

on pod ci$nieniem.

- Dekompresja szybka:

o Aby przyspieszy¢ dekompresje, mozna umiesci¢
szybkowar pod zimna woda, zob. schemat obok.
Gdy wskaznik obecnosci ci$nienia (D) opadnie,
szybkowar nie jest juz pod ci$nieniem.

o Mozna juz otworzy¢ szybkowar - rys. 11i 2.

- Przypadek szczegéiny:

« W przypadku gotowania zywnosci ptynnej (zob.
tabela gotowania) lub suchych warzyw nie
nalezy dekompresowaé, lecz odczeka¢, az
wskaznik obecnosci cisnienia opadnie, i dopiero
wtedy otworzy¢ szybkowar. Nalezy zmniejszy¢
nieco zalecany czas gotowania.

Jezeli w trakcie uwal-
niania pary mozna
zaobserwowac jakie-
kolwiek zaburzenia,
nalezy umiesci¢ zawor

roboczy (A) na oznacze-

niu s b S-rys. 7
lub 8, a nastepnie po-

woli ponownie uwolnié¢
pare, upewniajac sie, ze
dekompresja przebiega

juz prawidtowo.

Przy przenoszeniu
szybkowaru pod
ci$nieniem nalezy za-
chowa¢ najwyzsza
ostroznosc i unikac
jego potrzasania.
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Mycie i konserwacja
Mycie szybkowaru

W celu zapewnienia prawidtlowego dziatania
urzadzenia nalezy przestrzegac zalecen dotyczacych
jego mycia i konserwacji po kazdym uzyciu.

o Szybkowar (garnek i pokrywke) nalezy my¢ letnig
woda z ptynem do mycia naczyn po kazdym uzyciu.
Tak samo nalezy postepowac z koszem*.

« Nie uzywaj wybielaczy lub produktéw zawierajacych
chlor.

 Nie nagrzewaj garnka, gdy jest pusty.

Mycie wnetrza garnka:

« Do mycia nalezy stosowac gabke i ptyn do mycia
naczyn.

 Pojawienie sie plam na dnie wewnatrz garnka nie
wptywa w zaden sposéb na jako$¢ metalu. Sg to
osady kamienia. W celu usuniecia go mozna uzy¢
gabki i niewielkiej ilosci octu spirytusowego.

Mycie zewnetrznych powierzchni garnka

« Do mycia nalezy stosowac gabke i ptyn do mycia
naczyn.

Mycie pokrywy

o Pokrywke nalezy my¢ pod strumieniem cieptej
wody za pomocg gabki i ptynu do mycia naczyn i
dobrze sptukac.

Mycie uszczelki pokrywy

o Po kazdym gotowaniu nalezy umy¢ uszczelke (I) i
jej gniazdo.

* Ponowne umieszczenie
przedstawione narys. 11 -12.

uszczelki  jest

Mycie zaworu roboczego (A)

o Zdejmij zawdr roboczy (A), zob. sekcja ,Uzywanie
zaworu roboczego”.

« Umyj zawor roboczy (A) pod strumieniem wody -
rys. 13.

zybkowar nalezy
my¢ po kazdym
uzyciu.

Zaciemnienia i
zarysowania, ktore
moga pojawic sie
na skutek
dilugotrwatego
uzytkowania
urzadzenia, nie
stanowiq wady
produktu.

W zmywarce mozna
my¢ tylko garnek i
kosz.

W celu zachowania
jakosci szybkowaru
przez dlugi czas nie
nalezy nagrzewac
garnka, gdy jest
pusty.

Po 10 latach
uzytkowania
szybkowar nalezy
sprawdzi¢ w
autoryzowanym
serwisie TEFAL.
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Czyszczenie otworu do odprowadzania pary (B):

o Zdejmij zawor (A).

o Sprawdzi¢ wzrokowo, czy otwér odprowadzenia
pary nie jest zatkany i ma okragty przekroj. Zob.
rysunek obok. W razie potrzeby wyczys¢ go
wykataczka - rys. 10.

Mycie zaworu bezpieczenstwa (C):

o Umyj czes$¢ zaworu bezpieczenstwa znajdujaca sie
wewnatrz pokrywy, wkfadajac jg pod strumien Nigdy nie UiVW?j
wody. ostrych przedmio-

e Sprawdz jego prawidtowe dziatanie naciskajac :03” do wyl’(o_nanla
lekko na kulke, ktéra powinna wcisna¢ sie bez €J czynnoscl.
trudnosci. Zob. rysunek obok.

Wymiana uszczelki szybkowaru:

o Uszczelke nalezy wymieniac co roku oraz jezeli
nosi $lady uszkodzen.

» Nalezy zawsze stosowac oryginalne uszczelki
TEFAL, zgodne z zakupionym modelem.

Przechowywanie szybkowaru:
o Obrdci¢ pokrywke na garnku.

Bezpieczenstwo

Szybkowar jest wyposazony w kilka zabezpieczen:

« Zabezpieczenie przy zamykaniu
- Jesli produkt nie jest prawidtowo zamkniety, wskaznik obecnosci cisnienia (D)
nie moze si¢ unies¢, a zatem szybkowar nie moze zwigkszy¢ cisnienia.

» Zabezpieczenie przy otwieraniu
- Jezeli szybkowar jest pod cisnieniem, nacisniecie przycisku otwierania jest
nieskuteczne (E). Nigdy nie uzywaj sity podczas otwierania szybkowaru. Nie
wykonuj zadnych czynnosci na wskazniku obecnosci cisnienia (D).

« Dwa zabezpieczenia przed nadmiernym ci$nieniem

- Pierwsze zabezpieczenie: zawor bezpieczenstwa (C) uwalnia cisnienie, a para
wydostaje sie spod modutu pokrywki - rys. 14.

- Drugie zabezpieczenie: uszczelka (I) umozliwia wydostanie sie pary pionowo
przez maty otwoér znajdujacy sie na brzegu pokrywki lub wzdtuz garnka -
rys.15. Uwaga: moze to spowodowac zgaszenie ptomienia w kuchenkach
gazowych.
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Jezeli jedno z zabezpieczen uruchomi sie:

» Wytacz zrédto ciepta.

» Pozostaw szybkowar do catkowitego schtodzenia.

o Otworz.

» Sprawdz i umyj zawor roboczy (A) - rys.13, otwor
odprowadzania pary (B) - rys.10, zawdr
bezpieczenstwa (C) i uszczelke (I). Zob. rysunek
obok.

Zalecenia:

1 -Para jest bardzo goraca, gdy wydostaje sie przez zawoér roboczy. Uwazaj,

aby sie nie oparzyc. W razie potrzeby uzyj rekawic.

2 -Po uniesieniu sie¢ wskaznika obecnosci cis$nienia nie mozna otwiera¢

szybkowaru.

3 - Podobnie jak w przypadku innych urzadzen do gotowania nalezy zapewni¢
peiny nadzér urzadzenia, zwlaszcza w przypadku, gdy w poblizu
przebywaja dzieci.

- Do przenoszenia szybkowaru nalezy uzywa¢ dwoch uchwytéw garnka.

- Nie przechowuj zywnosci w szybkowarze.

- Nie stosuj produktow na bazie chloru, ktére moga uszkodzi¢ powierzchnie
stali nierdzewne;j.

7 -Nie myj w zmywarce i nie mocz w wodzie nastepujacych elementéw:

uszczelka, pokrywa i zawor roboczy.

8 - Uszczelke nalezy wymieniac co roku oraz jezeli nosi slady uszkodzen.

9 -Szybkowar nalezy myc wylacznie po jego schtodzeniu i opréznieniu.

10 -Po 10 latach uzytkowania szybkowar nalezy obowiazkowo sprawdzi¢ w

autoryzowanym serwisie TEFAL.

Gwarancja

o W przypadku uzytkowania zgodnego z instrukcja obstugi garnek nowego
szybkowaru TEFAL posiada gwarancje na okres 10 lat na:

- Wszelkie usterki zwiazane z konstrukcja metalowa garnka,
- Przedwczesne zniszczenie metalowej podstawy garnka.

« Wszystkie inne czesci szybkowaru objete s gwarancja na wszelkie usterki
i wady produkcyjne lub materiatowe, na okres gwarancji okreslony w
przepisach prawnych w kraju zakupu, od daty dokonania zakupu.

« Z gwarancji umownej mozna skorzystac po przedstawieniu paragonu lub
faktury z datq zakupu.

[ 0" Y
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Gwarancja nie obejmuje:
e Uszkodzern wynikajacych z nieprzestrzegania waznych zalecen lub
nieprawidtowego uzytkowania, przede wszystkim:
- uderzenia, upadku, uzytkowania w piekarniku,
- umycia pokrywki i zaworu roboczego w zmywarce.
« Z gwarancji mozna korzystac tylko w autoryzowanych serwisach TEFAL (wiecej
informacji mozna znalez¢ na stronie: www.tefal.com).

Oznaczenia wynikajace z przepisow

Oznaczenie Lokalizacja
Identyfikacja producenta i znak Uchwyt garnka i uchwyt
handlowy pokrywki
Rok i partia produkgji Na garnku

Numer katalogowy modelu
Maksymalne cisnienie bezpieczeristwa Na pokrywie
Maksymalne ci$nienie robocze

Pojemnos¢ Dno garnka

« Pomoézmy chronic¢ srodowisko!

® Wiele materiatéw uzytych w urzadzeniu nadaje sie do
powtdrnego wykorzystania lub recyklingu.
< Nalezy je przekaza¢ do punktu zbiérki odpadéw w celu
— przeprowadzenia utylizacji.

*Do niektdérych modeli koszyk nie jest dotaczony 81



TEFAL odpowiada na pytania

Problemy

Zalecenia

Szybkowar zostat
rozgrzany bez ptynu
wewnatrz

0Oddaj szybkowar do sprawdzenia w autoryzowanym serwisie
TEFAL.

Wskaznik obecnosci
ci$nienia nie unosi

sie i para nie wydos-
taje sie przez zawér
W czasie gotowania:

Jest to normalne zjawisko w pierwszych minutach gotowa-

nia.

Jezeli zjawisko utrzymuje sig, nalezy sprawdzi¢, czy:

- zrodfo ciepta ma wystarczajacg moc, w innym wypadku
zwigkszy¢ moc,

-ilos¢ ptynu w garnku jest wystarczajaca,

- zawor roboczy jest ustawiony na jednym z piktograméw
Eub S -rys. 7 lub 8.

- szybkowar jest prawidtowo zamkniety,

- uszczelka lub krawedz garnka nie sg uszkodzone.

Wskaznik obecnosci
ciSnienia unosi sie,
ale para nie wydos-
taje sie przez zawor
W czasie gotowania

Jest to normalne zjawisko w pierwszych minutach gotowania.
Jesli zjawisko nie ustepuje, widz urzadzenie pod zimna wode,
zob. sekcja ,Dekompresja szybka i Przypadek szczegdlny’, a
nastepnie otworz je.

Wyczy$¢ zawor roboczy i otwdr odprowadzania pary i sprawdz,
czy zawdr bezpieczenstwa mozna wcisnaé bez oporu.

Jezeli para
wydostaje sie
dookota pokrywki,
sprawdz:

prawidtowe zamkniecie pokrywy,

ustawienie uszczelki pokrywy,

prawidtowy stan uszczelki; w razie potrzeby nalezy ja wymienic¢
czystos¢ pokrywy, uszczelki i gniazda uszczelki w pokrywie, za-
woru bezpieczenstwa i zaworu roboczego

dobry stan krawedzi garnka.

Nie mozna otworzy¢
pokrywy

Sprawdz, czy wskaznik obecnosci ci$nienia jest w potozeniu dol-
nym.

Jesli nie, wykonaj dekompresje, a w razie potrzeby schtédz szyb-
kowar pod strumieniem zimnej wody, zob. sekcja, Dekompresja
szybka i przypadek szczegélny”.

Jezeli produkty nie
sg ugotowane lub sa
spalone, sprawdz:

czas gotowania,

moc zrodta ciepta,

prawidtowe ustawienie zaworu roboczego,
ilos¢ ptynu.

Jezeli produkty
przypality siew
szybkowarze:

namocz garnek na jaki$ czas przed umyciem go,
nigdy nie uzywaj wybielaczy ani produktéw na bazie chloru.
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Warzywa

SWIEZE MROZONE
Czasg Polozeni Potozenie
nia zawo:u zaworu
=36
= &
Brokuty - na parze 3 min 3 min
Brukselka - na parze 7 min 5 min - w wodzie
Burak czerwony - na parze 20-30 min
Cykoria - na parze 12 min
Dynia (purée) (zywnos¢ ptynna) - w wodzie 8 min
Fasolka suszona - w wodzie 20 min
Fasolka zielona - na parze 8 min 9 min
Groch tuskany (warzywa suche) - w wodzie 14 min
Groszek zielony - na parze 1min30s 4 min
Grzyb krojone |- na parze 1 min 5 min
Yoy cate - w wodzie 1min30s
. - na parze 6 min30s 9 min
Kabaczki - w wodzie 2 min
Kalafior - w wodzie 3 min 4 min
. krojona |- na parze 6 min
Kapusta zielona — -
liscie - na parze 7 min
Karczoch - na parze** 18 min
Y - w wodzie*** 15 min
Marchewka (zywnos¢ ptynna) | plastry - na parze 7 min 5 min
Por w plastrach - ha parze 2min30s
Ryz (warzywa suche) - w wodzie 7 min
Rzepa - na parze 7 min
P - w wodzie 6 min
Seler - na parze 6 min
- w wodzie 10 min
Soczewica zielona (warzywa suche) - w wodzie 10 min
Szparagi - w wodzie 5 min
Szpinak - na parze 5 min 8 min
P! - w wodzie 3 min
Zboza (warzywa suche) - w wodzie 15 min
Ziemniaki w ¢wiartkach - ha parze 12 min
- w wodzie 6 min
** Zywnos$¢ w koszyku do gotowania na parze®
*** Zywnos¢ gotowana w wodzie
Miesa i ryby
SWIEZE MROZONE
Polozenie zaworu (Z3| Polozenie zaworu (3
Jagniecina (gicz 1,3 kg) 25 min 35 min
Wotowina (pieczen 1 kg) 10 min 28 min
Mietus (filety 0,6 kg) (zywnos¢ ptynna) 4 min 6 min.
Wieprzowina (pieczen 1 kg) 25 min 45 min
Kurczak (caty 1,2 kg) 20 min 45 min.
0505 (filety 0,6 kg) (zywnos¢ ptynna) 6 min 8 min.
Tunczyk (4 steki 0,6 kg) (zywnos¢ ptynna) 7 min 9 min.

*Do niektdérych modeli koszyk nie jest dotaczony
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DULEZITA UPOZORNENI

Pro zajisténi vasi bezpecnosti je tento piistroj v souladu s prislusnymi normami a vyhlaskami:

- se smérnici pro tlakova zafizeni,

- se smémnici o materidlech ve styku s potravinami,

- se smérnici o Zivotnim prostiedi.

o Tento piistroj je ur¢en k domacimu poufziti.

« \énujte Cas precteni viech pokynd a k ndvodu pro uzivatele se v pfipadé potieby vracejte.

o Tak, jako u vSech varnych zafizeni, hmec neustale kontrolujte, zejména jsou-li pobliz déti.

© Hrnec nevkladejte do teplé trouby.

o Pii premistovani tlakového hrnce dbejte maximalni opatrnosti. Nedotykejte se horkych ¢asti.
Pouzivejte rukojeti a tlacitka. V pfipadé potteby pouzijte kuchyriské rukavice.

o Pravidelné kontrolujte, zda jsou rukojeti hrnce fadné upevnény. V piipadé potieby je dotahnéte.

¢ Hrnec poutzivejte jen k tcellm, ke kterym je urcen.

o Tlakovy hrec vaii pod tlakem. Nevhodnym pouzivanim muze dojit k opafeni. Pred pouzitim hrce
zkontrolujte, zda je fadné uzavien. Viz odstavec, Uzavieni”.

o Nikdy neotevirejte tlakovy hrnec silou. Zkontrolujte, zda tlak uvniti poklesl. Viz odstavec
,Bezpecnost”.

o Tlakovy hrec nikdy nepouzivejte bez tekutiny, byl by vazné poskozen. Dbejte na to, aby béhem
vareni bylo v hrnci dostatecné mnozstvi tekutiny.

o Pouzivejte vhodny/(é) zdroj(e) tepla v souladu s pokyny k pouZiti.

o \/ hrnci nikdy nepripravujte pokrmy na bézi mléka.

Do hrnce nedavejte hrubou stil, na konci vareni pridejte jemnou sdl.

o Hrnec naplite maximalné do 2/3 (ryska maximalniho naplnéni).

o U potravin, které vafenim zvétsi svij objem, jako napt. ryZe, susena zelenina nebo pii piipravé
kompot( apod., napliite hrnec maximainé do poloviny jeho objemu. Pfi pfipravé nékterych
polévek na bézi tykvi, cuket..., nechte hrnec nékolik minut vychladnout, nez ho ochladite pod
studenou vodou. U model(i o objemu 3 a 41, pfi pfipravé kasovitych pokrm@ nebo potravin, které
privafeni nabyvaji na objemu, naplrite hrnec maximalné do 1/3 objemu. Na konci vafeni vyckejte
5 minut, nez pod vodou vypustite tlak.

o Po vaieni masa s kiiZi na povrchu (napi. hovézi jazyk), které se mize pod tlakem nafouknout,
nepropichujte maso, pokud kiize vypada nafouknuté; hrozi opafeni. Pfed vafenim maso
propichnéte.

 Pokud vatite kasovité potraviny (loupany hrach, rebarboru..), pfed otevienim hrncem mirné
zatfeste, aby se obsah nerozstiikl ven.

o Pred kazdym pouzitim zkontrolujte, zda nejsou ventily ucpané. Viz odstavec,Pfed vafenim”.

* Hrnec nepouzivejte pro smazeni na oleji pod tlakem.

* Na bezpecnostnich systémech neprovadéjte zadné zakroky nad ramec pokyn pro ¢isténi a
udrzbu.

o PouZzivejte pouze origindini dily TEFAL vhodné pro vas typ. Piedevsim nadoba a viko musi byt
znacky TEFAL.

o Alkoholové vypary jsou vznétlivé. Pfed nasazenim vika nechte obsah asi 2 minuty povafit. Pfi
pipravé pokrm@ obsahujicich alkohol méjte hrnec pod dohledem.

* Hrnec nepouzivejte k uchovévani kyselych nebo slanych potravin ped varenim a po uvareni, aby
nedoslo k poskozeni nddoby.

 Pokud béhem pouzivani zistite, Ze je néjaka ¢ast tlakového hrnce poskozend, nepokousejte se
hrnec za zadnych okolnosti oteviit; vypnéte zdroj tepla a nechte hmec na varné desce vychladnout
pred tim, nez jej premistite nebo oteviete poklici. Hrec znovu nepouzivejte a nechejte ho
prohlédnout a opravit v autorizovanému servisnimu stedisku Tefal.

TYTO POKYNY SIUSCHOVEJTE
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Schéma

A.  Funkcni ventil H.  Znacka polohy funk¢niho ven-
B.  Odvod pary tilu.
C.  Bezpecnostni ventil I Tésnéni vika
D. Ukazatel tlaku ). Parni kosik*
E.  Tlacitko otevirani K.  Trojnozka*
F.  Rukojet poklice L. Dlouha rukojet nadoby
G(a). Znacka pro umisténi vika M. Nadoba
G(b). Znatka pro umisténi vika N.  Kratka rukojet nadoby
vzhledem k nddobé 0.  Ryska pro maximalni pInéni
Vlastnosti
Pramér dna hrnce - reference
. [} Model Maximalni
Objem Nadoby @ Dna NEREZ bezpecnostni tlak:
4] 22cm 15cm P25342 170 kPa
61 22.cm 15cm P25307 170 kPa
Sada4l+61| 22cm 15cm P25443 170 kPa
71 22cm | 15cm P25308 170 kPa
8l 22.cm 15cm P25344 170 kPa

Normativni informace:
Maximalni provozni tlak: 80 kPa

Kompatibilni zdroje ohievu

SKLOKERAMICKA  INDUKCNI
el e mmA
SALAVADESKA

« Tento tlakovy hrnec Ize pou2|t na vsechny zdroje ohfevu.

o Pfesvédcte se, zda primér plotynky elektrického nebo indukéniho
sporaku neni vétsi, nez zakladna vaseho tlakového hrnce.

« U keramického nebo halogenového sporaku se vzdy presvédcte, zda je
zakladna tlakového hrnce ¢istd a sucha.

e U plynového spordku nesmi plamen presahnout pramér zakladny
tlakového hrnce.

» U viech zpUsobUl ohtevu zkontrolujte, zda je hrnec spravné vystredény.

*Nékteré modely jsou bez kogiku 85



Prislusenstvi TEFAL

K tlakovému hrnci jsou dostupna tato pfislusenstvi:

Prislusenstvi Referencni éislo
Tésnéni vika X9010101
Parni kosik* 792185
Trojnozka* 792691

e Ohledné vymeény dalSich dili nebo ohledné oprav kontaktujte autorizovana
servisni stfediska TEFAL (informace naleznete na: www.tefal.com).
o Pouzivejte pouze originalni dily TEFAL vhodné pro vas typ.

Pouziti
Otevirani

o Palcem zatla¢te na tlacitko otevirani (E) a drzte je stlatené - obr. 1.

e Jednou rukou drzte dlouhou rukojet nadoby (L), druhou rukou otocte
dlouhou rukojet vika (F) proti sméru hodinovych rucicek, dokud se neotevie
-obr. 2.

o Poté viko nadzvednéte.

Uzavirani
Pokud je hrnec « Viko polozte vodorovné na nadobu a polohovaci
zavieny a ne- rysky vika G(a) a G(b) nasmérujte naproti sobé.
pouZiva se, je nor- » Otocte vikem ve sméru hodinovych ru¢i¢ek az na
malni, Ze viko se doraz - obr. 3, dokud neuslysite zacvaknuti
miize vzhledem k tlatitka obr. 4.
nadobé pootocit. Nedafi-li se vam vikem oto¢it, ovéite, zda je
Az bude hrnec pod tlagitko otevieni (E) fadné zacvaknuté.
tlakem, tento jev
zZmizi.

Minimalni plnéni

o Hrnec naplite vzdy minimalné objemem tekutiny Pokrmy umisténé

rovnym 25 cl/ 250 ml (2 sklenice). do parniho kosiku*
se nesméji dotykat
U parniho vafeni*: vika hrnce.

e Naplnte hrnec objemem tekutiny rovnym
nejméné 75 cl/ 750 ml (6 sklenic).

o Umistéte kosik* (J) na drzak* (K) ur¢eny k tomuto
ucelu - obr. 5.
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Maximalni plnéni

* Nikdy tlakovy hrnec nepliite do vice nez 2/3 vy3ky nadoby (po rysku

maximalniho pInéni) (0) - obr. 6.
U nékterych pokrmii:

« U potravin, které varenim zvétsi svij objem, jako napf. ryze, susend zelenina
nebo pii pfipravé kompotl apod., naplite hrnec maximalné do poloviny

jeho objemu.

 Pfi vafeni polévek doporuc¢ujeme provést rychlou dekompresi (viz odstavec

+Rychla dekomprese”).

Pouzivani funkéniho ventilu (A)

Montaz funkéniho ventilu (A):

Pozor, tyto operace Ize provédét jen s vychladlym hrncem,

ktery neni v provozu.

o Nastavte funkéni ventil (A) tak, Ze nastavite piktogram
@ ventilu proti polohovaci znacce (H).

o Zatla¢te na ventil a poté jej otocte aZ k piktogramu £
nebo 5.

Vyjmuti funkéniho ventilu:

Pozor, tyto operace Ize provadét jen s vychladlym hrncem,

ktery neni v provozu.

e Zatlacte na ventil a otocte s nim, abyste zarovnali
piktogram @ proti polohovaciznacce (H) podle obrazku
uvedeného vedle.

« Vyjméte ventil podle obrazku uvedeného vedle.

Pfi vafeni zeleniny nebo kiehkych potravin:
« Nastavte piktogram = ventilu naproti polohovaci
znaéce (H) - obr. 7.

P¥i vafeni masa nebo mrazenych potravin:

« Nastavte piktogram & ventilu naproti polohovaci
znaéce (H) - obr. 8.

Vypusténi pary:

e Postupné otacejte ventilem (A) a sami si vyberte
rychlost vypousténi pary, dokud nebude ventil naproti
rysce piktogramu P - obr. 9, nebo dejte tlakovy
hrnec pod kohoutek s tekouci vodou (odstavec,Rychla
dekomprese”).

*Nékteré modely jsou bez kosiku
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Prvni pouziti

Pfitomnost pary u
ukazatele
pritomnosti tlaku
(D) je na zacatku
provozu hrnce
normalni.

e Polozte drzak kosiku (K) na dno nddoby a na négj
umistéte kosik (J)*.

e Napliite vodou do 2/3 nédoby (po rysku
maximalniho pInéni (0)).

e Zavrete tlakovy hrnec.

e Umistéte piktogram & naproti polohovaci
znacce (H) - obr. 8.

» Postavte hrnec na zdroj ohfevu a ten pustte na
maximalni vykon.

e Jakmile za¢ne ventilem unikat para, stahnéte
ohrev a vyckejte 20 minut.

e Po 20 minutach ohiev vypnéte.

o Otacejte postupné ventilem (A) a sami si vyberte
rychlost dekomprese, dokud nebude ventil
nadoraz naproti piktogramu < - obr. 9.

e Jakmile klesne hodnota ukazatele tlaku (D), hrnec
jiz neni pod tlakem.

e Otevfete tlakovy hrnec - obr. 1 - 2.

e Oplachnéte tlakovy hrnec vodou a osuste jej.

Pied vaFenim

o Pred kazdym pouzitim vyjméte ventil (A) (viz odstavec
,Pouziti funkéniho ventilu”) a na dennim svétle ovérte,
zda neni ucpana odpadni hadice (B) (Viz obrazek
vedle). Podle potfeby ji vycistéte paratkem - obr. 10.

o Zkontrolujte, zda se kulicka bezpecnostniho ventilu (C)
pohybuje, viz obrazek vedle a odstavec ,Cisténi a
udrzba”.

 Pfidejte ingredience a tekutinu.

o Zavfete tlakovy hrnec - obr. 3 a piesvédcte se, zda je
fadné zavieny - obr. 4.

* Nastavte piktogram = nebo & ventilu naproti
polohovaci znaéce H - obr. 7 nebo 8.

e Postavte hrnec na zdroj ohfevu a ten pustte na
maximalni vykon.
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Béhem vaieni

Ukazatel tlaku (D)  Pfitomnost pary u ukazatele pfitomnosti tlaku (D) je
zabranitomu,abyv  nazacatku provozu hrnce normaini.

hrnci stoupl tlak, e Unika-li funkénim ventilem (A) trvale para s
neni-li hrnec fadné pravidelnym syéenim, stdhnéte ohfev tak, aby ventil
zavreny. (A) déle pravidelné sycel.

e Odméfte dobu vareni uvedenou v receptu.
« Po uplynuti doby vareni vypnéte tepelny zdroj.

Konec vareni

Vypusténi pary:

- Pomala dekomprese:

e Otacejte postupné ventilem (A) a sami si
vyberte rychlost dekomprese, dokud nebude y Py .
ryska naproti piktogramu & - obr. 9. Jakmile ;’;;l::éiu:::::é;:t"
klesne hodnota ukazatele tlaku (D), hrnec jiz =5 nebo (Z3-obr. 7
neni pod tlakem.Je-li hrnec dosud pod = .
tlakem, ukazatel tlaku (D) jej neumozni

Pozorujete-li p¥i vy-
pousténi pary abnor-
malni dnik pary,

nebo 8 - poté dal po-
malu vypoustéjte

otevrit. paru, pficemz se
< . ujistéte, Ze uz nedo-
- Rychla dekomprese: . . chézi k prudkému
e K urychleni dekomprese muzete umistit Gniku

tlakovy hrnec pod kohoutek se studenou
vodou, viz vedle uvedené schéma. Jakmile
klesne hodnota ukazatele tlaku (D), hrnec jiz
neni pod tlakem.

o MUzete tlakovy hrnec oteviit - obr. 1 a 2.

- Zvlastni pripad:
 Pii vafeni emulznich potravin (srov. tabulka
vafeni) nebo lusténin  neprovddéjte

dekompresi a s otevienim hrnce vyckejte, P¥i pfemistovani tla-

dokud hodnota ukazatele tlaku (D) sama kového hrnce pod

neklesne. Doporucované doby vafeni vzdy tlakem dbejte maxi-

trochu zkratte. malni opatrnosti a
nedélejte prudké po-
hyby.
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Cisténi a udrzba
Cisténi tlakového hrnce

Pro spravné fungovani vaseho vyrobku dodrzujte
po kazdém pouziti tato doporuceni pro cisténi a
udrzbu.

o Tlakovy hrnec (nddobu a viko) umyjte po kazdém
pouziti vlaznou vodou se saponatem. Stejné
postupuijte v pripadé kosiku*.

« Nepouzivejte louh nebo produkty na bézi chloru.

* Neprehfivejte nadobu, je-li prazdna.

Cisténi vnitfni strany nadoby:

« Umyvejte houbickou a pfipravkem na nadobi.

e Vznik skvrn na vnitinim dné nadoby nema vliv
na kvalitu kovu. Jde o usazeniny vapence. K
jejich odstranéni mlzete pouzit houbicku s
trochou octa.

Cisténi vnéjsi strany nadoby

« Umyvejte houbickou a pfipravkem na nadobi.

Cisténi vika:

e Viko umyjte pod praminkem vlazné vody
houbickou a prostiedkem na nadobi a radné
oplachnéte.

Cisténi tésnéni vika:

o Po kazdém vareni vycistéte tésnéni (I) a jeho
ulozeni.

« Opétovna montéaz tésnéni je popséna na - obr.
11-12.

Cisténi funkéniho ventilu (A):

e Vyjméte funkcni ventil (A), viz odstavec
+Pouzivani funkéniho ventilu”.

o Funkéni ventil (A) myjte pod proudem tekouci
vody - obr. 13.
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Po kazdém pouziti
tlakovy hrnec
umyjte.

Zahnédnutia
skrabance, které se
mohou objevit po
dlouhém
pouzivani, nejsou
na zavadu.

V mycce Ize umyvat
pouze nadobu a
kosik.

Je-linadoba
prazdna,
nepiehfivejte ji,
abyste co nejdéle
uchovali vlastnosti
tlakového hrnce.

Po 10 letech
pouzivani je nutno
nechat tlakovy
hrnec zkontrolovat
v autorizovaném
servisnim stredisku
TEFAL.

*Nékteré modely jsou bez kosiku



Cisténi odvodu par (B):

« VVyjméte ventil (A).

* Na dennim svétle zkontrolujte, zda odvod par
neni blokovan a zda je kulaty. Viz obrazek vedle.
Podle potteby jej vycistéte paratkem - obr. 10.

Cisténi bezpeénostniho ventilu (C):

e Vycistéte pod vodou cast bezpecnostniho
ventilu na vnitini strané vika.

o Zkontrolujte spravnou funkénost ventilu Nikdy ne-
lehkym stiskem kuli¢ky, ktera musi lehce zajet pouzivejte na tuto

. . cinnost ostry nebo
dovnitf. Viz obrazek vedle. ¥picaty predmét.

Vyména tésnéni tlakového hrnce:

o Tésnéni tlakového hrnce mérnite kazdy rok nebo
tehdy, pokud je prasklé.

» Vzdy pouzivejte pouze originalni tésnéni TEFAL
odpovidajici vasemu typu.

Uskladnéni tlakového hrnce:

e Otocte viko na nddobé dnem vzhru.

Bezpecnost

Tento tlakovy hrnec je vybaven nékolika bezpe¢nostnimi prvky:
« Bezpecné zavirani:
-Neni-i hrnec fadné zavieny, ukazatel pfitomnosti tlaku (D) nemuze
stoupnout a v tlakovém hrnci tak nem(Zze stoupnout tlak.

* Bezpecné otevirani:

- Je-li tlakovy hrnec pod tlakem, nelze sepnout tlacitko otevirani (E). Nikdy
neotevirejte tlakovy hrnec silou. Predevsim nikdy nemanipulujte s
ukazatelem tlaku (D).

« Dvé pojistky proti pretlaku:

- Prvni mechanizmus: bezpecnostni ventil (C) uvolni tlak a nad vikem zac¢ne
vodorovné unikat para - obr. 14

- Druhy mechanizmus: tésnénim (I) unika svisle para malym otvorem, ktery
se nachazi na kraji vika nebo na boku nadoby - obr. 15. Pozor, na plynovém
sporaku muaze unikajici para uhasit plamen.
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Pokud se spusti néktera z pojistek proti pretlaku:

« \lypnéte ohfrev.

o Nechte tlakovy hrnec zcela vychladnout.

e Otevrete.

 Zkontrolujte a vycistéte funkéni ventil (A) - obr.
13, odvod par (B) - obr. 10, bezpe¢nostni ventil
(C) a tésnéni (I). Viz obrazek vedle.

”

Doporuceni pro pouziti

1 - Para unikajici z tlakového hrnce je velmi horkd, davejte pozor, abyste
se nepopalili. V pfipadé potieby pouzijte kuchyrské rukavice.
2 -Jakmile stoupne hodnota ukazatele tlaku, nelze jiz tlakovy hrnec
otevrit.
3 -Tak, jako u vSech varnych zafizeni, méjte hrnec vzdy pod kontrolou,
zejména pouzivate-li ho v blizkosti déti.
- P¥i pfenaseni tlakového hrnce pouzivejte obé drzadla nadoby.
- Nikdy nenechavejte potraviny v tlakovém hrnci dlouho.
- Nikdy nepouzivejte louh nebo produkty na bazi chloru, které by mohly
poskodit kvalitu materialu.
7 -Nedavejte hrnec do mycky a nenechavejte jej namoceny ve vodé:
tésnéni, viko a funk¢ni ventil.
8 -Tésnéni tlakového hrnce ménte kazdy rok nebo tehdy, pokud je
prasklé.
9 -Tlakovy hrnec cistéte vzdy jen studeny a prazdny.
10 -Po 10 letech pouzivani je nutno nechat tlakovy hrnec povinné
zkontrolovat v autorizovaném servisnim stredisku TEFAL.

Qo un s

Zaruka

o V piipadé pouzivani v souladu s ndvodem k pouziti se na nddobu vaseho
tlakového hrnce TEFAL poskytuje 10-ti letd zaruka na:

- Vady souvisejici s kovovou konstrukci vasi nddoby,
- Pred¢asné poskozeni kovu dna.

« Na vSechny ostatni casti vaseho tlakového hrnce se vztahuje zaruka na
vady zpracovani nebo materialu v délce dané platnou pravni upravou
v zemi, kde byl vyrobek zakoupen a pocinajici datem nakupu.

o Tato smluvni zaruka bude uznana po predlozeni pokladniho dokladu
nebo faktury s uvedenim data nakupu.
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Do této zaruky nespadaji:
e Vady zplsobené nedodrzenim dulezitych pokynt nebo nedbalym
pouzivanim, zejména pak:
- Narazy, pady, pouzivani v troubé,
- Myti vika a funk¢niho ventilu v mycce.
e K uplatnéni této zaruky je mozno pouzit pouze autorizovana servisni
stfediska TEFAL (informace naleznete na: www.tefal.com).

Zakonné znaceni

Oznaceni Umisténi
Identifikace vyrobce nebo obchodni Rukojet nadoby a rukojet
znamky vika
Rok vyroby a vyrobni Sarze Na nadobé

Referencni ¢islo typu
MaximalIni bezpec¢nostni tlak (BT) Na viku
Maximalni provozni tlak (PT)

Objem Na dné nddoby

« Zapojme se do ochrany Zivotniho prostiedi!

® Vas pristroj obsahuje cetné obnovitelné nebo recyklovatelné
materidly.

< Odneste ho, prosim na pfislusné sbérné misto, kde bude
— recyklovan.

*Nékteré modely jsou bez kosiku 93



Spolecnost TEFAL odpovida na vase dotazy __

Problémy

Doporuceni

Pokud se tlakovy
hrnec ohftival pod
tlakem bez teku-

tiny:

Nechte jej zkontrolovat v autorizovaném servisnim
stfedisku TEFAL.

Pokud na ukaza-
teli tlaku nestou-
plahodnotaaz
ventilu béhem
vareni nic neu-
nika:

V prvnich minutach je to bézné.

Pokud stav pretrvava, zkontrolujte, zda:

- Je vykon ohfevu dostatecné silny, jinak jej zvyste.

- Je v nadobé dostate¢né mnozstvi tekutiny.

- Funkéni ventil je umistén na jednom z piktogramt
.‘Cﬂ: nebo (Z - obr. 7 nebo 8.

- Tlakovy hrnec je fadné zavieny.

- Tésnéni nebo okraj nadoby nejsou poskozené.

Pokud je namon-
tovan ukazatel
tlaku a z ventilu
béhem vaieni nic
neunika:

V prvnich minutéch je to bézné.

Pokud jev pretrvava, ponofte hrnec do studené vody,
viz odstavec ,Rychld dekomprese a Zvlastni pripad”,
poté hrnec otevrete.

Vycistéte funkéni ventil a odvod pary a zkontrolujte, zda
Ize bez obtizi zatlacit kulicku bezpecnostniho ventilu.

Pokud para unika
kolem vika,
zkontrolujte:

Spravné uzavieni vika.

Polohu tésnéni vika.

Spravny stav tésnéni, pfipadné je vymérite.

Cistotu vika, tésnéni a jeho ulozeni ve viku, déle
bezpecnostni ventil a funk<ni ventil.

Dobry stav okraje nadoby.

Pokud se vam
nedafi otevrit
viko:

Zkontrolujte, zda je ukazatel tlaku v dolni poloze.
Jinak provedte dekompresi a v pfipadé potieby
zchladte hrnec pod proudem studené vody, viz odsta-
vec,Rychla dekomprese a Zvlastni pripad”

Pokud potraviny
nejsou uvarené
nebo jsou naopak
spalené,
zkontrolujte:

Dobu vafeni.

Vykon zdroje ohrevu.

Spravnou polohu funkéniho ventilu.
Mnozstvi tekutiny.

Pokud se
potraviny v hrnci
spalily:

Nechte nadobu néjakou dobu odmocit, nez ji umyjete.
Nikdy nepouzivejte louh nebo produkty na bazi chloru.
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Zelenina

CERSTVE MRAZENE
Vareni | Poloha ventil | Poloha ventilu
= &
N - para** 18 min.
Artycoky - ponoreni*** 15 min.
Brambory nakrajené na - para 12 min.
Ctvrtky - ponoreni 6 min.
Brokolice - para 3 min. 3 min.
Brukev -para___ 7 min.
- ponoreni 6 min.
Cekanka - para 12 min.
Celer -para___ 0 min.
- ponoreni 10 min.
Cervena fepa - para 20 - 30 min.
Chrest - ponoreni 5 min.
Cocka (ludténiny) - ponoreni 10 min.
Cuketa - para _ 6m|n'. 30 9 min
- ponoreni 2 min.
Houby na Platky -para__ 1 min. 5 min.
celé - ponoreni 1 min. 30
Hrasek - para 1 min. 30 4 min
Kvétak - ponoreni 3 min. 4 min.
Loupany hrach (lusténiny) - ponoreni 14 min.
Mrkev (emulzni potraviny) kolecka - para 7 min. 5 min.
Obilniny (luiténiny) - ponoreni 15 min.
Polosuché fazolové lusky - ponoreni 20 min.
Porek nakrajeny na kolecka - para 2 min. 30
Ruzi¢kova kapusta - para 7 min. 5 min. - ponoreni
RyZze (lusténiny) - ponoreni 7 min.
. - para 5 min. 8 min.
Spenat S— u
- ponoreni 3 min.
Tykev obrovska (kase) (emulzni - ponofeni 8 min.
potraviny) p :
Zelené kapusta platky ~para 6 min.
zbavena listl | - para 7 min.
Zelené lusky fazolové - para 8 min. 9 min.
** Potravina v parnim kosiku*
*** Potravina ve vodé
Masa a ryby
CERSTVE MRAZENE
Poloha ventilu(Z3| Poloha ventilu (3
Hovézi (pecené 1 kg) 10 min 28 min
Jehnédi (kyta 1,3 kg) 25 min 35 min
Kure (celé 1,2 kg) 20 min 45 min.
Losos (4 platky 0,6 kg) (emulzni potraviny) 6 min 8 min
Mnik (filety 0,6 kg) (emulzni potraviny) 6 min 6 min.
Veprové (pecené 1 kg) 25 min 45 min.
Tunak (4 steaky 0,6 kg) (emulzni potraviny) 7 min 9 min.

*Nékteré modely jsou bez kosiku
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FONTOS OVINTEZKEDESEK

Az On biztonsdga érdekében a készlilék megfelel a hatdlyban lévé szabvanyoknak és eléirasoknak:

-Nyomés alatti készilékek irdnyelv

- Elelmiszerekkel érintkez6 anyagok

-Kdrnyezetvédelem

o Akésziilék kizarélag héztartasi hasznalatra alkalmas. .

o Figyelmesen olvassa el az 8sszes utasitast és mindig téjékozédjon a,Haszndlati Utmutatobol!

» Mint minden fozéberendezés esetében, fokozottan tgyeljen a késztilék miikodésére, kiilondsen, ha a
gyorsf6z6 edényt gyermekek kézelében hasznalja.

o Agyorsf6z6 edényt ne helyezze forr siitébe.

» Anyomas alatt lévé kukta mozgatasat a legnagyobb dvatossaggal végezze. Ne érien a meleg feltletekhez.
Hasznalja a fogantyukat és gombokat. Szlikség esetén hasznaljon kesztyit.

o Ellendrizze rendszeresen, hogy afazék fogantyti megfeleléen vannak-e rogzitve. Sziikség esetén csavaroza
vissza a fogantytkat.

o Agyorsf6z6 edényt ne hasznélja a rendeltetésété] eltérd célra.

o Akukta nyomés alatt f6z. A nem megfelel6 hasznalat forrdzésos égési sériiléseket okozhat. Hasznalat el6tt
gy6z6djon meg arrdl, hogy a gyorsfézd edény megfelelden le van zérva. Lasd a, Lezaras" cimU bekezdést.

o A gyorsféz6 edény kinyitasat soha ne eréltesse. Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a belsé nyomés a normal
szintre csokkent. Lasd a, Biztonsag” cimi bekezdést.

o Akuktét soha ne hasznalja folyadék nélkil, mert az stlyosan kérositja az edényt. Bizonyosodjon meg rdla,
hogy mindig van elegendg folyadék benne f6zés kozben.

o Csak a késziilékkel kompatibilis, a hasznalati utasitasban megadott héforrasokat hasznéljon.

o Akuktaban soha ne készitsen tejalapt ételeket.

« Ne hasznéljon durva szemdi sét a gyorsf6z6 edényben, a f6zés végén adjon az ételhez finom szemi st.

o Agyorsf6zo edényt csak a fels6 szélétdl szamitott 2/3 részig toltse meg (maximélis feltdltési szint jelolés).

o Afozés soran megduzzadd élelmiszerek, mint példaul rizs, aszalt zoldségek vagy kompétok stb. esetében
agyorsfoz6 edényt legfeljebb csak félig toltse meg. Bizonyos tokbél, cukkinibdl stb. késziilt levesek esetén
néhdany percig hagyja htilni a gyorsf6z6 edényt, majd hideg vizzel hitse le. A 3 literes és a 4 literes modell
esetében pépes allagu vagy 6zés kozben megduzzado ételek készitésekor az edényt legfeljebb csak az
1/3 részéig toltse fel. A fozés befejezése utén varjon 5 percet, mielditt viz alatt lecsokkenti a nyomést.

A nyomas hataséra esetleg felftjodd, mesterséges felsé bérréteggel boritott htisok (pl. marhanyelv stb)
elkeszitése utan a huist ne szurkalja meg addig, amig a bér puffadt, mert ez forrdzasos sériilésekhez vezethet.
Fézés el6tt szurkalja meg a hust.

o Pépes dllagu élelmiszerek (sérgaborso, rebarbara stb.) esetében a gyorsf6z6 edényt enyhén fel kell razni
felnyitas elGtt, hogy az étel ne frocskoljon ki beldle.

» Minden hasznalat el6tt bizonyosodjon meg arrél, hogy a szelepek nincsenek eltdmédve. Lasd a, Fézés
elétt” cim(i bekezdést.

o A gyorsf6z6 edényben ne siisson olajban nyomés alatt ételt.

o Az elGirt tisztitési és karbantartasi mveleteken kiviil ne végezzen semmilyen beavatkozést a biztonségi
rendszeren.

o Kizérolag a készuilék modelljének megfeleld eredeti TEFAL alkatrészeket hasznaljon. Kiilondsen figyeljen
arra, hogy TEFAL fazekat és fed6t hasznaljon.

o Az alkoholgdzok gyulékonyak. A fedd felhelyezése elétt az alkoholtartalmd ételt forralja kb. 2 percig.
Alkoholt tartalmazo receptek készitésekor tartsa felligyelet alatt a kuktat.

o A gyorsf6z6 edényben ne taroljon savas vagy sos ételeket f6zés el6tt vagy utan, mert azok karosithatjak a
fazekat.

o Amennyiben észreveszi a kukta hasznalatakozben, hogy annak valamelyik része, tartozéka sériilt,
meghibasodott, semmiesetre se probélja meg kinyitni azt. Kapcsolja ki a héforrast, hagyja a kuktét teljesen
lehdini miel6tt dthelyezné valahové, vagy kinyitna a fed6t. Ne haszndlja a késziiléket Ujra, hanem vigye el
egy szerz6dott Tefal mérkaszervizbe atnézetni, javittatni.

ORIZZE MEG AZ UTASITASOKAT
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Leir6 abra

A Uzemi szelep H Uzemi szelep illesztési jelzés
B. Gobzelvezetd csé I.  Tomités
C.  Biztonsagi szelep ). Parolékosar*
D. Nyomasjelzd K.  Labazat*
E Nyitégomb L. Hosszu fazékfogd nyél
. Fedél fogantyu M.  Fazék
G(a). Feddillesztési jelzés N.  Rovid fazékfogd nyél
G(b). Feddillesztési jelzés a fazékhoz O.  Maximalis feltoltési szintjelzé
képest

Tulajdonsagok

A gyorsf6z6 edény aljanak atméroje - referenciak

Urtartalom | Fazék@ | Alj@ “mg;" Mas);i;? il;f,::;ts?n'
4] 22.cm 15cm P25342 170 kPa
6l 22cm 15cm P25307 170 kPa
Szett41+61| 22cm 15cm P25443 170 kPa
71 22.cm 15cm P25308 170 kPa
8l 22cm 15cm P25344 170 kPa

Normativ informacidk:
Uzemi nyomas felsé értéke: 80 kPa

Kompatibilis h6forrasok

GAZTUZHELY  ELEKTROMOS
LAP.

o A gyorsf6z6é edény minden tipusu héforrassal hasznalhato.

« Elektromos vagy indukcids tlizhely esetében gy6z6djon meg arrdl, hogy
a féz6lap atmérdje nem haladja meg a gyorsf6z6 edény aljanak
atmérgjét.

« Kerdmia vagy halogén tlizhely esetében mindig ligyeljen arra, hogy a
gyorsf6z6 edény alja tiszta és szaraz legyen.

» Gaztlzhely esetében a lang nem nyulhat tul az edény aljanak a szélén.

e Valamennyi melegitési mod esetén ligyeljen arra, hogy az edény
kdzépen helyezkedjen el.

INDUKCIOS  FOTOSPIRALOS.
ELEKTROMOS

*Egyes modellek kosar nélkiil kaphatok 97



TEFAL tartozékok

o A gyorsfé6zé edényhez kereskedelmi forgalomban elérheték a kovetkezd
tartozékok:

Kellék Hivatkozasi szam
Tomités X9010101
Parolokosar* 792185
Labazat* 792691

« Egyéb alkatrészek cseréje vagy barmilyen javitas ligyében forduljon a hivatalos TEFAL
Szervizkdzponthoz (Kérem, hivatkozzon a kdvetkez6 weboldalra : www.tefal.com).
o Kizarolag a késziilék modelljének megfeleld eredeti TEFAL alkatrészeket hasznaljon.

Hasznalat

Nyitas

« Hiivelykujja segitségével huizza el a nyitbgombot (E) és tartsa visszahuzva -
1. abra

o Mikozben egyik kezével a hosszu fazékfogd nyelet tartja (L), a masik kezével
forditsa el a hosszu fedélfogd nyelet (F) az dramutatdval ellentétes irdnyba,
amig ki nem nyilik az edény - 2. dbra.

o Ezutan emelje le a fedé6t.

Zaras
Hasznalaton kiviili o Afed6t pontosan helyezze ra a fazékra és igazitsa
zart edény eseté- a G(a) és G(b) fedéillesztési jelzésekhez.
ben normilis, hogy o A fed6t forgassa el az Gramutat6 jarasaval azonos
a fedé a fazékhoz iranyban (itkézésig - 3. abra amig a gomb

képest mozog.Ez a
jelenség
megsziinik, amikor
az edény nyomas
alatt van.

zarédasanak a hangjat nem hallja 4. dbra.
Ha nem sikeril elforditani a fedét, ellenérizze,
hogy a nyitégomb (E) vissza van huzva.

Minimalis toltési szint
* Mindig t6ltsén minimalis mennyiség(i 25 cl/ 250 A psrolékosarba*

ml (2 pohér) folyadékot az edénybe. helyezett
Parolas esetén*: élelmiszerek nem
o Toltson legalabb 75 cl/ 750 ml (6 pohar) folyadékot érhetnek hozza a
az edénybe. gyorsf6z6 edény

o A kosarat* (J) helyezze az e célra szolgélé tartéra* fedéjéhez.
(K) - 5. abra.
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Maximalis toltési szint

o A gyorsféz6 edényt ne toltse fel a fazék magassaganak 2/3 részénél jobban
(maximalis feltéltési szintjelzé) (O) - 6. dbra.

Egyes élelmiszerek esetében:

o Af6zés soran megduzzado élelmiszerek, mint példaul rizs, aszalt zoldségek vagy
kompétok stb. esetében a gyorsf6z6 edényt legfeljebb csak félig téltse meg.

o Levesek készitésekor ajanlott gyors nyomdscsokkentést végezni (lasd a
,Gyors nyomascsokkentés” cim(i bekezdést).

Az iizemi szelep (A) hasznalata:

Az iizemi szelep felhelyezése (A) :

Figyelem! Ezeket a mUveleteket kizardlag hideg, tizemen

kivili terméken szabad végrehajtani.

e Helyezze fel az Gzemi szelepet (A), és a szelepen
taldlhato piktogramot @ igazitsa az illesztési jelzéshez
(H).

« Nyomja meg a szelepet és forditsa el a 2 vagy &
piktogramig.

Az iizemi szelep eltavolitasa:

Figyelem! Ezeket a mUveleteket kizardlag hideg, tizemen

kivili terméken szabad végrehajtani.

* Nyomja meg a szelepet és forgassa el az abran lathato
maodon Ugy, hogy a piktogram @ az illesztési jelzéshez
(H) kerdiljon.

o Tavolitsa el a szelepet az dbran lathaté modon.

Zoldségek vagy torékeny élelmiszerek fozése esetén:

« Allitsa a szelepen talalhat6 piktogramot &= az illesztési
jelzéshez (H) - 7. abra.

Husok vagy fagyasztott élelmiszerek f6zése esetén:

o Allitsa a szelepen talalhaté piktogramot & azillesztési
jelzéshez (H) - 8. abra.

A goz kiengedéséhez:

o A szelepet (A) fokozatosan forgassa el tetszéleges
nyomascsokkentési sebességgel ugy, hogy a &
piktogram jelzéssel szemben alljon meg - 9. abra,
vagy helyezze a gyorsf6z6 edényt hideg folyoviz ald
(,Gyors nyomascsokkentés” bekezdés).
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Az els6 hasznalat

A termék
miikodésének
kezdetekor
normalis, hogy g6z
jelenlétét mutatja a
nyomasjelzé (D).

Fozés elott

o A kosartartot (K) helyezze a fazék aljaba és tegye
ré a kosarat (J)*.

 Toltse meg vizzel a fazekat 2/3 részig (maximalis
feltoltési szintjelz6 (0)).

e Zarja be a gyorsfézé edényt.

o A(Z3 piktogramot allitsa az illesztési jelzéshez (H)
- 8. abra.

A gyorsféz6 edényt tegye ra a melegitéeszkozre és
allitsa a legnagyobb melegitési fokozatra.

e Amikor a g6z elkezd tdvozni a szelepen at,
csokkentse a melegitési fokozatot és varjon 20
percet.

e 20 perc utan kapcsolja ki a melegitéeszkozt.

e A nyomascsokkentést tetszés szerinti sebességgel
végezze el Ugy, hogy a szelepet (A) fokozatosan
forditsa el egészen a W piktogramig - 9. abra.

e A nyomasjelz6 (D) szintjének visszaesése azt jelzi,
hogy a kukta mér nincs nyomas alatt.

o Nyissa ki a kuktat - 1 - 2. abra.

o Vizzel mossa ki, majd szaritsa meg az edényt.

e Minden egyes hasznalat el6tt vegye le a szelepet (A)
(lasd az,,Uzemi szelep miikddése” cimii bekezdést) és
szemrevételezéssel nappali fénynél ellenérizze, hogy a
g6zelvezet6 csé (B) nem dugult el (Lasd a szemben
1évé rajzot). Sziikség esetén fogpiszkaldval tisztitsa ki -
10. abra.

o Ellendrizze, hogy a biztonsagi szelep (C) gorgéje
mozgathato-e, az dbranak megfelelé médon és a,Tisztitas
és karbantartas” cim(i bekezdésben leirtak szerint.

o Toltse az edénybe a hozzavalodkat és a folyadékot.

e Zarja le az edényt - 3. abra és ellenérizze, hogy
rendesen le van zarva - 4. bra,

« Aszelepen talalhato £ vagy & dpiktogramot éllitsa
azillesztési jelzéshez (H) - 7. vagy 8. abra.

o A gyorsfézé edényt tegye ra a melegitéeszkozre és
allitsa a legnagyobb melegitési fokozatra.
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Fozés kozben

A nyomasjelzé (D) o A termék miikodésének kezdetekor normalis, hogy

megakadalyozza, g6z jelenlétét mutatja a nyomasjelzé (D).

hogy a nem o Amikor az lizemi szelepen (A) folyamatosan géz
megfeleléen lezart tavozik és kozben folyamatos hang (sistergés)
kukta nyomas ala hallhatd, csdkkentse a héforras teljesitményét oly
kerdljén. médon, hogy a szelep (A) rendszeresen sisteregjen.

o Kezdje el a f6zési id6 visszaszamolasat, a receptben

leirtak szerint.

o Amikor a fézési idé letelt, kapcsolja ki a héforrast.

Fozés vége
A g6z kiengedése:
- Lassi nyomascsokkentés:

e A nyomascsokkentést tetszés szerinti
sebességgel végezze el Ugy, hogy a szelepet
(A) fokozatosan forditsa el egészen a ‘W
piktogramig - 9. abra. A nyomasjelz$ (D)
szintjének visszaesése azt jelzi, hogy a kukta
mar nincs nyomas alatt.

A nyomasjelz6 (D) megakadalyozza a még
nyomas alatt lévé gyorsf6z6 edény
kinyitasat.

- Gyors nyomascsokkentés:

o A nyomascsokkentés felgyorsitasa érdekében
a gyorsf6zé edényt hideg folyé viz alé teheti az
abran lathaté modon. A nyomasjelzé (D)
szintjének visszaesése azt jelzi, hogy a kukta
mar nincs nyomas alatt.

- Kinyithatja a kuktat - 1. és 2. abra.

- Sajatos esetek:

o Emulzio alapu ételek (lasd a f6zési tablazatot)
és szaraz zoldségek fé6zésekor a kukta kinyitasa
elétt ne csokkentse a nyomast, hanem varja
meg, amig a nyomasjelzé leereszkedik.
Probalja meg kissé csokkenteni a javasolt
fézési id6t.

Ha a g6z kiengedé
soran rendellenes

se
ki-

lIovelléseket tapasz-
tal, allitsa vissza az

lizemi szelepet (A)
= vagy = pozi-

cioba - 7. abra vagy 8.
abra - majd végezzen
lassti nyomascsok-

kentést és el-
lendrizze, hogy

megszliintek a kil6-

vellések.

A nyomas alatt lévo

kukta mozgatasat

legnagyobb 6vatos-

saggal végezze, az
edényt ne razza.

101



Tisztitas és karbantartas
A kukta tisztitasa

A készilék megfelel6 miikodése érdekében
minden haszndlat utan tartsa be a tisztitasi és
karbantartési ajanlasokat.

« Minden hasznélat utdn mossa el a kuktat (fazék és
fed6) mosogatoszeres langyos vizzel. A
parolékosar* esetében ugyanigy jarjon el.

* Ne haszndljon hipdt, sem pedig klértartalmu
szereket.

o Soha ne hevitse fel a fazekat Ures dllapotban.

A fazék belso feliiletének tisztitasa:

o A fazék belsejét szivaccsal és mosogatoszerrel
tisztitsa.

o Afazék aljanak belsé feluletén megjelend foltok
nem befolyasoljak a fém mindségét. Vizké
rakédott le a fellletre. Kevés ecettel atitatott
szivaccsal tavolithatja el a foltokat.

A fazék kiilso feliiletének tisztitasa:
o A fazék belsejét szivaccsal és mosogatdszerrel
tisztitsa.

A fedo tisztitasa:
A fed6t langyos vizzel és mosdszeres szivaccsal
mossa el, majd alaposan 6blitse le.

A fed6 tomitésének tisztitasa:

o Minden f6zés utdn tisztitsa meg a tomitést (I) és
annak helyét.

e A tomités visszahelyezését az abrdk szerint
végezze - 11-12. abra.

Az lizemi szelep (A) tisztitasa:

o Vegye le az lizemi szelepet (A), lasd az,Uzemi
szelep hasznalata” cim( bekezdést.

o Tisztitsa meg az lizemi szelepet (A) folydviz alatt
-13. abra.

Minden egyes
hasznalat utan
mossael a
gyorsf6z6 edényt.

A hosszu hasznalat
utan megjelené
elfeketedett
részeknek és
karcolasoknak
nincsen semmilyen
negativ hatasa.

Csak a fazék és a
kosar moshato el
mosogatégépben.

A gyorsf6z6 edény
mindségének
hosszu ideig
torténé megorzése
érdekében ne
hevitse az lires
fazekat.

A késziiléket 10 év
hasznalat utan
kotelezéen
vizsgaltassa at
valamelyik
hivatalos TEFAL
Szervizkézpontban.
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A gozelvezeto csé (B) tisztitasahoz:

e \egye le a szelepet (A).

e Fénnyel szembeni szemrevételezéssel
bizonyosodjon meg arrél, hogy a g6zelvezet6
cs6 nincs eldugulva és a formaja kerek. Lasd a
szemben |évé abrat. Szlkség esetén
fogpiszkaléval tisztitsa ki - 10. abra.

A biztonsagi szelep (C) tisztitasa:

« A feds belsé részén talalhaté biztonsagi szelep Soha ne hasznal-
alapot foly6 viz ala tartva mossa meg. jon éles vagy he-
gyes targyata

o Ellendrizze, hogy megfeleléen mikodik-e a
g06rgdé benyomasaval, amelynek akadalytalanul
be kell nyomédnia. Lasd a szemben 1évé abrat.

A kukta tomitésének cseréje:

o A kukta tomitését cserélje évente vagy akkor, ha
sérllést tapasztal rajta.

e Mindig az on altal hasznalt modellnek
megfelelé eredeti TEFAL tomitést hasznaljon.

A kukta tarolasa:
o Csavarja vissza a fed6t a fazékra.

késziiléken végzett
miiveletekhez.

Biztonsag

A kukta tobb biztonsagi berendezéssel van felszerelve:

- Biztonsagos lezaras :
- Ha az edény nincsen rendesen lezarva, a nyomasjelzé (D) nem mutat
nyomasemelkedést és a gyorsf6zé edényben nem né a nyomas.

« Biztonsagos felnyitas :
- Ha a kukta nyomas alatt van, a nyitbgomb (E) nem mukdodik. A gyorsf6zé
edény kinyitasat soha ne eréltesse. - Semmilyen beavatkozast ne végezzen
a nyomasjelzén (D).
« Talnyomasnal kettos védelem :
- Elsé berendezés: a biztonsagi szelep (C) nyomast enged ki és a fedé tetején
vizszintes iranyban g6z tavozik - 14. abra
- Masodik berendezés: a tomités (I) fliggdleges irdnyban gézt enged ki a fedd
szélén vagy a fazék oldalan talalhato kis nyilason at - 15. abra. Figyelem!
Gaztlizhely esetében ez elolthatja a langot.
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Ha a biztonsdagi berendezések egyike bekapcsol:

« Kapcsolja ki a héforrast.

« Hagyja teljesen lehlni a kuktat.

o Nyissa ki az edényt.

o Ellendrizze és tisztitsa meg az lizemi szelepet (A) -
13. abra, a gézelvezets csdvet (B) - 10. abra, a
biztonsagi szelepet (C) és a tomitést (I). Lasd a
szemben 1évé abrat.

Hasznalati javaslatok

1 -A gyorsf6z6 edénybél tavozé géz nagyon forrd, vigyazzon, hogy ne
égesse meg magat. Sziikség esetén hasznaljon kesztyiit.

2 - Anyomasjelzo felemelkedése utan mar nem tudja kinyitni a kuktat.

3 -Mint minden fézéberendezés esetében, fokozottan iligyeljen a
késziilék miikodésére, kiilondsen, ha a kuktat gyermekek kozelében
hasznalja.

4 - Agyorsfoz6 edényt a fazék két fiilénél fogva mozgassa.

5 -Nehagyjon élelmiszereket a gyorsf6z6 edényben.

6 -Soha ne hasznaljon hipét vagy klértartalmu szereket, amelyek karos

hatassal lehetnek a rozsdamentes acél minéségére.
7 -Netegye mosogatégépbe és ne aztassa vizben: a tomitést, a fedot és
az lizemi szelepet.
- A tomitést cserélje évente, vagy ha sériilést tapasztal rajta.
- Tisztitaskor az edénynek minden esetben kihiilt és kiiiritett allapotban
kell lennie.
10 -A késziiléket 10 év hasznalat utan kotelezéen vizsgaltassa at
valamelyik hivatalos TEFAL Szervizk6zpontban.

O

Garancia

o A haszndlati utasitdsnak megfelel6 hasznalat esetén az uj TEFAL gyorsfézé

edény fazekara a gyarto 10 éves garanciat vallal:
- A termék fém részének Osszes gyartasi hibajara,
- Az alap fémjének minden korai elhasznal6dasara.

e Kuktaja minden egyéb részének, tartozékanak, a gyartasbol,
anyaghasznalatbol ered6 meghibasodasara, a vasarlas helye szerint
illetékes orszag hatalyos jogszabalyai alapjan megszabott garancia
érvényes, a vasarlas napjatol kezdédéen.

» A szerzédéses garancia a vasarlas idopontjarol szol6 pénztari bizonylat,
illetve szamla felmutatasaval érvényesithetd.
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A garancia nem terjed ki a kdvetkezékre:
e A fontos dvintézkedések betartdsanak elmulasztasabol és a gondatlan
hasznalatbdl szarmazé meghibdsodasokra, kiilondsen a kévetkezdkre:
- Utés, leesés, siit6ben térténé hasznalat,
- A fed6 és az lizemi szelep mosogatoégépben torténd elmosésa.
e Kizardlag a hivatalos TEFAL Szervizkbzpontok jogosultak a garancia
érvényesitésére (Kérem, hivatkozzon a kdvetkez6 weboldalra : www.tefal.com).

Szabalyos jelolés

Jelzés Elhelyezés
A gyarto és a kereskedelmi marka Fazékfogo nyél, fed6fogd
azonositasa nyél
Gyartasi év széria A fazékon

Modellhivatkozas
Maximalis biztonsagi nyomas (PS) Afedén
Uzemi nyomas felsé értéke (PF):

Urtartalom Afazék alja

« Védjiik a kdrnyezetet!

® Ez akésziilék szamos visszanyerheté vagy ujrahasznosithato
anyagot tartalmaz.
2 A medfeleld kezelés érdekében adja le valamelyik kijelolt
[r— gyUjtéhelyen.
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A TEFAL valaszol a kérdéseire

Problémak

Ajanlasok

Ha a gyorsf6z6
edényt folyadék
nélkiil, nyomas
alatt melegitette:

Vizsgaéltassa at a kuktat egy hivatalos TEFAL szervizkoz-
pontban.

Ha a nyomasjelzé
nem emelkedett
fel, és fozés soran
semmi sem tavo-
zik a szelepen:

Ez a jelenség természetes az elsé percekben.

Ha a jelenség tovabbra is fennall, ellenérizze, hogy:

- A héforras teljesitménye megfelel-e, ha nem, akkor
allitsa nagyobbra.

- fazékban levé folyadék mennyisége elegend@;e.

- Az (izemi szelep a piktogramok egyikén all, &= vagy

-7.vagy 8. abra.
- A gyorsfézé edény jél le van-e zarva.
- A tomités és a fazék széle nem sériilt-e meg.

Ha a nyomasjelzé
nem emelkedett
fel, és f6zés soran
semmi sem tavo-
zik a szelepen:

Ez a jelenség természetes az elsé percekben.

Ha tovabbra is fennall a jelenség, az edényt tegye hideg
viz al3, lasd a,Gyors nyomascsokkentés és Sajatos ese-
tek” cimu bekezdést, majd nyissa ki.

Tisztitsa meg az lzemi szelepet és a g6zelvezetd cso-
vet, majd ellendrizze, hogy a biztonsagi szelep gérgdje
akadalytalanul benyomaodik-e.

Ha a fedé koriil
g6z tavozik,
ellendrizze:

A fed6 megfelel zarasat.

A fed6 tomitésének helyzetét.

A tomités megfeleld allapotat; sziikség esetén cserélje
ki.

A fedd, a tomités és a tomitésnek a fedében kialakitott
hely, a biztonsdgi szelep és az lizemi szelep tisztasagat.
A fazék szélének megfelelé allapotat.

Ha nem tudja
lezarni a fedét:

Ellenérizze, hogy a nyomasjelz6 az alsé allasban van-e.
Szlikség esetén végezzen nyomascsokkentést, hideg
vizsugar alatt htitse le a gyorsf6z6 edényt, lasd a,Gyors
nyomascsokkentés és Sajatos esetek” cimli bekezdést.

Ha az élelmiszerek
nem féttek meg
vagy megégtek,
ellendrizze:

A f6zési idét.

A héforras teljesitményét.

Az lUizemi szelep megfelel6 elhelyezkedését.
A folyadék mennyiségét.

Ha az étel
megégett a
kuktaban:

EImosogatas el6tt hagyja a fazekat azni.
Soha ne hasznaljon hipét, sem pedig klértartalmu sze-
reket.
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Zoldségek

AFRISIS FAGAYAS%TOTT
oy szele szele
Siités helyzet‘; helyzetz
3
= &
s -g6z** 18 perc
Artics6ka - merités*** 15 perc
Brokkoli -g0z 3 perc 3 perc
Brokkoli -g6z 7 perc 5 perc - merités
BUza (szaraz zélds.) - merités 15 perc
Cékla -g6z 20 30 perc
Cukkini -g6z 6 perc 30 9 perc
- merités 2 perc
Endivia -g0z 12 perc
L szeletel6 |-géz 6 perc
Fejeskaposzta levelek -géz 7 gerc
Félig szaraz bab - merités 20 perc
- -g6z 7 perc
Fehérrépa —gmerl'te’s 6 perc
Gomba szeletek [-gdz 1 perc 5 perc
egész - merités 1 perc 30
Karfiol - merités 3 perc 4 perc
Negyedbe vagott burgonya —?;)zrl'tés 162 ‘?:rrcc
Oriastok (piiré) (emulzié alapu élelmiszerek) - merités 8 perc
Poréhagyma-karikak -g6z 2 perc 30
Rizs (szaraz zolds.) - merités 7 perc
Sargaborso (szaraz zslds.) - merités 14 perc
Sargarépa (emulzié alapu élelmiszerek) | karikak -g6z 7 perc 5 perc
Sparga - merités 5 perc
. -g6z 5 perc 8 perc
Spendt - merités 3 perc
Zeller -g6z__ 6 perc
- merités 10 perc
Z0ld lencse (szaraz zslds.) - merités 10 perc
Zoldbab -goz 8 perc 9 perc
Zoldborso -g6z 1 perc 30 4 perc
** Elelmiszer a paroldkosarban*
*** Elelmiszer vizben
Hus és hal
FRISS FAGYASZTOTT
A szele A szele|
helyzete @ helyzete @
Barany (comb 1,3 kg) 25 perc 35 perc
Csirke (egész 1,2 kg) 20 perc 45 perc
Lazac (4 szelet 0,6 kg) (emulzi6 alapu élelmiszerek) 6 perc 8 perc
Marha (stlt 1 kg) 10 perc 28 perc
Menyhal (filé 0,6 kg) (emulzi6 alapu élelmiszerek) 4 perc 6 perc
Sertés (sult 1 kg) 25 perc 45 perc
Tonhal (4 steak 0,6 kg) (emulzi6 alapu élelmiszerek) 7 perc 9 perc
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DOLEZITE UPOZORNENIA

Z bezpecnostnych dévodov toto zariadenie zodpoveda platnym normém a predpisom:

-smernici o tlakovych zariadeniach,

- smernici o materidloch, ktoré prichadzajui do styku s potravinami.

- smernici o Zivotnom prostredi.

o Va3 pristroj je urceny iba na doméace pouzivanie.

 Pozorne si precitajte vsetky pokyny a vzdy konzultujte, Prirucku pre pouzivatela”

o Ako v pripade v3etkych zariadeni na varenie, aj v tomto pripade davajte velky pozor, najma ked'
tlakovy hrniec pouzivate v blizkosti deti.

o Tlakovy hrniec nikdy nedavajte do horticej rdry na pecenie.

o Tlakovy hrniec pod tlakom prenasajte vzdy maximalne opatrne. Nedotykajte sa hortcich povrchov.
Pouzivajte iba ricky a tchytky. Ak je to potrebné, pouZite rukavice na pecenie.

o Pravidelne kontroluite, ¢i st ricky nadoby spravne pripevnené. V pripade potreby ich dotiahnite
skrutkovanim.

o Tlakovy hrniec nepouZzivajte na iné Uicely, neZ na aké je urceny.

o/ tlakovom hrnci sa vari pod tlakom. Nespravne pouzivanie méze viest k poraneniu oparenim.
Ubezpecte sa, Ze tlakovy hmiec je spravne zatvoreny, az potom ho spustite. Pozri odsek, Zatvéranie”:

o Tlakovy hrniec nikdy neotvarajte nasilu. Ubezpecte sa, Ze vnitorny tlak klesol. Pozri odsek
Bezpecnost”.

o Tlakovy hrniec nikdy nepouzivajte bez tekutiny, mohlo by déjst k véznemu poskodeniu hrca. Pocas
pripravy jedla kontrolujte, ¢i vzdy obsahuje dostatocné mnozstvo tekutiny.

 Pouzivajte kompatibilny(é) tepelny(é) zdroj(e) na varenie v stlade s pokynmi na pouzivanie.

o Vo svojom tlakovom hrnci nikdy nepripravuijte recepty s pouzitim mlieka.

o Vtlakovom hrnci nepouzivajte hrubozrnnd sol, pridévajte iba jemnu sof'na konci varenia.

 Hrniec nikdy nenaplriajte na viac ako na 2/3 (oznacenie maximélneho naplnenia).

« V pripade potravin, ktoré pocas varenia zvac3uju svoj objem, ako je ryza, strukoviny alebo kompéty,
nenapliajte hrniec na viac ako polovicu jeho objemovej kapacity. V pripade pripravy niektorych
polievok na béze tekvice hrniec nechajte niekolko minut chladnit, potom ho ochladte studenou
vodou.V pripade 3 a4 modelov pri priprave pastovitych potravin alebo potravin, ktoré zvécsia svoj
objem pocas varenia, nedokoncuite svoj produkt na viac ako 1/3. Po uvareni pockajte 5 mindt pred
dekompresiou pod vodou.

 Po uvareni mésa s tenkou kozou (napriklad hovédzi jazyk..), ktora by sa mohla vplyvom tlaku vydut,
maso neprepichuijte, kym je koza nafiknuta, mohli by ste sa oparit. Pred varenim méso prepichnite.

o Vpripade mazlavych potravin (hrach, rebarbora..) pred otvorenim hrncom mierne potraste, aby tieto
potraviny nevystrekli von.

o Pred kazdym pouZitim skontroluite, ¢i ventily nie st upchaté. Pozri odsek,Pred varenim”.

« Tlakovy hrniec nepouZzivajte na vyprazanie pod tlakom na oleji.

 Nezasahuijte do bezpe¢nostného systému, okrem tkonov, na ktoré sa vztahuju pokyny na Cistenie
audrzbu.

o Pouzivajte iba origindlne diely TEFAL zodpovedajlice vasmu modelu. Predovietkym pouZzivajte
nadobu aj veko znacky TEFAL.

o Alkoholové vypary st horlavé. Nechaijte najprv priblizne 2 mintity vriet, az potom zalozte veko.V
pripade pripravy receptov na baze alkoholu svoj pristroj nespustajte z oi.

» Nepouzivajte hrniec na skladovanie kyslych alebo slanych potravin pred alebo po vareni, nadoba sa
moze poskodit.

Ak pocas pouzivania zistite, Ze nejaka Cast tlakového hrmnca je poskodend, nepokusajte sa hrniec za
Ziadnych okolnosti otvorit; vypnite zdroj tepla a nechajte hrniec na varnej doske vychladntit pred
tym, nez ho premiestnite alebo otvorite pokrievku. Hriec znovu nepouZivajte a nechajte ho
prehliadnut a opravit v autorizovanom servisnom stredisku Tefal.

USCHOVAJTE TIETO POKYNY
108



Popisna schéma

A.  Prevéadzkovy ventil H Index polohy ventilu
B.  Kandlik na odvod pary I Tesnenie krytu

C.  Bezpecnostny ventil ] Naparovaci kosik*

D. Ukazovatel pritomnostitlaku K.  Stojan*

E.  Otvaracie tlacidlo L. Dlha rukovéat nadoby
F.  Rukovat pokrievky M. Nédoba

G(a). Znacka umiestnenia krytu N Kratka rukovat nadoby
G(b). Znacka umiestnenia krytu (o] Znacka maximalneho

vzhladom k nadobe mnozstva

Vlastnosti
Priemer dna tlakového hrnca - referencie

Obiem |y | Odne | Robeiymodel Maimany,

) nadoby ocel Pk
41 22cm | 15cm P25342 170 kPa
6l 22cm | 15cm P25307 170 kPa
Stprava4l+61| 22cm | 15cm P25443 170 kPa
71 22cm | 15cm P25308 170 kPa
8l 22cm | 15cm P25344 170 kPa

Normativne informacie:
Prevadzkovy tlak: 80 kPa

Kompatibilné zdroje tepla

pumovy ELECINCKA  SUOKGRAMICKA  INOUKENA  ELEKTRIGRY

SPIRALOVY

Fligon sonkc
'VVHREVNA PLATRA
« Tento tlakovy hrniec je vhodny pre vsetky zdroje tepla.
e Na elektrickom alebo indukénom spordku sa uistite, Zze velkost
vykurovacej dosky nepresahuje spodnu ¢ast tlakového hrnca.
« Na keramickom alebo halogénovom sporaku, skontrolujte, ¢i je spodna
Cast tlakového hrnca vzdy cistd a sucha.
o Pri plynovom sporaku nesmie plamen prekrocit priemer spodnej casti
tlakového hrnca.
« Pri vSetkych druhoch sporakov dbajte o to, aby bol tlakovy hrniec v
strede.
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Prislusenstvo TEFAL

« K tlakovym hrncom je k dispozicii nasledujuce prislusenstvo:

Prislusenstvo Referencné cislo
Tesnenie krytu X9010101
Naparovaci kosik* 792185
Stojan* 792691

o Pri vymene inych casti alebo v pripade opravy sa obrétte na autorizované
servisné strediska spolo¢nosti TEFAL (pozrite si webovu stranku: www.tefal.com).
» Pouzivajte iba origindlne diely TEFAL zodpovedajuice vaSmu modelu.

Pouzivanie
Otvorenie
e Pomocou palca vytiahnite uvolfiovacie tlacidlo (E) a pridrzte ho - obr. €. 1.
o Rukou drzte dlht rukovat nadoby (L) a druhou rukou otocte dihu rukovét krytu

(F) proti smeru hodinovych ruciciek, az kym sa kryt neotvori - obr. €. 2.
e Potom zdvihnite veko.

Zatvorenie
Ked'je spotrebic vyp- e Nasadte veko na nadrz tak, aby boli znacky
nuty a zatvoreny, za- umiestnenia krytu zarovnané G(a) a G(b).
bezpecte, aby sa kryt e Otocte kryt v smere hodinovych ruciciek, kym sa
vzhladom na nadobu nezastavi - obr. €. 3 a kym nezatujete zvuk
pohyboval norméine. zacvaknutia obr. €. 4.
Ak je 5P°'§"e.bié pod Ak neviete otocit kryt, skontrolujte, ¢i je tlacidlo
:"‘aokil::zr nie jeto otvorenia (E) riadne stla¢ené.

Minimalne naplnenie

¢ Vzdy pouzivajte minimalne mnozstvo kvapaliny Potraviny, ktoré si
rovnajuce sa 25 cl/250 ml (2 pohare). polozené v

. . naparovacom

Pre pripravu v pare*: kosiku*, sa nikdy

e Napln musi byt minimalne 75 cl/750 ml (6 nesmu dotykat
poharov). veka tlakového

o Umiestnite kosik* (J) na drziak* (K) ur¢eny na tento hrnca.
ucel - obr. €. 5.
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Maximalne naplnenie

« Nikdy nenaplnajte tlakovy hrniec viac ako na 2/3 vysky nadrze (znacka
maximalneho naplnenia) (0) - obr. €. 6.

V pripade niektorych potravin:

o V pripade potravin, ktoré pocas varenia zva¢suju svoj objem, ako je ryza,
strukoviny alebo kompéty, nenapliajte hrniec na viac ako polovicu jeho
objemovej kapacity.

o V pripade ventilov vam odportic¢ame vykonat rychlu dekompresiu (pozri
odsek ,Koniec varenia”).

Pouzivanie prevadzkového ventilu (A)

Ak chcete nasadit prevadzkovy ventil (A):

Pozor, tieto kroky je potrebné vykonavat, pokial je

spotrebic vychladnuty a nie je zapnuty.

e Umiestnite prevadzkovy ventil (A) tak, aby bol
piktogram na ventile zarovnany @ so znackou
umiestnenia (H).

o Stla¢te ventil a potom ho oto¢te aZ k zna¢ke £ alebo

(&)

Vyberanie prevadzkového ventilu:

Pozor, tieto kroky je potrebné vykonavat, pokial je

spotrebic vychladnuty a nie je zapnuty.

o Zatlacte ventil a potom ho otocte tak, aby bol piktogram
zarovnany @ so znackou umiestnenia (H) podlfa
nakresu oproti.

 Vlyberte ventil, ako je znazornené na obrazku oproti.

Varenie zeleniny alebo jemnych potravin:
. . . = . v
e Umiestnite piktogram <= na ventile smerom k znacke
umiestnenia (H) - obr. €. 7.

Priprava méasa alebo jemnych potravin:

o Umiestnite piktogram & na ventile smerom k znacke
umiestnenia (H) - obr. €. 8.

Vypustanie pary:

« Postupne otacajte ventil (A) rychlostou dekompresie
podla svojho uvazenia, musite skoncit az na doraz na
piktograme $ - obr. & 9, alebo umiestnite hrniec
pod vodovodny kohutik (¢ast,Rychla dekompresia®“).
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Prvé pouzitie

Pritomnost pary na
ukazovateli
pritomnosti tlaku
(D) je na zaciatku
spustenia
spotrebica
normalna.

o Umiestnite drziak kosika (K) na spodok nadoby a
polozte kds na vrch (3)*.

» Do 2/3 nadoby nalejte vodu (znacka maximalneho
mnozstva (0)).

e Zatvorte tlakovy hrniec.

e Umiestnite piktogram & smerom k znacke
umiestnenia (H) - obr. €. 8.

e Polozte tlakovy hrniec na zdroj tepla, potom
nastavte na maximalny vykon.

» Ked' z ventilu za¢ne vychdadzat para, znizte vykon
zdroja tepla a varte 20 minut.

e Po uplynuti 20 minut zdroj tepla vypnite.

e Postupne otacajte ventil (A) a podla svojho
uvazenia vyberte rychlost dekompresie, musite
skondit az na doraz na piktograme < - obr. €. 9.

o Ked' ukazovatel pritomnosti tlaku (D) zapadne,
hrniec viac nie je pod tlakom.

e Otvorte tlakovy hrniec — obr. €. 1 - 2.

e Oplachnite tlakovy hrniec vodou a osuste ho.

Pred varenim

o Pred kazdym pouzitim vyberte ventil (A) (pozrite si ¢ast
LPouzivanie prevadzkového ventilu”) a vizudlne
skontrolujte, ¢i kanélik na odvod pary (B) nie je
zaneseny (Pozrite si ndkres naproti). V pripade potreby
ho otistite 3paradlom — obr. €. 10.

« Skontrolujte, ¢i sa gulocka bezpecnostného ventilu (C)
pohybujte podla nakresu oproti a pozrite si odsek
,Cistenie a udrzba”.

e Pridajte prisady a tekutiny.

e Zatvorte tlakovy hrniec - obr. €. 3 a uistite sa, Ze je
bezpeéne zatvoreny - obr. ¢. 4.

o Umiestnite piktogram £ alebo & na ventile smerom
k zna¢ke umiestnenia (H) - obr. €. 7 alebo 8.

 Polozte tlakovy hrniec na zdroj tepla, potom nastavte
na maximalny vykon.

112 *Kosik nie je sucastou balenia niektorych modelov



Ukazovatel
pritomnosti pary

Pocas varenia

e Pritomnost pary na ukazovateli pritomnosti tlaku (D)
je na zaciatku spustenia spotrebica normalna.

(D) brani tlakovému ¢ Ak prevadzkovy ventil (A) vypUsta paru nepretrzite,

hrncu v stapani
tlaku, ak hrniec nie

pricom vydéava pravidelny zvuk (PSSSST), znizte
teplotu zdroja tak, aby ventil (A) nadalej pravidelne

o Dodrzte dobu varenia uvedent v recepte.

« Po skonceni doby varenia vypnite zdroj tepla.

je spravne Sepkal.
zatvoreny
Koniec varenia

Vypustenie pary:

- Pomala dekompresia:

* Postupne otacajte ventil (A) a podla svojho
uvazenia vyberte rychlost dekompresie,
musite skoncit na piktograme < - obr. €. 9.
Ked' ukazovatel pritomnosti tlaku (D) zapadne,
hrniec viac nie je pod tlakom.

Ukazovatel' pritomnosti pary (D) brani

otvoreniu tlakového hrnca, ak je este pod

tlakom.

- Rychla dekompresia:

o Tlakovy hrniec mozete umiestnit pod tecicu
vodu, aby ste urychlili jeho dekompresiu,
pozrite si ndakres oproti. Ked ukazovatel
pritomnosti tlaku (D) zapadne, hrniec viac nie
je pod tlakom.

o Tlakovy hrniec mézete otvorit — obr. €. 1 - 2.

- Osobitny pripad:

e V pripade varenia tekutych potravin alebo
strukovin  nevykonajte dekompresiu a
pockajte  na poklesnutie ukazovatela
pritomnosti tlaku (D), az potom hrniec
otvorte. Nezabudnite trochu  skratit
odportcany ¢as varenia.

Ak pri uvoliiovani
pary spozorujete ab-
normalne vypustanie,
vratte prevadzkovy
ventil (A) na znacku
= alebo &S -obr.é.7
alebo 8 - potom znovu
zlahka zatlacte a da-
vajte pozor, aby sa
viac neuvoliiovala
para.

Tlakovy hrniec pod
tlakom prenasajte
vzdy maximalne opa-
trne, tak aby ste nim
netriasli.
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Cistenie a udrzba
Cistenie tlakového hrnca

Z dévodu zachovania spravnej prevadzky
zariadenia po kazdom pouziti dodrzte tieto
pokyny tykajuce sa €istenia a udrzby.

e Tlakovy hrniec (nddobu a kryt) po kazdom
pouziti umyte vlaznou vodou a (istiacim
prostriedkom na riad. Rovnakym spésobom
postupuijte aj pri Cisteni kosika*.

* Nepouzivajte bieliaci prostriedok ani chlérované
Cistiace prostriedky.

o Nezohrievajte prazdnu nadobu.

Cistenie vnutra nadoby:

« Umyte ho Spongiou a Cistiacim prostriedkom na
riad.

o Viditelné 3kvrny na vnutornej spodnej casti
zasobnika nemaju vplyv na kvalitu kovu. Naznacuju
usadzanie vodného kamena. Na ich odstranenie
méZzete pouzit hubku s trochou bieleho octu.

Cistenie vonkajsej strany nadoby:

* Umyte ho Spongiou a Cistiacim prostriedkom na
riad.

Cistenie veka:
« Umyte kryt pod tecucou teplou vodou s hubou
a mydlom a dobre ho oplachnite.

Cistenie tesnenia veka:

e Po kazdom vareni ocistite tesnenie (I) a jeho
uloZenie.

« Na vymenu tesnenia si pozrite - obr. €. 11 - 12.

Cistenie prevadzkového ventilu (A):

« \lyberte prevadzkovy ventil (A), pozrite si cast
,PouZivanie prevadzkového ventilu”.

o Prevadzkovy ventil (A) umyte pridom vody z
vodovodu - obr. €. 13.

Po kazdom pouziti
hrniec umyte.

Zhnednutie a
Skrabance, ku
ktorym moze dojst
v dosledku
dlhodobého
pouzivania,
neovplyviuju
negativne
prevadzku.

V umyvacke riadu
mozete umyvat iba
nadobu a kos.

Aby sa ¢o najdlhsie
zachovala kvalita
hrnca, nedavajte ho
na zdroj tepla, ak je
nadoba prazdna.

Po 10 rokoch
pouzivania je
nevyhnutné
nechat tlakovy
hrniec
skontrolovat v
autorizovanom
servisnom
stredisku
spoloc¢nosti TEFAL.
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Vycistite kanalik na odvod pary (B):

o \lyberte ventil (A).

o Zrakom skontrolujte, ¢i je kandlik na odvod pary
uvolneny a okruhly- Vid' nakres naproti. V
pripade potreby ho otistite $paradlom - obr.
¢. 10.

Cistenie bezpe¢nostného ventilu (C):

« Cast bezpec¢nostného ventilu, ktora sa nachadza
na vnutornej strane veka, umyte vodou. Na tento tkon

« Skontrolujte jeho funkciu fahkym stlacenim nikdy nepouzivajte
gulécky, ktora by sa mala potopit bez o::?r::tl Spicaty
problémov. Vid ndkres naproti. P :

Vymena tesnenia tlakového hrnca:

* Vymienajte tesnenie tlakového hrnca kazdy rok
alebo ked'je prasknuté.

» Vzdy pouzivajte originalne tesnenie spolo¢nosti
TEFAL vhodné pre prislusny model.

Odkladanie tlakového hrnca:

o Kryt vratte spat na nadobu.

Bezpecnost

Tento tlakovy hrniec je vybaveny niekolkymi bezpecnostnymi systémami:
« Bezpecnostny systém pri zatvarani:
- Ak spotrebi¢ nie je spravne zatvoreny indikator pritomnosti tlaku (D)
nemozno zdvihnut, a tak tlakovy hrniec nemoze zvysit tlak.

« Bezpecnostny systém pri otvarani:
- Ak je tlakovy hrniec pod tlakom, nie je mozné stlacit tlacidlo otvarania (E).
Tlakovy hrniec nikdy neotvarajte nasilu. Nikdy nemanipulujte s
ukazovatelom pritomnosti tlaku (D).

o Dva pretlakové bezpecnostné systémy:
- Prvé zariadenie: bezpecnostny ventil (C) uvoliuje tlak a para unika
horizontalne popod kryt — obr. €. 14.
- Druhé zariadenie: tesnenie (I) vypusta paru vertikdlne cez maly otvor
nachadzajuci sa na okraji krytu alebo dne nadoby - obr. €. 15. Pozor, nad
plynovym spordkom moéze plamen zhasnut.
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V pripade, ze sa spusti jeden z pretlakovych

bezpecnostnych systémov:

« \/ypnite zdroj tepla.

 Tlakovy hrniec nechajte Uplne vychladnut.

« Otvorte ho.

« Skontrolujte a vycistite prevadzkovy ventil (A) -
obr. €. 13, kanélik na odvod pary (B) - obr. €.10,
bezpecnostny ventil (C) a tesnenie (I). Vid nakres
naproti.

___ Odporucania tykajuce sa pouzivania

1 -Paraunikajuca z tlakového hrnca je velmi hortca, davajte pozor, aby
ste sa nepopalili. Ak je to potrebné, pouzite rukavice na pecenie.
2 -Ked'ukazovatel pritomnosti tlaku vystupi, tlakovy hrniec uz nemézete
otvorit.
3 -Ako pri pouzivani inych varnych spotrebicov, aj pri pouzivani
tlakového hrnca davajte velky pozor, ak ho pouzivate v blizkosti deti.
- Pri premiestiiovani tlakového hrnca pouzivajte obe rukovite nadoby.
- Potraviny v tlakovom hrnci dlho nenechavajte.
- Nikdy nepouzivajte bieliaci prostriedok ani chlérované prostriedky,
mohla by sa poskodit kvalita materialu.
7 -Nedavajte do umyvacky riadu a nenechavajte namocené vo vode:
tesnenie, kryt a ovladaci ventil.
8 -Tesnenie vymienajte kazdy rok alebo ked'je prasknuté.
9 -Tlakovy hrniec Cistite vzdy za studena a prazdny.
10 -Kazdych 10 rokov je nevyhnutné nechat tlakovy hrniec skontrolovat
v autorizovanom servisnom stredisku spolo¢nosti TEFAL.

Zaruka

o V pripade, Ze sa nadoba nového tlakového hrnca TEFAL pouziva na ucely

uvedené v ndvode na obsluhu, poskytuje sa zaruka 10 rokov na:
- akukolvek chybu tykajucu sa kovovej konstrukcie nddoby,
- akékolvek predcasné poskodenie zakladného kovu.

« Na vsetky ostatné casti vasho tlakového hrnca sa vztahuje zaruka na
vady spracovania alebo materialu v dizke dané platnou pravnou
upravou v krajine, kde bol vyrobok zakupeny a zac¢inajica datumom
nakupu.

e Tato zmluvna zaruka plati odo dna nakupu po predlozeni
pokladni¢ného blocku alebo fakttry.

o un b
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Zaruka nepokryva:

e Poskodenia, ku ktorym doslo v dosledku nedodrzania délezitych pokynov

alebo nedbalého pouzivania, najma:
- narazu, padu, pouzivania v rure,

- vkladania krytu a prevadzkového ventilu do umyvacky riadu.
o Tuto zaruku moézu poskytovat iba autorizované servisné strediska spolo¢nosti
TEFAL (pozrite si webovu stranku: www.tefal.com).

Regulac¢né oznacenie

Znacenie Miesto
Identifikécia vyrobcu a obchodne;j Rukovat nadoby a rukovat
znamky krytu
Rok a vyrobna séria Na kryte
Referen¢ny model
Maximalny bezpecnostny tlak (PS) Na veku
Prevédzkovy tlak (PF)
Objem Na dne nddoby

« Chranme zivotné prostredie!

zhodnotitelnych alebo a

® Zariadenie obsahuje vela
recyklovatelnych materialov.
2 Likvidujte ho v zbernom mieste, aby doslo k jeho spravnemu

_— Spracovaniu.

*Kosik nie je sucastou balenia niektorych modelov
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Odpovede spolocnosti TEFAL na vase otazky ___

Problémy

Odportcania

Ak sa tlakovy hrniec
zohrieval pod tla-
kom bez tekutiny:

Tlakovy hrniec nechajte skontrolovat v autorizovanom ser-
visnom stredisku spolo¢nosti TEFAL.

Ak ukazovatel pri-
tomnosti tlaku ne-
vystupil a ak pocas
varenia z ventilu ne-
vychadza ziadna
para:

Pocas prvych minut ide o normalny jav.

V pripade, Ze tento jav pretrvava, skontrolujte:

- Ci je zdroj tepla dost vykonny, v opaénom pripade zvyste
vykon.

- Ciije v nddobe dostato¢né mnozstvo tekutiny.

- Prevadzkovy ventil je uvedeny na jednom z piktogramov
.?:?“: alebo é - obr. ¢.7 alebo 8.

- Tlakovy hrniec je dobre zatvoreny.

- Tesnenie ani okraj nddoby nie su poskodené.

Ak ukazovatel pri-
tomnosti tlaku vys-
tupil, no pocas
varenia z ventilu ne-
vychadza ziadna
para:

Pocas prvych minut ide o normalny jav.

Ak jav pretrvava, umiestnite pristroj do studenej vody, pozrite
si odsek,Rychla dekompresia a osobitny pripad” a potom ho
otvorte.

Ocistite prevadzkovy ventil - obr. ¢. 15 a kanélik na odvod
pary - obr. ¢ 16 a skontrolujte, ¢i je mozné gul6cku
bezpecnostného ventilu bez problémov zatlacit - obr. 17.

Ak para unika po
obvode veka,
skontrolujte:

Ci je veko spravne zatvorené;

umiestnenie tesnenia na veku;

¢i je tesnenie v bezchybnom stave a v pripade potreby ho
vymerite;

Cistotu krytu, tesnenia a jeho drazky na kryte, poistného ven-
tilu a ovladacieho ventilu;

Ci je okraj nddoby v dobrom stave.

Ak kryt nemézete
otvorit:

Skontroluijte, ¢i je ukazovatel pritomnosti tlaku v dolnej po-
lohe

V opacnom pripade v pripade potreby urobte dekompresiu,
schladte tlakovy hrniec pod tecticou vodou, pozrite si odsek
4Rychla dekompresia a osobitny pripad"

Ak potraviny nie st
uvarené alebo ak su
zhorené,
skontrolujte:

dobu varenia,

vykon zdroja tepla,

spravnu funkénost prevadzkového ventilu,
mnozstvo tekutiny.

Ak sa potraviny v
tlakovom hrnci
spalia:

Nadobu pred umyvanim nechajte isty ¢as namocend.
Nikdy nepouzivajte bieliaci prostriedok ani chlérované ¢is-
tiace prostriedky.
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Zelenina

CERSTVA MRAZENA
Varenie Nastavte ventil| Nastavte ventil
*K ‘I B&Q's @
. - para min.
Articoky - ponorenie*** 15 min.
Brokolica - para 3 min. 3 min.
Cakanka - para 12 min.
Cervend repa - para 20 - 30 minut.
Hrach (suchy) - ponorenie 14 min.
Hrasok - para 1min30s 4 min
Karfiol - ponorenie 3 min. 4 min.
Mrkva (potravinové emulgatory) | kolieska | - para 7 min. 5 min.
Polosucha fazula - ponorenie 20 min.
Porové kolieska - para 2min30s
P3enica (sucha) - ponorenie 15 min.
- para 7 min.
Repa - -
- ponorenie 6 min.
Ruzickovy kel - para 7 min. 5 min. - ponorenie|
RyZa (sucha) - ponorenie 7 min.
Sampinény krajané |- para 1 min. 5 min.
celé - ponorenie 1min30s
Spargla - ponorenie 5 min.
& . - para 5 min. 8 min.
penat - -
- ponorenie 3 min.
Tekvica -para 6 min.30 B 9 min
- ponorenie 2 min.
Tekvica (pyré) (emulgatory - ponorenie 8 min.
Zelena fazula - para 8 min. 9 min.
< sekané - para 6 min.
Zelend kapusta bez listov |- para 7 min.
Zelena So3ovica (sucha) - ponorenie 10 min.
- para 6 min.
Zeler - -
- ponorenie 10 min.
Zemiaky pokrajané na - para 12 min.
Stvrtky - ponorenie 6 min.
**Potraviny v naparovacom kosi*
***Potraviny vo vode
Maso a ryby
CERSTVE ZMRAZENE
Nastavte ventil | Nastavte ventil
& &
bravcové maso (pecené 1 kg) 25 min 45 min
hovadzie méso (pecené 1 kg) 10 min 28 min
hydina (celd 1,2 kg) 20 min 45 min.
jahnacina (noha 1,3 kg) 25 min 35 min
losos (4 steaky 0,6 kg) (potravinové emulgétory) 6 min 8 min.
mien (filety 0,6 kg) (potravinové emulgétory) 4 min 6 min.
tuniak (4 steaky 0,6 kg) (potravinové emulgatory) 7 min 9 min.

*Kosik nie je sucastou balenia niektorych modelov

119



HEOBXIAHI 3AXOAU BE3MNEKU

3annA Bawwoi 6e3nexy Leil nprnag BiANoBifaE YMHHIM CTaHAAPTaM | IOCTaHOBaM:

— pexTBi LWoao 06nazHaHHS, siKe MPaLLtoE Mif TCKOM

- Bumoram oo MaTepianis, AKi KOHTaKTYHOTb i3 MPOAYKTaMI XapuyBaHH:

— BvMoram L0/10 OXOPOHY HABKOMIMLLHBOTO CEPefoBHLLa

+ Lleit npynag npu3HayeHmii BUKMIIOYHO ANA BUKOPUCTaHHA B AOMALLIHIX YMOBaX.

O3HallomTecA 3 BIMOramm iHCTPYKL 3 BAKOPVCTAHHS | 3aBX VW KepyiATeCA BKa3iBKaMu, MOZAHUMI Y Hild.
Ky BUNaKy i3 3aCTOCYBaHHAM iHLLIVX NPVNaiB AR NPUrOTYBaHHA i, AOTPUMYITECA NPaBuN TeXHIKI
6e3rexu, 0c0BNMBO AKLLO CKOPOBAPKA BUKOPVCTOBYETHCA TaM, /A€ € NOPY AiTU.

He cTaBTe CKOpOBAPKY B PO3irpiTy YXOBKY.

MepecyBaiiTe CKopoBaPKY, WO NepebyBaE nif TMCKOM, 3 MaKCUMabHOID 0bepexHicTio. He TopKaiiTecs
rapAYYX NOBEPXOHb. KOPUCTYiATECA pyUKami1 Ta KHOMKaMW. 3a MoTpe6n BUKOPWCTOBYITeE PyKaBUL.
PerynapHo KOHTPONIoIATE HapiiHICTb KpinneHHs PyyoK CKOPOBapPKY. 3a MoTPet AOKPYTITH iX.
BukopucToByiiTe CKOPOBAPKY /MLLIE 33 MPU3HAYEHHAM.

CKopoBapKa roTye fiif} TMCKOM. 3a HeMPaBIbHOTO BUKOPMCTaHHA MOXHa OTPIMATY O Bify OKpory.
Iepen BMKOP1CTaHHAM NepeKoHalTeca B TOMY, LLIO CKOPOBapKa HaNeXHYIM YMHOM 3aKpuTa. [vie. po3ain
"3aKpnBaHHA".

Hikonu He BifKpuBaliTe ckopoBapky uepes cuny. [epekoHaiiTeca B TOMY, LO BHYTPILLHIA TUCK Y
CcKopoBapLi BiacyTHIN. [UBiTbCA po3pin” besneka BUKOPUCTaHHS "

He KopucTyifTecs copoBapKoto 63 pifnHy, Lie MoXe Npr3BecTy A0 i Cepito3HOrO MOLKOFKeHH. Mif
Yac roTyBaHH CTifKyIATe 3a TM, o6 Y CKopoBapL Oy JOCTATHBO PIAVIHM.

KopucTyiiteca fxepenamm HarpisaHHs, AKi BAMOBIAa0Tb TUM, LLO BKa3aHi B IHCTPYKLIT 3 KOPUCTYBAHHS.
He BIKOPVCTOBY(/Te CKOPOBAPKY A1 NPUTOTYBaHHS CTPaB, 10 CKMagly AKVX BXOAUTH MOTIOKO.

He BIKOpVCTOBYIATe KaM'AHY Cinb, @ JOAABaVTe Cifb APIOHOrO MOMONY B KiHL MPUrOTYBaHH.

He HanoBHIoiATe CKOpOBapKy GirbLuie Hix Ha 2/3 (MaKCUMaTbHIIA PIBEHb HAaNOBHEHH).

HanogHtoiiTe ckopoBapKy A0 NONOBIHY 1A MPUTOTYBaHHA CTPaB, iHMPEiEHTV AKIX Y NPOLIeCi roTyBaHHA
PO3BapIOIOTLCA, HAMPUKNAA PUC, CyLueHi 0Boui abo GpyKT ToLLO. [icnA MPUroTyBaHHA AEAKVX CyriB, 4O
CKnagy AKX BXOAATD rapOy3u, Kabauky TOLLO OCTYAiTb CKOPOBAPKY NPOTATOM KiflbKOX XBUIIVH, @ MOTIM
OXOMOZPKYITE i XONOAHOI BOZOH. P11 BUKOPUCTaHHI CKOPOBAPOK 0G'EMOM 3711 4.1 1Al MPUTOTYBaHHA
TICTONOAIOHYIX MPOAYKTIB, AKi 36INbLUYIOTHCA Y PO3MIpI Mif YaC MPUrOTYBAHHS, He HAMOBHIOWTE MPUCTPI
6inbLu HiX Ha 1/3. Y KiHLi NPUrOTYBaHHA 3aueKalite 5 XBIMAH, MepLU HiX CryCKaTV TUCK Mif CTpyMeHem
BOAM.

LLlo6 3anobirTn onikam Bif OKpOMy, MiCNA NPUrOTYBaHHA M'ACA, LU0 MICTUTb MOBEPXHEBY MAIBKY
(HanpyIKnag, ANOBIYMIA A3VK), AKA HAbYXaE Mid TICKOM, He MPOKONIoIATE if B HABYXOMy CTaHi. Hamaraiitecs
MPOKOJII0BATY MACO MEepPez MPUrOTYBaHHAM.

Y pasi npurotyBaHHA MpOAYKTIB i3 KNeiko CTPYKTYpolo (Cyxuii ropox, pesiHb TOLLO) nepen
BiAKPVIBaHHAM CKOPOBAPKY HaNeXWTb NErko CTpycuTy, Lo CTpaBa ocina Ha AHO.

Tepes KOXHIIM BIKOPVCTaHHAM NepeBipTe, Yi He 3a6uTi Knanaxu. [IBiTbca po3gin‘Tlepes rotyBaHHAM'.
He BIKOPVCTOBY(ATe CKOPOBAPKY AN1A CMaXeHHA 3 BUKOPUCTaHHAM Ofii.

JloTpumyiitecs npaBun TexHiK Ge3neKu Nif yac eKcrnyataLlii Ta MUTTA MPUCTPOIO.

BukopucToByiiTe mie opuriHanbHi Aetani BUpoOHUUTBa TEFAL, AiKi BiANOBIAaloTb MOAENi BaLOro
npuctpoio. Ocobnmeo pekomMeHA0BaHO BUKOPUCTOBYBATM KacTpysTio Ta KpLuKy TEFAL.

Mapu cnupty BorHeHebe3neuHi. MepLu Hix 3aKpUTV KPULLIKY, AOBEAITb PIAVIHY A0 KUNIHHA NPOTAroM 2
XBUMVH. 3BEPTaiATe 0COBNMBY YBary Ha CTPpaBy, A0 CKNagy AKUX BXORWUTD CIPT.

3 MeToI0 3ar06iraHHA NOLUKOIPKEHHIO KaCTPYi He BIKOPVCTOBYIATE CKOPOBAPKY A1A 36epiraHHsA KNCIUX
| CONOHMX NPOAYKTIB.

FKLLO i Yac BAKOPWCTaHHA B MOMITWNK, LLO AKACb YaCTVHA CKOPOBAPKY 3namanaca abo TpicHyna, He
HamaraiATecs BigKpUTH i Hi 3a AIKIX 0GCTaBIH; BUMKHITb BOTOHb i 3a/LLTE i Ha MANTi, LLOG BOHa MOBHICTIO
OXOIMOHyNa nepef i nepemitLieHHAM a6 BIKPHBAHHAM KULLIKIA. He BUKOPUCTOBYIATE CKOPOBAPKY 3HOBY
Ta BifjHeCiTb i ;O aBTOP1130BaHOr0 CepBICHOTO LieHTPY TEFAL AnA 34iiCHEHHA PEMOHTY.

3BEPIFTAVITE LIO IHCTPYKLIIIO A4 AOBIAOK
120



OnucoBa cxema

Po6ounii knanaH
Kanan BigBepeHHA napu

IHAVKaTOp HaABHOCTI TUCKY

A
B
C.  3anobixHui Knanau
D
E

KHonKa BigKpuBaHHA

F. Pyuka Kpywku

G(a). MosHauka AanAa

KPULLIKM

G(b). No3Hauka AanAa

I
J.
K.
L.
BCTaHOB/IEHHA M.
N
[0}

BCTaHOBNEHHA

KPULLIKW BiHOCHO KacTpyni

Mo3Hauka nonoxeHHA po6oqoro

KnanaHa

Mpoknagka KpMLKN
Kowwmk fina npurotysaHHA Ha napy*

TpuHora*

[losra pyuka KacTpyni

Kactpyna

KopoTka pyuka KacTpyni
[Mo3HauKa MaKkcManbHOro Hanos-

HeHHA

TexHi4Hi XxapaKTepucTUKN

[liameTp fHa CKOPOBaPKM — OCHOBHi AaHi

Oem | Mlanerp | Alauerp | (iepusuions | Harcuani
4n 22.cm 15¢cm P25342 170 kPa
6n 22cm | 15cm P25307 170 kPa
Habip4n+6n 22cm | 15cm P25443 170 kPa
7n 22cm 15¢cm P25308 170 kPa
8n 22cm | 15cm P25344 170 kPa
HopmaTtumBHi xapaktepuctmku:
MakcmmanbHuiA pobounii Tck: 80 KlMa
Ixepena Tenna
O o B o

1OTIOBEPXHEIO

AHa CKOpOBapKun.

IOENEKTPUYHOIO
TOBEPXHEIO

« Lla ckopoBapka nigxoauTb AnA BCiX Axkepen Tenna.
Y pasi BUKOPMCTaHHA Ha eNeKTPUYHIN abo iHAYKLiAHIN NAnTi nepekoHaiTecs,
LLI0 PO3Mip HarpiBasbHOrO efemMeHTa He NepeBIILLYE PO3Mip AHa CKOPOBAPKY.
Y pasi BUKOPMCTaHHA KepaMiuHOT ab0 rasioreHHoi NiTIN NepeKoHaNTeCs, Lo AHO

CKOPOBaPKW 3aBXAW YnCTe i cyxe.
o [Mig Yac HarpiBaHHA Ha ra30Bill KOHGOPLIi MOMYM'Al HE MOBUHHO BUXOAWTM 33 MEXi

o [lin yac BUKOpUCTaHHA Oyab-AKWX [Kepen HarpiBaHHA CnigkynTe, Wob
CKopoBapkKa Oyna NpaBUIbHO PO3MILLEHa Ha BapUIIbHili MOBEPXHI.

*KoLmK He BXOANTb A0 KOMMNEKTY AeAKNX Moaeneit
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Axcecyapm TEFAL

« [1nA ckopoBapKu AOCTYMHi TaKi akcecyapu:

Akcecyap PedepeHuin
Mpoknagka KpuULwKM X9010101
Kowwk ana npurotyBaHHA Ha napy* 792185
TpuHora* 792691

o [1nf 3amiHV iHLWNX feTaneit abo peMOoHTY 3BepTaiiTecs 1o cepTrdiKoBaHUX CEPBICHIX
ueHTpiB TEFAL (nepeipitb 3a nocunaHHam www.tefal.com).

* BukopucToByiiTe nuiwe opuriHanbHi fetani Bupo6HuuTea TEFAL, ki Bignosigalotb
mogeni Balwuoi ckoposapKu.

3acTocyBaHHA
BigkpunBaHHA

o Benvikum nanbLem noTArHiTb KHOMKY BigkpveaHHaA (E) Ha ceGe Ta yTpumyiite i B
LibOMY NONOXeHHI — purc. 1.

« TprMaioum ofHi€ro pyKoio OBrY pyuKy KacTpyni (L), iHLLOK pyKoio NMOBEPHITH JOBTY
pyuKy kpuwku (F) NpoTu rogyHH1KOBOI CTPINKM [0 BiKPUBaHHS — pUC. 2.

o [10OTiM NiAHIMITb KPALLIKY.

3aKkpuBaHHA
Konu Bupi6 He Bukopu-  © [OKNagiTb KPULLKY PiBHO Ha KacTpysiio, BUPIBHIOKUN
CTOBYETbCA Ta 3aKpU- MO3HaYKM AN1A BCTaHOBNEHHA Kpnwku G(a) i G(b).
TWIA, KPULLKA MOXe He e [oBepHiTb PyuKy 3a FOAVHHVKOBOLO CTPINKO 10 ynopy
NpUAAraTH WinbHO A0 (puc. 3), nokn He NouyeTe 3BYK 3aMUKaHHA KHOMK
Kactpyni. Lle e Hopmanb-  (puc. 4).
Hum AaBuLem. Lien AIKLWO He BAAETbCA NOBEPHYTN KPULLKY, NepesipTe, un
edeKT 3HUKa, Konu KHomka BigkpusaHHa (E) nepeGyBae B 3agHboMmy
BUPi6 nepebysac nig ONOKEHHI.
TNCKOM.

MiHimanbHe HanoBHeHHSA

e 3aBXAM HanvsanTe MiHIManbHy KinbKiCTb pignHW MpopykTn,
npuHanmHi 0,25 n/ 250 mn (2 cknaHKw). NOKNageHi B KOWNK
[inA npurotyBaHHA cTpaBs Ha napy* ANA NpUroTyBaHHA
o HanoBHIOBATY KacTPyTio HEOBXIAHO MPUHaiiMHi Ha 0,75 Ha Napy*, He MaioTb
1/ 750 M (6 CKNSHOK). TOPKAaTUCA KPULIKK
 YcTaHoBITb KoMK (1) Ha nigctaBky* (K), nprsHaueHy CKOpoBapKu.
Ins uporo — puc. 5.
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MakcnmanbHe HanoBHEHHA

o Hikonu He HamoBHIOMTE CKOPOBapKy Ginblu HiX Ha 2/3 BUCOTW KacTpyni (BuLle
NO3HAYKIN MaKCUMabHOrO HamoBHeHHs) (0) — puc. 6.

[inAa peaknx NpoAyKTiB:

« HanosHioiiTe ckopoBapKy A0 NOMOBYHM 1A MPUFOTYBaHHA CTPaB, iHrPefieHTY AKNX
y NpoLeci roTyBaHHsA PO3BapIOOTbCA, HAMPUKNIAZ PUC, CyLleHi 0BoYi abo dpyKTr
Towlo.

o [InA NpyUroTyBaHHA CymniB PEKOMEHAYETbCA 3[ilICHIOBATU LUBUAKY AEKOMMPECito
(amBiTbca po3ain "LBnaka aekomnpecia').

BukopucraHHs po6oyoro knanaHa (A)

YcTaHoBneHHA po6oyoro KnanaHa (A)

Yeara! L|i aii cnif BUKOHyBaTW, 1LLE KON BYPI6 XONOAHUI

i He npautoe.

e YcTaHOBITb pobounit  knanaH (A), BUpIBHABLLN
nikTorpamy @ 3 nosHaukoto (H).

e HaTucHiTb Ha KnamaH, a NoTiM NOBEpPHIiTb oro Ao
nikTorpamn 5 abo .

3HimaHHA po6oyoro KnanaHa

Yeara! L|i aii cnif BMKOHyBaTW, 1LLE KON BYPI6 XONOAHUI

i He npaultoe.

o HaTUCHITb Ha KnanaH i NOBEpHiTb oro A1s Toro, Wwob
BUPIBHATU nikTorpamy @ 3 nosHaukoto (H), sk
306paxeHO Ha PUCYHKY CrpaBa.

© 3HiMiTb KnanaH, AK NOKa3aHo Ha PUCYHKY CnpaBa.

MpuroryBaHHA 0BoYiB a60 KPUXKUX NPOAYKTIB
o YCTAHOBITb  MiKTOrpamMy S5 KnamaHa HaBnpoTt
nosHauku (H) - puc. 7.

MpuroryBaHHA M'sica a60 3aMOPOXKEHNX NPOAYKTIB
e YcTaHOBITb  MikTOorpaMy & KnanaHa HaBnpotm
nosHauku (H) - puc. 8.

BunyckaHHA napn

e MoctynoBo noBepTaite KnanaH (A), Bubupatoun
NOTPIOHY  WBMAKICTb [JeKOMMpecii, A0 MO3HauKM
nikTorpamu qu%’ (puic. 9) abo nomicTitb CKopoBapKy Mig
npoTouHy  xonofgHy Bogy (po3min  "LBmaka
nekomnpecis").

*KoLmK He BXOANTb A0 KOMMNEKTY AeAKNX Moaeneit 1 23



MepLue 3acTocyBaHHA

MpucyTHicTb Napy Ha
piBHi iHguKaTopa
HasBHocTi TNcKy (D) -
€ HOpMabHUM
ABULLEM Ha NoYaTKy
po6oTu BUpoGy.

MNepep roryBaHHAM

o YcTaHOBITH NifcTaBky ans Kowwmka (K) Ha gHo Kactpyni
Ta noctasTe Kowwik (J) 3Bepxy*.

e HanoBHiTb Bofolo Ha 2/3 KacTtpynio (Mo3Hayka
MaKCMMasbHOro HanoBHeHHs (0)).

© 3aKpuiiTe CKOPOBAPKY.

e YCTaHOBITb niKTorpamy@ HaBnpoTn nosHauku (H) —
puc. 8.

e [locTaBTe CKOPOBApKY Ha HarpiBanbHUN enemeHT i
BCTaBTe ii Ha MaKCUManbHUI piBeHb NOTYXHOCTI.

« Konn napa nouHe BUXOAMTMN Yepe3 KnanaH, 3MeHLTe
IHTEHCMBHICTD NifirpiBaHHA 1 3auekaiite 20 XB.

e Yepes 20 XB. BUMKHITb [XKepeno HarpiBaHHs.

e [locTynoBo nosepHiTb KnanaH (A), BubMpaioum
LWBMAKICTb JeKoMnpecii, A0 YNopy, A0 NO3HaUKN X —
puc. 9.

e [licna Toro, AK iHavkatop Tucky (D) onyckaertbcs,
CKOpOBapKa CKIAAE TUCK.

o Bigkpuiite ckoposapky — prc. 1-2.

o [pomMuIiTe CKOPOBAPKY BOLOIO Ta BUACYLUITh.

o Mepen KOXHMM BUKOPWCTaHHAM 3HiMiTb KnanaH (A) (avB.
po3ain "BuKopucTaHHA poboyoro KnamaHa') i BisyanbHO
nepeBipTe MpW LEHHOMY CBITHi, YA He 3abWTWIA KaHan
BiiBeaeHHa napu (B) (guB. manioHoK). 3a HeobXxigHOCTI
npouncTbTe oro 3ybounctkoto — purc 10.

o MNepekoHalnTecs, Wo Kynbka 3anobikHoro knamaHa (C)
BilbHO PYXa€TbCA, AMB. PUCYHOK HWX4Ye Ta po3pgin
"OunienHs n gornag”.

o [lopaiiTe iHrpeAaieHTy Ta piguHy.

 3akpuiite ckopoBapky (puc. 3) ta nepekoHaiiTecs, wWo i
NPaBUSIbHO 3aKPUTO (pwg.*4).

® YCTaHOBITb MiKTOrpamy <= abo & knanana HaBnNpoOTH
nosHaukm (H) — puc. 7 a6o 8.

 [NocTaBTe CKOPOBAPKY Ha HarpiBasbHNI €NeMeHT | BUCTaBTe
MaKCUManbHWI piBeHb NOTYKHOCTI.
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MpoTarom npuroryBaHHsA

InavKaTOp TMCKY (D) o [pnCyTHICTb Napy Ha PiBHI iHAVKaTOPa HAABHOCTI TUCKY
He flo3BONAE (D)-¢€ HOPMa/IbHVIM ABIALLIEM Ha MO4aTKy PO60TU BUPOGY.
nigHiMaTCA TUCKY Y « Konu pobounii knanaH (A) 6e3nepepBHO BUMycKae napy,
CKOpOBapLi, AKLLO Bupaloun 3BuuaiHuin  3syk  (MLWLWILL), 3meHwyiiTe
BOHa HenpaBuIbHO MOTYXHICTb [)Kepena HarpiBaHHsA Tak, o6 knanaH (A)
3aKpuTa. MPOAOBXYBaB LWMMNITY, AK 3a3BMYall.

o J[loTpumyITeCA Yacy NPUroTyBaHHA, yKa3aHOro B peLienTi.
e Konu yac MpuroTyBaHHA MUHE, BUMKHITb [pKepeno

HarpiBaHHs.

3aKiHYeHHA nPpUrotyBaHHA

BunyckaHHA napn
- MNosinbHa aekomnpecia

Akwo nig yac BuNyc-

 MocTynoBo noBepHiTb KnamaH (A), ngmpanoqm KaHHA Napy BU cnocre-

LUBMAKICTb AeKoMMpecii, Ao NiKTorpamn i — prcC. pira€re He3BU4anHI

9. Nicna Toro, Ak iHauKaTop TucKy (D) onyckaeTbes, BUKNAWN, YCTaHOBITb po-

CKOPOBapKa CKMAAE TUCK. 6ounii Knanau (A) Ha nio-
lngukatop  Tucky (D)  yHemMOXAMBRIOE 3Hauky = abo @
BiKPVMBAHHA  CKOPOBapKW, AKWO BOHa (puc.7 36({ 8),anotim
nepe6yBae nig TUCKOM. 3HOBY NMOBIIbHO BNKO-

. HyliTe fleKOMNIpecito, ne-

- lisnpaka pekomnpecia: PeKOHaBILINCH, 1140

* Bu MoxKeTe NOMICTUTM CKOPOBAPKY Mif CTPYMiHb
XOmNoJHOI BOLONPOBIAHOI BOAW, W06 NprckopuTy
fleKkomnpecito, avBs. Lo cxemy. Konn iHgukatop
Tncky (D) onyckaeTbes, ckopoBapKa CKMAAE TUCK.

« MoxHa BifKpWTI CKopoBapky — puc. 11 2.

- Oco6nuBi BUNagKn

© Y pasi NpuroTyBaHHs iXi 3 MaCNAHNCTUX NPOAYKTIB
(avB. TabNULII0 NPUrOTyBaHHS) aG0 CyXMX OBOUIB He
BUKOPUCTOBYTE JeKOMMNPECIIO 11 3aueKaiiTe, AOKN
ONyCTUTLCA iHAVMKATOP TUCKY (D), WO yMOXNMBUTDL
BIAKPWUTTA CKOPOBapKW. PekomeHAoBaHWM Yac
MPUrOTyBaHHA NOTPIOHO CKOPOTUTM.

6inblue HeMa€e BUKNAIB.

Mepecysaiite ckopo-
BapKYy, o nepebysac
nip TMCKOM, 3 MaKcm-
MasnbHolo 06epexHi-
CTI0, He CTpyLUYIoun iil.
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OuniyeHHA n gornapg
OunLLeHHA CKOPOBapKu

[Ona 3abe3neueHHs HagiiiHOI po6oTU Npunagy

NOTPUMYWTECA HaBEAEHUX HWXK4Ye peKoMeHAalin 3

OUMLEHHA Ta eKcrnyatauii  nicnAa  KOXHOro

BUKOPUCTaHHA.

o [licnAa KOXXHOro BUKOPWUCTAHHA MUINTE CKOPOBAPKY
(KacTpynto Ta KPULLIKY) TEMSIO0 BOAOH) 3 A0AABAHHAM
MUIoUMX 3aco6iB ana nocyny. 36mpay KoHaeHcaty*
MO>Ha MUTU TaK Camo.

o He BMKOpuCTOBYIiTE PO3YMHIB X1OPY 260 MUIOUMX
3aco6iB, AKi MICTATb XJ10p.

o He neperpigaiTe KacTpysio, KON BOHa MOPOXHA.

OuuLLEeHHA BHYTPIiLLHbOI NOBEPXHi KacTpyni

o MuiiTe ry6Koto 3 JofaBaHHAM MUIOYOTO 3acoby ans
nocyay.

o [osiBa NNIAIM Ha [Hi KacTpyni He BNNMBAE Ha poboui
BnacTMBoCTi MeTany. Lie Hakun. LLlo6 BupanuTm ioro,
MOXHa BWKOPUCTOBYBaTW TyOKY 3 HEBENMKOIO
KinbKicTto 6inoro oury.

OuMLLIEHHA 30BHILLHbOI NOBEPXHi KacTpyni

o Muiite ry6Koto 3 JofaBaHHAM MUIOYOTO 3acoby ana
nocygy.

OuNLLEHHA KPULLKK

o Mpomuiite KpULLKY ry6KOto Nif NPOTOYHOO TEMIO
BOZOIO 3 J0AaBaHHAM MUIOUOTO 3acoby s mocyay
Ta fobpe CNonocHiTb.

OuniieHHA NPOKNAAKN KPULIKN

o [licna KOXHOro NPUroTyBaHHA MuiTe Npoknaaky (I)
Ta i KaHaBKy.

o Lllo6 ycTaHOBUTY NpOKNaAKy Ha miclie, ivB. PUC.
11-12.

OuueHHs poboyoro KnanaHa (A)

o 3HiMiTb poboumii KnanaH (A), AvB. po3ain
"BUKOpU1CTaHHA poboyoro KnanaHa'.

o Muiite poboumin KnanaH (A) nig cTpymeHem Bogw 3
KpaHa — puc. 13.

Mwiiite ckopoBapKy
nicnA KoXXHoro
BUKOPMCTaHHSA.

MouyopHiHHA Ta
NoAPANUHMN, AKi
MOXYTb 3'ABUTUCA
BHacnigokK
[OBroTpUBasoro
KOPUCTYBaHHA, He
BNMBalOTb Ha po6oui
XapaKTepucTuKmn
npucTpolo.

TinbKn KacTpynio Ta
KOLUMK MOXKHa MUTIN
B NOCYAOMUIHiIl
MaLUuHi.

LLlo6 nopoBxuTn
TepmiH ekcnnyarauii
CKOPOBapKM, He
neperpisaiire
KacTpynio, Konu
BOHa nycra.

Micna 10 pokis
ekcnnyarauii
HeobXigHo
3QINCHNTI TeXHIYHWI
ornApj CKopoBapKu B
ceptudikoBaHomy
CepBiCHOMY LieHTpi
TEFAL.
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OunLeHHA KaHany BiABeAeHHA napu (B)

o 3HiMiTb KnanaH (A).

o [TPOKOHTPONIONTE Bi3yanbHO NPY AEHHOMY CBITAi, LLO
KaHan BiBeleHHs napy YACTWiA | Ma€e Kpyry dopmy.
[lB. pucyHoK cripaBsa. 3a HeobXigHOCTI NpounCTLTe
roro 3y6oumcTkoio — puc 10.

OunLeHHs 3ano6iKHoro knanaHa 6esneku (C)

e [lpomuiiTe BOAOK YacCTMHY KOpPMycy KnamaHa,
PO3TaLLOBaHOTO BCePeAMHi KPULLKUA.

o NepeBipTe 10ro pobOTY, HATVCHYBLLIV 3M1EMKa Ha KYTTbKY,
AKa Ma€ BiflbHO pyxaTncA. [InB. pycyHOK CnpaBa.

3amiHa NpoKNaaKy CKOPoBapKu

o MiHAiiTe NpoKnafKy CKOpOBapKu pa3 Ha pik abo
AKLIO Ha Hil 3'aBunnca fedekTu.

© 3aBXAN BUKOPUCTOBYIATe OpuriHanbHy NPOKNaaKy
BupobHuuTBa TEFAL, npu3HaueHy Ans Bawwoi
CKOPOBapPKMU.

36epiraHHA CKOPOBapKu
* [lepeBepHiTb KPYLLKY Ta MOKNAAITb il Ha KacTpyio.

be3neka BUKOPUNCTAHHA

Mpu 3amiHi npo-
KNagKu HiKonun He

BIIIKOpI/ICTOByﬁTe ro-

cTpi abo pixyui
npegmeru.

CkopoBapKa ocHallieHa 6araTbma 3acobamm be3neku:
« be3neka nig yac sakpnBaHHA

- AKLLO BMPI6 He 3aKPUTO, IHAMKATOP HAaABHOCTI TUCKY (D) He MoXe MigHATUCA, Lo

YHEMOXITUBIIOE MiAHATTA TUCKY Y CKOPOBapLi.
« Besneka nig Yac BigKpnBaHHA

- AKLL0 CKopOoBapKa NepebyBac g TMCKOM, KHOMKa BigkpuBaHHsA (E) He cnpauboBye.
Hikonu He BiaKpuBaiiTe ckoposapKy Yepes cuny. He TopkariTech iHanMkatopa TUCKY

(D).
« [1Ba npucTpoi 3ano6iraHHA HaAMiPHOMY TUCKY

- Mepuumin npucTpiit: 3anobixkHuin kKnanaH (C) BMBINbHAE TUCK, | Napa BUXOAWUTb
TFOPW30HTaNbHO Yepe3 BEPXHIO YacTVHY KpULKL — puc.14
- Opyruin npuctpiin: npoknagka (I) Bunyckae napy BepT1KanbHO Yepes HeBeNmKMiA
OTBip Ha KPOML|i KpULLKM abo B3[0BX KacTpyni — PUC.15. ObepexHo, Le Moxe

NpK3BeCTy O NOraLleHHA NONYM'A Ha ra3oBii NATI.
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AKwo oaHa 3 cuctem 3anobiraHHA HaaMipHOMY TCKY

He CnpaLboBye

© BUMKHITb [pKepeso HarpiBaHHs;

 [ToBHICTIO OXONOAITb CKOPOBAPKY.

* Bigkpuiite.

o MepesipTe Ta ouncTbTe pobouni knanaH (A) (puc.13),
KaHan sigsegeHHs napu (B) (puc.10), 3anobixHuin
knanaH (C) i npoknaaky (I). s. pucyHok cripasa.

PekomeHpaLiii 3 BUKOPUCTaAHHA

1 -Mapa, wo BuxoauTb 3i CKOPOBapKM AyXKe rapaya, 6yabre o6epexHi, Wob He
obnekTncA. 3a NoTpe6M BUKOPUCTOBYINTE pyKaBuLyi.
2 -flk TinbKu iHAMKATOp TUCKY CKOpOBapKu MigHiMeTbcsA, ii He MOXHa
BigKpmBaTh.
3 -flk i B pa3si 3acTocyBaHHA iHWMX NpwWIaaiB ANA NPUroTYBaHHA Txi,
AOTPMMYITECA NPaBMN TeXHIKN 6e3neKkn, 0co6NMMBO AKILO CKOpPOBapKa
BUKOPUCTOBYETLCA NOPYY 3 AiTbMMU.
4 - lllo6 nepecTaBuUTK CKOPOBApPKY, KOPUCTYINTECA PyuKaMu, PO3MILLEHMU Ha
KacTpyni.

- He 36epiraiiTe iy y ckopoBapLii.

- He BMKopucTOBYIiTe pO34LH XNIOPY Ta MULOYi 3ac06u, LLO MICTATb XNop, AKi
MOXYTb NOLUKOAWTY AKICTb MaTepiany.

7 -He mwuiiTe B nocyAOMMIiHil MalLMHI 11 He 3amouyiiTe y BOAi: NPOKNaaKy,
KPMLIKY Ta po6oy4uii KnanaH.

8 -MiHAiTe NpoKnapKy LWOPOKY, AKLIO BOHA NOLIKO/MKEHa.

9 - OunLlEeHHA CKOPOBapPKW 3AIICHIONTE, KON BOHA OXOJIOHE Ta 3a BiACYTHOCTI
B Hil i,

10 -Micna 10 pokiB ekcnnyartauii 060B'A3KOBO 3AINCHITL TEXHIYHWIA ornAg
cKopoBapKu B cepTudikoBaHomy cepBicHomy LieHTpi TEFAL.

FapaHTin

© 3a yMOBVI BUKOPUCTaHHA 3a MPU3HaYeHHAM KacTpyna HOBOI ckopoBapku TEFAL mae

rapatTito 10 pokiB, AKLIO HECNPaBHICTb CTOCYETbCA:
- MeTafeBoi CTPYKTYpW KacTpyi CKOpOBapK;
- nepeaYacHoro MOLIKOAMKEHHA OCHOBHUX METaNeBMX KOHCTPYKLIN.

« Ha Bci iHLWi YacTHM CKopoBapKW HAfLAETLCA rapaHTiA Bif AedeKTis, NoB'A3aHNX
3 HesiKicHOI po6oTolo abo mMaTepianamu, 3 MOMEHTY NMOKYNKW Ha nepioa,
BU3HA4YeHWUil B YWHHOMY 3aKOHOAABCTBi KpaiHu, B AKill 6yB npupa6aHuin
NpoAYyKT.

e LA rapaHTia 3a6e3nevyeTbcA 3a yMOBM Npef'AB/IEHHA KacoBOro 4eka abo
paxyHKa-paKTypu, AKi 3acBiguyoTb AaTy KyniBi.

[ Y]
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BUHATKM 3 rapaHTii
o [apaHTiA He Haja€TbCA, AKIWO CUCTEMAaTUYHI MONOMKU Mpuiagy Mnos'A3aHi 3
HeAoTPUMaHHAM NPaBUI TeXHiKy 6e3nekun abo HeabaiNMBUM CTaBNEHHAM 0 HbOrO
B MpoLieci ekcryarallii, a came:
- Npwnag 3a3HaBaB yAapis, Nafjas, oro BUKOPVCTOBYBaM ANA NPUroTyBaHHA
’Ki B yXOBLji.
- Kpuuky Ta po6ounin KnanaH M1in B NOCYAOMUIHIN MALLVHI.
o Tinbkn cepTudikoBaHi cepsicHi LeHTpu TEFAL matoTb NpaBo 3abe3neuysatyi Bam
rapaHTiliHe 06CnyroByBaHHs (nepeiigitb 3a nocunaHHAM www.tefal.com).

060B'A3KOBEe MapKyBaHHA

MapKyBaHHA Micue 3HaxoKeHHA

Ha pyuui kacTpyni Ta

Ha3Ba BMpo6HMKa abo TOprosoi MapKu L
Ha pyuLi KpULIKK

Pik BMnycky Ta Homep naprii Ha kactpyni

3a3HayeHHA mopeni
MakcnmanbHo fgonyctummi piseHb Tucky (PS) | Ha kpuwui
Haiisunwwnin piseHb poboyoro Tucky (PF)

06'em Ha aHi kactpyni

« 3axuwaiiMo HaBKONMLLHE cepeaoBuLle pasom!

® Uewn npunag mictutb matepianu, AKi MOXyTb 6yTU LiHHUMMN
a60 MOXyYTb BUKOPMCTOBYBATHCSA NMOBTOPHO.
< BigHeciTb uell Nnpunaf Ha nepepobKy [0 LeHTPY npuiiomy
— no6yToBMX BigXopis.

*KoLmK He BXOANTb A0 KOMMNEKTY AeAKNX Moaeneit 1 29



TEFAL Hapae BignoBiAi Ha BaLli 3anuTaHHA __

Mpo6nemn PekomeHpauii
fKiwo ckopoBapKa Ha- | BigHeciTb ckopoBapky B ABTOP130BaHUIA cepBicHI LieHTp Tefal
rpinaca 6es pignHn LA NepeBipKu.
BcepeavHi
AlKwo iHgnKaTop Taka cuTyaLia [OMyCTVIMa MPOTAFOM KiflbKOX MePLUMX XBUSVH.
THCKY He CPaLIbOBYE i | fkwwo Taka TeHaeHLiA 36epiracTbes, NepesipTe uut:
napa He BIXoAnTb —NOTYXHICTb [PKepena HarpiBaHHs JOCTATHbO BUCOKa, B iHLLOMY
uepes po6oumii kna- pasi 36inbILITe /00 MOTYHICTL;
::::’:A HacnpuroTy- | _ inbkico PiAVHM B KaCTPYni AOCTaTHS; e
—poboumiA KnanaH yCTaHOBEHO Ha OfHl i3 MiKTorpam = abo
- puc.7 a6o 8.
— CKOPOBAPKa 3aKpWTa HANIEXHVIM YMHOM;
- npoKnazKa abo Kpai KacTpyi He NOLLKOPKEHI.
AlKwo iHgnKaTop Taka cuTyaLlisl SONYCTVIMA MPOTArOM KifIbKOX MEPLUNX XBUINH.
TUCKY CNpaLboBye, AKLLO ABMLLE He 3HVKAE, MOMICTITb NPWNAA Nif XONOAHY BOAY, AWB.
ane napa He BuxoauTb | po3pin "LLIBnaxa nekomnpecis” i "OcobnmeIiA BUNaKoK', a noTiM Bi-
yepes poGounii Kna- | Kpuiite 1oro.
naH nig yac npuroty- | OuncTbTe PObOUMIA KNanaH i KaHan BUBEAEHHS Napu Ta nepeKo-
BaHHA HalTecs, LLO KyybKa 3anobiHOTO KrnarnaHa BifbHO PyXa€eTbesl.
AKiwo napa BUXoAUTb | Uy KpULLIKa JOOPe 3aKpUTa;
3-if KpULLIKWA, Uy NPOKNafKa BCTAHOBMNEHA HaNEXHIIM UMHOM Y KPULLILY;
nepesipre: CTaH NPOKMaAKM, 3a NOTPebY 3amiHiTb i;
UNCTOTY KPWLLKY, MPOKNMafKM Ta ii KaHaBKK, PO3TaLLOBaHOI Ha
KpWLLILY, 3an06KHOTO KnanaHa Ta pobouoro KianaHa;
CTaH Kpais KacTpyni.
AKIo KpULIKa He MNepeKoHaMTeCS, L0 iHAMKATOP TUCKY NepebyBaE B HUKHBOMY NO-
BiAKpUBa€eTbCA: NIOXEHHI.
B iHLIOMY pas3i oxonogiTb CKOPOBAPKY Mif XONOAHOK MPOTOYHOK
BOLIO10, AVB. po3ain "LLIB1aKa aekomnpecia” Ta "Ocobnmeuii Buna-
JOK".
Akwo ika Yac NPUroTyBaHHs;
HepioBapeHa a6o TNOTYXKHICTb [pKepena HarpiBaHHs;
nigropina, nepe.ipre: | NONOXeHHA POOOUOro KNanaHa;
KiNbKicTb pigvHu.
Alkwo ka nigropina: | MNepen MUTTAM 3amMOYITb KaCTPYIO y BOAI Ha AeAKWI YaC.
Hikonu He BUKOPUCTOBYIATE PO3UMH XJ1OPY Ta MtoUi 3acobu, Lo
MICTATb XJ0p.
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OBoui

CBIXKI/ 3AMOPOXEHI/
MonoxxeHHa | [MonoxeHHa
loryBaHHa KnanaHa KnanaHa
— Ha napy** 18 xB.
ApTiuiokw -y Bogi*** 15x8.
Cnapxa -y BOgi 5XB.
Bypsk — Ha napy 20-30xB.
Kpynu (cyxi oBoui) -y BOAI 15 XB.
Bpokoni — Ha napy 3XB. 3xB.
MopKBa (MacnavcTi npoaykTy) Kpy»KanbLs — Ha napy 7 XB. 5xB.
Cenepa ~ Hanapy 6XB.
-y Bogi 10 xB.
w6 npgpi6HeHi — Hanapy 1xB. 5 XB.
Ljini -y BOfi 1xB.30C
noapibHeHa | —Ha napy 6 XB.
3eneHa Kanycta acTA “hamapy VAT
Bploccenbcbka kanycTa — Ha napy 7 XB. 5 xB. -y BOAI
LiiTHa KanycTa -y Bogi 3x8 4xB.
— Ha napy 6xB.30C 9 XB.
Kabauku —ysoni SXE.
Linkopin canatHuin — Ha napy 12 xB.
WnuHat ~ Hanapy 5xB. 8x8.
-y BOgi 3XB.
3eneHa Kacons — Ha napy 8xB. 9x8.
Haniscyxa kBacons -y BOgi 20 xB.
3eneHa coueBULA (cyxi ooui) -y Bopi 10 xB.
Pina —Ha napy 7 XB.
-y Bogi 6 XB.
Topolok — Ha napy 1x8.30cC 4xB.
Linbyns - nopen Kpy»KanbLs — Ha napy 2x8.30cC
Tapbys3 (ntope) (vacnammcri -y Bogi 8xB.
Kapronns YETBEPTUHKN | —Ha napy 12 xB.
YeTBepPTVHKM | -y BOfi 6 XB.
TOpOX (cyxi oBovi) -y BOgj 14 xB.
PUC (cyxi oBoui) -y Bogi 7 XB.
** [poAYKTV NOBWHHI 3HAXOANTUCA y KOLUIMKY [INIA NPUTroTyBaHHA Ha napy*
***[poayKT NOBWHHI 3HAXOANTVCA Y BOAI
T
M'sico Ta puba
CBIXKI/ 3AMOPOXEHI/
MonoxeHHs KnanaHa (23| MonoxeHna knanana (23
ArHATuHa (Hora 1,3 Kr) 25 xB. 35 xB.
AnoBnunHa (neyeHs 1 kr) 10 xB. 28 xB.
MuHb (dine 0,6 Kr) (acnaHmcri npogykTy) 4 xB. 6 XB.
CBUHUHa (neyeHs 1 Kr) 25 xB. 45 xB.
KypaTuHa (uina 1,2 kr) 20 xB. 45 XB.
Jlocock (4 wmatkm 0,6 Kr) (vacnsrmcti npogykTi) 6 XB. 8 xB.
TyHeub (4 cTeiku 0,6 Kr) (macnanucti npogykt) 7 XB. 9 XB.

*KoLmK He BXOAWTb A0 KOMMNEKTY AeAKNX Moaeneit
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